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BbATAPCKA

MpoBepeTe Ha NocieAHaTa CTPaHNLA Ha TOBa PbKOBOACTBO
3a MbJHWA CNUCBK Ha CePBU3M 3a CNeAnpogax6eHo
obcnyxsaHe, onpegenedu ot IKEA, 1 TenepoHHUTe HOMepa
B CbOTBETHaTa CTpaHa.

HRVATSKI

Molimo Vas da na posljednjoj stranici ovog priru¢nika
potraZite potpuni popis davatelja usluga postprodaje tvrtke
IKEA i odgovarajuce brojeve telefona za svaku drzavu.

CESKY

Na posledni strané tohoto navodu je uveden Uplny seznam
urenych servisnich zastupcd pro znacku IKEA a pfislusna
vnitrostatni telefonni ¢isla.

EESTI

IKEA mulgijargsete teeninduspunktide ja vastavate kohalike
telefoninumbrite tdieliku loendi leiate selle kasutusjuhendi
viimaselt lehekdiljelt.

MAGYAR

Az IKEA altal kijelolt vevGszolgalatok teljes listajat és a
kapcsolédé nemzeti telefonszdmokat jelen dtmutaté utolséd
oldalan olvashatja.
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LATVIESU

Pilnu IKEA apstiprinato pécpardoSanas pakalpojumu
sniedz&ju sarakstu un talruna numurus, ladzu, skatiet Sts
rokasgramatas pédéja lappuse.

LIETUVIY

Visg ,IKEA" paskirty aptarnavimo po pardavimo paslaugy
teikéjy ir atitinkamy nacionaliniy telefony numeriy sarasa
rasite paskutiniame Sio vadovo puslapyje.

POLSKI

Petny wykaz punktéw serwisowych wspétpracujgcych z firma
IKEA wraz z numerami telefonédw w poszczegéinych krajach
znajduje sie na ostatniej stronie niniejszej instrukgji.

ROMANA

Consultati ultima pagina din acest manual pentru lista
completa de Furnizori de servicii post-vanzare numiti de IKEA
si numerele de telefon corespunzatoare.

PYCCKWIA

Ha nocneaHer cTpaHuLe AaHHOTO PyKOBOACTBA yKasaH
NOJIHbIN NepeyeHb aBTOPU30BaHHbLIX CEPBUCHBIX LLIEeHTPOB
IKEA n cooTBeTcTBYIOLME TenlepOHHbIE HOMepa B
pa3nnyHbIX CTpaHax.
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CPIMNCKWM
Monumo Bac Aa nornegate nocaesry CTpaHuLy oBor
ynyTcTBa Ha Kojoj heTe Hahu KomMnieTaH cnmncak

MMEHOBAaHUX CepBUCa 3a npyxakwe nojgpLuke noTtpowayvynma

komnaHuje IKEA n ogroBapajyhux TenedpoHckmnx 6pojeBa y
HaLMOHAaHO) MPEeXW.

SLOVENSKY

Pozrite si poslednu stranu tohto navodu, kde ndjdete
kompletny zoznam autorizovanych stredisk poverenych
spolo¢nostou IKEA a prislusné telefénne Cisla.

SLOVENSCINA

Oglejte si zadnjo stran teh navodil za celoten seznam
izbranih IKEINIH servisnih sluzb in ustreznih drzavnih
telefonskih Stevilk.

TURKCGE

IKEA tarafindan tayin edilen Satig Sonrasi Servis
Saglayicilarinin ve ilgili ulusal telefon numaralarinin tam
listesi icin lUtfen bu kilavuzun son sayfasina bakiniz.

YKPATHCbKA
MoBHWI cnncok npmsHayeHunx IKEA MoctavanbHUKIB

nIcnANpPoAaXXHMX Nocayr | BIANOBIAHI HallOHa/lbHI HOMepU

TenedoHIB ANB. Ha OCTaHHIV CTOPIHLY NOCIBHMKA.
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3anasBame n NnpaBOTO Ha USMEHEHNA.

JonbaHuTenHn GyHKLMK
MonesHwn cbeeTn

Mpvxa v nouncrTeaHe
OTcTpaHsaBaHe Ha Hen3npaBHOCTU
TexHn4Yeckn aaHHN

EHepruiiHa edexkTnBHOCT
OnassaHe Ha OKO/IHaTa cpeja
FTAPAHLINA HA IKEA

/\ UHpopmauums 3a 6e3onacHoCT

Mpean MOHTMpaHeTo 1 ynoTpebaTta Ha ypeAa BHMMATeHO
npouyeTeTe NpefoCTaBeHUTe NHCTPYKLUMN. [Tpon3BognTensT
He HOCK OTFOBOPHOCT ako HeMPaBUIHOTO MHCTaNVPaHe U

22
23

29
30
30
32
32

yrnoTpeba npean3BmkaT NoBpeaa UM Hen3npaBHOCT. BuHaru
naseTe MHCTPYKLMUTE C ypesa 3a cnpaBka B 6bjeLLe.

be3onacHOCT 3a Aeua U Xopa B HepaBHOCTOVIHO

noso>xeHume

. To3n ypea Moxe a 6bAe 13MoN3BaH oT Aela Hag, 8-
roAMLLIHA Bb3pacT, KaKToO U OT nLa C HaManeHn Gusnyecku,
CETUBHW W YMCTBEHM Bb3MOXHOCTU UK OT nLa 6e3 onuT U

No3HaHWs, cCaMo ako Te ca Noj HabnwaeHne nnn 6vaaT

WHCTPYKTUPAHU OTHOCHO 6e3onacHaTta ynotpeba Ha ypesa v

pa3bupaTt Bb3MOXHUTE puckoBe. Jeua nog 8-rogmiuHa
Bb3PaCT 1 XOpa C TEXKN NN KOMMJIEKCHW YBPEXAAHWS

TpsibBa Aa ce AbpXaT Jasiey OT ypesa, OCBEH ako He ca Moj

MOCTOSIHHO HabntAeHKe.

- [Jeuata TpabBa fa 6bAaT Nog HabnoaeHVe, 3a Aa ce
rapaHTMpa, Ye He C1 UTrpasT C ypesa.

. [pbXTe BCUUKM OMaKoBKW ganeye OT Aela U N3XBbpJieTe

OnakoBKWMTEe No MeCTHNTE Npasuia.



BbJ/ITAPCKWN 7

NPEAYNPEXAEHWE: YpeabT n Heroeute AOCTBMNHY YacTu ce
HaropeLlaBaT No BpemMe Ha ynoTtpeba. MNaseTe geuarta u
AOMaLLHUTE N6UMUN Aanedy OT ypeaa, KoraTo ce n3ronassa
1 KOraTo ce oxnaxza.

AKO ypeabT MIMa YCTPOWCTBO 3a AeTcka 6e30nacHoCT, TO
Tps6Ba fa ce akTUBMpa.

Jeua He TpsibBa fa M3BBPLUBAT NOYNCTBAHE NN
NoAAPBXKA Ha ypeaa, koraTo ca 6e3 Haa3op.

O6wa 6e3onacHoOCT

To3m ypes e npegHasHayeH caMo 3a rotTBeHe.

To3u ypes e npeAHa3Ha4yeH 3a JoMallHa ynotpeba B
3aTBOPEHV NoMeLLeHUs.

To3u ypes Moxe fa ce n3nosssa B oduncKn, ctav B XoTen,
CTauv B MOTeN, KbLLUW 3a FOCTU N APYrX No406HM MecTa 3a
HacTaHsIBaHe, KbAEeTOo TOBa M3MNoa3BaHe He HajBKLLaBa
(CpefHO) HNBOTO Ha AOMallHa ynoTpeba.

Camo KBanuouumpaHo nrue Moxe Ja HCTanupa ypesa u
[la CMeHun Kabena.

NPEAYTPEXAEHWE: YpeabT 1 HerosmTte AOCTBLMNHM YacTy ce
HaropeLlaBaT No BpemMe Ha ynoTtpeba. Tpsbsa aa ce
BHMMaBa U1 Ja ce n36darea AoKOCBaHe Ha HarpsiBalLuTe ce
efNeMeHTn.

BuHaru nsnonssante pbkaBuum 3a dypHa Npu n3BaxgaHe
WM MOCTaBAHe Ha akCcecoapu Wan CbAOBe 3a neyeHe.
MNpean obcnyxBaHe U3KIOYeTe 3aXpaHBaHeTO.
MPEAYTNPEXAEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3K/HYEH,
npean Aa CMeHuUTe namnaTa, 3a Aa n3berHeTe eBeHTyasleH
TOKOB yAap.

He n3nonsearvite ypeaa, npeamn Aa ro MHCTanmpaTe BbB
BrpaZeHarta KOHCTPYKLUUS.

He nouncTBaviTe ypesa c napo4vmcTayka.
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He n3nonsearite rpybm, abpasmBHM, NOYNCTBALLN
npenapaTvi WM oCTpW, MeTaJIHX CTbPrankn 3a NoOYNCTBaHe
Ha CTBKJIOTO Ha BpaTaTa, 3al0To Te MoraT Aa HajpackaT
NOBBPXHOCTTA M TOBA Aa AOBeje A0 CUYYNBaHe Ha CTbKIOTO.
AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e noBpejeH, Tor TpsabBa Aa ce
CMEHW OT NPOU3BOANTENSA, HEFOB OTOPU3MPAH CEPBU3EH
LeHTbP AN kBanuduLUMpaHo nuLe, 3a ja ce nsberHe

OrnacHOoCT.

3a fa cBanuTe HocauuTe Ha padTa, NbPBO U34bpnanTe
npejHaTa 4acT Ha HocauuTe, a c1ef ToBa N 3aJiHUS Kpar Ha
HOCauuTe OT CTPaHNYHUTE CTeHW. [TocTaBeTe HOCaumnTe Ha
padTa B obpaTHa nocnesoBaTeIHOCT.

MHCcTpyKUumn 3a 6e30nacHOCT

NucTtanauusa

BHVMAHWE! Camo
KBaNMGUUMpPaHoO nnLe Moxe Aa
M3BBbPLUM MOHTaXa Ha ypeja.

MaxHeTe BCUUKMN ONakoBKN.

He MoHTMpaliTe 1 He n3nonseanTe
noBpejeH ypea.

CnepBaiiTe NHCTPYKLUNTE 33
WHCTanvpaHe, NpUIoXeHN KbM ypeaa.
BuHaru BH1MaBaliTe, Korato mectute
ypeaa, Tbil KaTo e TeXbK. BuHarm
n3nonsgaritTe nNpeAnasHN pbKaBULM 1
3aTBOPEHU 0bYBKMU.

He gbpnaliTe ypesa 3a ApbXKaTa.
MoHTuMpaliTe ypeAa Ha 6e30MacHo 1
NoAxoAsALLO MSICTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHTaXHUTE N3NCKBAHWS.

TpsibBa Aa cna3BaTe MUHMMaNHOTO
pascTosiHMe A0 APYri YpPean n
YCTPOWCTBA.

Mpean fa MOHTMpaTe ypeaa, MpoBepeTe
Janv BpaTtaTa Ha pypHaTa ce oTBaps
6e3npobaemMHo.

YpenwsT e o60pyaBaH C enekTpuyecka
cucTeMa 3a oxnaxaaHe. Tpsbea Aa ce
M3Mo/3Ba C eleKTPO3axpaHBaHETO.

E.HEKTpVIHeCKO CBbp3BaHe

BHUMAHME! Puick oT noxap nam
TOKOB yAap.

Bcnukum en. Bpb3ku TpabBea Aa ce
HanpaBAT OT KBaNPULMpaH
€/1IeKTPOTEXHUK.

YpeasT TpsibBa Aa e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, Ye NapamMeTpuTe Ha
Tabenkarta c TeXHNYECKN JaHHK ca
CbBMECTUMMU C eIeKTPUYECKMTE JaHHU Ha
3axpaHBaLLaTa mpexa.

BuHaru n3nonssaiTe NpaBUIHO
MOHTUPAH KOHTAKT CbC 3aLyMTa OT TOKOB
yAap.

He nsnonsealite pasknoHUTENM Uan
ajanTepy C MHOMO BXOZOBE.

BHVMaBaliTe ga He noBpeauTe
3axpaHBaLLMs Lencen 1 3axpaHBaLLmsa
Kaben. AKo 3axpaHBaLLUAT kaben TpsbBa
Ja 6bje nosMeHeH, ToBa TpsibBa Aa 6bae
M3BBPLLEHO OT HaLUWUsi OTOPU3MpPaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

He gonyckaliTe 3axpaHBaLyuTe kabenu ga
ce f06MKaBaT 40 BpaTUUKaTa Ha ypeaa
VN MPOCTPAHCTBOTO MOJ HEro, 0Co6eHO
KOraTo e BK/IFOYEH WK KOraTo
BpaTMyKaTa e ropetua.
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+ 3aliMTaTa OT TOKOB yAap Ha ropeLumTe n
N30AMPaHU YacTun TpsibBa Aa 6bae
3aTerHaTa rno TakbB Ha4uH, Ye ja He
MOXKe Jia ce OTCTPaHu 6e3 MHCTPYMEHTN.

+ CBbpxeTe kabena 3a 3aXxpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eMHCTBEHO B Kpasi Ha
NHCTanaumsTa. YBepeTe ce, ye LwencensT
3a 3axpaHBaHe e 4oCTbleH ces
NHCTaNpaHeTo.

* AKO KOHTaKTbT e pa3xnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLVs LWence.

+ He usabpnsaliTe 3axpaHBaluys kaben, 3a
Aa Vi3knunTe ypesa. BuHaru

I/I3A'bp|'|BaI7ITe Lericesia Ha 3axpaHBaHeTo.

* M3nonsgariTe caMo NpaBUIHU
YCTPOICTBA 3a U30iauus: npegnasHu
npekbCcBayn Ha MpexaTa, npeanasntenn
(Npeana3utenuTe oT BUHTOB TN TpsibBa
[la ce N3BajAT OT pacyHraTa),
N3KJTHOUBATENN N KOHTAKTOPW 3a yTeyka
Ha 3a3emsiBaHeTo.

+ EnekTpuyeckaTa MHCTanauus Tpsabsa Aa
1IMa N3011PaLL0 YCTPONCTBO, KOETO By
NMo3BO/IsABa Jia U3K/IKUnTe ypeja oT efl.
Mpexarta npuv BCUYKM NOJIHOCK.
M301mpalLoTo ycTpoiicTBO TpsibBa Aa e €
LUMPMHA Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

N3non3BaHe

A BHUMAHWE! Puick oT
HapaHsBaHe, N3rapsHus, TOKOB
YAAP VAW eKCrio3us.

* He npomeHsiiTe NpegHa3HayYeHNETOo Ha
ypeaa.

+ YBepeTe ce, Ye BEHTUNALUNOHHNUTE
OTBOPU He ca 610KMpaHu.

* He ocraBaliTe ypesa 6e3 Haj30p no
BpeMe Ha paboTa.

«  W3kntouBalite ypesa cneg BCSKO
n3ron3BaHe.

+ bbgeTe BHMUMAaTENHW, KOraTto oTBapsite
BpaTaTa Ha ypeZa, LOKaTo ypeabT
paboTn. Moxe za ce 0cBO6OAM ropeLy,
Bb34yX.

+ He paboTeTe C ypesa ¢ MOKpU pblie Uan
KOraTo e B KOHTaKT C BoAa.

+ He oka3BaiiTe HaTMCK BbpXy OTBOpeHaTa
BpaTa.

He nsnonsgarite ypeaa KaTo paboTHa
MOBBPXHOCT WV MOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHwue.

OTBapsiiiTe BHMMaTE/IHO BpaTaTta Ha
ypeza. V13non3BaHeTo Ha CbCTaBKM C
anKOXO/l MOXe Aa NPeAn3BMKa CMecBaHe
Ha anKoXO0/ 1 Bb3JayX.

He nossonsBaliTe NCKPW WAV OTKPUT
nnambK Aa BAM3aT B KOHTAKT C ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe BpaTaTa.

BuHaru nsnonseaiite 4awv n 6ypkaHu,
0z,06peHY 3a 3anasBaHe.

He nocraBsiiTe 3anannMu NpoAyKTU NAn
npeamMeTy, HaBNaXHeHN CbC 3anannmm
NpoAyKTU B, 6/IN30 A0 UV BbPXY ypesa.

BHUMAHME! Puick oT noBpega Ha
ypeaa.

3a npegoTBpaTaABaHe Ha yBpeXAaHe nim
obe3LBeTaABaHe Ha eMalina:

- He nocTaBAnTe CbAoBe 3a dypHa Uan
APYTV NpeAMeTV B ypesa ANPEKTHO
BbpXY ABHOTO

- He nocTassiiTe aNyMnHMeBo $Goamo
AVPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypesa.

- He nocTaBsiiTe Boga AMPEKTHO B
ropeLums ypea.

- He MocTaBsalTe BNaXHWN Cb0BE U
XpaHa B ypeaa, cnej KaTo
NPUKIOYMTE C TOTBEHETO.

- 6bAeTe BHMMATENHW, KOraTo MaxaTe
WA NOCTaBATe akcecoapuTe.

O6e3LBeTABAHETO Ha eMaiina unu
HepbXJaemMaTa CTOMaHa He OKa3Ba
B/IVSIHME BbpXy paboTaTa Ha ypeaa.
3non3BaiiTe Abn6oka TaBa 3a BAaXHU
TopTW. MNoAOBMTE COKOBE NMPUYMNHSBAT
neTHa, KOUTO MoraT fa 6baaT TpariHu.
M3nonseanTe camo NpUHaANeXHOCTH,
JOCTaBeHU C TO3U ypea Unu
rnpenopbyaHn 3a TO3M ypes oT
npov3BoAUTENSA.

BuHarm roteete npu 3aTBopeHa
BpaTnyKa Ha ypeaa.

AKO ypeAbT e MHCTannpaH 3a nperpaja
OT MebeneH Tun, Hanp. 3a4 BpaTnyka B
wkad, Tasm BpaTMyKa TpsAbBa B1HarM ga
e 0TBOpeHa, A0KaTo ypeabT paboTun. Ao
e 3aTBOpeHa, MoraT Aa ce akymynaumpar
TOMJIMHA W BAara, KOUTO BNOC/eACTBME Aa



BbJ/ITAPCKWN

noBpeAsT ypeaa, Wwkada nam noga. He
3aTBapsiiiTe NperpagaTa, AoKaTo ypeabT
He N3CTMHe HaMbJ/IHO Ceg ynoTpeba.

rmea n noyncTtBaHe

A BHUMAHWE! OnacHocT oT
HapaHsiBaHe, NoXxap vim
nospesa Ha ypeaa.

« [pean nogapbXka Ha ypesa ro
N3KtoYeTe 1 N3BajeTe Lwencena ot
3axpaHBaLLMs KOHTAKT.

+ YBepeTe ce, Ye ypeAbT e cTyjeH. Mima
PUCK CTBKIEHUTE NaHeNn Aa ce CUynsT.

+ CMmeHeTe He3abaBHO CTbKIEHWTE NaHenn
Ha BpaTaTa, Korato ca noBpejeHU.
CBbpXKETE Ce C 0TOPU3MPaHUS CepBM3EH
LEeHTBP.

+ bbgeTe BHUMAaTeNHW, KOraTo cBansite
BpaTaTa oT ypesa. Bpatuukara e Texkal

+ [ouuncTtBalite pesoBHO ypesa, 3a Aa
npeAoTBpaTUTe yBpeXAaHe Ha
NMOBBPXHOCTHMA MaTepuran.

+  OcTaBsSiHETO Ha MasHWHa UK XpaHa B
ypeza Moxe fa NpUUYnHK noxap.

* Ako n3nonseare cnpei 3a ¢ypHa,
cnejBaliTe MHCTPYKLUMATE 3a
6e30MacHOCT Ha OMakoBKaTa.

BbTpeluHo ocBeT/IEHME

A BHUMAHWE! OnacHOCT OT TOKOB
yAap.

* OTHOCHO namnara(nTe) BbTPe B TO3U
NPOAYKT 1N pe3epBHUTE NaMnu,
npojaBaHu OTAeNHo: Tean naMmnu ca
npesHasHayeHu ga nsgbpxat Ha
eKCTPeMHU GU3MYecKm ycnoBus B
AOMaKMHCKN ypeaun, KaTo TemnepaTypa,
BMGpaLW, BNAXHOCT UK ca
npejHasHa4vyeHun ga cMrHanmsupar

NHcTanauunsa

A BHUMAHMWE! Bx. rnasa
"be3onacHocT".

10

MHpOpMaLs 38 pabOTHOTO CbCTOSIHNE
Ha ypeaa. Te He ca NpejHa3HayveHu 3a
13M0N3BaHe B ApYru NMPUIOXKEHVs U He ca
NMOAXOAALLM 32 OCBETABaHe Ha
NMoMeLLEeHNS B 4OMaKNHCTBOTO.

+  To31 NPOAYKT BK/tOYBA CBET/IMHEH
WN3TOYHWMIK C K/1ac Ha eHepruiiHa
edexkTnBHOCT G.

* l3non3BaiiTe caMo NaMnu CbC CbLyMTe
cneumurkaymn.

06cny>xxBaHe

+ 3anonpaska Ha ypeja ce cBbpXeTe C
OTOPU3MPaHNSA CEPBU3EH LIEHTBP.

* M3nonsgaliTe caMo OpUTUHANHN
pesepBHU YacTu.

N3xBbpnsHe

A BHUMAHMWE! Puck ot
HapaHsaBaHe v 3ajyLLaBaHe.

+ CBbpXxeTe ce € Ballunsa 06LMHCKM OpraH
3a MHPOpMaLMs KaK Aa U3XBbPAUTE
npaBuIHO ypeja.

+  W3knroyeTe ypeaa ot
efleKkTpo3axpaHBaHeTo.

*  3BageTe 3axpaHBaLLNs eNeKTpuYeckn
Kaben B 61130CT A0 ypesa n ro
n3xBbprieTe.

+ OrTcTpaHeTe BpaTaTa, 3a Aa
npesoTBpaTUTE 3aTBAPSHETO Ha Aela n
AOMaLLHW NobrMuM B ypesa.

+ OnakoBbYyeH MaTepuan:
OnakoBbYHUTE MaTepuanu MoraT ja ce
peumkanpart. MnacTtMacoBmTe YacTu ca
0603HaYeHn C MeXAyHapoAHN
CcbKpalleHus, kato PE, PS v T.H.
M3xBbpsieTe onakoBbYHUA MaTepuan B
npeABUAEHNTE 3a Ta3u LieN KOHTeliHepu
B MECTHOTO CbOPbXEHWe 3a ynpaBneHne
Ha oTnagbuw.

MoHTaX

3a MHCTanpaHe, BVXKTe
NHCTPYKUMNTE 3a MOHTaX.
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EnekTpuyecka MHCTanayus

A BHUMAHMWE! CBbp3BaHETO KbM
eflekTpuyeckaTta MHcTanaums
TpsbBa Aa ce N3BbLPLLN CaMo OT
KBanUPpMLMpPaHO nnLe.

@ Mpoun3BoaMTeNsAT He noema
OTroBOPHOCT, ako BUe He crasute
MepkuTe 3a 6e3onacHocCT,
nocoyeHu B rnaea ,besonacHocT".

Ta3u pypHa ce f0CTaBs cCamMo CbC 3axXpaHBalL
kaben.

Ka6en

Tvinose Kabenu, NoAXOAALLM 33 UHCTanauums
NIV NOAMSIHA:

OnuncaHwue Ha NpoAyKTa

o6w, npernep

LAL,

A=
Wég @-‘%
(Vs

KoHTponeH naHen

Konue 3a GpyHKLMUTE 3a HarpsisaHe
EkpaH

Konue 3a ynpaBneHue

1"

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a ceyeHMeTo Ha kabena BMXTe obLiaTa
MOLLIHOCT B TabesikaTa C OCHOBHW JaHHW.
MoxeTe fja HanpaBuTe cripaBka 1 B
Tabnvuarta:

O6wa mowHocT (W) [ CeueHune Ha Kabena

(Mm?)
mMakcmym 1380 3x0.75
Makcmym 2300 3x1
Makcmym 3680 3x15

3a3eMUTeNHUAT Kaben (3eneH/XXbNT Kaben)
TpsbBa fa 6bae € 2 CM No-AbAbr OT KadaBUS
$a3oB 1 cMHUS HyneB Kaben .

HarpsiBaLL, enemeHT
A namna
BeHTUnaToOp

B BurpeluHa uacT Ha dypHaTa - cba 3a
noyncTBaHe ¢ Boga

Bl Bogauv 3a ckapa, oTcTpaHsiemu
Mo3nuus Ha ckapa

Akcecoapu

+ Ckapaxx1
3a Cbf0Be 3a roTBeHe, TaBy 3a TOPTU U
rneveHe.

+ TaBa 3a neyeHe x 1
3a TOpTU 1 BUCKBUTML.

+ [Abn6oK TUraH 3a NeyeHe v rpunoBaHe
X1
3a neyeHe UK KaTo Cb4 3a CbbupaHe Ha
MasHMHa.

* Teneckonu4yHu Bogaum x 1 KoMnaekT
3a pa¢ToBe 1 TaBu.
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KOHTPOHEH naHesn

3a BK/IlOUBaHe U U3KJ/II0YBaHe Ha
ypeaa
3a fa BKiounTe ypeaa:

1. HatucHete konuetarta. Konuetara
n3ckauar.

2. 3aBbprTeTe KaoYa 3a yHKUMM
HarpsiBaHe, 3a fa n3bepeTte dyHKUMATA.

3. 3aBbpTeTe KOHTPOJIHUSA KoY, 3a ja
perynvpaTe HaCcTpPoOMKMTe.

3a ga 3K/umnTe ypeja: 3aBbpTeTe Ktoya

3a PyHKUMN HarpsiBaHe B U3K/IOYeHa

FIOSI/ILI,IAH@.

Mpernea Ha KOHTPONHUSA NaHen
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AVAYO 2 %

E'] YpenbT e 3aK1toYeH.

‘/f Moamexto: MomoL, npu roTee-

He.
ot MoameHto: HacTpoiiku

>) |[BEbps3o 3arpsiBaHe e akTBMpaH.

©) HaTucHete, 3a ga 3agajerte
byHKUMMTe Ha TalriMepa.

' HaTucHeTe 1 3aapbXTe, 3a Aa
3agagete dyHKUMATa: Bbp30
3arpsiBaHe.

O HaTucHeTe , 3a Aa BKaoUnTe 1
W3KHOUMTE NamnuykaTta Ha

ypega.

5 HaTucHeTe 1 3aapbXTe, 3a Aa
3agageTe dyHKUMATA: 3aKIou-
BaHe.

qp |roteeHero Ha napa e akTmBMpa-
HO.

Q TaiimMep e aKkTMBMpaH.

JA) Bpeme 3a roTBeHe e akTUBY-

STOP paH.

€] Yac Ha 3abaBeH CTapT e aKTu-
BUpaH.

©) Bposiu e aKTUBMpaH.

oK HaTtucHeTe , 3a fa noTBbpAUTE
n3bopa cu.

JleHTa 3a xo/4a Ha roTBeHe - BU-
— 3yasIHO NMoKasBa Kora ypeabT
JoCTura 3ajajieHaTa Temnepa-
Typa U Kora BpeMeTo 3a ro-
TBEHe CBbpLLBA.

MNHanKaTopu Ha eKpaHa

Avcnnei ¢ oCHOBHU GYHKLNN:
Mpeaun nbpBa ynotpeba

BHUMAHWE! Bx. rnaBea
"Be3onacHocT".
HacTpoiiBaHe Ha YacoBHMKA

Cnep NMbPBOTO CBbpP3BaHe KbM
e/IeKTpnYecKkaTa Mpexa, n34yakarite AOKaTo

Ha ekpaHa ce nokaxe: "00:00" naun "12:00"
(B 3aBUCMMOCT OT MoZena).

1. 3aBbpTeTe KOMYETO 3a ynpaBneHue, 3a
Aa 3ajajeTe BpeMeTo.

2. Hatucrere OK,
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n'prouaqanHo noarpsasaHe n
noyncTBaHe

3arpeliTe NpeABapuTeNHO NpasHUs ypes
npeAv mbpBaTa ynoTpe6a 1 ce CBbpXeTe ¢
XpaHaTa. YpeabT MOXe Aa M3nbyBa
HermpusTHa M1pu3ma 1 aum. MNposeTpeTe
MOMELLIEHMETO MO BPeMe Ha
npeABaprTeNHOTO 3arpsiBaHe.

1. Vi3BageTe OT ypesa BCMUKM akcecoapu u
NMOABWMXHMWTE OMOpU Ha ckapaTa.

2. 3agaBaHe Ha dyHKUMATA E 3apante
MakcMmasnHaTa TemnepaTypa. BuxTe
ExxeaHeBHa ynoTpeba. OctaBeTe ypeaa
Ja paboTtu B npoAb/ixkeHve Ha 1 4.

3. 3agaBaHe Ha dyHKUMATA . 3aparite
MakcrMmanHata Temnepartypa. OcraseTe
ypeaa Aa pabotu B npoab/xeHme Ha 15
MUH.

4. 3apaBaHe Ha PyHKLUMATA @ 3aganTe
MakcMmanHata TemnepaTtypa. OctaBeTe
ypeaa Aa paboTu B npogbikeHme Ha 15
MUH.

5. W3kntoyeTe ypeaa n nsvakaimTte ga
N3CTUHE.

6. [MouwncTBaliTe ypesa 1 akcecoapute camo
¢ MnKkpodmbBLpHa Kbpna, Tonaa Boga n
MeK nmo4YmcTBaLy, npenapart.

7. TloctaBeTe NpUHaAIEXHOCTUTE U
NoABWXKHUTE OMOPW Ha ckapaTa obpaTHoO
B MbpBOHa4YanHaTa UM No3nums.

MexaHUYHO 3aK/ll0UBaHe 3a geua

®ypHaTa Ma MOHTMPaHa MexaHW4Ha
3awMTa 3a geua. Toa e 3aKk/1t0UYBaHETO Ha
BpaTaTa OT AsicHaTa CTpaHa Ha ¢ypHaTa, Nog
KOHTPOJHMS NaHen.

E>kegHeBHa ynoTtpe6a

BHVUMAHWE! Bx. rnaBea
"Be3onacHocT".
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3a fa oTBOpUTE BpaTaTa Ha dypHaTa
CbC 3aK/toYBaHe 3a Jeua:

1. HaTucHeTe 1 3apbXTe 3aK1to4BaHeTo
3a jeua.

2. [lpbnHeTe ApbXKaTa Ha BpaTaTa, 3a 4a A
oTBOpMUTe. 3aTBOpEeTe BpaTMyKaTa Ha
¢dypHaTa, 6e3 fa HaTuckaTe 3aLymTaTta 3a

Jeua.

3a Aa npemaxHeTe 3aKk/lH04BaHeTo 3a

aeua:

1. OTBOpeTe BpaTnykaTta 1 nssajete
3aK/1lo4YBaHETOo 3a Aela C MoMoLTa Ha
K/1KO4a 3a 3aluTa Ha Aeua, npejoctaBeH

¢ dypHarTa.
2. dukcuparite BUHTa Ha3aj, cnej kato

OTCTpaHUTE 3aK/Il0YBaAHETO 3a Aela.

—=ap
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DYHKLUWN HarpsiBaHe

14

&

lopely, Bb3ayX/BEHTUAUP

3a neyeHe Ha MeCo 1 3a rne4veHe Ha
KekcoBe. 3agalnTe No-H1CKa Temne-
paTypa, OTKOJIKOTO 3a fOpHO + A0-
HO HarpsiBaHe, Tbil KaTo BEHTUNATO-
pbT pasnpejens TonanHaTa paBHo-
MepHO BbB BbTPELUHOCTTa Ha dyp-
Harta.

TpagLUMOHHO NeyeHe
3a neveHe Ha TECTEHU U MECHU Xpa-
HW Ha eiHO HIBO.

(s | NeueHe c BRa>kHoCT

PyHKUMSATa e pa3paboTeHa 3a necTe-
He Ha eHeprusa no BpemMe Ha roTee-
He. Korato n3nonssate Tasn GyHK-
LS, TeMnepaTtypaTta BbB BbTpeLl-
HOCTTa Ha ype/Aa Moxe jAa ce pas3nu-
YyaBa OT 3ajaseHata. M3nonsBa ce
ocTaTbyHaTa TonaMHa. MoLHocTTa
Ha 3aTonasiHe MoXe Aa 6bae
HamasneHa. 3a noBeye NHPopmaL s
BUXTe ExxegHeBHa ynotpeba, be-
nexku no: lNMeyeHe ¢ BNaXHOCT.

SteamBake / MouncTBaHe c Boga
3a gobaBsiHe Ha BNaXHOCT Mo Bpeme
Ha roteeHe. 3a noJjlyyaBaHe Ha npa-
BUJTHVIA UBAT U XpYyrKaBa Kopnyka
no Bpeme Ha rneyeHe. 3a noseye
COYHOCT MpW NpeTonasHe.

BuxTe prxka 1 noymncreaHe 3a no-
Beue NHpopmaums MouncreaHe c
BOAA.

(7] |Fpwn
3a 3anuuaHe Ha TbHKU XpaHu uau
npenuuaHe Ha xns6.

Typ6o rpun

3a neyeHe Ha rofiemu napyeTa meco
WA NTULM C KOCTUTE Ha eJHO HMBO.
3a NpuroTesiHe Ha orpeTeHu 1 3a Ka-
dsBa Kopumuka.

Abn6oko 3aMmpaseHun XpaHu

3a fa cTaHaT Xpynkasu NoJlyrotTosu-
Te XpaHu, Hanp. kapTopku, KaptTodu
C KOPWMYKa WY NPONEeTHN pynua.

DYHKLUA NULa
3a neyeHe Ha NuLa 1 Apyrn ACTus,
KOUTO M3MCKBAT NoBeYe TOMJIMHa OT-

Aony.

[oneH HarpeBaTen
3a 3anmM4yaHe 1 Xpyrnkasa OCHOBa.
Vi3non3Barite Hall-HNUCKOTO HNUBO Ha

dypHaTa.

@ JlamnaTa Moxe aBToMaTuyHo Aa
Ce M3K/IKOYBA NpY TemnepaTypa
nog 80°C npu HsAKoW GYHKLMN Ha

dypHarTa.

bene>xkn oTHOoCcHoO: lNMeueHe ¢
BJIAXKHOCT

Ta3n ¢yHKUMA b6eLle n3non3saHa B
CbOTBETCTBME Ha M3MCKBAHWATA 33 Kac Ha
eHepruriHa epeKTUBHOCT 1 eKoAM3aH
(cnopeg EU 65/2014 n EU 66/2014).
M3nuTtBaHua cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.

BpaTaTta Ha pypHaTa TpsibBa Aa ce 3aTBOPU
1o BpemMe Ha roTBeHe, Taka ye GyHKLMATA Aa
He ce NpekbCBa U Aa Ce rapaHTnpa, Ye
dypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Ha-B1COKa
eHepruiiHa epeKTUBHOCT.

KoraTo nsnonseate Ta3un GpyHKLMSA,
NlamnmykaTa aBTOMaTUYHO Ce U3KIHYBa
cnep 30 cekyHAN.

3a NHCTPYKLMNTE 3a rOTBEHE BMXTE
MonesHwn cbBeTK, NeyeHe € BNAXHOCT.
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HacTpoiika: PyHKLUU HarpsiBaHe

1. 3aBbpTeTe KOHTPOHOTO KoMYe 3a
dyHKLMM HarpsiBaHe, 3a Aa nsbepete
DyHKLUNA HarpsiBaHe.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOJIHOTO KOoMYe, 3a Aa
3ajajeTe TemnepaTtypaTa.

> Bp30 sarpssane - HaTucHeTe 1
3a/pbXTe, 3a /la CbKpaTuTe BpemeTo 3a
HarpsiBaHe. ONUMATa € Bb3MOXHa 3a HAKOU
OT dyHKLMWTE 33 HarpsiBaHe. BeHTunaTopbT
MOXe Aa Ce BK/UM aBTOMATHUHO.

HacTpoiika: SteamBake - FoTBeHe Ha
napa

1. YBepeTe ce, ye ypeja e CTyjeH.

2. HanbnHete peneda BbB BbTPELUHOCTTA C
MakcMmMyM 250 Mn YellMsiHa BoAa.
He nbaHeTe OTHOBO BBLTPELLHOCTTA Ha
dypHaTa Nno Bpeme Ha rotBeHe namn
KOraTo ypeAbT e HaropeLleH.

3. 3aBbprTeTe ko4a 3a PyHKLNN
HarpsiBaHe, 3a ga nsbepete PyHKUUA

HarpsaBaHe .

4. 3aBbpTeTe KOHTPOSHOTO KoMue, 3a Aa
3ajajieTe TeMnepartypara.

5. 3arpelite npeABapuUTeNHO NpasHUS ypes,
3a 10, 3a MVH Aa Cb3AajeTe BAAXHOCT.

6. [ocTaseTe xpaHaTa B ypeja.

7. Korato roTBeHeTo NpuKIOUK, 3aBbPTETE
KNt0Ya 33 PYHKLMUTE 3a HarpsiBaHe B
M3K/0YeHa No3nums, 3a ga UskaumTe
dypHaTa.

8. KoraTo ypeabT U3CTUHE, OTCTpaHeTe
ocTaHanaTa Boja OT BbTPELLUHOTO
oTAeneHVe C MeKa Kbpna.

/\ BHUMAHME! OTBopeTe BpaTaTa
BHMMaTenHo. OcBoboaeHaTa
BNAXHOCT MOXe 3 NpeAn3Buka
n3rapsiHus.

BnusaHe: MeHio =

OTBOpEeTEe MEeHITO 3a A0CTHM 40 ACTUA U
HacTpoliku 3a MoMoLL, MpK roTBeHe.

1. 3aBbpTeTe KtO4a 3a PyHKLMUNTE 3a
3arpsaBaHe Ha —.

15

LY
Ha gncnnes ce nokassa /f @
2. 3aBbpTeTe KOHTPOJIHUSA K4 1
n3bepeTe MKOHaTa, 3a Aa B/ie3eTe B

noameHwTo. HaTucHeTte OK

HacTpoiika: MomoLy npu rotBeHe X

MomoLw, npu rotBeHe NogMeEHIOTO ce CbCTon
OT Nporpamu, NpejHa3HayeHu 3a
cneumanHu actus. NMporpamuTte 3anoysar ¢
noaxosLLLa HacTporika. MoxeTe fa
perynvpaTe BpemeTo 1 TeMmnepaTtypaTa no
Bpeme Ha rotTBeHe.

1. 3aBbpTeTe KtOYa 3a PyHKLMNUTE 3a

3arpsBaHe Ha —.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOJIHUSA KoY, 3a Aa

LY
n3bepete ¥ Hatncrere OK,
3. 3aBbpTeTe KOHTPOHUA KoY, 3a Aad

n3bepete actme (P1- P...). HatucHeTe OK,

4. 3aBbpTeTe KOHTPOHMA K/toY, 3a a
perynupate Ternoto. OnuusTa e
Hann4yHa 3a n3bpaHu Actus. HatucHeTte
OK.

5. [locTtaBeTe xpaHaTa B ypega. HaTucHete
oK.

6. KoraTo ¢pyHKUMATa NPUKIIOYBA,
nposepeTe Janu XxpaHaTa e rotosa.
YabnxeTe BpEMeTO 3a roTBeHe crnopey,
Hy>xauTe.

MoameHto: MomMoL, Npu roTBeHe

JlereHaa

HannuHo e peryninpaHe Ha TernoTo.

HanbnHeTe peneda BbLB BLTpeLL-
HOCTTa C BoAa 3a roTBeHe C napa.

k|

MoArperiTe NpeABapuUTENnHO ypesaa,
npeav 4a 3amnoyHeTe ja roteuTe.

=

= HvBO Ha ckapata. BuxTte OnucaHne
Ha npoJykTa.

Ancnneat nokassa P n HOMep Ha AcTUeTo,
KOeTo MoXeTe Ja nposepuTe B Tabavuara.
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Actune Terno HunBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
P1 FoBeXao neve-
HO, anaHrne
FoBeXkao neve-
1-1.5«kr;4-5 :
P2 HO, CPeAHO n3ne- =P ; TaBa 3a neveHe
YeHo ™ febenn 3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOIKO MUHYTU B ro-
nap4yera pewy TuraH. lMocraseTe B ypesa.
FoBeXao neve-
P3 HO, A06Gpe n3sne-
YyeHo
Mupxona, cpea- | 180-220rHa |[8][H3; cug 33 neuene Ha ckapa
P4 | HO M3NeyeHa nap4e; 3 CM | 3303, pxeTe MECOTO 3a HAKOIKO MUHYTH B FO-
Aeben peseHa | hey tyran. MocTaseTe B ypeaa.
MNeueHo/3apy- 1.5-2«r 0 2; cba 3a nevere Ha ckapa
LLeHO roseXAao 3anbpXeTe MecoTo 3a HAKOIKO MUHYTU B ro-
P5 (ocHOBHO pebpo
p peopo, pewy TuraH. lobasete Te4yHoCT. [ocTaBeTe B
YT, Kopem) ypeaa.
FoBeXxpao nevye-
P6 HO, anaHrne
(6aBHO roTBeHe)
FoBeXao neve-
p7 HO, cCpegHo 1-15kr4-5 |[H2 : TaBa 3a neyeHe
m3neuyeHo (6aBHO M aebenn 3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOIKO MUHYTU B ro-
roteeHe) rnap4yera pewy TuraH. lMocraseTe B ypeaa.
FoBeXxao nevye-
P8 HO, fo6pe
m3aneyeHo (6aBHO
roTeeHe)
FfoBexxgo $une,
P9 anaHrne (6aBHo
roTeeHe)
FoBexxgo ¢pune, .
CPemHO V3neye. 0.5-15kr; 5- E|2;TaBa3a neyeHe
P10 pea 6 cM Aebenn | 3anupsxeTe MeCOTO 3a HAKOIKO MUHYTU B ro-
HO (6aBHO roTee- p y
nap4era pewy TuraH. lMocraseTe B ypeaa.

He)

P11

FoBexxao ¢pune,
roToBo (baBHO
roTBeHe)
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fActne Terno Hueo Ha ckapaTa/Akcecoapu
NeueHo 08-15«r4 IAH2 ; Cb4 3@ NeyeHe Ha cKapa
p1p | TEELKo (Hanp., M Aebenn | 33nppxeTe MECOTO 3a HAKOKO MUHYTY B Fo-
nnewka) napera pety TuraH. [lobaseTte TeyHocT. MocTaseTe B
ypega. [TokpuTo neyeHo.
MNeueH cBUHCKN 1.5-2«r OE 2 ; CbJ, 3@ NeYeHe Ha ckapa
P13 | BpaT unm nnetu- Jlo6aBeTe 200 M/ TEYHOCT KbM TaBaTa 3a ne-
Ka ueHe.
AvpnaHo 15-2«r  |[E)2; rapa 3a neuene
pg | CBUHCKO (6asHo Cnegz nosioBUHAaTa OT BPEMETO 3a rOTBEHe
roTeeHe) o6bpHETE MecoTo, 3a a NoJjlyyr paBHOMe-
peH 3N1aTuCT LBAT.
CeuHcKo pune, | 1-15k5;5-6 |[=]2: neyere na sictveto Ha ckapa
P15 | npAcHO M Aebenn | 33mppxeTe MECOTO 3a HAKOIKO MUHYTH B ro-
nap4eTa peLy TuraH. MocTaseTe B ypeaa.
CBUHCKM pe6pa 2-3xr;v3-  |[H3; gun6ok Turan
€ TLHKO Meco MoN3BaunTe Cy- | nofaseTe TEUHOCT, 3a 4a NOKPUETE ABHOTO
P16 POBW, 2-3CM | 43 gcTmeto. Cnied NONOBMHATA OT BPEMETO 3a
THHKN Pebpa C | rorpere 06bpPHETE MECOTO.
TBHKO Meco
ArHewkm 6yT ¢ 15-2xr;7-9 |52 ; meyeTe ACTMETO B TaBa 3a Ne4yeHe
P17 | KkocT M Ae6env | fo6apete TeuHocT. Cleg NONOBIHATA OT Bpe-
nap4eta MeTO 3a roTBeHe 06bpHETE MeCoTo.
Usano nune 1-1.5«r; npec- |([H] 2 : l 200 MA; CbJ, 3a rOTBEHe B TaBa
HW 3a neueHe
P18 Cnepn NonoBmMHaTa OT BPEMETO 3a roTBeHe
06bpHeTe NUEeTo, 3a Aa NOJyUU paBHOME-
peH 3N1aTuCT LBAT.
P19 | MonoBuH Nune 05-0.8kr [[=]: 3 rapa 3a neuene
Munewku repay | 180 - 200 rHa | [%][=] 2 ; kapecon Ha ckapa
P20 napue 3ambpxkeTe MeCoTO 3a HKOKO MUHYTU B ro-
pewy TUraH.
Munewkn 6yTue- - [, 3; raBa 3a neuene
py | T MPecHn AKO MbpPBO MapuHOBaTe NueLlKnTe ByTyeTa,

3ap,a|7|Te Nno-HNCKa TemMnepaTtypa n roteete
no-AbLNro.
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Actune Terno HunBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
NaTnua, yana 2-3«r =P ; Cb4 3@ NeyeHe Ha cKapa
P22 MocTaBeTe MeCOTO B CbA 3a NeyeHe. Cieg no-
NOBVIHAaTa OT BPEMeTo 3a roTBeHe 06bpHeTe
natuuara.
Mscka, yana 4-5kr Ol 2; ABN6OK TUraH
P23 MocTaBeTe MecOTO B AbA60Ka TaBa 3a neye-
He. Cnief, MONOBMHATA OT BPEMeTO 3a roTBeHe
o6bpHeTe rbckaTa.
p24 |Pyno ,Ctepann” 1Kkr [=2; ckapa
Usana puba, Ha | 0.5-1krHapu- [[]2 . yapa 3a neuene
p25 |rpun 6a HanbnHeTe pnbaTa c Macno, NoanpaBkn 1
61K,
P26 |®Pune ot puba - A=EY Kacepos Ha ckapa
P27 Huiizkeiik - H2. 28cm Kpbrna Gopma 3a neveHe Ha
ckapa
P28 |A6BLnKOB KeiikK - (4][= 2: ) 100 - 150 mn; Taga 3a neuene
P29 |[fA6®BnKoB TapT - (=) 2; popma 3a naii Ha ckapa
P30 A6bnKos naii - BHE 2; e 100-150mn, D 22em dopma
3a nari Ha ckapa
P31 | BpayHu 2krrecto  |[-]3. ABN60OK TUraH
P32 MbouHM - BH 2; ) 100 - 150 mn; popma 3a Mbdu-
HUW Ha ckapa
p33 | Kelikcxne6Ha - (5] 2; popma 3a x196 Ha ckapa
¢opma
MeueHn kapTo- Tkr (=2, raea 3a neuene
P34 |¢m MocTaBeTe Lenun kapTodu c obenkaTta B TaBa
3a neveHe.
KapTodu c Ko- 1xr =E! ; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa XxapTus
P35 |punuka 3a neueHe

HapexeTe kapTopuTe Ha napyeTa.
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Actmne Terno HunBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
lpunosatu cme- T-1.5kr [5]3; raea 3a neuene c nocrasena XapTus
P36 | ceHn senenuyum 2a neueHe
HapexeTe 3eneHuyLMTe Ha napyeTa.
p37 | KpokeTun, 3ampa- 0.5 kr [5)3; raBa 3a neuene
3eHn
p3g | MMepXeHn KapTo- 0.75 kr [=13: rasa 3a neuene
$n, 3ampaseHn
Nazaus ¢ meco/ 1-1.5kr =Py Kacepona BLpxy ckapa
p3g |3enenuyum cec
CyXu KOpW 3a na-
cTa
KaprodeH T-1.5kr E; Kacepona Bbpxy ckapa
P40 | orpeTeH (Cyposw 3aBbpTeTe ACTUETO Ce/ NONOBMHATa OT Bpe-
kapTodu) MeTO 3a roTBeHe.
P41 MpsacHa nuua, } ]2 ; L 100 MA; TaBa 3a NeyeHe C no-
ThHKa CTaBeHa XxapTus 3a neyeHe
P42 Mpacka nuua, B [(*]EH 2; raea 3a neuene c nocrasera xap-
Ae6ena TVA 32 NeyeHe
P43 | Kuw - (52 rasa 3a nevere Ha ckapa
Barera/ 0.8 kr []E 2 ; s 150mn; Taga 3a neuene c nocra-
P44 |Yabara/Ban BeHa xapTua 3a neyeHe
xns6 3a 651 X196 e HeobXoAMMO MoBeye Bpeme.
MbnHosbpHecT / Tkr []E& 2; ) 150mn; TaBa 32 neuene ¢ no-
P45 | PBXeH / uepeH cTaBeHa xapTvisl 3a NeyeHe / popmMa 3a xns6
xns6 BbLPXy pelueTka

MpomsHa: HaCTpoD’le@

1. 3aBbpTeTe ktoYa 3a GyHKLMUTE 3a

3arpsiBaHe Ha —.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOJHUA KoY, 3a Ad

n3bepete {5}, Hatncrere OK.

3. 3aBbpTeTe KOM4eTo, 3a Aa n3bepeTe
HacTporikaTta. HaTncHete OK,

4. 3aBbpTeTe KOHTPOJIHUS KoY 3a
perynupaHe Ha cToiHocTTa. HatucHete
OK

5. 3aBbpTeTe Kon4eTo 3a PyHKUMNUTE 3a
3arpsBaHe B N3K/1l04eHa No3nuuns, 3a aa
n3nesete oT MeHto.

MoameHto: HacTporiku

HacTtpoiika CToiiHOCT
01 Yac oT feHOoHOo- CmaHa
meTo
02 flpkocT Ha ekpa- |1-5

Ha
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HacTtpoiika CToiAHOCT HacTtpoiika CToiAHOCT
3BYyK Ha 6yTOHUK- |1 - 3BYyKOB CUT- 07 bbp3o 3arpasaHe | Bka. / U3kn.
Te Han, 2 - Wpak-
03 Bake, 3 - U3 08 [lemo pexxum -
K/roHeH 3BYK 09 |CodTyepHasep- |Mposepka
04 | Cwvnawvaseyk. 1-4 o
cirHan 10 3aHynaBaHe Ha | [la/He
05 |Bposu BkA. / U3kn. HacTpoukunTe
06 OcseTnieHne Bkn. / Ui3kn.

¢yHKLI,I/II/I Ha YaCOBHUKa

OnucaHue Ha pyHKLMUTE Ha
Talimepa

A 3a 3agaBaHe Ha 06paTHO
Talimep | OPoOeHe. Korato TaiimepbT

31 GYHKUWA He BVsie BbPXY
pa6oTaTa Ha ypeaa 1 Moxe 4a
6bAe 3a4ajeHa Mo BCAKO Bpe-
me.

NPUKNK4YN ce YyBa CUrHa. Ta-

3a 3aj,aBaHe Ha BpemeTpaeHe
stop Ha roTBeHeTo. KoraTo Tarime-

MWH. Ta3un oyHKUWSA He Banse
BBbPXy paboTaTta Ha ypeaa u
MoOXe Aa 6bJe 3ajajeHa no
BCSIKO Bpeme.

Bpeme 3a | hy1 npukntoun, npossyyasa
FOTBEHE | 3pyKoB CKrHaN U GpyHKLUMATA 3a
HarpsiBaHe ce U3K/04Ba aBTo-
MaTnyHo.
& 3a oTnaraHe Ha ctapTta w/unu
Yacna |Kpas Ha roteeHeto.
3ab6aBeH
crapt
@ lMokasBa KOJIKO AbJIiro pabotu
Bposu | YPeABT. MakcnmMymbT e 23 4 59

HacTtporika: Tal‘/'lmepﬂ

1. HatucHete @

Ha expaHa ce nokassa: 0:00 n Q

2.

3aBbpTeTe KOHTPOJIHUS KJTHOY, 33 A3
3apageTe Tarimep.

HatucHere OK, Tarimep®bT 3aMno4Ba
BeAHara obpaTHo 6poeHe.

HacTtpoiika: Bpeme 3a ro-rBeHer

1.

3aBbpTeTE KNHOYOBETE, 3a fa n3bepeTe
byHKUMATA 3a HarpsiBaHe 1 3a a
3ajajerte TemnepaTypa.

HaTucHeTe @ AOKaToO Ha eKpaHa ce

nokaxe: 0:00 u stor.
3aBbpTeTe KOHTPOSIHUA KHOY, 3a Aa
3ajageTe Bpeme 3a roteeHe.

HatuncHete OK.Taﬁmepr 3anoysa
BeZHara obpaTHo 6poeHe.

Korato BPEMETO N3TeYe, HaTncHeTe OK
1 3aBBbPTETE KOMNYETO 3a (DyHKLI,I/II/I
HarpsaBaHe B N3K/TIOYEHO MOoJ1IoXKeHne.

Hactpoiika: Yac Ha 3a6aBeH CTapTG>

1.

3aBbpTeTe KNOYOBETE, 3a Aa n3bepeTte
GYHKLMATA 3a HarpsiBaHe U 3a Aa
3ajajeTe Temnepatypa.

HaTtncHeTe ) gokaTo Ha ekpaHa ce

TV

rnokKaxe: C/ n START .

3aBbpTeTe KOMN4YeTo, 3a Ja HacTpouTe
yaca 3a Hauarno.

HatucHere OK,
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a2
Ha gucnnes ce nokassa: @ sTOP |
5. 3aBbpTeTe K/IOYa 3a yripaBeHye, 3a Aa
3ajajeTe BpemeTo 3a Kpali.

6. Hatucrete OK,

TariMep®bT 3anoyBa 06paTHO bpoeHe

Cbl1aCHO HAaCTPOEHOTO BPeMe 3a CTapT.

7. KoraTto BpemeTo u3Teye, HaTUcHeTe OK
1 3aBbpTETE KOMYeTO 3a PYHKLUMM
HarpsiBaHe B N3K/HOYEHO MOoJIoKeHMe.

HacTpotika: Bpoml@

1. 3asbpTeTe kao4a 3a PyHKUUN
HarpsiBaHe, 3a Aa Be3ete B —MeH1o.

2. 3aBbpTeTe K/KOYa 3a yrpaBneHue, 3a ja
n3bepeTe W / bposau. BuxTe ExxegHeBHa
ynoTpeba, MeHto: HacTporiku.

M3non3saHe Ha akcecoapu

A BHUMAHMWE! Bx. rnaBsa
"be3onacHocT".

MocTaBsiHe Ha akcecoapwn

MankaTa BA/Tb6HaTNHa OTrope yBenn4aBa
6e30MacHOCTTa 1 OCUTypsiBa 3aLLMTa CpeLLy
Hak/aHsHe. BAnbOHaTMHUTe CbLLO Ca
yCTPOViCTBa NPOTUB NpeobpblyaHe. PbobT
OKOJ10 peLueTkaTa npejoTBpaTaBa
M3MIb3BaHETO Ha rOTBapCKM CbAOBe.

Ckapa/padpT

BkapaliTe peLueTkaTa Mexay BogeLumTe
pencn Ha onopuTe My 1 ce yBepeTe, ye e ¢
KpaueraTta Hagosy. YBeperTe ce, ue
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HatucHete OK,

3aBbpTeTe KOHTPOSIHUA KHOY, 3a Aa
BK/IIOUNTE U U3KNOUMTe BpemeTo Ha
ekcnioataumsa Ha BKA. N U3KN

W

5. Hatucrere OK,

HacTtpoiika: Yac oT geHOHOLWMeTO

1. 3aBbpTeTe KAo4a 3a PyHKLNYN
HarpsiBaHe, 3a /ia Biesete B —MeH10.
2. 3aBbpTeTe K/OYa 3a yrpasieHue, 3a a

n3bepete ‘@’ / Yac ot geHoHoLMeTO.
BuxTe ExxegHeBHa ynotpeba, MeHto:
HacTpowku.

3. 3aBbpTeTe KOHTPOJIHUSA KoY, 3a Aa
3ajajeTe vaca.

HatucHete OK,

pelueTKaTa OKOCBA 3ajHaTa 4acT Ha
dypHaTa.
TaBa 3a neyveHe / ilbn6oka TaBa

BKapa|7|Te TaBaTa MeXAy BoJaynTe Ha
OonopHUTE pencu. lNMocTaBeTe TaBaTa 3a
rneyvyeHe C HakJIOHa KbM 3aHaTa 4acT Ha

dypHarTa.

N3non3BaHe Ha: TenecKonM4yHU
BOAauUUn

@ 3anaseTe UHCTPYKLMAUTE 3
MOHTaX Ha TeNeCKoNUYHNTe
BOZlaun 3a 6bAeLla ynotpeba.

C TeneckonMUHMUTE BOAAYN MOXeTe NecHo Aa
BKapBaTte N BagnTe CKapw.
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A NPEAYNPEXAEHWUE! He
MOYNCTBAKTE TeNEeCKONMUYHUTE
BOZA4l B CbOMUANHATA
MalluvHa. He cmasBaiite
TeneckonnuHUTe BoJaun.

1. W3pgbpnaliTe HaBLH AecHUTe U eBUTE
TeNeckonnYHM Boaaum.

AOoNMbAHNTENHN PYHKLUN

3ak/irouBaHe EI

Tasn GyHKUMS MpejoTBpaTsiBa CayyaiHa
npomMsiHa B paboTtaTa Ha ypega.

KoraTo ce akTVBMpa, OKaTO ypesbT ce
13MoN3Ba, TOWN 3aK1t0YBa KOMaHAHOTO
Tabno, KaTo rapaHTUpa, Ye TekyLumTe
HaCTPOKM 3a roTBeHe Npogb/xkasar 6e3
npekbCBaHe.

KoraTo e akTuBMpaH, A0KaTo ypeasT e
N3K/IHOYEH, TOW NMOAAbPXa KOMaHAHOTO
Tab/10 3aK/IKOYEHO, KaTo NPeAoTBPaTABa
HEBOJIHOTO BK/OUBAHE Ha ypesa.

(5 - natucrere 3aApbXTe, 3a Aa BKAOUMTE
byHKumaTa.

Mpo3ByyaBa curHan. &- npemurea 3 nbTu,
KOraTo 3aK/t0YBAHETO € BK/IKOYEHO.

- HaTUCHETe 1 3aApbXTe, 3a Aa
n3KtYMTE GyHKLUMSTA.
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2. TlocTaBeTe ckapaTa Ha TeneckonuyHmTe
BOZAYM N BHMMATE/IHO M1 ByTHeTe BbTpe
BBbB pypHaTa. YBeperTe ce, ve
TeNeCcKONMYHNTE BOAAUU Ca HaMbJIHO
BKapaHv BbB pypHaTa, npeam Aa
3aTBOpUTE BpaTaTa Ha pypHaTa.

ABTOMaTUYHO U3KJIlOUBaAHE

OT cbobpaxeHNst 3a 6e30MacHOCT, ako
byHKLMATE 33 HarpsiBaHe e akTVMBHA U HAMaA
NMPOMEeHV B HAaCTPOKNTe, ypeAbT Lie ce
N3K/I0YM aBTOMaTUYHO Cey onpejeneH
neprog oT BpeMme.

(°C) O (u)
30-115 12.5
120 -195 8.5
200 - 245 5.5
250 - Makcmym 3

AKo Bb3HamepsiBaTe Aa nycHeTe GyHKLMA 3a
HarpsiBaHe 3a NPOAB/KMNTENHOCT,
Ha/BVLLIaBaLLa BPEMETO 3a aBTOMaTUYHO
M3K/OYBaHe, 3ajaliTe BpEMeTOo Ha roTBeHe.
BrxxTe ®YHKLUMM Ha HYaCOBHMKa.

ABTOMAaTMYHOTO M3K/THOYBAHE He AelicTBa
npu cnegHute GyHkumm: OcBeTneHve, Yac
Ha 3abaBeH cTapT.
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Oxna>xgally BeHTunaTop

KoraTto ypeabT paboTu, oxnaxaalmsT
BEHTUIATOP Ce BK/IOYBA aBTOMATUYHO, 3a
[a NoAABPXKA MOBBPXHOCTUTE MY XNTAAHW.

Mone3Hn cbBeTU

MpenopbKW 3a roTBeHe

TemnepaTypaTta 1 BpeMeTO 3a roTBeHe B
TabaMLyTe Ca CaMO OPUEHTMPOBBYHU. Te
3aBUCAT OT PeLLenTuTe, Ka4eCcTBOTO 1
KO/IMYECTBOTO Ha M3MON3BAHUTE CbCTaBKM.

BalwuvsT ypes MOXe a roTBu Uau neye ro-
Pa3ANYHO OT NpeAnLLHYSA. CbBeTUTe Nno-
[0y NokasBaT npenopbUnTenHITe
HaCTPOIiKM 3a TemnepaTtypa, Bpeme 3a
rOTBEHE 1 NO3MLMSA Ha peLueTKaTa 3a
onpegeneHy BUAOBE XpaHMW.

Mo3nuunTte Ha padpToBeTe ce 6POST OT
ABHOTO Ha pypHaTa.

AKO He MoOXxeTe Aa HamepuTte HaCTpOIZKVITe
3a KOHKpeTHa peuenTa, noTbpceTe I'IOAO6HVI
peuenTun.

3a CbBeTY 38 UIKOHOMWSA Ha EHeprus BrXTe
EHepruinHa epekTBHOCT.

CVYMBOAW, U3MON3BaHN B TabanLUTE:
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AKO n3ksiroumnTe ypesda, oxnaxaamnaTt
BEHTUNATOP MOXe Aa NPOAB/IXN Aa pa60T|/|,
AOKaTo ypeAbT ce oxnajun.

= | Akcecoap

= | Nosnums Ha ckapara

(D | Bpeme 3a roteeHe (MU1H)

| Tun xpana

MeueHe ¢ BNAXXKHOCT -
npenopbYNTENIHM aKkcecoapu

M3non3Baiite TbMHU, HeoTpassBawm donna
1 cbaoB.e. Te abcopbupat TonanHa no-g4obpe
OT CBET/INTE N OTpaXaTe/NHN CbAoBe.

+ TwuraH 3a NMua - TbMeH, HeoTpaxKaTeseH,
AnameTbp 28cm

+ Cbp 3a neyeHe - TbMeH, HeoTpaXkaTeseH,
AnameTbp 26¢cm

* PamMeKuHM - kepamuka, Anametsp 8cm,
BNCOYMHA 5 ™

+ OcHoBa 3a ¢pnaH - TbMHa3,
HeoTpaxaTtesiHa, AnamMeTbp 28cm

== MeyeHe c BNa)xHOCT
PyHKUMSA HarpsiBaHe 3a Hali-40bpuv pe3yntatu cnejganTte
npeAsioxeHvaTa B AoaHaTa Tabanua.
°C |Temnepatypa
& = °’C = 8)
Cnagkuv pyna, 16 | TaBa 3a neyeHe UK Cbj 180 2 20-30
6pos 3a OTTUYaHe
Pyna, 9 6pos TaBa 3a NeyeHe NN Cbj, 180 2 30-40
33 OTTUYaHe
Muua, 3ampase- cKapa 220 2 10-15
Ha, 0,35 kr
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Pyno TaBa 3a MNeyeHe Win Cbj, 170 25-35
33 OTTUYaHe

BpayHun TaBa 3a MneyeHe NN Cb/ 175 25-30
3a OTTMYaHe

Cydne, 6 6posi KepaMuU4Hu CbAoBe B/Y 200 25-30
ckapaTa

OcHoBa 3a naH- MeTanHa OCHOBaA 3a 180 15-25

AvwnaHeH ¢naH | dnaH Ha ckapata

TopTta ,BukTtopua” | cbj 3a neveHe B/y CKa- 170 40 - 50
pata

BapeHa puba, 0,3 | TaBa 3a neyeHe NN Cbj, 180 20-25

Kr 3a OTTUYaHe

Lsna pnba, 0,2 kr | TaBa 3a NeveHe UK Cba 180 25-35
33 OTTUYaHe

®une o1 purba, TWraH 3a nuua Ha ckapa- 180 25-30

0,3 kr Ta

BapeHo meco, TaBa 3a MeyeHe NN Cb/, 200 35-45

0,25 kr 3a OoTTMYaHe

Lawnnk (wnw- | TaBa 3a NeyeHe in Cby, 200 25-30

ye), 0.5 kr 3a OTTUYaHe

buckBuTkn, 16 TaBa 3a NneyeHe Uau CbA 180 20-30

6pos 33 OTTUYaHe

MakapyHc (cnag.), | TaBa 3a nedeHe Wn Cb/, 180 25-35

24 6pos 3a OTTUYaHe

MbduHK, 12 6pos | TaBa 3a NeyeHe NN Cbj, 170 30-40
3a OTTMYaHe

ConeHn BUckBKU- | TaBa 3a NeYeEHEe UK CbA 180 25-30

T, 20 6pos 3a OTTUYaHe

BNCKBUTW OT N€KO | TaBa 3a NeyeHe AN Cbj, 150 25-35

TecTo, 20 6pos 3a OTTMYaHe

Taptanetn, 8 TaBa 3a NeyeHe NN Cbj, 170 20-30

6pos 3a OTTUYaHe

3enieHuyLM, Bape- | TaBa 3a NeYveHe U Cbj, 180 35-45

HW1, 0,4 kr

3a OTT4aHe
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BeretapmaHcku TWUraH 3a nuua Ha ckapa- 200 3 25-30
omsert Ta
CpeguzeMHOMOP- | TaBa 3a NeYeHe UK Cbj 180 4 25-30
CKW 3eneHYyLy, |3a oTTuyaHe
0,7 xr
NHdopmauma 3a usnnteaLim nabopatopmm
M3nutBaHma cbrnacHo IEC 60350-1.
& = = °C @)
Mankun kevikose 20 TpaanuMoHHo reve- | Tasa 3a 3 170 20-35
6posi/Tabna He neveHe
Manku kerikose 20 FopeL Bb3ayx/ TaBa 3a 3 150 - 160 20-35
6pos/Tabna BEHTUANP neyeHe
Manku kerikose 20 lopeuy Bb3ayx/ TaBa 3a 2n4 150 - 160 20-35
6pos/Tabna BEHTUANP neyeHe
16bNKoB Nal, 2 TaBn | TpagmumoHHo neve- | Ckapa/ 2 180 70-90
220 cm He padT
A6bnKos nNawn, 2 TaBn lopeLy, Bb3ayx/ Ckapa/ 2 160 70-90
220 cm BEHTUANP padT
MaHpvwnaHosa Top- | TpagmuynoHHo neve- |  Ckapa/ 2 170 40-50
Ta 6e3 Ma3HuMHa, He padT
dopma 3a Kelik @ 26
YR
MaHpuwnaHosa Top- lopeLy Bb3ayx/ Ckapa/ 2 160 40-50
Ta 6e3 MasHuHa, BEHTUANP padT
¢dopma 3a Kelik @ 26
v
MaHpuwnaHosa Top- lopeLy Bb3ayx/ Ckapa/ 2n4 160 40 - 60
Ta 6e3 mMa3HuMHa, BEHTUANP padT
dopma 3a keiik @ 26
v
MacneHn 6UckBUTH FopeL Bb3ayx/ TaBa 3a 3 140 - 150 20-40
BEHTUNNP nevyeHe
MacneHun buckenTH lopeLy Bb3ayx/ TaBa 3a 2n4 140 -150 25-45
BEHTUANP neyeHe
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MacneHun 6UckBUTA TpagnumoHHoO rneve- | Tasa 3a 3 140 - 150 25-45
He neyeHe
Toct M Mpun Ckapa/ 4 Makc. 1-5
padT

1) 3azpelime npedsapumenHo ypeda 3a 10 MUHymu.
Fpr>Kka n nouncreaHe

BHVMAHWE! Bx. rnaBa
"be3onacHocT".

Bene>xKn oTHOCHO MOYNCTBAHETO
I'IpenapaTVl 3a noYyncTteaHe

+ TouuncTealitTe NpeAHaTa 4acT Ha ypeja
camo ¢ MUKpopMnbBPHa Kbpna ¢ Tonaa
BOZA W MeK NMoYmncTBaLL npenapar.
MouncTteTe 1 NpoBepeTe yNABTHEHNETO
Ha BpaTnyKaTa OKOI0 paMKaTa Ha
BBTPELUHOCTTa.

+ l3non3BaiiTe mouncTBall, pasTBop, 3a Aa
NoYNCTUTE MeTaNHUTE NMOBBLPXHOCTU.

+ TloumncTteTe NeTHaTa C ek MOYNCTBALL,
npenapar.

BceknaHeBHa ynoTtpe6a

* M136bpcBaliTe BBTPELLHOCTTA Cej BCAKO
n3non3BaHe Ha ypeaa. HaTpynsaHus Ha
Ma3HWHW UV Apyrv ocTaTbLyM MoraT Aa
J0BeaaT 0 noxap.

+ Bypeaa nan no cTbKaaTa Ha BpaTuykarta
MOXe /ja KOHAeH3Vpa Bnara. 3a 4a
HamanuTe KOHAEH3MPaHeTo, ocTaBeTe
ypeaa Aa pabotu 10 MUHYTK Npean
roteeHe. He cbxpaHsBaliTe xpaHa B
ypeaa 3a noseye o1 20 MUHYTW.
MoAcylleTe BBTPELUHOCTTa Ha ypeja
€amMo ¢ MUKPodMbBPHA Kbpna cnes Bcska
ynoTpeba.

Akcecoapu

+ [oumncTBalitTe akcecoapuTe, cies BCAKO
MoON3BaHe U M ocTaBsiiTe fa N3CbXHaT.
V3nonseaiTe camo MUKpodrbBLpPHa
Kbpra ¢ Tonna BoZa 1 MeK NoYncTBaL,
npenapart. He nouncteaiite

NPUHAANEXHOCTUTE B CbAOMUSIHA
MaLuuHa.

+ He nouncraaiite HesanensawmTe
akcecoapu ¢ abpasnBHO NMOYNCTBALLO
CPEeACTBO WM NPeAMETY C OCTPY pbboBe.

MouuncTBaHe Ha peneda BLB
BbTpELUHOCTTa

[Mouncrete pene¢a Ha BbTPELUIHOCTTa, 3a Aa
OTCTPaHUTE OCTaTbLW OT BAPOBUK Cliej
roTBeHe C napa.

®

3a pyHKumaTa: SteamBake
noyncTBanTe pypHaTa Ha BCeKn
5-10 yMKbAa Ha roTBeHe.

1. HanemTte: 250 mn 650 oLeT nan
NMOHeHa KncenvHa B peneda Ha
BbTPELUHOCTTa Ha ¢ypHaTa.
M3nons3Bsarite oLeT ¢ Makcumym 6%
BWHEHa KMcennHa 6es3 gobaBKu.

2. OcraBerTe oueTa fja pasTeopu
OCTaTbYHMSA BaPOBUK Ha CTaliHa
TemnepaTypa 3a 30 MUHYTW.

3. V3umncTeTe BBLTPELLHOCTTA € TOM/1a BOAA
1 MeKka Kbpna.

JeMOHTUpaHe Ha HocaunTe Ha
ckapaTa

OTcTpaHeTe ornopuTe Ha ckapara, 3a Aa
nouncTuTe ypeaa.

1. W3knrouvete ypega 1 n3vakariTte aa
M3CTUHe.

2. W3pbpnatiTe npejHaTta yacT Ha ornopuTe
Ha cKapaTa OT CTpaHWyYHaTa cTeHa.
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3.

4.

|/|3A‘bp|'|a|7|Te 3aiHaTa 4acT Ha HOCa4a Ha

peUJETKaTa Ha CKapaTa OT CTeHaTa N 4

n3pajgerte.

S

3 0 2
2

AT

MocTaBeTe NMOABVXXHUTE OMOPU Ha
ckapaTa 06paTHO B MbpBOHaYasHaTa um
nosuumsi. MosTopeTe CTLMKUTE B
obpaTeH peg.

|

+
&
i

JJ

=3

AKO Ce AOCTaBSAT TeNeCKONMMYHM Bogauu,
HeroBuTe 3agbpXaLiy LWndToBe Tpsi6Ba Aa
coyat Hanpeg,.

MouncTBaHe c Boga

Ta3n npouejypa 3a no4YncTBaHe N3nonsea
B/Ia>KHOCT 3a OTCTpaHABaHe Ha nonenHaan
Ma3HUHW 1 YacTUKn XpaHa OT ypeja.

1.

HanbnHeTe peneda Ha BLTPELUHOCTTA C
Boga: 200 mn.

3agarite dyHKUMATA (&),

HactporiTe Temnepatypata Ha 90°C
OcTaBeTe ypeaa fa pabotun B
npoawbsxeHne Ha 30 MUH.

M3knrouete ypea.

MN3uakaliTe, AOKATO ypeAbT U3CTUHE.
MoAcyLleTe BbTPELUHOCTTa Ha dypHaTa ¢
MeKa Kbpna.

N3BaXkpaHe n MOHTWMPaHe Ha
BpaTU4yKaTa

BpaTuukaTa Ha pypHaTa 1Ma TPy CTbKIeHN
naHena. Moxete Aa cBasnTe BpatuyKarta Ha
dypHaTa 1 BLTPELLHUTE CTBKIEHN NaHenu,
3a ja rv nouucrture. lpoyeTtete

NHCTPYKLMNTE ,M3BaxaaHe 1 MOHTUPaHe Ha

BpaTuykarta”, npean Aa BaguTte CTbKaeHuTe
naHenwu.

A NPEAYNPEXAEHWE! He

13non3eanTe ypeaa 6e3
CTbK/IEHUTE NaHenn.
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OTBOpeTe AOKpai BpaTuykaTta 1 XBaHeTe
ABeTe N NaHTun.

MoBaurHeTe 1 N34bPMaiTe NOCTOBETE,
J0KaTo LpaKHar.

3aTBOpeTe BpaTMyKaTa Ha pypHaTa
HamMosI0BMHa, 0 MbPBOTO Bb3MOXHO
nosioxeHuve 3a oTBapsiHe. Cnej ToBa
noBAWrHeTe 1 ApbMHeTe BpaTUyKaTa, 3a
[a S U3BaAuTe OT rHe3A0To.

M —

MocTaBeTe BpaTU4KaTa BbpXy MeKa
Kbpra BbpXy cTabuiHa NOBbPXHOCT.
XBaHeTe paMKaTa B ropHaTa 4YacT Ha

BpaTtunukata B ot gBeTe 0 cTpaHu n
HaTMCHEeTe HaBbTPE, 3a 4a 0CBO6oAMTE
e3nyeTo.
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6. M3gbpnainTe pamkaTa Ha BpaTuykaTa
KbM cebe cu, 3a Aa 9 3BaauTe.

7. [pbXTe CTbKAEHUTE naHean Ha
BpaTuyKaTta 3a ropHaTa UM 4acT u
BHVIMAaTe/IHO ' N3gbpnanTe eAnH No
e/INH. 3anoyHeTe OT FOpHNSA NaHen.
YBeperTe ce, Ye CTbKJIOTO Ce Nb3ra
HaMb/IHO NO nognopurTe.

8. TlMouuncreTe CTbKJIEHMUTE NaHeNn € Boja un
canyH. MNoAcylueTte CTbKNeHUTe NaHenn
BHMMAaTeNHO. He nouncTBalite
CTbK/IEHUTE MaHesn B CbAOMUSIHA
MallvHa.

9. Cnej no4yncTBaHe MOHTUpanTe
CTbK/IeHUTe NaHen, pamkaTa Ha
BpaTMyKaTta 1 BpaTuuykaTa Ha dypHaTa,
3aTBOpeTe /I0CTOBETE U Ha ABeTe NaHTU.

AKO BpaTMyKaTa e MOHTUPaHa NpaBuIHoO,

npw 3aTBapsiHe Ha JIOCTOBETE LLie YyeTe

LLpakBaHe.

YBepeTe ce, Ye CTe MOCTaBUAN 06pPaTHO

cTbknenuTe naHenu (A v B) B npaesunHata
nocnefoBaTenHocT. lNpoBepeTe 3a cMMBON /
reyaTt OTCTPaHV Ha CTbKIeHWsi NaHen. Bcekn
OT CThKNEHUTE NaHenn N3rnexaa no
pasnnyYeH HauuH, 3a Aa ynecHu
pa3rnobsBaHeTo 1 CrnobsiBaHeTo.

30HaTa ¢ Wwamna Tpsibea Aa e o6bpHaTa KbM
BbTpeLLHaTa CTpaHa Ha BpaTuykaTa.
YBepeTe ce, Ye CNef, MOHTaXa He ycellaTe
rpanaByHM Mo NOBBLPXHOCTTA Ha paMKaTa Ha
CTBK/IEHWS NaHeN CbC LLAaMMOBaHW 30HM,
KoraTo st JoKkocBaTe.

|_|pl/l npaBvNeH MOHTaX rapHNUTypaTa Ha
BpaTmykaTa Lipaksa.
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YBepeTe ce, ye CTe MOHTUpaAn NpaBuIHO
cpeaHnsA CTbKeH NaHen B rHe3jata.

CMsHa Ha namMnaTa

A BHUMAHWE! OnacHocT oT TOKOB

yAap.
NlamnaTta Moxe za e ropetua.

1. W3knrouveTe ypesa 1 n3yakariTe ga
N3CTUHE.

2. Wskntodete ypeaa oT

efneKTpo3axpaHBaHeTo.

3. lNocTaBeTe KkbpnaTa Ha A bHOTO Ha

dypHaTa.

A NPEAYNPEXAEHWUE! BuHaru
APBXTe XanoreHHaTa fnamna ¢
Kbpna, 3a Aa npeAoTBpaTuTe
n3rapsiHe Ha octaTbLuTe OT
MasHVHM No namnara.

3agHa namna

1. 3aBbpTeTe CTbKIEHWs Kanak, 3a Aa ro
n3BaguTe.
2. [ouncTeTe CTLKIEHUS Kanak.
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3. CmeHeTe KpyLUKaTa C NOAXOAALLA
KpYyLUKa, yCTOMYMBa Ha TeMnepaTtypa oT
300°C.
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4. TlocTaBeTe CTbK/eHNsA Kanak.

OTCTpaHHBaHe Ha HEN3NPABHOCTU

BHVUMAHWE! Bx. rnaBea
"be3onacHocT".

Kak pa noctbnure, ako...

MNpo6nem

MpoBepeTe ganu:

YpegbT He HarpsiBa.

ABTOMAaTUYHOTO U3KJIHOUBaHe e AeaKkTuneBupa-
HO.

YpeabT He HarpsaBsa.

MpeanasnTtenat He e U3ropsn.

YpegbT He HarpsiBa.

3ak/itouBaHe e JeakTuBK paHa.

Jlamnuukara e UskatyeHa.

[TeyeHe c BNaXHOCT - aKTMBMpaH.

NamnunukaTta He pa6oTu.

JlamnuukaTta e m3ropsna.

YnNnbTHEHVETO Ha BpaTnykKaTa € noBpeseHo.

He nsnonsearite ypesa. CBbpxeTe ce ¢
YMb/IHOMOLLIEH CEPBU3EH LIeHTbP.

Ha ekpaHa ce nokassa 00:00.

Imalle npekbCcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3a-
AaliTe Yac oT ;eHOHOLLMETO.

Bogarta n3tnua ot BBTPELUHOTO OTAENEHME.

VIMa npekaneHo MHOro BOZa BbB BbTPeLLHO-
TO OTAEeNeHwe.

AKO AMCNIeAT Nokasga Koj ¢
rpeLuka, KOMTO He e yrioMeHaT B
HacTosiLaTa Tabamua, nskatoverte
npeanasutens u cneg ToBa ro
BK/IOYETe HAaHOBO, 3a Aa
pecTtapTvpaTe ypesa. AKO KOABT C
rpetLuka ce nosiBu OTHOBO,
ob6bpHeTe ce KbM 0TOPU3MpPaH
CepBY3eH LieHTbP.

©

[J.aHHU 3a cepBU3HO 06CNy>XKBaHe

AKO He MOXeTe Jja HaMmepuTe peLleHne Ha
npob6aema camu, o6bpHeTe ce KbM
YMb/IHOMOLLLEH CepBM3eH LieHTbP.

JaHHuTe, HEOGXOAVIMI/I 3a CepBU3HNA
LeHTBbpP, Ca NOCOYEeHN Ha Tabenkara AaHHN.

dupmeHaTa Tabenka ¢ AaHHN ce HaMKpa Ha
npezHaTa 4acT Ha ypesa. Buxgaa ce, korato
oTBOpPUTE BpaTMykaTa. He oTcTpaHsiBaiiTe
drpmeHaTa Tabenka ¢ jaHHW OT
BBLTPELLHOCTTa Ha ypesa.

MpenopbuyBame Bu pa 3anuiuete
AaHHUTE TYyK:

Mogen (MOD.) :

Howmep Ha npogykT
(PNC):

CepuieH Homep
(S.N.):
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TexHunyeckn AaHHU

TexHNyeckn gaHHn
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WrprHa 480 MM
Pa3mepwu (BbTpeLLHN) BucouunHa 361 Mm
Obn6ounHa 416 MM
30Ha Ha TaBarTa 3a rneyeHe 1438 cm?
[opeH HarpsaBall efneMeHT 2300 W
[JloneH HarpsiBalL, efieMeHT 1000 W
lpun 2300 W
MpbcreH 2400 W
O6bwwa knacnurkauyms 2990 W
HanpexeHune 220-240V
YecrtoTa 50 - 60 Hz
Bpoli pyHKumMK 9

EHepruiiHa epeKTUBHOCT

MHdopmaLmoHeH nnCT 3a npoaykTa u UH$popmaums 3a NnpoAyKTa Cbr1acHO
pasnopes6unTe 3a eHepruiiHo eTUKeTMpaHe 1 ekoau3ailiH Ha EC 3a

acnupartopa

ViMe Ha gocCTaBuMK

IKEA

VaeHTndnKaumsa Ha mogena

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

WNHaeKe Ha eHepruiiHa epekTUBHOCT

81.2

Knac Ha eHepruiiHa epekTMBHOCT

A+

KOHcyMaLU/IH Ha eHeprmna npum ctaHAapTHO HaTOBapBa-
He, KOHBEHLUOHAaNEeH pexXunum

0.93 kWh/uunkbn

KoHcymMauusi Ha eHepruisi Npu CTaHAapTHO HaToBapBa-
He, dopCrpaH pexmnm Ha BeHTUAaTopa

0.69 kWh/uunkbn

Bpoi kyxuHu

1

TonAnHeH U3TOYHUK

EnexkTpunyecTtso
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Cnna Ha 3ByKa 72 n

Tun ¢pypHa BrpageHa ¢ypHa
FRILLESBO 30.7 kr
106.002.47

Maca
FRILLESBO 30.7 kr
506.217.09

PUICTUKN.

IEC/EN 60350-1 - BUTOBW eneKkTpuYeckn ypeamn 3a roteeHe - Yact 1: MNeukn 3a rotBeHe, pyp-
HK, PypHM 3a roTBeHe Ha napa v rpunose. MeToAu 3a M3MepBaHe Ha paboTHMTe xapakTe-

MHdopMaLms 3a npoayKTa 3a KOHCyMaL /s Ha eHeprus U MakcuMarsHo Bpeme
3a A0CTUraHe Ha MPUJIOXKUM PeXXMM C HUCKA MOLLHOCT

EHepruiiHa KOHCyMaLms Npu n34akBaHe

0.8W

MakcnmanHoTo BpeMme, HeobxoAMMO Ha 060py,qBaHeTo 3a aBTOMATUYHO AOCTWN-
raHe Ha NpUunoXnMma pexmm Ha H1MCKa MOLLHOCT

20 MUH

CbBeTU 3a necTeHe Ha eHeprus

CnegHuTe cbBeTU Le By noMorHaT ga
CrnecTuTe eHeprus, Korato U3nossaTe
ypeaa.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypesa e
3aTBOpEHa, KoraTo Tol paboTu. He
oTBapsiliTe BpaTaTa TBbpAe YecTo Nno Bpeme
Ha roTBeHe. MoaabpxKaiTe ynabTHEHNETO
Ha BpaTaTa 41CTo 1 Ce yBepeTe, Ye e jobpe
burKcnpaHo B CBOSITA MO3ULMS.

Vi3nonsBariTe MeTanHU CbA0OBE N TbMHWU,
HeoTpa3daBally TaBU N KOHTEI‘/IIHepI/I, 3a 4a
I'IOAOGpI/ITe eHeprocnecTtdaBaHeTo

He 3arpsiBaiiTe npesBapuTenHo ypeaa
npeAv roTBeHe, OCBEH ako He e CreLuanHo
npenopb4aHo.

Korato npuroTesiTe HIKOJIKO SICTUS
HaBeAHbX, CBEXAANTE NHTEPBaNNTE MEXAY
rOTBEHETO UM A0 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

Mpy Bb3MOXHOCT M3Mnon3BanTe pyHKLMUTE
3a roTBeHe C BEHTWUATop, 3a Aa nectute
efleKTpoeHeprus.

OcTaTb4yHa Ton/IMHa

KoraTo BpemeTo 3a rotBeHe e noseye ot 30
MUHYTW, HamaneTe TeMnepaTtypaTa Ha ypesa
A0 MUHUMYM 3 - 10 MUHYTU Npeaun Kpas Ha
roTBeHeTo. OcTaTbYyHaTa TOMAMHA BbTpe B
ypeaa e NpoAb/ku Aa FoTBW.

M3nonsBaiTe ocTaTbyHaTa TOMINHA, 3a Aa
noaAbpikaTte XpaHaTta Tonsaa nnn ga
3aTtonsiaTte gpyru ACTus.

KoraTto nskntoumnTe ypesa, eKpaHbT Nokassa
ocTaTbyHaTa TOMNHA WAV TemnepaTypa.

MoarpsBaHe Ha XpaHa

MN36epeTe Ha-HMCKaTa Bb3MOXHA
TemMnepaTypHa HacTpolika, 3a Aa 13rnonssarte
ocTaTb4YHaTa TOMMHA U Aa NOAAbPXKaTe
XpaHaTa Tonna. IHAMKaTopbT 3a 0CcTaTbyHa
TOMAMHA UM TeMnepaTypa ce NosiBABa Ha
ancrnines.

FoTBeHe C N3K/IloYeHa laMnuyKa
M3kntoveTte namnuykarta no Bpeme Ha
roTeBeHe. BksitouBarite 1 camo, koraTto nmarte
Hy>XA4a OT HedA.

MeueHe ¢ BNa>kHOCT
®yHKLMSA, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
€Hepruisi o Bpeme Ha roTBeHe.
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KoraTo nsnonseaTte Ta3un ¢yHKUMA, namnaTa
aBTOMAaTUYHO Ce n3karuBa cneg 30
cekyHAN. Moxe fa BKAOUMTE namnuykaTta

Ona3BaHe Ha OKOJIHaTa Cpeaa

PeLU/IKﬂI/IpaIZTe MaTtepuanunTe CbC CMMBOJIa
A%

CO. MocTaBsiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeliHepw 3a peLuKINPaHeTo M.
MomorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKOJIHaTa
cpeAa 1 YOBELUKOTO 34paBe, KakTo 1 3a
PeumrKIMpaHeTo Ha OTNaAbLy OT
e/1eKTPUYeCKN 1 eNeKTPOHHN ypeaun. He

FAPAHLU A HA IKEA

3a KaKbB CPOK € Ba/lnHa rapaHumaTa Ha
IKEA?

Ta3u rapaHums e BannHa B NpoAbixXeHne
Ha 5 rognHucies nbpBoHavanHarta AaTa Ha
nokynka Ha Bawusa ypeg ot IKEA. Kato
Z0Ka3aTesICTBO 3a NoKyrkaTa ce U3ncKBa
MbpBOHaYanHaTa kacosa benexka. Ao B
pamMKuTe Ha rapaHLMOHHNA CPOK 6bae
N3BBbPLLEHA CepBU3Ha paboTa, ToBa He
yAb/KaBa rapaHUMOHHNA CPOK 3a ypea.

Koii nsBbpLUBa CEPBN3HOTO 06CNy>KBaHe?

[locTaBUMKBT Ha CepBU3HO 06CNYKBaHe Ha
IKEA n3BbpLuBa 06cny>KBaHe NOCpesCcTBOM
CBOW COBCTBEHN CEPBU3M U Mpexa OT
YMb/HOMOLLEHW CEPBU3HM NapTHLOPW.

KakBo nokpuBa Ta3uv rapaHuma?

FapaHuusaTa NokprBa AedekTn Ha ypesa,
KOWTO Ca NpeAn3BunKaHN oT JedeKkTHa
KOHCTPYKLMSA v gedekTn B MaTepuannTe,
HacTbNWAW cej AaTaTta Ha nokynka oT IKEA.
Ta3u rapaHums Baxu camo rnpu JomMatlHa
ynoTpeba. M3kntoueHnaTa ca NoCcoYeHn Noz
3arnaBue "KakBo He ce MoKpuBa OT Tasu
rapaHums?". B pamkuTe Ha rapaHuMOHHNS
CPOK Ce NoKpmBaT pasxoauTe 3a
oTCTpaHsBaHe Ha AedekTa, KaTo PeMOHTY,
4acTu, Tpy4 1 NbTyBaHe, Npu ycioBue ve
ypeabT e OCTbMeH 3a PeMOHT 6e3
cneumanHun pasHockn 1 Ye gedekTsT e
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OTHOBO, HO TOBa ,D,eVICTBI/Ie e Hamanun
O4YaKBaHOTO eHeprocnecTaBaHe.

I/I3XB'bp}1HIZTe ypeaunTe, O3Ha4eHn CbC

cumBonal =, 3aegHo ¢ 6uToBaTa CMeT.
BbpHeTe ypesa B MECTHUS MYHKT 3a
peuukapaHe Unun ce o6bpHeTe KbM BallaTa
06LLMHCKa CNyX6a.

CBbP3aH C HeM3npaBHa KOHCTPYKLS AN
AedekT B MaTepuanunTe, NoKpmBaH oT
rapaHuusTa. MNpu Tesn ycnosusa ce npunarat
AnpekTtreute Ha EC (Ne 99/44/EO) n
CbOTBeTHaTa MeCcTHa HopMaTKBHa ypeza6a.
CMeHeHWTe YacTy cTaBaT CO6CTBEHOCT Ha
IKEA.

Kakso wie Hanpasu IKEA, 3a fa oTcTpaHu
npo6nema?

OnpeaeneHVaT cepBu3eH gocTaBunK Ha IKEA
e npoBepu NpoAyKTa 1 LLe peLuu rno csoe
YCMOTpPEeHWe Janu Tol ce NoKpmBa OT Tasu
rapaHums. AKo ce yCTaHOBU, Ye ce NoKpuBa,
CepBU3HNAT AocTaBunK Ha IKEA nnn Heros
YNBJAHOMOLLLEH CepBU3eH NapTHLOP Ypes
CBOSI COBCTBEH CepBK3 N0 CBOE YCMOTPeHMe
VAW e peMOoHTMpa AedeKTHUA NPoAyKT,
WJIN LLe TO CMEHW CbC ChLUVSA AN CPaBHUM
TakbB.

KakBo He ce noKpuBa OT Ta3u rapaHuma?

* HopmanHo n3HocBaHe 1 nsxabsisaHe

©  YMULLNEHa UK Npean3BrKaHa oT
HebpexXHOCT noBpesa, NoBpesa,
npeamsBrKaHa oT HecrnasBaHe Ha
VNHCTPYKLMUTE 3a paboTa, OT HeNpaBuIHO
VHCTannpaHe Uav oT CBbp3BaHe KbM
HernoAXoAsALLO HarnpexeHune, MoBpesa,
npeamsBrKaHa oT XMMUYHa U
eNeKTPOXNMMYHA peakLUms, pbXaa,
KOpO3us UM NoBpeaa OT BOA,
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BKJTIOUMTENTHO, HO He camo NnoBpesa,
npean3BnKaHa OT NPeKoMepHO
KO/INYeCTBO BapOBMK B MOJaBaHaTa BOJAa,
nospeAa, NpeAnsBrKaHa OT HEeHOPMasHN
YCNOBUS Ha OKOJIHaTa cpeaa.

+  KoHcymaTmBW, BKIOUMTENHO BaTepun 1
efleKTPNYeCcKn KpPyLLKU.

*  HedyHKUMOHANHW 1 AeKOPaTUBHW YacTy,
OT KOWTO He 3aBMCU HOPMAaJIHOTO
N3NoN3BaHe Ha ypesa, BKII0UYUTENTHO
APACKOTVIHU U BB3MOXHW Pasfivkn B
LBeToBeTe.

+ CnyvariHa nospega, Nnpesn3BrKaHa ot
UyXAM Tena nam MaTepumn, Kakto v
no4ymcTBaHe 1 OTnyLUBaHe Ha GpuUnTpw,
CUCTEMU 3a OTTUYAHE NN YeKMeaXKeTa 3a
canyH.

+ [loBpega Ha cnefHUTe YacTu:
CTbKNOKepamMuKa, MPUHaANEeXHOCTH,
KOLLHMLM 32 CbAoBe 1 Npuéopu, TpoU
3a nojaBaHe 1 OTTUYaHe, YNABbTHEeHWS,
eNneKkTPUYeCcKN KPYLLKN 1 nnadpoHm Ha
KPYLLKW, KNHOYOBe, KOPMyCY 1 4YacTh Ha
Kopnycu. C n3kaoYeHne Ha cnyyaunTe,
KOraTo TakvBa NoBpeAn MoraT Aa ce
JoKaxaT KaTo npeAnsBuKaHu oT gedekTun
B MPOV3BOACTBOTO.

+ Cny4an, B KOUTO He e ycTaHOBeH fedekT
npw NoceLleHNeTo Ha TeEXHUK.

* PeMOHTW, KOUTO He ca N3BBLPLUEHN OT
NOCOYeHMNTe OT HaC CePBU3HU
AOCTaBUNLM U/ VAN YTBAHOMOLLEHN
CepBU3HM NapTHbOPY AW NPY KOUTO ca
N3MON3BaHN HEOPUTMHANHW YacTu.

*  PeMOHTW, Npean3BMKaHnM OT MHCTanaums,
KOATO e AedeKTHa UM He OTroBaps Ha
cneundurkaumnTe.

* Ynotpeba Ha ypeaa B cpeja, KOATO He e
JOMalUHa, T. e. npodecroHanHa
ynoTpeba.

* [loBpean oT TpaHcnopTupaHe. AKo
KMEHTBLT CaM TPaHCNopTMpa NPOoAyKTa
A0 foma e nnw apyr agpec, IKEA He Hocn
OTrOBOPHOCT 3a NOBPeAN, KOUTO MoraT ja
Bb3HMKHAT NPV TPaHCNOPTMpPaHeTo. AKO
obaue IKEA gocTaBs npoAyKTa A0 agpeca
3a 4OCTaBKa Ha K/IMeHTa, TO noBpesa Ha
NPOAYKTa, KOSTO Bb3HMKHE NPy TakaBa
JOCTaBKa, ce MoKpMBa OT Ta3u rapaHLus.
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* LleHa 3a n3BbpLUBaHEe Ha MbPBOHAYaAIHO
VHCTanvpaHe Ha ypeaa Ha IKEA. Ako
obauye fgocTaBuuK Ha ycnyrm Ha IKEA nnum
HEeroB OTOPU3MPaH CepBU3EeH NapTHLOP
peMOHTMPa NIV 3aMeHU ypeja rnpu
yC/I0BUSITa Ha Ta3un rapaHums, To
[AOCTaBUNKBT Ha YCAyr UV HEroBmAT
OTOPU3NPaH CepBU3EH NapTHLOP LLe
VMHCTanMpat NOBTOPHO PEMOHTUPAHWSA
ypes viv 3aMeHsLLNA ypes, ako ToBa e
Heobxoanmo.

ToBa orpaHuyeHne He Baxu 3a paboTaTa

6e3 fedekTu, n3BbpLUEHa OT KBanMduLmpaH

CcneuranucT ¢ U3nonssaHe Ha Halluv

OPUTVHAJIHM YacTu C LUen Aa ce Npurogmn

ypeabT KbM cneundurkaLmumTe 3a

TexHn4yecka 6e30nacHOCT Ha Apyra cTpaHa

ot EC.

Kak ce npunara 3akoHoAaTe/ICTBOTO Ha
CTpaHaTa

FapaHuusTa Ha IKEA Bu gaBa onpegeneHu
3aKOHOBM Mpasa, KOMUTO OTroBapAT Ha UK
rnpesuLLaBaT BCUYKM MECTHU 3aKOHOBY
M3NCKBAHWSA, KOUTO MOXe /ia Ca Pas/INyHu 3a
pasnnyHnUTe CTpaHu.

O6nacTt Ha BanMaHOCT

3a ypeau, 3akyneHu B egHa ctpaHa ot ECun
rnpeHeceHun B gpyra ctpaHa ot EC, cepsu3 ce
OCUTypsBa B PaMKUTE Ha rapaHUNOHHNUTE
yC/I0BUSi, HOPMa/HW 3a HOBaTa cTpaHa.
3afb/KeHVe 3a U3BbPLUBaHE Ha CepBu3 B
paMKuTe Ha rapaHumaTa CbLLecTByBa CaMo
aKo:

* ypeAbT OTroBaps Ha U e UHCTannpaH B
CbOTBETCTBUE C TEXHUYeCKnTe
cneumdurKkaumm Ha cTpaHaTa, B KOATO e
HanpaseH rapaHUNOHHUSAT UCK;

*  ypeAbT OTroBaps Ha U e UHCTannpaH B
cboTBeTCTBME C IHCTpyKUMmnTe 3a
VHCTanmpaHe n iupopmaumsaTa 3a
6e30MnacHOCT B PbKOBOACTBOTO 3a
noTpebuTens.

CneumnanusupaH cepsus 3a NnoAapbXKKa

Ha ypeaun Ha IKEA:

He ce konebalite aa ce 06bpHeTe KbM
cepBK3a 3a noagpwbxka Ha IKEA 3a
CNefHoTO:
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1. VICK NpV yCNOBUATa Ha Tasu rapaHums;

2. BBLMNPOCK 3a passicHABaHe Ha
VHCTanvpaHeTo Ha ypes Ha IKEA B
cneumanmsnpaHnTe KyxHeHCKn mebenm
Ha IKEA. CepBUM3bT He MOXe Ja JaBa
passiCHeHWs, CBbP3aHn C:

*  06LLOTO MHCTanMpaHe Ha KyxHu IKEA;

* CBbp3BaHe KbM
efleKTponHCTanaumaTa (ako ypeasT e
npeAocTaBeH 6e3 Lwencen u kaben),
KBbM BOZOMNPOBOJ 1 ra3osa
WHCTanaums, Tbii KaTo To TpsibBa Aa
Ce U3BbPLUN OT YNb/IHOMOLLLEH
cepBu3eH TEXHUK.

3. BbLNPOCK 3a passcHABaHe Mo
CbbPXAHNETO Ha PbKOBOACTBO 3a
notpebuTens n cneundrkaLmMm Ha ypeaa
Ha IKEA.

3a Ja ce ocurypu npefocTaBsHeTo Ha Hail-

JobpaTa nomoll, 3a Bac, npoyeTeTte

BHMMaTeNIHO VIHCTpyKUnnTe 3a

VHCTannpaHe n/wnuv pasgena "PbLKoBOACTBO

3a noTpebutens" B Tasu KHXKa, Npean Aa

ce 06bpHeTe KbM Hac.

Kak aa HU HamepuTe, aKo ce Hy>KaaeTe oT
Halwlunsa cepeus

[MpoBepeTe Ha nocneaHaTta CTpaHULA Ha
TOBa PbKOBOACTBO 33 MbJ/IHUA CMUCHK Ha
nnua 3a KoHTakT, onpegeneHu ot IKEA, n
TenedpoHHMTE HOMepa B CbOTBETHATa
CcTpaHa.
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@ 3a Aa BM NpejocTasnM No-6sLp3o
ob6cnyxBaHe, npernopbyBame ja
13nos3Bare onpejesieHnTe
TenepoHHN HOMepa OT CNUCbKa
Hakpas Ha ToBa PbKOBO/ACTBO.
M3nonssalitTe BUHarn HomepaTa
OT CNUCHbKa B KHMXKKATa,
npeAHasHayeHa 3a ypeja, 3a
KOWTO ce HyX/jaeTe OT MOMOLL.
Mpean aa HY ce 0baaunTe, yBepeTe
ce, ye pasnonarate C Homepa Ha
apTtukyn Ha UKEA (8-undpeH kog)
N CbC CepUnHNSA Homep (8-
undpeH Koj, KONTO ce HaMMpa Ha
Tabenkarta c TeXHNYeCKN JaHHW)
Ha ype/a, 3a KOWTO ce HyxjaeTe
OT HallaTa NoMoLLl.

@ 3ANA3ETE KACOBATA BEJTEXXKA
OT MPOAAXBATA! Toga e
BalLLeTO JoKa3aTesICTBO 3a
Nokymka 1 e HeobxoAnmo, 3a Aa
6bje rapaHumsTa B cuna.
O6bpHeTe BHMMaHMe, Ye Ha
KacoBaTa 6efiexka e fJaZeH 1
HOMepbT Ha apTukyn Ha IKEA (8-
unpeH ko) 3a BCekn oT
ypeauTe, KOUTO CTe 3aKynuan.

Heob6xopgvma nv BM e onbjiHUTENHA
nomouy?

3a BCUMYKW AOMBAHUTENHN BbNPOCU, KOUTO
He ca CBbP3aHU CbC CEPBU3HO 06CNTyKBaHe,
ce obpbLLaniTe KbM LieHTbpa 3a 06cyxBaHe
B HaLIWsi HAN-61M3bK MarasuH Ha IKEA.
MpenopbYBamMe BHUMATENHO a npoyeTeTe
JOKYMeHTauusTa Ha ypesa, npeau ja ce
06BbpHeTEe KbM Hac.
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ZadrZava se pravo na izmjene.

/\ Informacije o sigurnosti

Prije postavljanja i koriStenja uredaja pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran ako nepravilno
postavljanje i uporaba uredaja uzrokuje ozljede i oStecenja.
Upute uvijek Cuvajte s uredajem za buduce potrebe.

Sigurnost djece i ranjivih osoba

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i sloZzenim
invaliditetom moraju se drZati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.
Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

- AmbalaZzu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajudi nacin.
UPOZORENLJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce drZite podalje od
uredaja tijekom uporabe i tijekom hladenja.
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- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zasStite, mora se aktivirati.
- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iS¢enje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

Opca sigurnost

- Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanje.

- Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u kucanstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

- Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjeStajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

- Samo kvalificirana osoba moZze postaviti ovaj uredaj i
zamijeniti kabel.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati grijace.

- Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

- Prije obavljanja bilo kakvog odrzavanja iskljucite napajanje.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je uredaj
iskljuen kako biste izbjegli elektri¢ni udar.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- Za CiSCenje uredaja ne koristite uredaj za parno CiS¢enje.

- Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiS¢enje ili oStre
metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
oStetiti povrSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

- Ako je mrezni kabel za napajanje oStecen, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.

- Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite predniji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od bocnih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.
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Sigurnosne upute

Instalacija

UPOZORENJE! Samo kvalificirana
osoba smije instalirati ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalaZu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
ureda;j.

Slijedite upute za postavljanje isporucene
s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
paZljivi jer je uredaj teZak. Uvijek nosite
zasStitne rukavice i zatvorenu obucu.
Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Prije montaZe uredaja provjerite otvaraju
li se vrata peénice bez ogranicenja.
Uredaj je opremljen elektri¢nim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

Elektricni prikljucak

UPOZORENJE! Rizik od poZara i
strujnog udara.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrSiti kvalificirani elektricar.
Uredaj mora biti uzemljen.

Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreZnog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu
uti¢nicu sa zastitom od strujnog udara.
Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzZne kabele.

Pazite da ne oStetite utika¢ i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektri¢ni kabel, to mora izvrSiti ovlasteni
servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nii ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruca.
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Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pri¢vri¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uti¢nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provjerite postoji li nakon montaze
pristup utikacu.

Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz leZiSta),
sklopke i releje zemnog spoja.
Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji omogucava iskljucivanje
uredaja iz mreZe na svim polovima.
Izolacijski uredaj mora imati kontaktnu
Sirinu otvora od najmanje 3 mm.

Primjena

/\ UPOZORENJE! Opasnost od

ozljeda, opeklina, elektricnog
udara ili eksplozije.

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.
Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.
Budite oprezni prilikom otvaranja vrata
dok uredaj radi. MoZe se osloboditi vruci
zrak.

Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako dode u kontakt s vodom.

Ne pritiskajte otvorena vrata.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

PaZljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje
sastojaka s alkoholom mozZze uzrokovati
mjeSavinu alkohola i zraka.
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+ Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre
ili otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

+ Uvijek koristite staklo i staklenke
odobrene za pohranu.

+ Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

/\ UPOZORENJE! Opasnost od
oStecenja uredaja.

» Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu
boje cakline:

- ne stavljajte posude ili druge
predmete izravno na dno uredaja.

- ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

- ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

- nedrzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavr3etka kuhanja.

- budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

+ Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

+ Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Voc¢ni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu
biti trajne.

+ Koristite samo dodatke dostavljene uz
ovaj uredaj koje je preporucio proizvodac
ovog uredaja.

+ Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

* Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna o3tecenja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte ploc¢u dok
se uredaj potpuno ne ohladi nakon
uporabe.

wen 2

Odrzavanje i €iS¢enje

/\ UPOZORENJE! Opasnost od
ozljeda, pozara ili oStecenja
uredaja.

+ Prije zahvata odrZzavanja, iskljucite uredaj

i iskopcajte utikac iz uti¢nice za napajanje.

38

+ Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od lomljenja staklenih ploca.

+ Odmah zamijenite staklene ploce vrata
kad su oStecene. Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar.

+ Budite oprezni prilikom uklanjanja vrata s
uredaja. Vrata su teSka!l

+ Uredaj redovito ocistite kako biste
sprijecili propadanje materijala povrSine.

+ Preostala masnoca ili hrana u uredaju
moZe uzrokovati pozar.

+ Ako koristite rasprsivac za ¢iS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE! Opasnost od
elektricnog udara.

« Sto se tice Zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih Zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u
kucanskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili
namijenjene su signalizaciji informacija o
radnom stanju uredaja. Nisu namijenjene
za druge primjene i nisu pogodne za
osvjetljenje u kucanstvu.

+ Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

+ Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

Servis

+ Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

+ Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

Zbrinjavanje
UPOZORENJE! Opasnost od
ozljeda ili gusenja.

+ Zainformacije o pravilnom odlaganju
proizvoda kontaktirajte svoje op¢inske
vlasti.

+ Iskopcajte uredaj iz elektritnog napajanja.
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+ OdreZite elektri¢ni kabel za napajanje u
blizini uredaja i bacite ga.

+ Skinite vrata kako biste sprijecili da se
djeca i ku¢ni ljubimci zaglave unutar
uredaja.

+ Ambalaza:

Ambalaza se moze reciklirati. Plasti¢ni
dijelovi oznaceni su medunarodnim

Instalacija

UPOZORENJE! Pogledajte
poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

Sklop

@ Za postavljanje pogledajte upute
za postavljanje.

Elektri€¢na instalacija

A UPOZORENJE! Elektricnu
instalaciju mora postaviti
kvalificirana osoba.

@ Proizvodat nije odgovoran zbog
nepostivanja sigurnosnih mjera iz
poglavlja o sigurnosti.

Ova pecnica opremljena je kabelom
napajanja.
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kraticama kao 3to su PE, PS, itd. Ambalazu
odloZite u spremnike za tu namjenu u
lokalnom postrojenju za gospodarenje
otpadom.

Kabel

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili
zamjenu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj plo¢i. MoZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela
(mm?)

maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x15

Kabel uzemljenja (zeleni/Zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih
neutralnih kabela.
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Opis proizvoda

Opci pregled Upravljacki okretni gumb
Toplinski element
F ? ql A Zarulja
| | Ventilator
B udubljenje u unutradnjosti - Spremnik za
CiS¢enje pomocu vode
BEX Nosat polica, uklonjiv
PoloZaji polica

Dodatna oprema

LT

+ MreZa za pecenje x 1
Za posude, kalupe za torte, pecenje.
+ Posuda za pecenje x 1

a Za torte i biskvite.

+ Duboka plitica za rostilj/prZenje x 1
Upravljacka ploca Za pecenje ili kao plitica za skupljanje
Regulator funkcija pe¢nice masnoce.

+ Teleskopske vodilice x 1 komplet

Zaslon Za police i pekace.

Upravljacka ploca

Ukljucivanje i iskljucivanje uredaja

5 Pritisnite i drzite za postavlja-

Ukljucivanje uredaja: nje funkcije: Blokiranje.

1. Pritisnite tipke. Tipke izlaze van. —— -
2. Okrenite regulator funkcija pe¢nice za OK Pritisnite za potvrdu odabira.

odabir funkcije.

3. Okrenite regulator za podeSavanje
postavki.

Kako biste iskljucili uredaj: okrenite regulator ~ Zaslon s klju¢nim funkcijama.

Indikatori zaslona

funkcija pecnice u iskljuceni poloZajll. _ _ —
o] m | M o E o T T [ e
g Lo B o o o

h:min:s

LQRTw ¥ &

Pregled upravljacke ploce

) Pritisnite za postavljanje funk-
Cija tajmera.

'S Pritisnite i drZite za postavlja- & Uredaj je zakljucan.

nje funkcije: Brzo zagrijavanje.

S Podizbornik: P ¢ pri kuha-
G Pritisnite za ukljucivanje i is- K n})u 1zbornik: Fomoc pri kuha

klju€ivanje svjetla.
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Podizbornik: Postavke

Brzo zagrijavanje je ukljucen.

€] Vrijeme odgode pocetka je uk-
ljucen.

M E::

o Kuhanje parom je uklju¢eno.

@ Tajmer prema gore je ukljucen.

Zvucni alarm je ukljucen.

oD

Vrijeme kuhanja je ukljucen.

Traka napretka - vizualno poka-
zuje kada uredaj dosegne po-
stavljenu temperaturu ili kada

vrijeme pripreme zavr3ava.

)
4]
o
b

Prije prve upotrebe

UPOZORENJE! Pogledajte
poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

Postavljanje vremena

Nakon prve veze s mrezom, pric¢ekajte dok se
na zaslonu ne : "00:00" ili "12:00" (ovisno o
modelu).

1. Okrenite upravljacku tipku za
postavljanje vremena.

2. Pritisnite OK,

Pocetno predgrijavanje i CiS¢enje
Prije prve uporabe i kontakta s hranom
unaprijed zagrijte prazan uredaj. Uredaj
moze ispustati neugodan miris i dim.

Prozracite prostoriju tijekom prethodnog
zagrijavanja.

1. Uklonite svu dodatnu opremu i sve
uklonjive nosace polica iz uredaja.

2. Postavite funkciju . postavite
maksimalnu temperaturu. Pogledajte
Svakodnevna uporaba. Pustite uredaj da
radi 1 h.

3. Postavite funkciju . Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
da radi 15 min.

4. Postavite funkciju @ Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
da radi 15 min.

5. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

6. Ocistite uredaj i dodatnu opremu samo
krpom od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdZzentom.

7. Vratite dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica u pocetni polozaj.

Mehanicka roditeljska zastita

Pecnica ima ugradenu mehanicku roditeljsku
zastitu. To je blokada vrata na desnoj strani
pecnice, ispod upravljacke ploce.

Za otvaranje vrata pecnice s
roditeljskom zastitom:

1. Pritisnite i drZite roditeljsku zaStitu.
2. Povucite rucicu vrata kako bi otvorili
vrata. Zatvorite vrata pecnice bez

pritiskanja roditeljske zastite.

Za uklanjanje roditeljske zastite:

1. Otvorite vrata i uklonite roditeljsku
zastitu pomocu torx kljuca isporuc¢enog
zajedno s pecnicom.
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2. Nakon uklanjanja roditeljske zastite
privrstite vijak natrag.

Svakodnevna uporaba

/\ UPOZORENJE! Pogledajte

poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

Funkcije pecnice
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(] | Donji grija&
Za tamnjenje i hrskavo dno. Koristite
najnizi polozaj police.

&

Vrudéi zrak

Za peclenje mesa i kolaca. Postavite
niZzu temperaturu nego za tradicio-
nalno pecenje jer ventilator ravno-
mjerno rasporeduje toplinu u unu-
trasnjosti pecnice.

Tradicionalno pecenje
Za pecenje i przenje hrane na jednoj
razini police.

(¥ | VlaZno peéenje

Ova funkcija napravljena je za uSte-
du energije tijekom kuhanja. Kad ko-
ristite ovu funkciju, temperatura
unutar uredaja mozZe se razlikovati
od postavljene temperature. Koristi
se preostala toplina. Snaga zagrija-
vanja moZe se smanijiti. Za viSe infor-
macija pogledajte Svakodnevna
uporaba, Napomene o: Vlazno pece-
nje.

SteamBake / Ci$¢enje pomo¢u vo-
de

Za dodavanije vlaznosti tijekom ku-
hanja. Da biste dobili pravu boju i hr-
skavu koricu tijekom pecenja. Za vise
soc¢nosti tijekom podgrijavanja.
Pogledajte Odrzavanje i CiS¢enje za
vi$e informacija o: Ci$¢enje pomocu
vode.

() | Rostilj
Za rostiljanje tankih komada hrane i
pripremu tostiranog kruha.

)
3!
2)

Turbo rostilj

Za pecenje velikih komada mesa ili
peradi s kostima na jednom poloZaju
police. Za pecenje gratina i tamnje-
nje.

Zamrznuta hrana

Za pripremu hrskavih gotovih jela
(npr. pomfrita, kroketa od krumpira
ili proljetnih rolada).

Funkcija za pizzu
Za pecenje pizze i drugih jela koja za-
htijevaju viSe topline odozdo.

@ Zarulja se moZe automatski
iskljuciti na temperaturi ispod 80
°C tijekom nekih funkcija pecnice.

Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekolo3kog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema: IEC/EN
60350-1.
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Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom mogucom
energetskom ucinkovitos¢u.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski isklju€uje nakon 30 sek.

Za upute za kuhanje pogledajte Savjeti i
preporuke, Vlazno pecenje.

Postavka: Funkcije pecnice

1. Okrenite regulator funkcija pecnice za
odabir funkcije pecnice.

2. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

¥ Brzo zagrijavanje - pritisnite i drZite kako

biste skratili vrijeme zagrijavanja. Dostupno

je za neke funkcije pecnice. Ventilator se

moZe automatski ukljuciti.

Postavka: SteamBake- Kuhanje na
pari

1. Uvjerite se da je uredaj hladan.

2. Napunite udubljenje u unutradnjosti
maksimalno 250 vode ml iz slavine.
Tijekom kuhanija ili dok je uredaj jo$ vru¢
ne nadopunjavajte udubinu u
unutrasnjosti.

3. Okrenite regulator funkcija pecnice za

odabir funkcije pecnice .

4. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

5. Prethodno zagrijte prazan uredaj na 10
min kako bi se stvorila vlaga.

6. Stavite hranu u ureda;j.

7. Okrenite regulator funkcija pecnice u

iskljueni poloZaj za isklju¢ivanje uredaja.

8. Kad je uredaj hladan, uklonite preostalu
vodu iz udubine u unutrasnjosti mekom
krpom.

UPOZORENVJE! PaZljivo otvorite
vrata. Ispustena vlaga moze
izazvati opekline.

Unos: Izbornik =

Otvorite Izbornik za pristup pomodi pri
kuhanju i postavkama.
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1. Okrenite regulator za funkcije peénice na

Na zaslonu se prikazuje % @

2. Okrenite kontrolni regulator i odaberite
ikonu za ulazak u podizbornik. Pritisnite

CK,

Postavka: Pomoc pri kuhanju‘/\“

Pomoc pri kuhanju podizbornik se sastoji od
programa koji su namijenjeni za namjenska
jela. Programi zapocinju s odgovaraju¢om
postavkom. Tijekom kuhanja moZzete
podesiti vrijeme i temperaturu.

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice na

2. Okrenite kontrolni regulator za odabir
¥ Ppritisnite OK.

3. Okrenite kontrolni regulator za odabir
jela (P1- P...). Pritisnite OK.

4. Okrenite regulator za pode3avanje
teZine. Opcija je raspoloZiva za odabrana
jela. Pritisnite oK.

5. Stavite hranu u uredaj. Pritisnite oK.

6. Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana
spremna. Ukoliko je potrebno produzite
vrijeme kuhanija.

Podizbornik: Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

Dostupno je podeSavanje teZine.

Udubinu u unutradnjosti peénice na-
punite vodom za kuhanje na pari.

k|

Prethodno zagrijte uredaj prije po-
Cetka kuhanja.

=

Razina police. Pogledajte Opis proiz-
=
voda.

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje
moZete provjeriti u tablici.
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Jelo TeZina Razina police / dodatna oprema
Govede pecenje,
P1 v
slabo peceno
y|Govede peteme, | -15k0i4.5 |Hlaipekatzapecivo
srednje peceno Meso poprzite nekollko minuta u vrucoj tavi.
mada Umetnite u uredaj.
Govede pecenje,
P3 v
dobro peceno
Odrezak, srednje | 180 - 220 g po =] 3; posuda za pelenje na mreZi za pe-
P4 pecen komadu; 3 cm Eenje
debele kriske | peso popriite nekoliko minuta u vrucoj tavi.
Umetnite u uredaj.
Govede peCenje /| 15-2kg  |[1[=]2; posuda za pecenje na mrezi za pete-
pirjano (glavno nje
P5 | rebro, gornji Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi.
okrugli odrezak, Dodajte tekucinu. Umetnite u uredaj.
debeli but)
Govede pecenje,
P6 slabo peceno
(sporo pecenje)
Gove@e peéenje, 1-15 kg;.4 -5 |H 2; pladanj za peéenje
P7  |srednje peteno | cm debelih ko- | Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi.
(sporo pecenje) mada Umetnite u uredaj.
Govede pecenje,
P8 dobro peceno
(sporo pecenje)
Govedi file, sla-
P9 bo pecen (sporo
pecenje)
Govedi file, sred- | 0.5-15kg;5- |[=2 ; pekat za pecivo
P10 | nje pecen (sporo | 6cm debelih | Meso popriite nekoliko minuta u vrucoj tavi.
pecenje) komada Umetnite u uredaj.
Govedi file, pe-
P11 €en (sporo pece-
nje)
Telece pecenje 0.8-1.5kg; 4 |[J[=]2; posuda za pecenje na mreZi za pee-
(npr. plecka) cm debela ko- nje
P12 mada

Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi.
Dodajte tekucinu. Umetnite u uredaj. Pecenje
pokriveno.
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Jelo TeZina Razina police / dodatna oprema
Pecena svinjeti- 1.5-2kg OHEl 2; posuda za pecenje na mreZi za pe-
P13 | na, vratili plecka genje
U posudu za pefenje dodajte 200 ml tekucine.
Trgana SViI"Ijveti- 15-2 kg E 2; pladanj za pet“:enje
P14 | na(sporo pece- Meso okrenite nakon polovice vremena kuha-
nje) nja da se ujednaceno zapece.
Svinjska peceni- | 1-1.5kg;5-6 =PY jelo pe€eno na mrezi za pe€enje
P15 |ca, svjeza cm debelih ko- | \eso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi.
mada Umetnite u uredaj.
Svinjska rebra 2-3kg; upotri- | [=]3: duboka tava
jebite sirove, 2 | poqaijte tekucinu tako da pokrije dno posude.
P16 3 om tank : :
->mitanka | Meso okrenite nakon polovice vremena kuha-
svinjska rebra | pjg,
JanjeCibutsko- | 1.5-2kg;7-9 =PY jelo pe¢eno na peka€u za pecivo
P17 |sti cm debelih ko- | podajte tekucinu. Meso okrenite nakon polo-
mada vice vremena kuhanja.
Cijelo pile 1-1.5kg; svje- G 2: by 200 mi; slozenac na pekaiu za
P18 e pecivo
Piletinu okrenite nakon polovice vremena ku-
hanja da se ujednaceno zapece.
p19 | Polovica pileta 05-0.8kg |[H3. pekat za pecivo
P20 Pileca prsa 180-200g po |[8]H2; slozenac na mrezi za pecenje
komadu Meso poprite nekoliko minuta u vrucoj tavi.
Pileci batak, - Hs; pekat za pecivo
P21 |svjezi Ako ste pilece batake prvo marinirali, podesi-
te niZzu temperaturu i kuhajte ih duZe.
Patka, cijela 2-3kg m=FY posuda za pecenje na mreZi za pece-
P22 nje sani
Stavite meso na posudu za petenje. Patku
okrenite nakon polovice vremena kuhanja.
Guska, cijela 4-5kg 0OE]2; duboka tava
P23 Stavite meso na duboki pekac za pecivo. Gu-
sku okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja.
P24 |Mesna Struca Tkg (52 mreza za pecenje
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Jelo TeZina Razina police / dodatna oprema
Cijela riba, naro- | 0.5-1kgpori- |[=]5- pekat za pecivo
P25 |Stilju bi Ribu napunite maslacem, zaginima i zacin-
skim biljem.
P26 | Ribljifilet - (5] 3; siozenac na mreii za peéenje
P27 Torta od sira B El 2; @ 28 cm kalup za kore na mreZi za
pecenje
P28 |Torta od jabuka - BE 2; e 100-150 mi; pekat za pecivo
P29 |Tartod jabuka - (5] 2; kalup za pitu na mre#i za peenje
p3o | Pita od jabuka : B 2; ke 100-150 mi; J 22 cm kalup
za pitu na mrezi za pecenje
p3; | Cokoladnikolati- | 2 kg tijesta [=)3: duboka tava
¢i s orasima
P32 Muffini - M 2 ; ls) 100 - 150 ml; peka¢ za muffine
na mrezZi za pe€enje
P33 |Kolac truca - =PY kalup za $trucu na mreZi za pecenje
Peceni krumpiri 1kg [=PF pekat za pecivo
P34 Stavite cijele krumpire s korom na pekat za
pecivo.
Kroketi Tkg Hs; pekac za pecivo obloZen papirom za
P35 pelenje
Krumpir rezani na komadice.
Grilano mijeSano 1-15kg Hs; pekac za pecivo obloZen papirom za
P36 |povrce pecenje
NareZite povrée na komadice.
P37 It(iroketi, smrznu- 0.5 kg =EF pladanj za petenje
p3g |Pommes, smrz- 0.75 kg Hs. pladanj za pegenje
nuti
Meso / povrce la- 1-1.5kg (=] 2: slozenac na mrezi za peéenje
p3g |Zanjesa suhim li-

sti€éima tjesteni-
ne
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Jelo TeZina Razina police / dodatna oprema

Zapeceni krum- 1-1.5kg (=] 1; slozenac na mresi za peéenje

P40 | Ppir (sirovi krum- Okrenite jelo nakon polovice vremena kuha-
pir) nja.

a1 Pizza svjeZa, tan- B BB 2; s 100 mi; pekat za pecivo oblo-
ka Zen papirom za pecenje

P42 Pizza svjeZa, de- B mE2; pekac za pecivo obloZen papirom
bela za pelenje

P43 | Quiche - =PY kalup za petenje na mrezi za peéenje
Baguette / cia- 0.8 kg [ 2; ) 150m1; pekat za pecivo oblozen

P44 | batta/bijeli papirom za pecenje
kruh Potrebno je viSe vremena za bijeli kruh.
Kruh od cjelovi- kg =] 2; e 150 mimi; pekac za pecivo ob-

P45 | tih Zitarica / raz- loZen papirom za pecenje / kalup za $trucu
eni/ crni kruh na mrezi za peenje

Promjena: Postavke o}

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice na

2. Okrenite kontrolni regulator za odabir

@. Pritisnite OK.
3. Okrenite upravljacku tipku za odabir

postavke. Pritisnite OK,
4. Okrenite regulator za podeSavanje

vrijednosti. Pritisnite oK.

5. Regulator funkcija pecnice okrenite u
polozaj isklju¢eno kako biste iza3li
iz 1zbornik.
Podizbornik: Postavke

Postavka Vrijednost
01 Sat Promijenite
02 Svjetlina zaslona [1-5

Postavka Vrijednost

Tonovi tipki 1- Zvudni sig-
03 nal, 2 - Klik, 3 -
Zvuk iskljucen

04 Glasnoca zujalice [1-4

Tajmer prema Ukljuc€eno / Is-

05

gore klju€eno
Osvijetljenje unu- | Uklju¢eno / Is-
06 wo o e
trasnjosti klju€eno
Brzo zagrijavanje | Uklju¢eno / Is-
07 e
klju¢eno
08 Demo natinrada |-
09 Verzija softvera Provjera
Resetiraj sve po- |Da/ Ne

stavke
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Funkcije sata

Opis funkcija sata

Q Za postavljanje tajmera. Po
Zvuéni | isteku tajmera oglasava se
alarm | Zvucni signal. Ova funkcija ne-
ma utjecaja na rad uredaja i
moZe se bilo kada postaviti.

Za postavljanje trajanja kuha-

SToP nja. Po isteku tajmera oglaSava
Vruem_e se zvucni signal i funkcija pe¢-
kuhanja | njce se zaustavlja.

@) Za odgodu pocetka i / ili zavr-
Setka kuhanja.

Vrijeme
odgode
pocetka

Q) Za podeSavanje vremena rada
Tajmer uredaja.. Maksimum je 23 h 59
prema min. Ova funkcija nema utjeca-

gore ja na rad uredaja i moZe se bilo
kada postaviti.

Postavka: Zvuéni alarm)

1. Pritisnite @

Na zaslonu se prikazuje: 0:00 i Q
2. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Zvu¢ni alarm.

3. Pritisnite OK, Tajmer odmah pocinje
odbrojavanje.

Postavka: Vrijeme kuhanjas%

1. Okrenite regulatore da odaberete

funkcije pecnice i postavite temperaturu.

2. Pritisnite @ dok se na zaslonu ne

prikaZe: 0:00 i s%

3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Vrijeme kuhanja.

4. Pritisnite OK, Tajmer odmah pocinje
odbrojavanje.
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5. Kada vrijeme istekne, pritisnite OKj
okrenite regulator funkcija pe¢nice u
polozaj isklju¢eno.

Postavka: Vrijeme odgode poEetka@

1. Okrenite regulatore da odaberete
funkcije pecnice i postavite temperaturu.

2. Pritisnite @ dok se na zaslonu ne
prikaze: @i START.

3. Okrenite upravljacku tipku za
postavljanje vremena pocetka.

4. Pritisnite OK,

Na zaslonu se prikazuje: —sTOP |

5. Okrenite upravljacku tipku za
postavljanje vremena kraja.

6. Pritisnite OK

Tajmer pocinje odbrojavanje u podeSeno

vrijeme pocetka.

7. Kada vrijeme istekne, pritisnite OKj
okrenite regulator funkcija pe¢nice u
polozaj isklju¢eno.

Postavka: Tajmer prema gore@

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice
na — za ulazak u Izbornik.
2. Okrenite regulator za odabir i Tajmer

prema gore. Pogledajte Svakodnevna
uporaba, Izbornik: Postavke.

3. Pritisnite OK,

4. Okrenite regulator za ukljucivanje i
isklju€ivanje Uptimer.

5. Pritisnite OK,

Postavka: Sat

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice
na — za ulazak u Izbornik.

2. Okrenite regulator za odabir @ / Sat.
Pogledajte Svakodnevna uporaba,
Izbornik: Postavke.

3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje sata.
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4. Pritisnite OK,

KoriStenje pribora

UPOZORENJE! Pogledajte Uporaba: Teleskopske vodilice
poglavlja sa sigurnosnim o
uputama. @ Upute za postavljanje

teleskopskih vodilica saCuvajte za

Umetanje dodatne opreme buducu upotrebu.

S teleskopskim vodilicama moZete
jednostavno staviti i izvaditi Zi€ane police i
plitice.

Malo udubljenje na vrhu povecava sigurnost
i pruza zastitu od naginjanja. Te udubine
ujedno su i dodatna mjera protiv prevrtanja.
Obod oko police sprjecava klizanje posuda s A OPREZ! Teleskopske vodilice ne
police. perite u perilici posuda. Nemojte
MreZa za pegenje podmazivati teleskopske vodilice.

-

Izvucite desnu i lijevu sklopivu vodilicu.

Umetnite mreZu izmedu vodilica nosaca
police i provjerite jesu li noZice okrenute
prema dolje. Uvjerite se da polica dodiruje
straznju stranu unutrasnjosti pecnice.

2. Stavite mreZu za pecenje na sklopive

v . . vodilice i paZljivo ih gurnite u pecnicu.
Pekac za pecivo / Duboka plitica Prije zatvaranja vrata pecnice sklopive
vodilice obavezno gurnite u pec¢nicu do

Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police. Postavite pekac za pecivo s nagibom
usmjerenim prema straznjem dijelu pecnice.
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Dodatne funkcije

Blokiranje B

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu
funkcije uredaja.

Kada je ukljuceno tijekom uporabe, blokira
upravljacku plo€u osiguravajuci da se
trenutne postavke kuhanja nastavljaju bez
prekida.

Kada je uklju€eno dok je uredaj ugasen, drzi
upravljacku plocu blokiranom, sprjecavajudi
nenamjerno uklju€ivanje uredaja.

@ - pritisnite i drzite za ukljuCivanje funkcije.

Cuje se zvuéni signal. &- 3 x treperi kad je
blokiranje uklju¢eno.

- pritisnite i drZite za uklju€ivanje funkcije.

Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga, ako je funkcija
pecnice aktivna i ako nisu promijenjene
postavke, uredaj e se automatski iskljuciti
nakon odredenog vremena.

°C) O (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Savjeti i preporuke

Preporuke za kuhanje

Temperature i vremena kuhanja u tablicama
sluze samo kao primjeri. Oni ovise o receptu,
kvaliteti i koli¢ini koriStenih sastojaka.

Va$ uredaj moZe peci drugacije od uredaja
koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti
prikazuju preporucene postavke za
temperaturu, vrijeme kuhanja i poloZaj
polica za odredene vrste hrane.
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Ako namjeravate pokrenuti funkciju pecnice
u trajanju koje premasuje vrijeme
automatskog iskljucivanja, postavite trajanje
pecenja. Pogledajte Funkcije sata.

Automatsko iskljucivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje
unutrasnjosti, ,Vrijeme odgode pocetka.

Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

Brojite poloZaje polica od dna pecnice.

Ako ne moZete nadi postavke za odredeni
recept, potrazite onaj koji mu je slican.

Za savjete o uStedi energije pogledajte
Energetska ucinkovitost.

Simboli koristeni u tablicama:

§§5
<& | Vrstahrane
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Funkcija pe¢nice

o

Temperatura

Dodatna oprema

PoloZaj police

oy

Vrijeme pecenja (min)

VlaZno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektirajuce posude i
spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od
svjetle boje i reflektiraju¢eg posuda.

51

+ Plitica za pizzu - tamna, nereflektirajuca,
promjer 28 cm

+ Posuda za pecenje - tamna,
nereflektirajuca, promjer 26 cm

+ Ramekin - keramika, promjer 8 cm, visina
5cm

+ Kalup za flan - tamno, nereflektirajuce,
promjer 28 cm

VlaZno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite prijedloge
navedene u tablici u nastavku.

& = °C = O
Slatke rolade, 16 | pekac za pecivo ili pla- 180 2 20-30
komada danj za sakupljanje mas-
noce
Rolade, 9 komada | pekac za pecivo ili pla- 180 2 30-40
danj za sakupljanje mas-
noce
Pizza, smrznuta, | mreZa za pecenje 220 2 10-15
0,35 kg
Svicarska rolada | pekat za pecivo ili pla- 170 2 25-35
danj za sakupljanje mas-
noce
Brownie pekac za pecivo ili pla- 175 3 25-30
danj za sakupljanje mas-
noce
Sufle, 6 komada | keramicke ramenice na 200 3 25-30
mreZzi za peCenje
Biskvitna podloga | kalup za dno torte na 180 2 15-25
za flan mreZi za peCenje
Biskvitna torta posuda za pecenje na 170 2 40 - 50
Victoria mreZzi za peCenje
PoSirana riba, 0,3 | pekac za pecivo ili pla- 180 3 20-25
kg danj za sakupljanje mas-
noce




HRVATSKI 52
&, = °C O
Cijela riba, 0.2 kg | pekac za pecivo ili pla- 180 25-35
danj za sakupljanje mas-
noce
Riblji filet, 0,3 kg | pizza tava na mreZi za 180 25-30
pecenje
PoSirano meso, pekac za pecivo ili pla- 200 35-45
0,25 kg danj za sakupljanje mas-
noce
Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili pla- 200 25-30
danj za sakupljanje mas-
noce
Kolaci¢i, 16 koma- | pekac za pecivo ili pla- 180 20-30
da danj za sakupljanje mas-
noce
Makroni, 24 ko- pekac za pecivo ili pla- 180 25-35
mada danj za sakupljanje mas-
noce
Muffini, 12 koma- | pekac za pecivo ili pla- 170 30-40
da danj za sakupljanje mas-
noce
Slani kolag, 20 ko- | pekac za pecivo ili pla- 180 25-30
mada danj za sakupljanje mas-
noce
Sitni prhki biskvi- | pekac¢ za pecivo ili pla- 150 25-35
ti, 20 komada danj za sakupljanje mas-
noce
Tartlete, 8 koma- | pekac za pecivo ili pla- 170 20-30
da danj za sakupljanje mas-
noce
Povrce, poSirano, | pekac za pecivo ili pla- 180 35-45
0.4 kg danj za sakupljanje mas-
noce
Vegetarijanski pizza tava na mreZi za 200 25-30
omlet pelenje
Mediteransko po- | pekac za pecivo ili pla- 180 25-30

vrée, 0,7 kg

danj za sakupljanje mas-
noce
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Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema IEC 60350-1.
£ = = °’C @)
Mali kolaci, 20 po pli- | Tradicionalno pece- | Pekac za 3 170 20-35
tici nje pecivo
Mali kolaci, 20 po pli- Vrudi zrak Pekac za 3 150 - 160 20-35
tici pecivo
Mali kolaci, 20 po pli- Vrudi zrak Pekac za 2i4 150 - 160 20-35
tici pecivo
Pita od jabuka, 2 ka- | Tradicionalno pece- | MreZa za 2 180 70-90
lupa @20 cm nje pecenje
Pita od jabuka, 2 ka- Vrudi zrak Mreza za 2 160 70-90
lupa @20 cm pecenje
Biskvit bez masnoce, | Tradicionalno pece- | MreZa za 2 170 40-50
kalup za kolace @ 26 nje pecenje
cm®
Biskvit bez masnoce, Vrudi zrak Mreza za 2 160 40 - 50
kalup za kolace @ 26 pelenje
cmM
Biskvit bez masnoce, Vrudi zrak MreZa za 2i4 160 40 - 60
kalup za kolace @ 26 pecenje
cm P
Shortbread keksici Vrudi zrak Pekac za 3 140 - 150 20-40
pecivo
Shortbread keksici Vrudi zrak Pekac za 2i4 140 - 150 25-45
pecivo
Shortbread keksi¢i Tradicionalno pece- | Pekac za 3 140 - 150 25-45
nje pecivo
Tost 1 Rostilj MreZa za 4 maks. 1-5
pecenje

1) Pecnicu prethodno zagrijte 10 minuta.

Odrzavanje i €i

Séenje

UPOZORENJE! Pogledajte
poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

Napomene za CiS¢enje

Sredstva za CiS¢enje

+ Prednju stranu uredaja ocistite samo
krpom od mikrovlakana s toplom vodom i
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blagim deterdZentom. Ocistite i provjerite
brtvu na vratima oko okvira unutrasnjosti
pecnice.

+ Za ¢iS¢enje metalnih povrsina koristite
otopinu za ¢iséenje.

+ Mrlje ocistite blagim deterdZzentom.

Svakodnevna uporaba

+ Odistite unutradnjost uredaja nakon svake
uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moZe uzrokovati pozar.

+ Vlaga se moZe kondenzirati u uredaju ili
na staklima vrata. Za smanjenje
kondenzacije, ukljucite uredaj da radi
barem 10 minuta prije kuhanja. Ne
Cuvajte hranu u uredaju dulje od 20
minuta. OsuSite unutrasnjost uredaja
samo krpom od mikrovlakana nakon
svake uporabe.

Dodatna oprema

+ Ocistite svu dodatnu opremu nakon svake
uporabe i pustite da se osusi. Koristite
samo krpu od mikrovlakana namocenu u
toplu vodu i blagi deterdZent. Dodatnu
opremu ne perite u perilici posuda.

* Ne Cistite dodatnu opremu s
neprijanjaju¢im povrSinama pomocu
abrazivnih sredstava za CiS¢enje ili
predmeta s oStrim rubovima.

Ciséenje udubljenja u unutradnjosti

Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako
biste uklonili ostatke kamenca nakon
kuhanja s parom.

@ Za funkciju: SteamBake ofistite
pecnicu svakih 5 - 10 ciklusa
kuhanja.

1. Ulijte: 250 ml alkoholnog octa ili
limunske kiseline u udubljenje u
unutrasnjosti.

Koristite ocat s maksimalnim postotkom
kiselosti od 6 % bez ikakvih dodataka.

2. Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj
temperaturi da otopi naslage kamenca.

3. Unutradnjost ocistite toplom vodom i
mekanom krpom.
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Uklanjanje nosaca police

Kako biste oistili pe¢nicu, skinite kataliticke
ploce.

1. IskljuCite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke.

3. Straznji kraj nosaca police povucite dalje
od bocne stijenke i uklonite ga.

W

T

———
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4. Vratite nosace polica natrag u pocetni
polozaj. Ponovite korake obrnutim
redoslijedom.

Ako su teleskopske vodilice isporucene,

njihove zatike za drzanje moraju biti

okrenute prema naprijed.

Cis¢éenje pomocu vode
Ovaj postupak ¢iS¢enja koristi paru za

uklanjanje masnoce i ostataka hrane iz
uredaja.

1. Ulijte vodu u udubinu u unutradnjosti:
200 ml.

Postvaite funkciju .

Postavite temperaturu na 90 °C.
Pustite uredaj da radi 30 min.

Iskljucite uredaj.

Pricekajte dok se uredaj ne ohladi.
UnutraSnjost osusite mekanom krpom.

aunhwnhN

Uklanjanje i postavljanje vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene ploce.
Mozete skinuti vrata pecnice i unutarnje
staklene ploce kako biste ih oistili. Prije
nego Sto uklonite staklene ploce, procitajte
cijele upute "Skidanje i postavljanje vrata".

OPREZ! Uredaj ne upotrebljavajte
bez staklenih ploca.
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1. Potpuno otvorite vrata i drZite obje
Sarke.

2. Podignite i povucite zasune dok ne
kliknu.

3. Napola zatvorite vrata pe¢nice do prvog
otvorenog poloZaja. Zatim podignite i
povucite kako biste uklonili vrata sa
sjedista.

4. Stavite vrata na meku krpu na stabilnu
povrsinu.

5. Uhvatite oblogu vrata B na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kopcu.

6. Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.

55

7. Drzite staklene ploce vrata za gornji rub i
pazljivo ih izvucite, jednu po jednu.
Pocnite od gornje ploce. Provjerite je li
staklo potpuno iskliznulo iz leZista.

8. Staklene ploce ocistite sapunom i vodom.
PaZljivo osusite staklene ploce. Staklene
ploce ne perite u perilici posuda.

9. Nakon ¢iS¢enja, postavite staklene ploce,
okvir vrata i vrata pecnice, zatvorite
zasune na obje 3arke.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e

se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Pazite da staklene ploce (A i B) vratite
ispravnim redoslijedom. Provjerite simbol/
ispis na bo¢noj strani staklene ploce. Svaka
staklena ploca izgleda drugacije kako bi se
demontaZa i montaza olak3ale.

Zona s tiskom mora biti okrenuta prema
unutarnjoj strani vrata. Nakon postavljanja
provjerite da povr3ina okvira staklene ploce
na zonama s tiskom nije gruba na dodir.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.

A




HRVATSKI

Provjerite je li srediSnja staklena ploca
pravilno postavljena u leZiste.

Zamjena Zarulje

UPOZORENJE! Opasnost od
elektri¢nog udara.
Zarulja moZe biti vruca.

1. Iskljucite uredaj i pri¢ekajte da se ohladi.

2. Odspojite uredaj iz elektricnog
napajanja.

RjeSavanje problema

UPOZORENJE! Pogledajte
poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

Sto uciniti ako ...
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3. Stavite krpu na dno pecnice.

/\ OPREZ! Uvijek drZite halogeno
svjetlo krpom kako biste sprijecili
izgaranje ostataka masnoce na
Zarulji.

Straznja Zarulja

1. Okrenite stakleni poklopac Zarulje i
skinite ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite Zarulju svjetiljke
odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna
na toplinu od 300 °C.

4. Postavite stakleni poklopac.

Problem

Provjerite...

Uredaj se ne zagrijava.

Automatsko iskljucivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava.

Blokiranje je iskljucen.

Svjetlo je isklju¢eno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetiljka ne radi.

Zarulja je pregorijela.

Brtva na vratima je oStecena.

Ne koristite uredaj. Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar.

Na zaslonu se prikazuje 00:00.

Nestalo je struje. Podesite sat.

Voda curi iz udubljenja u unutradnjosti.

PreviSe je vode u udubini unutradnjosti pe¢-
nice.
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@ Ako se na zaslonu prikaZe Sifra
pogreske koja nije u ovoj tablici,
iskljucite kuéni osigurac i ponovno
ukljucite uredaj. Ako se Sifra
pogreske i dalje pojavljuje,
obratite se servisnom centru.

Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rjeSenje za
problem, obratite se ovlaStenom servisnom
centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna plocica nalazi

Tehnicki podaci

Tehnicki podaci
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se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Vidljiva je kada otvorite vrata. Ne
uklanjajte natpisnu plocicu iz unutradnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) :

Broj proizvoda
(PNCQ):

Serijski broj (S.N.):

Sirina 480 mm
Dimenzije (unutarnje) Visina 361 mm
Dubina 416 mm
Podrugje posude za pecenje 1438 cm?
Gornji grijac 2300 W
Donji grijac 1000 W
Rostilj 2300 W
Prsten 2400 W
Ukupna ocjena 2990 W
Napon 220-240V
Frekvencija 50 - 60 Hz
Broj funkcija 9

Energetska ucinkovitost

List Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbom EU o ekoloSkom dizajnu i oznacavanju energetske ucinkovitosti

Naziv dobavljaca

IKEA
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Identifikacija modela

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Indeks energetske ucinkovitosti

81.2

Klasa energetske ucinkovitosti

A+

Potro3nja energije uz standardno opterecenje, kon-

vencionalni nacin rada

0.93 kWh/ciklusu

PotroSnja energije uz standardno opterecenje, nacin

rada s ventilatorom

0.69 kWh/ciklusu

Broj Supljina

1

Izvor topline Struja

Zapremina 721

Vrsta pecnice Ugradbena pecnica
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Mass
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

IEC/EN 60350-1 - Ku¢anski elektri¢ni uredaji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pe¢-

nice i rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.

Informacije o proizvodu za potro3nju energije i maksimalno vrijeme do

primjenjivog nacina rada slabe snage

PotroSnja energije u stanju pripravnosti

0.8 W

Maksimalno vrijeme potrebno da oprema automatski dosegne primjenjivi nacin

rada pri niskoj snazi

20 min

Savjeti za uStedu energije

Sljedeci savjeti pomoci ¢e vam da Stedite
energiju prilikom uporabe uredaja.

Provjerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrZavajte Cistom i uvjerite se da je dobro
pri¢vrs¢ena u svom poloZzaju.

Da biste povecali uStedu energije, koristite
metalno posude te tamne i nereflektirajuce
posude i spremnike..

Nemojte prethodno zagrijavati uredaj prije
kuhanja, osim ako to izricito nije
preporuceno.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina
Kad je vrijeme kuhanja duZe od 30 min, 3 -10
min prije zavrSetka kuhanja smanjite
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temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrame toplom ili zagrijavanje ostalih jela.

Kada iskljucite uredaj, na zaslonu se
prikazuje preostala toplina ili temperatura.

Odrzavajte jela toplim

Za koriStenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Briga za okolis

Reciklirajte materijale sa simbolom C/:)
AmbalaZu za recikliranje odlozZite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektronickih uredaja.

JAMSTVO TVRTKE IKEA

Koliko dugo vrijedi jamstvo tvrtke IKEA?

Ovo jamstvo vrijedi pet godina od
originalnog datuma kupnje vaSeg uredaja u
IKEI. Kao dokaz kupnje potreban je originalni
racun. Servisiranje uredaja u okviru jamstva
ne produljuje jamstveni rok uredaja.

Tko obavlja servis?

Servis obavlja servis tvrtke IKEA kroz svoj
servis ili kroz mreZu autoriziranih servisnih
partnera.

Sto ovo jamstvo pokriva?

Jamstvo pokriva greSke na uredaju nakon
datuma kupnje u prodavaonici tvrtke IKEA,
koje su prouzrokovane manjkavom
izvedbom ili greSkama u materijalu. Ovo se
jamstvo primjenjuje samo na upotrebu u
domacinstvu. lzuzeci su navedeni pod
naslovom “Sto nije pokriveno ovim
jamstvom?”. U okviru jamstvenoga roka
pokrit ¢e se troSkovi za popravak greSaka,
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Kuhanje s isklju€enim svjetlom
Tijekom kuhanija iskljucite svjetlo. Ukljucite
ga samo kad ga trebate.

VlaZno pecenje
Funkcija je namijenjena je za uStedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se
automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo
mozete ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti
oCekivanu ustedu energije.

Uredaje oznacene simbolom & e bacajte
zajedno s ku¢nim otpadom. Proizvod
odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili
kontaktirajte nadleznu sluzbu.

npr. troskovi za popravke, dijelove, rad i
putni troSkovi, pod uvjetom da je uredaj
dostupan za popravak bez posebnih
troSkova. Na ove uvjete primjenjuju se
smjernice EU (br. 99/44/EZ) i vazeci lokalni
propisi. Zamijenjeni dijelovi postaju
vlasnistvo tvrtke IKEA.

Sto ¢e IKEA udiniti kako bi rijesila
problem?

Ovlasteni servis tvrtke IKEA pregledat ¢e
proizvod i prema vlastitoj procjeni odluciti je
li problem pokriven jamstvom. Ako se
smatra pokrivenim, servis tvrtke IKEA ili
njegov autorizirani servisni partner u svom
e vlastitom servisu prema vlastitoj procjeni
ili popraviti oStec¢eni proizvod ili ga zamijeniti
istim ili slicnim proizvodom

Sto nije pokriveno ovim jamstvom?

* Normalno habanje
+ Namjerna oStecenja ili oStecenja zbog
nemara, oStecenja uzrokovana
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nepridrZzavanjem uputa za upotrebu,
neispravnom instalacijom ili spajanjem na
pogreSan napon, oStecenja uzrokovana
kemijskim ili elektrokemijskim reakcijama,
osStecenja uslijed hrdanja, korozije ili
djelovanja vode koja uklju€uju, ali nisu
ograni¢ena na oStecenja uzrokovana
prekomjernom koli¢inom kamenca u
vodovodnom prikljucku, oStecenja
uzrokovana nenormalnim uvjetima
okolisa.

+ Potro3ni dijelovi koji uklju€uju baterije i
Zarulje.

+ Nefunkcionalni i dekorativni dijelovi koji
ne utjeCu na normalno koristenje uredaja,
uklju€ujudi i eventualne ogrebotine i
moguce razlike u boji.

+ Slucajna oStecenja uzrokovana stranim
tijelima ili tvarima i ¢iS¢enje ili
otcepljivanje filtara, sustava za izbacivanje
vode ili ladica za deterdZente.

+ OStecenja sljedecih dijelova: keramike,
stakla, pribora, ko3ara za posude i pribor
za jelo, dovodnih i odvodnih cijevi, brtvi,
Zarulja i poklopaca za Zarulje, zaslona,
tipki, kucista i dijelova ku¢iSta. Osim ako
se moZe dokazati da je takvo oStecenje
nastalo zbog greSke na proizvodu.

+ Slucajevi u kojima se tijekom posjeta
servisera ne moze utvrditi greska.

+ Popravci koje nije izveo na$ ovlasteni
servis i/ili ugovorni partner autoriziranog
servisa, ili ako nisu koristeni originalni
rezervni dijelovi.

+ Popravci uzrokovani manjkavom
instalacijom, ili instalacijom koja ne
odgovara specifikacijama. Upotreba
uredaja u okruZenju koje nije
domacinstvo, tj. profesionalna upotreba

+ Upotreba uredaja u okruZenju koje nije
domacinstvo, tj. profesionalna upotreba

+ OStecenja prilikom transporta.

Ako klijent transportira proizvod do svog
doma ili druge adrese, IKEA nije
odgovorna za eventualna oStecenja koja
mogu nastati tijekom transporta. Ako pak
IKEA proizvod dostavi na dostavnu adresu
klijenta, tada ovo jamstvo pokriva
oStecenja proizvoda nastala tijekom
dostave.
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+ TroSkove prvotne instalacije uredaja
tvrtke IKEA. Ipak, ako servis tvrtke IKEA ili
njegov autorizirani servisni partner
popravi ili zamijeni uredaj u okviru uvjeta
ovoga jamstva, servis ili njegov
autorizirani servisni partner ponovno ¢e
instalirati popravljeni uredaj ili zamjenski
uredaj, ako je to potrebno.

Ovo se ogranicenje ne odnosi na

besprijekoran rad koji je izveo kvalificirani

specijalist koristeci originalne dijelovi kako bi
prilagodio uredaj tehni¢kim sigurnosnim
specifikacijama druge zemlje EU-a.

Kako se primjenjuje zakon zemlje

Jamstvo tvrtke IKEA daje Vam odredena
zakonska prava koja pokrivaju ili prelaze
lokalne zahtjeve. Ipak, ovi uvjeti ni na koji
nacin ne ograni€avaju potrosacka prava
propisana lokalnom zakonskom regulativom

Podrucje vazenje

Za uredaje kupljene u nekoj od zemalja EU i
transportirane u drugu zemlju EU, usluga
servisa pruZit ¢e se u okviru uvjeta jamstva
koji su uobicajeni u novoj zemlji. Obveza
obavljanja servisa u okviru jamstva postoji
samo ako uredaj odgovara i ako je
postavljen u skladu s:

+ tehnickim specifikacijama zemlje u kojoj
se podnosi jamstveni zahtjev;

* uputama za sastavljanje i sigurnosnim
podacima u korisnickom priru¢niku;

Ovlasteni servis za uredaje tvrtke IKEA:

Ne oklijevajte kontaktirati IKEA servis kako
biste:

1. podnijeli zahtjev za servis u okviru ovoga
jamstva;

2. zatrazili pojasnjenje nacina instalacije
IKEA uredaja u kuhinjski namjestaj tvrtke
IKEA. Servis nece pruZiti pojaSnjenja u
vezis:

+ opcenitom instalacijom IKEA kuhinja;

+ elektri¢nim priklju¢cima (ako uredaj
dolazi bez utikaca i kabela),
priklju¢cima za vodu i plin, budud¢i da
takve priklju¢ke mora obauviti
autorizirani serviser.
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3. zatrazili pojasnjenje sadrZaja korisnitkog
priru¢nika i specifikacija uredaja tvrtke
IKEA

Kako bismo bili sigurni da Vam moZemo

pruZiti najbolju podrsku, molimo Vas da,

prije nego Sto nas kontaktirate, paZljivo

procitate dio s uputama za sastavljanje i/ili

korisnicki priru¢nik u ovoj knjiZici.

Kako nas moZete kontaktirati ako Vam je

potreban nas servis

Molimo Vas da na posljednjoj stranici ovog
priru¢nika potrazite potpuni popis kontakata
tvrtke IKEA i odgovarajuce brojeve telefona
za svaku drzavu.

@ Kako bismo Vam mogli pruziti
brzu uslugu, preporucujemo Vam
da koristite brojeve telefona
navedene na kraju ovog
priru¢nika. Uvijek se obratite na
uredaja za koji Vam je pomoc¢
potrebna. Prije nego nas nazovete
obvezno pripremite IKEA broj
proizvoda (8-znamenkasti kod) i
serijski broj (8-znamenkasti kod
koji se nalazi na natpisnoj plocici)
uredaja za koji vam je potrebna
nasa pomoc.

@ SACUVAJTE SVOJ RACUN!
Racun je Va$ dokaz kupnje i
potreban je za vaZenje jamstva.
Na racunu je takoder naveden
naziv IKEA artikla i broj (Sifra od 8
znamenaka) za svaki uredaj koji
ste kupili.

Trebate li dodatnu pomo¢?

Za sva dodatna pitanja koja se ne odnose na
uslugu nakon prodaje Vaseg uredaja,
molimo Vas kontaktirajte najbliZi IKEA
pozivni centar. Preporu€ujemo Vam da, prije
nego 3to nas nazovete, procitate
dokumentaciju uredaja.
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/\ Bezpecnostni informace

Tento navod si peclivé prectéte jeSté pred instalaci spotfebic
a jeho prvnim pouZzitim. Vyrobce nezodpovida za Skody a
zranéni zpUsobena nespravnou instalaci ¢i chybnym
pouzivanim. Navod k pouZiti vzdy uchovavejte spolu se
spotrebi¢em pro jeho budouci pouziti.

Bezpecnost déti a zranitelnych osob
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- Tento spotrebi¢ smi pouZzivat déti starSi osmi let nebo osoby

se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzZeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi riziklim spojenym s provozem spotrebice. D
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postiZzenim bez stalého dozoru udrZujte z dosahu
spotrebice.
Zabrante détem, aby si hraly se spotrebi¢em .

- VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho pFistupné &asti se pFi pouZiti
zahrivaji na vysokou teplotu. BEéhem pouzivani a chladnuti
udrzZujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

&ti
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- Je-li spotrebic vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

. Cisténi a uZivatelskou udrzbu spotFebice by nemély provadét
déti bez dozoru.

VSeobecné bezpecnostni informace

- Spotrebic je ur¢en vyhradné pro pripravu jidel.

- Tento spotrebic je urcen k béZznému domacimu pouZiti ve
vnitfnich prostorach.

- Tento spotrebic Ize pouZzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZiti nepresahuje (priimérnou)
uroven vyuziti v domacnosti.

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét jen
kvalifikovana osoba.

. VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho pFistupné ¢asti se pFi poufZiti
zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lankd.

- PFivkladani nebo vyjimani prislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

- Pred jakoukoliv udrzbou odpojte spotfebic¢ od napajeni.

. VAROVANI: PFed vymé&nou Zarovky se ujistéte, Ze je spotfebic
vypnuty, abyste zabranili moZznému urazu elektrickym
proudem.

- NepouZivejte spotrebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- K ¢isténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

- K isténi sklenénych dvifek nepouZivejte drsné Cistici
prostredky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poskrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

- Je-li napdjeci kabel posSkozeny, smi ho vymeénit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k Urazu elektrickym proudem.
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- Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bocnich stén
nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na roSty
nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

Bezpecnostni pokyny

Instalace

VAROVANI! Tento spotFebi¢ smi
instalovat jen kvalifikovana osoba.

+ Odstrante veskery obalovy material.

+ Po3kozeny spotrebit neinstalujte ani
nepouZzivejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotrebicem.

+ Pfi pfemistovani spotrebice budte vzdy
opatrni, protoZze je tézky. VZdy pouZivejte
ochranné rukavice a uzavfenou obuv.

+ Netahejte spotrebic za drzadlo.

+ Spotrebic nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které splfiuje poZadavky
na instalaci.

+ Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotrebicd a nabytku.

+ Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se
dvirka trouby oteviraji bez omezeni.

+ Spotrebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

PFipojeni k elektrické siti

/A VAROVANI! Hrozi nebezpeti
poZaru nebo Urazu elektrickym
proudem.

+ Ve3kera elektricka pFipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemnén.

« Zkontrolujte, zda Udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.

+ Vidy pouZivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* NepouZivejte rozbocCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

+ Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci

kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pFivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

+ Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se

nachazet v blizkosti dvifek spotrebice
nebo vyklenku pod spotfebicem,
obzvlasté je-li spotfebic v provozu nebo
jsou-li dvitka horka.

+ Ochrana pred Urazem elektrickym

proudem u Zivych €i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouZiti nastroju.

+ Sitovou zastrcku zapojte do sitové

zasuvky aZ na konci instalace spotFebice.
Po instalaci musi zUstat sitova zastrcka
nadale dostupna.

* Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,

nezapojujte do ni sitovou zastreku.

* Neodpojujte spotrfebic ze zasuvky tahem

za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

+ PouZivejte pouze spravna izola¢ni

zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

+ Elektricka instalace musi byt vybavena

izolacnim zafizenim, které umoznuje
odpojeni viech poll spotiebice od sité.
Toto izola¢ni zafizeni musi mit mezeru
mezi kontakty nejméné 3 mm.

Pouzijte

/\  VAROVANI! Hrozi nebezpeci
zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem ¢i vybuchu.

+ Nemérite technické parametry spotrebice.
+ Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou

zablokované.
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B&hem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.
Po kazdém pouZiti spotrebic vypnéte.
Pokud je spotFebic v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvirek opatrni. MGze
uniknout horky vzduch.
NepouZivejte spotrebic, mate-li vihké
ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.
Na oteviena dvirka netlacte.
NepouZzivejte spotrebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.
Dvirka spotFebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahuijici alkohol,
muze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.
PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny oher.
Vzdy pouZivejte sklo a sklenice schvalené
k zavarovani.
Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumistujte horlavé predméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.
VAROVANI! Hrozi nebezpeti
poskozeni spotfebice.

Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam
barvy smaltu:

- nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno vnitfku
spotrebice,

- Nepokladejte hlinikovou félii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

- Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

- Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
anijidlo.

- Pfivkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

PFi peceni vla¢nych moucnikl pouzijte
hluboky plech. Ovocné Stavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

PouZivejte pouze pfisluSenstvi dodané s
timto spotfebi¢em nebo doporucené
vyrobcem.

Vzdy varte se zavfenymi dvirky
spotrebice.
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Je-li spotrebic instalovan za nabytkovym
panelem (napf¥. dvirky), dvitka nabytku
nesmi byt nikdy zavfend, kdyz je spotrebic
Vv provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem miZze dochazet k nardstu horka
a vlhka, coz mdze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotrebic po pouZziti zcela nevychladne.

Cisténi a udrzba

/\  VAROVANI! Hrozi nebezpeci

poranéni, pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

PFed udrzbou spotfebic vzdy vypnéte a
vytadhnéte sitovou zastrcku ze zasuvky.
PFesvédcte se, Ze je spotrebic chladny.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
panell.

Dojde-li k poskozeni sklenénych panell
dvefi, ihned je vyménte. Obratte se na
autorizované servisni stfedisko.

PFi vyjimani dvifek ze spotrebice budte
opatrni. Dvifka jsou tézka.

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Zbytky tukd ¢i jidel ve spottebi¢i mohou
zpUsobit poZar.

Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpelnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

Vnitini osvétleni

VAROVANI! Nebezpeti Grazu
elektrickym proudem.

Pokud jde o Zarovku (Zarovky) v tomto
spotrebici a samostatné prodavané
nahradni Zarovky: Tyto Zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkdm v domacich
spotrebicich, at'uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou urceny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou urceny k poufZiti v jinych
spotrebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.
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+ Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické Ucinnosti G.

+ PouZivejte pouze Zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

Servis

+ Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stredisko.

+ PouZivejte pouze originalni ndhradni dily.

Likvidace

VAROVANI! Hrozi nebezpeti
Urazu ¢i uduseni.

* Proinformace ohledné spravné likvidace
spotrebice se obratte na mistni Grady.

Instalace

VAROVANI! Viz kapitoly o
bezpecnosti.

Montaz

@ PFi instalaci se fidte Pokyny k
montazi.

Elektricka instalace

/\  VAROVANI! Elektrickou instalaci
smi provadét pouze kvalifikovana
osoba.

@ Vyrobce nenese odpovédnost za
Urazy i Skody zpUsobené
nedodrzenim bezpecnostnich
pokyn( uvedenych v kapitolach o
bezpecnosti.

Trouba se dodava se sitovym kabelem.

66

+ Spotrebic odpojte od elektrické sité.

+ Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikvidujte jej.

+ Odstrante dvifka, abyste zabranili
uvéznéni déti a domacich zvirat ve
spotrebici.

+ Obalovy material:

Obalovy materidl je recyklovatelny.
Plastové dily jsou oznaceny
mezinarodnimi zkratkami jako PE, PS atd.
Obalové materialy zlikvidujte v
kontejnerech dodanych k tomuto Gcelu ve
vaSem mistnim zafizeni pro nakladdanis
odpady.

Kabel

Typy kabeld vhodné pro instalaci nebo
vyménu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Priifez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém Stitku. Také se mlZete ridit
tabulkou:

Celkovy vykon (W) |Priifez kabelu (mm?)
maximalné 1380 3x0.75

maximalné 2 300 3x1

maximalné 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/Zluty kabel) musi
byt 0 2 cm delSi nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.
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Popis vyrobku

Celkovy pohled

LT

Ovladaci panel
Voli¢ peticich funkci
Displej

Ovladac

Ovladaci panel

Zapnuti a vypnuti spotfebice

Zapnuti spotrebice:

1. Stisknéte ovladace. Knofliky se vysunou.

2. Otocenim ovladace pecicich funkci zvolte
funkci.

3. Otocenim ovladace upravte nastaveni.

Vypnuti spotfebice: otocte ovladac pecicich

funkci do polohy vypnuto@

Pfehled ovladaciho panelu
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Topné téleso
A osvétleni
Ventilator

B Viis vnittku trouby - Zasobnik na &idténi
vodou

BY Zasouvaci miizka, vyjimatelné
Polohy mFizky

PFisluSenstvi

+ Tvarovany rost x 1
Pro nadoby na peceni, kolacové formy,
pecené.

+ Plech na peceni x 1
Pro kolace a susenky.

+ Hluboky pekac / plech x 1
K peceni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.

+ Teleskopické vysuvy x 1 sada
Pro rosty a plechy.

B Stisknutim a podrzenim nasta-
vite funkci: Zamek

oK Stisknutim potvrdte vybér.

Ukazatele na displeji

Displej s hlavnimi funkcemi:

. -:°:li:ll |E°”“M°
i o B o o o

:-

m

m

vite funkci: Rychlé zahrati

) Stisknutim zadate funkce ¢aso- Q RO ¥ &
vace.
'S Stisknutim a podrZenim nasta-

Oy Stisknutim zapnete a vypnete
osvétleni spotrebice.

& Spotfebi¢ je uzaméen.

i E’od{nabl’dka: Podporované Va-
feni.
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o] Podnabidka: Nastaveni

€] Je zapnuto OdloZeny start.

>>

Je zapnuto Rychlé zahFati.

@ | Je zapnuto Casovat.

b} Peleni v pafe je zapnuté.

A Je zapnuto Minutka.

Je zapnuto Cas peceni.
STOP

Stavova lista - vizualné indikuje,
kdy spotrebi¢ dosadhne nastave-
né teploty nebo kdy uplyne do-

ba pfipravy.

Pfed prvnim pouZitim

VAROVANI! Viz kapitoly o
bezpeclnosti.

Nastaveni casu

Po prvnim pfipojeni k sitovému napajeni
vyckejte, dokud se na displeji nezobrazi:
"00:00" nebo "12:00" (v zavislosti na
modelu).

1. Otocenim ovladace nastavte ¢as.

2. Stisknéte OK

Prvni pfedehFivani a €iSténi

PFed prvnim pouzitim a kontaktem

s potravinami predehfejte prazdny spotfebic.
Ze spotiebite mize vychazet nepfijemny
zapach a kour. B€hem predehFivani mistnost
vétrejte.

1. Odstrante ze spotrebice veSkeré
pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

2. Nastavte funkci . Nastavte maximaini
teplotu. Viz Denni pouZivani. Nechte
spotrebic pracovat po dobu 1 h.

3. Nastavte funkci . Nastavte maximalni
teplotu. Nechte spotfebi¢ pracovat po
dobu 15 min.

4. Nastavte funkci E] Nastavte maximalni
teplotu. Nechte spotfebic pracovat po
dobu 15 min.

5. Vypnéte spotrebic a pockejte, dokud
nevychladne.

6. Spotfebic a pfisluSenstvi otfete pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostredku.

7. PfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty vlozte zpé&t do jejich plvodni
polohy.

Mechanicka détska bezpecnostni
pojistka

V troubé je nainstalovana détska
bezpecnostni pojistka. Jedna se o zamek
dvifek umistény pod ovladacim panelem na
pravé strané trouby.

Otevreni dvifek trouby s détskou
pojistkou:

Zatlacte a podrzte détskou bezpecnostni
pojistku.

2. Zatazenim za drZadlo dviFek dvifka
otevrete. Zavrete dvirka trouby bez
stisknuti détské pojistky.
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Odstranéni détské pojistky:

1. Otevrete dvifka a vyjméte détskou
pojistku pomoci klice torx dodavaného s
troubou.

2. Po odstranéni détské pojistky pripevnéte
Sroub zpét.

Denni pouzZivani

/\  VAROVANI! Viz kapitoly o
bezpecnosti.

Pecici funkce
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—= G

Pravy horky vzduch

K peceni masa a kolacd. Nastavte ni-
Z8i teplotu nez pfi pouziti funkce
Horni/spodni ohfev, protoZe ventila-
tor rovnomérné rozvadi teplo uvnitf
trouby.

(¥ | VInky horkovzduch

Tato funkce slouZi k Uspore energie
pfi peceni. Pfi poufZiti této funkce se
teplota ve vnitfku spotrebice mize
liSit od nastavené teploty. Je vyuZito
zbytkové teplo. MUze dojit ke snizeni
tepelného vykonu. DalSi informace
viz Denni pouZivani, Poznamky k:
Vlhky horkovzduch.

] | Horni/spodni ohfev
K peceni a opékani jidel na jedné
Urovni trouby.

(™) | Gril
Ke grilovani tenkych kusud potravin a
opékani chleba.

SteamBake / Ci$t&ni vodou

K dodani vihkosti béhem peceni. K
ziskani spravné barvy a kfupavé kar-
ky béhem peceni. K zajisténi vétsi
Stavnatosti pfi opétovném ohrevu.
Viz Cisténi a tdrzba, kde najdete dal-
& informace o: Cist&ni vodou.

'¥) | Turbo gril

K peceni velkych kus masa nebo
drdbeZe s kostmi na jedné Urovni.
K zapékani a peceni dozlatova.

MraZené potraviny

K pripravé polotovar( do kfupava,
napf. hranolek, americkych brambor
nebo jarnich zavitkd.

Pizza
K peceni pizzy a dalSich pokrmd, kte-
ré vyZaduji vice tepla zespodu.

(] |Spodni ohiev
K peceni dozlatova a dosazeni kfupa-

hu rostu.

@ Bé&hem né&kterych funkci trouby se
muZe osvétleni pri teploté nizsi
nez 80 °C automaticky vypnout.

Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouZita ke spInéni
energetické tfidy a poZadavkl na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvirka trouby by méla byt b&éhem peceni
zaviena, aby nedoSlo k preruSeni funkce a
aby trouba fungovala co nejlspornéji.

Pokud pouZzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Pokyny k peceni viz Tipy a rady, Vlhky
horkovzduch.
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Nastaveni: Pecici funkce

1. Pedici funkci zvolite otoc¢enim ovladace
pecicich funkci.

2. Nastavte teplotu otocenim ovladace.

§> Rychlé zahrati - stisknutim a podrzenim

zkratite dobu peceni. Tato funkce je

dostupna u nékterych pecicich funkci.

Ventilator se mdZe automaticky zapnout.

Nastaveni: SteamBake - VaFeni v pare

1. PFesvédcte se, Ze je spotrebic chladny.

2. Vlis vnitfku trouby naplfite maximalné
250 ml vody z kohoutku.

Neplfite vlis vnitfku trouby b&hem
peceni, nebo kdyz je spotfebic horky.

3. Otocenim ovladatem pecicich funkci
zvolte pedici funkci @)

4. Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

5. Predehrejte prazdny spotfebi¢ po dobu
10 min k vytvoreni vlhkosti.

6. VloZte pokrm do spotrfebice.

7. Po ukonceni pfFipravy spotfebic vypnéte
otoenim ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto.

8. Jakmile je spotfebi¢ studeny, odstrante
zbyvajici vodu z vlisu vnitfku trouby
mékkym hadrikem.

VAROVANI! Opatrné oteviete
dvirka. Uvolnénd vihkost mize
zpUsobit popaleniny.

Zadani: Nabidka =

Otevrenim nabidky ziskate pfistup k

pokrm0m a nastavenim funkce Podporované

vareni.

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na =
Na displeji se zobrazi‘/f, {C}}‘
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2. Otocenim ovladace a zvolenim ikony
otevrete podnabidku. Stisknéte OK.

Nastaveni: Podporované Vareni>¥

Podporované Vareni podnabidka se sklada z
program uréenych pro specialni pokrmy.

Programy se spusti s vhodnym nastavenim.
Cas a teplotu m(iZete upravit b&hem vareni.

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na =.

2. OtoZenim ovladate zvolte *&. Stisknéte
OK

3. Otocenim ovladace zvolte pokrm (P1 -
P...). Stisknéte OK

4. Otocenim ovladace upravte hmotnost.
Funkce je k dispozici pro vybrané
pokrmy. Stisknéte OK.

5. VloZime potraviny do spotfebice.
stisknste OK.

6. Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je
jidlo hotové. Dle potfeby prodluZte dobu
pfipravy.

Podnabidka: Podporované Vareni

Legenda

Je k dispozici Uprava hmotnosti.

Naplnite vlis vnitfku spotfebice vodou
na vareni v pare.

k|

Pred zapocetim peceni spotrebic
predehrejte.

=

[E] | Poloha rostu. Viz Popis vyrobku.

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které
muUZete zkontrolovat v tabulce.
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Jidlo Hmotnost Poloha roStu / pFisluSenstvi
P Hovézi peceng,
nepropecena
Hovézi pecené, 1-15kg;4-5 =] 2; plech na peéeni
P2 stfedné propece- | cm silnych ku- | Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na
na su horké panvi. VloZte do spotrebice.
Hovézi pecené,
P3 = .
dobre propecena
Steak, stfedné 189 -220gna B=s; petici misa na tvarovaném rostu
P4 | propeceny kus; 3 cm silné | pmaso po dobu nékolika minut osmahnéte na
platky horké panvi. Vlozte do spotFebice.
Hovézi pecené / 15-2kg ([ 2; petici misa na tvarovaném rostu
ps ¢v:|us’ena (kval|t|j| Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na
ggbw!(a,,spodnl horké panvi. Pridejte tekutinu. VloZte do spo-
$al, silny bok) trebice.
Hovézi peceng,
nepropecena (ni-
P6 JE™
zkoteplotni pece-
ni)
Hovézi pecené,
stFednépprope‘c’e- 1-1.5kg; 4-5 E2; plech na peceni
P7 né (nizkoteplotni | <™ silnych ku- | Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na
pecen) su horké panvi. VloZte do spotrebice.
Hovézi peceng,
dobre propecena
P8 . .
(nizkoteplotni pe-
ceni)
Hovézi filet, ne-
P9 propeceny (nizko-
teplotni peceni)
Hovézi filet, S
stfedn propete- 0.5-1.5kg; 5- =2, plech na peéeni
P10 ny (nizkoteplotnf 6 CT(S;'gyCh Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na

peceni)

P11

Hovézi filet, pro-
peceny (nizkote-
plotni peceni)

horké panvi. Vlozte do spotfebice.
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Jidlo

Hmotnost

Poloha roStu / pfisluSenstvi

Teleci pecené
(napf. plecko)

0.8-1.5kg; 4
cm silné kusy

m]=P) ; pecici misa na tvarovaném rostu
Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na

P12
horké panvi. PFidejte tekutinu. VloZte do spo-
tfebice. PeCte zakryté.
Pecené z veprové 1.5-2kg O 2; petici misa na tvarovaném rostu
P13 | krkovice nebo Do pecici misy pFidejte 200 ml tekutiny.
plecka
Trhané veprové 1.5-2kg =Py plech na pegeni
P14 | (nizkoteplotni pe- V poloving doby pe¢eni maso obratte, aby by-
ceni) lo rovnomérné opecené.
Veprova pecené, | 1-1.5kg;5-6 H2; pecici misa na tvarovaném rostu
P15 |cerstva cm silnych ku- | Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na
su horké panvi. VloZte do spotfebice.
Vepi"ové Zebirka 2-3 kg, pOUii— B 3: hluboky pekéi:’

P16 jte syrova, 2-3 | pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢sti po-
cm tenka ve- | krmy. v poloving doby peceni maso obratte.
prova Zebirka

Jehn&tistehnos | 1.5-2kg;7-9 |[H]2; petici misa na plechu na pegeni
P17 | kostmi cm silnych ku- | pridejte tekutinu. V poloving doby peceni ma-
su so obratte.
Celé kure 1-1.5kg; cer- O 2; ) 200 mi; zapékaci misa na ple-

P18 stva chu na peéeni

V poloviné doby peceni kuFe obratte, aby bylo
rovhomérné opecené.

P19 | Pulka kufete 05-08kg |[H3: plech na pegeni

KuFeci hrudi 180-200gna |[8](H2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
P20 kus Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na
horké panvi.
KuFeci stehna, - [5)3; plech na peteni
P21 |Cerstva Pokud jste kuFeci stehna nejprve marinovali,
nastavte nizsi teplotu a pecte je déle.
Kachna, cela 2-3kg m]=F¥ petici misa na tvarovaném rostu
P22

VloZte maso do pecici nadoby. V poloviné do-
by peceni kachnu obratte.
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Jidlo Hmotnost Poloha roStu / pfisluSenstvi
Husa, cela 4-5kg |l 2; hluboky pekat
P23 VloZte maso do hlubokého plechu na pe&eni.
V poloviné doby peceni husu obratte.
P24 |Sekana Tkg =PY tvarovany rost
pos Cela ryba, grilo- | 0.5-1kg nary- =PF plech na peéeni
vana bu Rybu napliite maslem, kofenim a bylinkami.
P26 | Rybifilé - B=EF zapékaci misa na tvarovaném rostu
P27 Tvarohovy kolac - =Py & 28 cm rozkladaci forma na peceni
natvarovaném rostu
p2g |Jableny kolat - H 2; 4 100 - 150 mi; plech na peéeni
P29 |Jablecny kolac - [=]2; forma na kol4¢ na tvarovaném rostu
P30 Jablecny kolac - = 2: ) 100- 150 mi; D 22 em forma
na kola¢ na tvarovaném rostu
p3; | Brownies - Eoko- 2kgtésta  |[=)3; hluboky pekat
ladové susenky
p3y |Muffin - [1H 2; e 100 - 150 ml; plech na muffiny
tvarovaném rostu
Biskupsky chle- - [=2; formana biskupsky chlebi¢ek na tvaro-
P33 | bicek S rog
vaném rostu
Pe&ené brambo- 1kg =PF plech na peéeni
P34 [Ty VloZte celé brambory ve slupce na plech na
peceni.
Americké bram- Tkg Hs; plech na peéeni vyloZeny peticim papi-
P35 |bory rem
Brambory nakrajejte na kousky.
Grilovana zeleni- 1-15kg Hs; plech na peéeni vyloZeny pecicim papi-
P36 |nha rem
Zeleninu nakrajejte na kousky.
P37 mokety, zmraze- 0.5 kg (=13 plech na pegeni
p3g | Brambory, zmra- 0.75 kg [5)3; plech na peteni

Zené
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Jidlo Hmotnost

Poloha roStu / pfisluSenstvi

Masové / zeleni- 1-1.5kg
nové lasagné se

=P ; zapékaci misa na tvarovaném rostu

na

P39 suchymi platky
téstovin
Zapetené blram— 1-1.5kg = ; zapékaci misa na tvarovaném rostu
P40 | bory (surové Po poloviné doby pFipravy jidlo otocte.
brambory)
pgy | CErstva pizza, i (51 2; s 100 mi; plech na pegeni vyloze-
tenka ny pecicim papirem
P42 Cerstva pizza, sil- R [l= 2 ; plech na peceni vyloZeny pecicim

papirem

p43 |Slany kolac -

=P ; forma na peceni na tvarovaném rostu

Bageta / ciabat- 0.8 kg
P44 |ta/ bily chléb

=2 ; s 150ml; plech na peceni vyloZe-
ny pecicim papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.

Celozrnny / Zit- 1kg
P45 | ny/tmavy chléb

BH 2 ; ) 150ml; plech na peceni vyloZe-
ny pecicim papirem / forma na biskupsky
chlebi¢ek na tvarovaném rostu

Zména: Nastaveni<o

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na =

2. Otocenim ovladace zvolte <. Stisknéte
OK

3. Otocenim ovladace zvolte nastaveni.
stisknéte OK,

4. Otocenim ovladace upravte hodnotu.
stisknéte OK,

5. Otocenim ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto ukoncete Nabidka.

Podnabidka: Nastaveni

Nastaveni Hodnota
01 Denni ¢as Zmeénit
02 Displej jas 1-5

Nastaveni Hodnota
Toény tlacitek 1- Pipnuti, 2 -
03 Kliknuti, 3 -
Zvuk vypnut
04 HIa.S|tost zv.sig- [1-4
nalizace
05 |Casovat Zap/Vyp
06 Osvétlen{ Zap/Vyp

07 Rychlé zahrati Zap/Vyp

08 Rezim demo -

09 Verze software Kontrola

Zrusit vSechna Ano/Ne

10 .
nastaveni
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Funkce hodin

Popis funkci ¢asovace

A SlouZi k nastaveni odpogitavani
Minutka | €asu. Po uplynuti Casu na Caso-
vaci zazni zvukovy signal. Tato
funkce nema Zadny vliv na pro-
voz spotfebice a Ize ji nastavit

kdykoli.
SlouZi k nastaveni doby trvani
. S | peceni. Po uplynuti ¢asu na ca-
Cas pece- | sovati zazni zvukovy signal a
ni pecici funkce se automaticky
vypne.
@) K odloZeni startu nebo konce
OdloZeny pripravy jidla.
start

Q) SlouZzi k zobrazeni délky provo-
Casovag | Zu spotfebice. Maximalni hod-
nota je 23 h 59 min. Tato funk-
ce nema zadny vliv na provoz
spotrebice a Ize ji nastavit kdy-
koli.

Nastaveni: Minutkall

1. Stisknéte @

Na displeji se zobrazi: 0:00 a Q
2. Otocenim ovladace nastavte Minutka.

3. stisknéte OK| Casovat zatne okamzitg
odpocitavat.

Nastaveni: Cas peEen&

1. Otocenim ovladacl zvolte pecici funkci a
nastavte teplotu.

2. Opakované stisknéte tlacitko @ dokud
se na displeji neobjevi: 0:00 a stce.

3. Otocenim ovladace nastavte Cas peceni.

4. stisknste OK. Casovat za¢ne okamzité
odpocitavat.

75

5. Povyprseni ¢asu stisknéte OK 3 ototte
ovladac pecicich funkci do polohy

vypnuto.

Nastaveni: OdloZeny start®

1. OtoCenim ovladacl zvolte pecici funkci a
nastavte teplotu.

2. Opakované stisknéte tlagitko @ dokud
se na displeji neobjevi: @ a START,

3. Otocenim ovladace nastavte ¢as
zahajeni.

4. stisknéte OK,

Na displeji se zobrazi: - STOP |

5. Otocenim ovladace nastavte cas
ukonceni.

6. Stisknéte OK.

Casovac zacne odpocitavat v nastaveny €as

spusténi.

7. Po vypr3eni Casu stisknéte OK 3 ototte
ovladac pecicich funkci do polohy
vypnuto.

Nastaveni: CasovaéQ)

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na —k
zadani Nabidka.

2. Otocenim ovladaciho knofliku zvolte {0y
Casovac. Viz Denni pouzivani, Nabidka:
Nastaveni.

3. Stisknéte OK,

4. Otocenim ovladale zapnete a vypnete
Casovac.

5. Stisknéte OK,

Nastaveni: Denni Cas

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na—k
zadani Nabidka.

2. Ototenim ovladaciho knofliku zvolte 5%/
Denni ¢as. Viz Denni pouzivani, Nabidka:
Nastaveni.

3. Otocenim ovladace nastavte hodiny.

4. Stisknéte OK.
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PouzZivani prislusenstvi

VAROVANI! Viz kapitoly o
bezpecnosti.

Vkladani prislusenstvi

Maly zarez nahofre zajiStuje vySsi bezpecnost
a chrani proti preklopeni. Tyto zérezy také
funguiji jako ochrana proti preklopeni. Okraj
kolem roStu slouZzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych nadob z rostu.

Tvarovany rost

Rost vlozte mezi vodici liSty drazek rostd a
ujistéte se, Ze nozicky sméruji doll. Ujistéte
se, Ze se roSt dotyka zadni strany vnitfku
trouby.

Plech na peceni / Hluboky pekac

Zasunte plech mezi draZzky zvolené Grovné
roStu. Plech na peceni poloZte se sklonem
smérem k zadni ¢asti vnitfku trouby.
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PoufZiti: Teleskopické vysuvy

Pokyny k instalaci teleskopickych
vysuvl uschovejte pro budouci
poufZiti.
Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani nebo
vytahovani tvarovanych rostl a plechd.

/\ POZOR! Teleskopické vysuvy
necistéte v mycce nadobi.
Teleskopické vysuvy nemazte.

1. Vysurite pravy a levy teleskopicky vysuv.

2. Na teleskopické vysuvy poloZte tvarovany
roSt a opatrné je zasunte do trouby. Pfed
tim, nez zavrete dvirka trouby, se
ujistéte, Ze jste vysunovaci drazky zcela
zasunuli do trouby.
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Dopliikové funkce

Zamek @

Tato funkce brani ndhodné zméné funkce
spotrebice.

V pripadé aktivace béhem provozu
spotrebice uzamkne ovladaci panel a zajisti,
Ze aktualni nastaveni vareni zUstane
zachovano bez preruseni.

V pripadé aktivace pfi vypnutém spotfebici
se ovladaci panel uzamkne, ¢imz se zabrani
nechténému zapnuti spotfebice.

6B- stisknutim a podrzenim funkci zapnete.

Zazni zvukovy signal. &- pfi zapnuti zamku
3x zablika.

6- stisknutim a podrzenim funkci vypnete.

Automatické vypnuti

Pokud je zapnuta pecici funkce a
neprob&hne zména Zadnych nastaveni,
spotiebic se z bezpecnostnich ddvodud po
urcité dobé automaticky vypne.

Tipy a rady

Doporuceni k peceni

Teploty a Casy pfipravy v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité
a mnozstvi pouZzitych prisad.

Vas spotiebi¢ mlze péct jinak, neZ jak jste
byli zvykli u starého spotrebice. Nize
uvedené rady predstavuji doporucena
nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy
roStu pro specifické druhy potravin.

Polohy rostl v troubé se pocitaji zdola.

Jestlize nemdZete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Tipy pro Usporu energie viz Energeticka
acinnost.

Symboly pouZité v tabulkach:
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°C) O (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximalni 3

Pokud chcete pedici funkci spustit na dobu
del3i, neZ je doba automatického vypnuti,
nastavte dobu vareni. Viz Funkce hodin.

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osvétleni, OdloZeny start.

Chladici ventilator

Kdy?z je spotrebic v provozu, chladici
ventiladtor se automaticky zapne, aby
udrzZoval povrch spotfebice chladny. Pokud
spotrebic vypnete, chladici ventildtor bude
dal pracovat az do Uplného ochlazeni
spotrebice.

Petici funkce

°C |Teplota

= | Prislusenstvi

[=] |Poloha rostu

@ |Cas pegeni (min)

B | Druhjidla

Vihky horkovzduch - doporucena
prisluSenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a
s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe neZ
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni
Upravou.
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* Plech na pizzu - tmavy, s povrchovou

Vihky horkovzduch
vrstvou, prdmér 28 cm

« Zapékaci misa - tmava, s povrchovou Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se
vrstvou, priimér 26 cm ' fidit doporucenou dobou peceni v tabulce

+ Peici $alky - keramické, primér 8 cm, nize.

vySka 5 cm

+ Dortovy korpus - tmavy, s povrchovou
vrstvou, prdmér 28 cm

£, = °’C 8)

Sladké pecivo, plech na peceni nebo 180 20-30

16 kust pekac na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusU plech na peceni nebo 180 30-40
pekac na zachyceni tuku

MraZena pizza, tvarovany rost 220 10-15

0,35 kg

PiSkotova rolada | plech na peceni nebo 170 25-35
pekac na zachyceni tuku

SuSenka brownie [ plech na peceni nebo 175 25-30
pekac na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusU keramické pecici Salky 200 25-30
na tvarovany rost

Dort. korp., pisk. | dortovy korpus na tvaro- 180 15-25

tésto vany rost

Piskotovy dort zapékaci misa na tvaro- 170 40-50
vany rost

PoSirovana ryba, | plech na peceni nebo 180 20-25

0,3 kg pekac na zachyceni tuku

Celd ryba, 0,2kg [ plech na peceni nebo 180 25-35
pekac na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvaro- 180 25-30
vany rost

PoSirované maso, | plech na peceni nebo 200 35-45

0,25 kg pekac na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo 200 25-30
pekac na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusl | plech na peceni nebo 180 20-30
pekac na zachyceni tuku
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& = °C = O
Makronky, 24 ku- | plech na peceni nebo 180 2 25-35
su pekac na zachyceni tuku
Muffin, 12 kust plech na peceni nebo 170 2 30-40
pekac na zachyceni tuku
Slané pecivo, plech na peceni nebo 180 2 25-30
20 kust pekac na zachyceni tuku
SuSenky z kfehké- | plech na peceni nebo 150 2 25-35
ho tésta, 20 kusl | pekac na zachyceni tuku
Ovocné dortiky, plech na peceni nebo 170 2 20-30
8 kust pekac na zachyceni tuku
Zelenina, poSiro- | plech na peceni nebo 180 3 35-45
vana, 0,4 kg pekac na zachyceni tuku
Vegetarianska plech na pizzu na tvaro- 200 3 25-30
omeleta vany rost
Stfedomorska ze- | plech na peceni nebo 180 4 25-30
lenina, 0,7 kg pekac na zachyceni tuku
Informace pro zkuSebny
Testy podle normy IEC 60350-1.
L, = = °’C O
Malé kolace, 20 kou- | Horni/spodni ohfev | Plech na 3 170 20-35
skl na plech peceni
Malé kolace, 20 kou- | Pravy horky vzduch | Plech na 3 150 - 160 20-35
skd na plech peceni
Malé kolace, 20 kou- | Pravy horky vzduch | Plech na 2a4 150 - 160 20-35
skl na plech peceni
Jable¢ny kola¢, 2 for- | Horni/spodni ohfev | Tvarovany 2 180 70-90
my na peceni, @ 20 rost
cm
Jable¢ny kolac, 2 for- | Pravy horky vzduch | Tvarovany 2 160 70-90
my na peceni, @ 20 rost
cm
Beztucny piskotovy Horni/spodni ohfev | Tvarovany 2 170 40-50
kola¢, dortova forma rost
@26cm?"




CESKY

80

& = = °’C @)
Beztucny piskotovy Pravy horky vzduch | Tvarovany 2 160 40-50
kolag, dortova forma rost
@26cm™
Beztu¢ny piskotovy Pravy horky vzduch | Tvarovany 2a4 160 40 - 60
kolag, dortova forma rost
@26cm?

SuSenky z kfeh. tésta | Pravy horky vzduch | Plech na 3 140 - 150 20-40
peceni

SuSenky z kFeh. tésta | Pravy horky vzduch | Plech na 2a4 140 - 150 25-45
peceni

SuSenky z kFeh. tésta | Horni/spodniohfev | Plech na 3 140 - 150 25-45
peceni

Topinky ! Gril Tvarovany 4 max. 1-5

rost

1) Nechte spotrebic 10 minut predehrdt.

~

CiSténi a udrzba

VAROVANI! Viz kapitoly o
bezpecnosti.

Poznamky k cisténi
Cistici prostfedky

+ Pfedni stranu spotrebice ocistéte pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostfedku. Ocistéte a zkontrolujte
té&snéni dvifek kolem rdmu vnitfku trouby.

+ Kovové plochy ocistéte pomoci €isticiho
roztoku.

+ Skvrny vycistéte pomoci Setrného isticiho
prostredku.

KaZdodenni pouZiti

* Po kazdém poufziti vycistéte vnitfek
spotrebice. Hromadéni mastnoty i
zbytk( jidel mdze zplsobit pozar.

+ Ve spotrebici nebo na sklenénych
panelech dvifek se mdZe srazet vihkost.
Chcete-li kondenzaci omezit, nechte
spotrebi¢ pred pfipravou jidla na 10 minut
predehrat. Ve spotfebici neuchovavejte

potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém
pouZiti vysuste vnitfek spotfebice pouze
hadFikem z mikrovlakna.

PFisluSenstvi

+ VSechno pfisluSenstvi vycistéte po
kazdém pouziti a nechte jej oschnout.
Pouzijte pouze hadFik z mikrovlakna
namoceny v roztoku teplé vody a
Setrného myciho prostredku. Necistéte
pfislusenstvi v mycce nadobi.

+ Nepfrilnavé prisluSenstvi ne€istéte pomoci
abrazivnich disticich prostredkd nebo
ostrych predmétd.

Cisténi vlisu vnitFku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitfku trouby
a odstranite usazeniny vodniho kamene.

®

V pripadé funkce: SteamBake
Cistéte troubu kazdych 5-10 cykld
peceni.

1. Do vlisu vnitfku trouby nalijte 250 ml
bilého octa nebo kyseliny citrénové.
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PouZijte maximalné 6% ocet bez
jakychkoliv pFisad.

2. Nechte ocet rozpustit usazeniny vodniho
kamene pfi pokojové teploté po dobu 30
minut.

3. Vnitfek trouby umyjte vlaZnou vodou a
mékkym hadrem.

Vyjmuti draZek na rosty

Chcete-li spotrebic vycistit, vyjméte drazky
na rosty.

1. Vypnéte spotrebic a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Odtdhnéte predni ¢ast konstrukce
roStovych draZek od postranni stény.

3. Odtdhnéte zadni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

|

|

jv
:

Y
I

=3

4. DraZky na rosty vloZte zpét do jejich
puvodni polohy. Opakujte postup v
opatném poradi.

Jsou-li dodany teleskopické vysuvy, musi

jejich Cepy smérovat dopredu.

Cisténi vodou

Tento proces CiSténi vyuziva vihkost
k odstranéni zachyceného tuku a zbytkd jidel
ze spotrebice.

1. Nalijte vodu do vlisu vnitfku trouby: 200
ml.

2. Nastavte funkci (&),

3. Nastavte teplotu na 90°C.

4. Nechte spotfebic pracovat po dobu
30 min.

5. Vypnéte spottebic.

6. Vyckejte, dokud spotrebi¢ nevychladne.
Osuste vnitfek mékkym hadrikem.
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Odstranéni a instalace dvirek

Dvirka trouby se skladaji ze tfi sklenénych
paneld. Dvitka trouby a vnitfni sklenéné
panely Ize za Uelem ¢iSténi demontovat.
Pred demontazi sklenénych panell si
preltéte celou kapitolu ,Odstranéni a
instalace dvirek”.

POZOR! Spotrebic bez sklenénych
paneld nepouzivejte.

1. Dvirka trouby zcela otevrete a podrzte
oba dverni zavésy.

\

2. Zvednéte zapadky a tahnéte za né,
dokud necvaknou.

3. Napdul priviete dvitka trouby do prvni
polohy oteveni. Pak dvifka nadzdvihnéte
a vytahnéte z jejich umisténi.

W —

4. Dvirka poloZte na mékkou latku na rovné
podloZce.

5. Uchopte okrajovou listu B na horni
strané dvifek na obou stranach a
zatlacenim smérem dovniti uvolnéte
svorku tésnéni.
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6. Vytadhnéte okrajovou listu dopfedu a
vyjméte ji.

7. Uchopte sklenéné panely dvifek za horni

okraj a opatrné je postupné vytdhnéte
ven. Zacnéte hornim panelem. Ujistéte
se, Ze sklo zcela sklouzne z drzakd.

8. Sklenéné panely omyjte vodou s mycim
prostfedkem. Sklenéné panely opatrné

osuste. Sklenéné panely nemyjte v mycce

nadobi.

9. Po vyciSténi nasadte sklenéné panely,
dverni liStu a dvifka trouby a zavrete
zapadky na obou zavésech.

Jsou-li dvitka spravné nainstalovana, uslysite

pFi zavirani zapadek cvaknuti.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a
B) nasadili zpét ve spravném poradi.
Zkontrolujte symbol / potisk na strané
sklenéného panelu. Kazdy sklenény panel
vypada odli¥né, aby se usnadnila jejich
demontaz a montaz.

Potisk skla musi sméfovat k vnitini strané
dvifek. Po instalaci se ujistéte, Ze povrch

ramu sklenéného panelu neni na potisku
skla na dotek drsny.

PFi spravné instalaci dverni liSta zacvakne.
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|

Davejte pozor, abyste prostfedni sklenény
panel nainstalovali spravné do jeho
umisténi.

Vyména Zarovky

VAROVANI! Nebezpe¢i Grazu
elektrickym proudem.
Zarovka mUze byt horka.

Vypnéte spotrebic a pockejte, dokud

nevychladne.

Spotrebic odpojte od elektrické sité.

PolozZte hadFik na dno trouby.

/\ POZOR! Halogenovou Zarovku
vzdy drzte hadFikem, aby se na
Zarovce nespalovaly zbytky
mastnoty.

whn

Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

2. Sklenény kryt vycistéte.

3. Kvymeéné poufZijte vhodnou Zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.
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Odstranovani zavad

VAROVANI! Viz kapitoly o
bezpecnosti.

Co délat, kdyz...
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Problém

Zkontrolujte, zda...

Spotrebic se neohfiva.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Spotrebic se neohfiva.

Neni spalena pojistka.

Spotrebic se neohfiva.

Funkce Zamek je vypnuta.

Osvétleni je vypnuté.

Funkce VIhky horkovzduch je zapnuta.

Osvétleni nefunguje.

Spalena Zarovka.

Tésnéni dvifek je poSkozené.

NepouZivejte spotrebic. Obratte se na autori-
zované servisni stfedisko.

Na displeji se zobrazi 00:00.

Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni as.

Z vlisu vnitfku trouby vytéka voda.

Ve vlisu vnitfku trouby je pFilis mnoho vody.

@ Pokud se na displeji spotfebice
zobrazuje chybovy kéd, ktery neni
obsazen v této tabulce, restartujte
spotrebi¢ vypnutim a opétovnym
zapnutim domovni pojistky.
Pokud se chybovy kéd zobrazi
znovu, kontaktujte autorizované
servisni stredisko.

Servisni daje
Pokud problém nemUzete vyresit sami,

obratte se na autorizované servisni
stredisko.

Technické udaje

Technické udaje

Potfebné Udaje pro servisni stfedisko
najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se
nachdazi na prednim rdmu spotrebice. Je
vidét, kdyZ otevrete dvirka. Typovy Stitek ze
spotfebife neodstranujte.

Doporucujeme vam zapsat si Gdaje sem:

Model (MOD.) :

Vyrobni ¢islo (PNC):

Sériové Cislo (S.N.):

Sirka 480 mm
Rozméry (vnitfni) Vyska 361 mm

Hloubka 416 mm
Plocha plechu na peceni 1438 cm?
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Horni topny ¢lanek 2300 W
Dolni topny ¢lanek 1000 W
Gril 2300 W
Okruh 2400 W
Celkovy jmenovity vykon 2990 W
Napéti 220-240V
Frekvence 50 - 60 Hz
Pocet funkci 9

we

Energeticka ucinnost

List s informacemi o vyrobku a informace o vyrobku dle naFizeni
o energetickych Stitcich a ekologickém designu Evropské unie

Jméno dodavatele

IKEA

Oznaceni modelu

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Index energetické Ucinnosti

81.2

Trida energetické Ucinnosti

A+

Spotreba energie pfi standardnim zatiZzeni, konven¢ni
ohrev

0.93 kWh/cyklus

Spotfeba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nu-
ceného vétraku

0.69 kWh/cyklus

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Objem 721

Typ trouby Vestavna trouba
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Hmotnost
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

rni trouby a grily - Metody méreni vykonu.

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost - ¢ast 1: Rozsahy, trouby, pa-
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Informace o vyrobku tykajici se spotfeby energie a maximalni doby do
dosazZeni pFislusného reZimu nizké spotfeby energie
Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu 0.8W
Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného |20 min
rezimu nizké spotfeby energie

Tipy pro Usporu energie

Nasledujici tipy vam pomohou uSetfit energii
pFi pouZivani spotfebice.

Ujistéte se, Ze jsou dvifka spotfebice pfi jeho
provozu zaviend. BEhem peceni neotvirejte
dvirka spotrebice pfili§ Casto. Tésnéni dvirek
udrZujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro U€inn&jSi Usporu energie pouZivejte
kovové nadobi a formy a nadoby z tmavého
kovu a s povrchovou vrstvou.

Spotrebic pred vafenim nepredehfivejte,
pokud to neni vyslovné doporuceno.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.

HorkovzdusSné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie pouZivejte
funkce peceni s ventildtorem.

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotfebice na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude

pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitF spotrebice.

Zbytkové teplo mlzete vyuZit k uchovani
teploty jidla nebo ohFevu jiného pokrmu.

Po vypnuti spotfebice se na displeji
zobrazuje zbytkové teplo nebo teplota.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel
zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
PFi peceni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potrebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouZi k Uspore energie pfi
peceni.

Pokud pouZivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mdZete znovu zapnout, ale
omezite tim predpoklddanou Usporu
energie.

Poznamky k ochrané Zivotniho prostredi

Recyklujte materidly oznacené symbolem C/:‘-)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejnert k recyklaci. Pomahejte chranit
Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotrebice urcené k
likvidaci. Spotrebice oznacené pfislusnym

symbolem i nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotrebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni
Urad.

ZARUKA IKEA - CESKA REPUBLIKA

Jak dlouho zaruka IKEA plati?
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Tato zaruka plati 5 let od pdvodniho data
zakoupeni spotFebice v IKEA. Jako doklad o
koupi se vyZaduje origindlni U¢tenka. Jestlize
se v dobé zaruky provadi servisni oprava,
tato ¢innost neprodluZuje zaru¢ni dobu na
spotrebic.

Kdo provadi servisni sluzbu?

Poskytovatel servisu IKEA zajiStuje servisni
sluZbu prostfednictvim svych vlastnich
servisnich provoz{ nebo sité autorizovanych
servisnich partner(.

Ceho se zaruka tyka?

Zaruka se tyka zavad spotrebice, ktery byly
zplsobené vadnou konstrukci nebo vadnym
materiadlem po datu zakoupeni v IKEA. Tato
zaruka se vztahuje pouze na domaci
pouZzivani. Vyjimky jsou uvedené v ¢asti "Na
co se nevztahuje zaruka?". Béhem zarucni
doby se zaruka vztahuje na naklady k
odstranéni zavady, napf. opravu, dily, praci a
cestu pracovnika za pfedpokladu, Ze je tento
spotrebi¢ dostupny pro opravu bez
zvlastnich nékladl a Ze zavada byla
zplsobena vadnou konstrukci nebo vadnym
materidlem, na které se vztahuje zaruka. Za

téchto podminek se uplatfiuji smérnice EU (C.

99/44/ES) a prislusné mistni predpisy.
Vyménéné dily se stavaji majetkem IKEA.
Jak bude IKEA pfFi odstranéni zavady
postupovat?

Urceny poskytovatel servisu IKEA prozkouma
vyrobek a dle svého vlastniho uvazeni

rozhodne, zda se na né&j vztahuje tato zaruka.

Jestlize rozhodne, Ze zaruka plati,
poskytovatel servisu IKEA nebo jeho
autorizovany servisni partner
prostfednictvim svych vlastnich servisnich
provozU dle vlastniho uvazeni bud vadny
vyrobek opravi, nebo ho vyméni za stejny
nebo srovnatelny vyrobek.

Na co se nevztahuje zaruka?

+ Na normalni opotfebeni a odreni.

* Na poskozeni zplsobené imysiné nebo
nedbalosti, nedodrzenim navodu k
poufZiti, nespravnou instalaci nebo
pFipojenim k nespravnému napéti,
poskozeni zplsobené chemickou nebo
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elektrochemickou reakci, rzi, korozi nebo
vodou v¢etné, ale nikoli vyhradné
omezené na nadmérné mnoZzstvi vapence
v privaddéné vodé, poskozeni zplsobené
abnormalnimi podminkami okolniho
prostredi.

Na spotfebni material véetné baterii a
Zarovek.

Na nefunkéni a ozdobné ¢asti, ktery
nemaiji vliv na normaini pouzivani
spotrebice vcetné jakéhokoli poskrabani a
moznych rozdilt v barvé.

Na ndhodné poskozeni zplsobené cizimi
prfedméty nebo latkami a ¢isténim nebo
uvolnénim filtrd, vypoustécich systémd
nebo zasuvek na Cistici prostfedek.

Na poskozeni nasledujicich dild:
keramického skla, prislusenstvi, koSt na
nadobi a pfibory, pfivodni a vypoustéci
trubky, tésnéni, Zarovky a kryty Zarovek,
filtry, ovladace, oplasténi a jeho &asti. S
vyjimkou pripadt, kdy Ize prokazat, ze
tato poskozeni byla zpisobena vadnou
vyrobou.

Na pripady, kdy technik pfi své navstéveé
nenalezl Zzddnou zavadu.

Na opravy, které neprovadéli nasi k tomu
urceni poskytovatelé sluzeb a/nebo
autorizovani smluvni servisni partnefi,
nebo na opravy, pfi nichZ nebyly pouzity
originalni ndhradni dily.

Na opravy zpUsobené instalaci, kterd neni
spravna, nebo neodpovida technickym
udajim.

Na poufZiti spotfebi¢e mimo domacnost,
tedy k profesionalnimu pouziti.
Poskozeni pfi dopravé. Jestlize zdkaznik
dopravuje vyrobek sdm do svého bytu
nebo na jinou adresu, neodpovida
spole¢nost IKEA za Zddné poskozeni, ke
kterému mohlo pfi dopravé dojit. Pokud
ale dopravi vyrobek na uvedenou adresu
zdkaznika spole¢nost IKEA, pak je
pfipadné poSkozeni pfi dopravé kryto
touto zarukou.

Naklady na provedeni prvni instalace
spotrebice IKEA Jestlize poskytovatel
servisu IKEA nebo jeho autorizovany
servisni partner opravi nebo vyméni
spotfebi¢ v rdmci této zaruky,
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poskytovatel servisu IKEA nebo jeho

autorizovany servisni partner v pfipadé

potfeby znovu instaluji opraveny

spotrebi¢ nebo instaluji novy spotrebic.
Toto omezeni se nevztahuje na prace
provadéné bez zjisténi zavady, které provedl|
nas vyskoleny technik s pouzitim naSich
originalnich dild za Gcelem prizplsobeni
spotrebice technickym bezpefnostnim
pozadavkdm v jiné zemi EU.

Uplatnéni zakont dané zemé

Zaruka IKEA Vam poskytuje zvlaStni zakonna
prava, ktera pokryvaji nebo presahuji
vSechny mistni zakonné pozadavky, ktera se
v rliznych zemich lisi.

Rozsah platnosti

Pro spotfebice, které jsou zakoupeny v jedné
zemi EU a prevezeny do jiné zemé EU, budou
servisni sluzby provadény v rdmci zarucnich
podminek obvyklych v nové zemi. Povinnost
provést servisni sluzbu v ramci zaruky
existuje jen tehdy, pokud:

+ je spotrebic v souladu s technickymi
pozadavky zemé, ve které byl zaru¢ni
pozadavek vznesen, a je podle nich
instalovan;

+ je spotrebic v souladu s ndvodem k
montazi a bezpe¢nostnimi informacemi
navodu k pouZiti a je podle nich
instalovan;

Vyhrazeny poprodejni servis pro

spotrebice IKEA:

Budeme radi, kdyZ se obratite na poprodejni

servis IKEA:

1. pozZadavku v ramci zaruky;

2. dotazu na vysvétleni instalace spotfebice
IKEA do urceného kuchyriského nabytku
IKEA. Tento servis neposkytuje vysvétleni
tykajici se:

+ celkové instalace kuchyné IKEA;

+ pfipojeni k elektrické siti (pokud se
spotrebi¢ dodava bez zastrcky a
kabelu), vodé a plynu, protoZe tato
pfipojeni ma provést autorizovany
servisni technik.
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3. dotazu na vysvétleni obsahu navodu k
pouziti a technickych parametrtd
spotiebicl IKEA.

PFed zavolanim do servisu si prosim pozorné
prectéte ndvod k montazi a/nebo navod k
pouZiti v této pFirucce, abychom Vam mobhli
co nejlépe pomoci.

Jak nas najdete, kdyz potrebujete nasi
servisni sluzbu

Na posledni strané tohoto navodu je uveden
Uplny seznam urcenych kontaktnich mist
IKEA a pfislusna vnitrostatni telefonni ¢isla.

@ Abychom Vam mobhli rychleji
pomoci, doporucujeme vzdy
pouzit zvlastni telefonni ¢isla
uvedena na konci tohoto navodu.
Pokud potfebujete servisni
sluzbu, vzdy poufZijte Cisla
uvedena v priru¢ce k danému
spotrebici. Pfed zavolanim si
ovérte, Ze mate pro spotrebic,
ktery vyzaduje nasi opravu,
pripravené Cislo polozky IKEA (kéd
z 8 Cislic) a sériové Cislo (kéd z 8
Cislic, ktery je uveden na typovém
Stitku).

@ USCHOVEJTE SI UCTENKU! Je to
Vas doklad o koupi a je nutny k
uplatnéni zaruky. VSimnéte si, Ze
na Uctence je uvedeno také &islo
polozky IKEA (kéd z 8 €islic) pro
kazdy zakoupeny spotrebic.

PotFebujete jinou pomoc?

V pripadé vSech dalSich dotaz(, které se
netykaji poprodejniho servisu nebo vaseho
spotrebice, se prosim obratte se na
telefonickou sluzbu zédkaznikdm naseho
nejblizSiho obchodniho domu IKEA. NeZ se
nas obratite, prectéte si prosim pozorné
dokumentaci ke spotrebici.
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Jaetakse 6igus teha muutusi.
/\ Ohutusinfo

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult Iabi. Tootja ei vastuta vale
paigaldamise v&i ebadige kasutuse tdttu tekkinud vigastuste
ja kahju eest. Hoidke juhend alles, et saaksite seda ka edaspidi
kasutada.

Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fausiliste, sensoorsete vdi vaimsete vdimete vdi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all vdi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske vdi vaga keerulise puudega
isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa pidevalt
silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
kdrvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad téo6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.
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- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
[Glitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

- See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

- Seda seadet vdib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikus6dgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei tleta (keskmist) kodumajapidamise
kasutuskoormust.

- Seadme paigaldamine ja toitekaabli vahetamine on lubatud
ainult kogemustega té6tajale.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kUtteelemente ei puutuks.

- Tarvikute vdi ahjundude eemaldamiseks vdi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

- Enne hooldustoid eemaldage seade vooluvérgust.

- HOIATUS: Elektrilo6gi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kd6gimédblisse sisse
ehitatud.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid vdi teravad metallkaabitsad, sest
need vdivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
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hoolduskeskuse v0i vastavat kvalifikatsiooni omava isiku

poolt.

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdmmake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

Ohutusjuhised

Paigaldamine

HOIATUS! Seadet tohib
paigaldada ainult kvalifitseeritud
tehnik.

+ Eemaldage kdik pakkematerijalid.

+ Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega

kasutada.

+ Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

+ Kuna seade on raske, olge selle
liigutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalandusid.

+ Arge tdmmake seadet kéepidemest.

+ Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

+ Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja médbliesemetest.

+ Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas ahjuuks avaneb takistusteta.

+ Seade on varustatud elektrilise
jahutussusteemiga. See tuleb Uhendada
elektritoitestisteemiga.

Elektriiihendus

/\ HOIATUS! Tulekahju- ja
elektrildogioht.

+ K®oik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

+ Seade peab olema maandatud.

+ Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu nditajatele.

+ Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

+ Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis péorduge meie
hoolduskeskusse.

+ Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal v&i
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui seade
tootab v&i uks on kuum.

+ Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I8puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

+ Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

+ Seadet vooluvdrgust eemaldades arge
tdmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

+ Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitseluliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

+ Elektripaigaldisel peab olema
eraldusseade, mis vBimaldab teil seadme
kdigi pooluste kuljest lahti thendada.
Eraldusseadme kontaktiava laius peab
olema vahemalt 3 mm.

Kasutamine

HOIATUS! Vigastuse, pdletuse,
elektril6dgi voi plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
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Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

Arge jatke to6tavat seadet jarelvalveta.
Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

Olge seadme té6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 8hk vdib
vabaneda.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.
Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

Arge laske ukse avamisel sidemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettenadhtud klaase ja purke.

Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle [ahedusse ega peale.

/\ HOIATUS! Seadme kahjustamise
oht.

Emailkihi kahjustamise v6i varvimuutuse
arahoidmiseks:

- arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pdhjale.

- arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

- arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

- arge hoidke parast kiipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

- olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili vdi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.

Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis véivad olla pusivad.
Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.
Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.
Kui seade paigaldatakse ko6gimodbli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
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seadme tdO6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral vdib kinnise
modblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, moédblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli v&i ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

Puhastamine ja hooldus

HOIATUS! Kehavigastuse,
tulekahju vdi seadme
kahjustamise oht.

Enne hooldustoiminguid lilitage seade
valja ja lahutage toitepistik pistikupesast.
Veenduge, et seade on kilm. On oht, et
klaaspaneelid vdivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneelid on kahjustatud,
vahetage need kohe valja. P66rduge
volitatud teeninduskeskusse.

Olge seadme ukse eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

Rasv ja seadmesse kogunenud
toidujaagid vdivad pdhjustada tulekahju.
Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

Sisevalgustus

A HOIATUS! Elektril66gi oht.

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi miudavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete darmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v&i on méeldud
edastama infot seadme tédoleku kohta.
Need pole mdeldud kasutamiseks
muudes rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .
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Hooldus

+ Seadme parandamiseks v&tke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.
+ Kasutage ainult originaalvaruosi.

Korvaldamine

/\ HOIATUS! Vigastus- vdi
lambumisoht.

+ Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Paigaldamine

HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peatlkke.

Paigaldamine
Napunaiteid GUhendamise kohta

leiate paigaldusjuhistest.

Elektriiihendus

/\ HOIATUS! Elektrilihendusi tohib
teostada ainult kvalifitseeritud
elektrik.

@ Tootja ei vastuta tagajargede
eest, kui te ei jargi ohutust
kasitlevas jaotises toodud
ettevaatusabindusid.

Selle ahju juurde kuulub ainult toitejuhe.

Kaabel

Kaablituubid, mis sobivad paigaldamiseks
vOi asendamiseks:
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+ Lahutage seade vooluvdrgust.

+ Ldigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi
ja visake ara.

+ Eemaldage uks, et véltida laste voi
lemmikloomade seadmesse I18ksu
jaamist.

+ Pakkematerjal:

Pakkematerjal on taaskasutatav.
Plastosad on tahistatud rahvusvaheliste
luhenditega nagu PE, PS jne. Kdrvaldage
pakendimaterjal selleks ettenahtud
konteineritesse kohalikus
jaatmekaitluskohas.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvdimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvdimsus (W) Kaabli ristldige
(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x15

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.
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Toote kirjeldus

Uldine iilevaade

LT

Juhtpaneel
Kiipsetusreziimide nupp
Ekraan

Juhtpaneel

Seadme sisse- ja valjalulitamiseks
Seadme sisselulitamiseks:

1. Vajutage nuppudele. Nupp tuleb vélja.

2. Funktsiooni valimiseks keerake
kuumutusreZiimide nuppu.

3. Seadete reguleerimiseks pddrake
juhtnuppu.

Seadme valjalllitamiseks keerake

kuumutusfunktsioonide nupp véljas

asendisse@.

Juhtpaneeli Ulevaade
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Juhtnupp
Kuumutuselement

A Lamp

Ventilaator

B Ahjudsnsus - Vesipuhastuse konteiner
Bl Riiulitugi, eemaldatav

Riiuli asendid

Lisatarvikud

+ Traatrest x 1
Klpsetusndudele, koogivormidele,
praadidele.

+ Kiipsetusplaat x 1
Kookide ja kupsiste jaoks.

* Grill- / kipsetuspann x 1
KlUpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

+ Teleskoopsiinid x 1 komplekt
Restide ja plaatide jaoks.

B Funktsiooni seadmiseks vajuta-
ge ja hoidke: Lukk.

oK Valiku kinnitamiseks vajutage.

Ekraani indikaatorid

Ekraan koos peamiste funktsioonidega:

h:min:s

JAVAYE) - Y o'

sToP

@ Taimeri funktsioonide seadmi-
seks vajutage nuppu.

ge ja hoidke: Kiirkuumutus.

& Seade on lukus.

'S Funktsiooni seadmiseks vajuta-

G Vajutage seadme lambi sisse-
ja valjalulitamiseks.

¥ Alammentit: Juhendatud kiip-
setamine.
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Alammenid: Seaded

@ | Viitkaivitus on sisse lulitatud.

Kiirkuumutus on sisse lUlitatud.

Q) Uptimer on sisse lulitatud.

M E::

Auruga kipsetamine on akti-
veeritud.

\II

Minutilugeja on sisse lilitatud.

Edenemisriba - naitab visuaal-

— selt, kui seade saavutab valitud

temperatuuri v8i kui kiipsetus-
aeg I6peb.

DD

Klpsetusaeg on sisse lulitatud.

©n
4]
o
b

Enne esimest kasutamist

HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peatlkke.

Kellaaja seadmine

Esmakordsel vooluvdrku ihendamisel
oodake, kuni ekraanile ilmub: "00:00" voi
"12:00" (olenevalt mudelist).

1. Aja seadmiseks keerake juhtnuppu.
2. Vajutage nuppu OK.

Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Eelkuumutage tuhi ahi enne esmakordset
kasutamist ja kokkupuudet toiduainetega.
Seade voib eraldada ebameeldivat I6hna ja
suitsu. Eelkuumutamise ajal ventileerige
ruumi.

1. Eemaldage seadmest kdik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Valige funktsioon O, seadke
maksimaalne temperatuur. Vt jaotist
Igapaevane kasutamine. Laske ahjul
to6tada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon (). seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 15 min.

4. Valige funktsioon ("), seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 15 min.

5. Lulitage seade vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.
Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

Mehaaniline lapselukk

Ahju juurde kuulub mehaaniline lapselukk.
See on ukselukk ahju paremal kuljel,
juhtpaneeli all.

Lapselukuga ahjuukse avamiseks:

Vajutage ja hoidke lapselukku Uleval.

2. Ukse avamiseks tdmmake selle kdepidet.

Sulgege ahjuuks ilma lapselukku
likkamata.

Lapseluku eemaldamiseks:

avage ahjuuks ja eemaldage lapselukk
ahju komplekti kuuluva kruvikeeraja abil.

2. Pdrast lapseluku eemaldamist keerake

kruvi tagasi.



EESTI

Igapaevane kasutamine

A HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peattikke.

KupsetusreZiimid
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P66rdohk

Liha ja kookide kiipsetamiseks. Sea-
distage madalam temperatuur kui
Ulemise + alumise kuumuse puhul,
kuna ventilaatori abil jaotub kuumus
Uhtlaselt ahju sisemuses.

(5 | Niiske kiipsetus pé6rdshuga
Funktsioon kiipsetamise ajal energia
sadstmiseks. Selle funktsiooni kasu-
tamisel v6ib seadme sisemine tem-
peratuur erineda valitud tempera-
tuurist. Kasutatakse jaakkuumust.
Kuumutusvdimsus v6ib vaheneda.
Lisateavet vt jaotisest Igapaevane
kasutamine, Markused: Niiske kiip-
setus poorddhuga.

8 Qlemine + alumine kuumutus
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja
rostimiseks.

() |Gril

Ohemate toidupalade grillimiseks ja
leiva rostimiseks.

SteamBake / Vesipuhastus
Niiskuse lisamiseks toiduvalmistami-
se ajal. Oige vérvi ja krdbeda kooriku
saavutamiseks. Toidu soojendamisel
mahlasuse lisamiseks.

Lisateavet vt jaotisest Puhastamine
ja hooldus : Vesipuhastus.

'¥) | Turbogrill

Kontidega suurte liha- v6i linnuliha-
tukkide réstimiseks thel riiulitasan-
dil. Grataanide valmistamiseks ja

pruunistamiseks.

Kiilmutatud toiduained
Valmistoidu krobedaks muutmiseks
(nt friikartulid, kartuliviilud voi keva-
drullid) krobedaks muutmiseks.

Pitsa funktsioon

Pitsa ja muude roogade kupsetami-
seks, mis vajavad altpoolt rohkem
kuumutamist.

(] [Alumine kuumutus
Pruunistamiseks ja krébeda pdhja
saavutamiseks. Kasutage madalai-
mat riiulitasandit.

@ Mé&nede ahjufunktsiooniga vaib
lamp temperatuuridel alla 80 °C
automaatselt valja lulituda.

Markused: Niiske kuipsetus
poordohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab kipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine
vbimalikult suure energiathususega.
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Kasutades seda funktsiooni, lilitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Kipsetusjuhised leiate jaotisest Nduanded ja
soovitused, Niiske kipsetus pé6rddhuga.

Seaded: KuipsetusreZiimid

1. Ahjufunktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu.

¥ Kiirkuumutus - vajutage ja hoidke
kuumutusaja luhendamiseks. See on
saadaval mdne kupsetusrezZiimi jaoks.
Ventilaator v8ib automaatselt sisse lulituda.

Seaded: SteamBake - Aurukuipsetus

1. Veenduge, et seade on kulm.

2. Kallake ahjuddnsuse stvendisse 250 ml
kraanivett.
Toiduvalmistamise ajal vi siis, kui ahi on
veel kuum, ei tohi ahjustivendisse vett
valada.

3. Kuumutusfunktsiooni (&) valimiseks
keerake kuumutusfunktsioonide nuppu.

4. Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu.

5. Niiskuse tekitamiseks eelkuumutage
tUhja ahju 10 min.

6. Sisestage ahju toiduained.

7. Parast kiipsetamise I8ppu keerake
kipsetusreziimide nupud valjas-
asendisse, et ahi valja lulitada.

8. Kuiseade on jahtunud, eemaldage vesi
veeanumast pehme lapiga.

HOIATUS! Avage ettevaatlikult
uks. Eralduv aur vdib pdhjustada
nahapdletust.

Sisenemine: Meniiti =

Juhendatud kipsetamiseks ja seadete
avamiseks avage menuu.

926

1. Keerake klpsetusreZiimide nuppu et —.

Naidikul kuvatakse ‘/\0 @
2. Podorake juhtnuppu ja valige
alammenuUsse sisenemiseks ikoon.

Vajutage nuppu oK.

Seaded: Juhendatud kﬁpsetamine‘/f

Juhendatud kupsetamine alammenuu
koosneb programmidest, mis on mdeldud
spetsiaalsete roogade jaoks. Programmid
algavad sobiva seadistusega. Kiipsetamise
ajal saate reguleerida aega ja temperatuuri.

1. Keerake kupsetusreziimide nuppu et =.

2. Keerake juhtnuppu, et valida .
Vajutage OK.

3. Roa numbri valimiseks keerake
juhtnuppu (P1 - P...). Vajutage nuppu OK.

4. Keerake juhtnuppu, et seada kaal. Valik
on saadaval valitud roogadele. Vajutage
nuppu OK,

5. Asetage toiduained ahju. Vajutage nuppu
OK

6. Kui funktsioon I8peb, kontrollige, kas toit
on valmis. Pikendage kiipsetusaega
vastavalt vajadusele.

Alammenud: Juhendatud kupsetamine

Selgitus

Kaalu reguleerimine on saadaval.

Auruga kipsetamiseks kallake ah-
juddnsuse suvendisse kraanivett.

b |

Enne klpsetamist eelkuumutage
seadet.

=

=i Riiuli tasand. Vt jaotist Toote kirjel-

dus.

Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida
saate tabelist kontrollida.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Rostbiif, vdhe-
P1 .
kiips
— 1-15kg; 4-5 |[H2; kiipsetusplaat
py | Rostbiif, pool- cm paksused | Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
kips takid sestage seadmesse.
P3 Rostbiif, taisklips
Steik, poolkips 130_ -220 g tU- |[8][= 3 toidu réstimine traatrestil
P4 kid; 3 cm pak- | praadige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
sused viilud | sestage seadmesse.
Veiseliha rost- 1.5-2kg =P ; praendu traatrestil
biif / hautatud Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Li-
PS5 | veiseliha (ribiliha, sage vedelikku. Sisestage seadmesse.
sisetlikk, labikas-
vanud)
Réstbiif, vahe-
P6 kiips (aeglane
kGpsetamine)
Rostbiif, pool- 1-1.5kg;4-5 E| 2; kiipsetusplaat
P7 | kips (aeglane cm paksused | Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
klpsetamine) takid sestage seadmesse.
Rostbiif, taisklps
P8 (aeglane kupseta-
mine)
Filee, vahekiips
P9 (aeglane kupseta-
mine)
Filee, pool}kﬁps 0.5-1.5kg; 5 - =P ; kiipsetusplaat
P10 (agglane kipseta- | 6 cm QBKSUSEd Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
mine) tukid sestage seadmesse.
Filee, vahekiips
P11 (aeglane kupseta-
mine)
Réstitud vasika- | 0.8-1.5kg;4 |[[]2; praensu traatrestil
pp |liha(ntabatikk) | cmpaksused | praadige liha paar minutit kuumal pannil. Li-
tukid sage vedelikku. Sisestage seadmesse. Rdst-
praad, kaetud.
P13 Réstitud seakael 1.5-2kg = ; praendu traatrestil

voi abatlikk

Lisage rostimisndusse 200 ml vedelikku.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Rebitud sealiha 1.5-2kg (5] 2; kapsetusplaat
P14 |(aeglane toiduval- Pédrake liha poole kiipsetusaja méddudes, et
mistamine) saavutada Gihtlane pruunistumine.
Sealiha selja- 1-15kg;5-6 |[H2; toidu réstimine traatrestil
P15 | tukk, varske cm paksused | praadige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
tukid sestage seadmesse.
Searibid 2-3kg; kasu- |[H3; ahjupann
P16 tage tooreid, 2 | | jsage vedelikku, et katta ndu p&hi. Poérake
-3 cm paksu- | iha poole kiipsetusaja méddudes.
seid searibisid
Tallekoot, luude- | 1.5-2kg;7-9 |[=]2: toidu réstimine kiipsetusplaadil
P17 | 9a cm paksused | |jsage vedelikku. Pédrake liha poole kiipsetu-
tukid saja mooddudes.
Kana, terve 1-1.5kg; vars- | (H 2. la) 200 mi; vormiroog kiipsetus-
P18 ked plaadil
Pdorake kana poole kiipsetusaja méddudes,
et saavutada Uhtlane pruunistumine.
P19 |Pool kana 05-08kg |[[=]3 ; kiipsetusplaat
P20 Kanarind 180 - 200 g tu- BH2; vormiroog traatrestil
kid Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
Kanakoivad, - Hs; kiipsetusplaat
P21 vérsked Kui marineerisite kéigepealt kanakoivad,
seadke temperatuur madalamaks ja kiipseta-
ge neid kauem.
Part, terve 2-3kg O 2; praensu traatrestil
P22 Pange liha réstimispannile. Péérake parti
poole kipsetusaja moéddudes.
Hani, terve 4-5kg lf|E|2;sﬁgav vorm
P23 Pange liha sligavale kiipsetusplaadile. Pé6ra-
ke hane poole kipsetusaja méddudes.
p24 | Pikkpoiss Tkg (=2 traatrest
Terve kala, grilli- | 0.5-1kgkala |[&]5- kiipsetusplaat
P25 |tud kohta Taitke kala v8iga ning kasuta oma lemmi-

kvirtse ja -Urte.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P26 | Kalafilee - AI=EY vormiroog traatrestil
P27 Juustukook - Ha2. & 28 cm lahtikaiv metallvorm traa-
trestil
P28 | Gunakook - 0H 2; ) 100-150 mi; kiipsetusplaat
P29 | Ounakook - =Py koogivorm traatrestil
P30 Ounapirukas - =] 2; ) 100-150 mi; & 22cm koogi-
vorm traatrestil
p31 | Sokolaadikoogi- 2kgtainast |[]3. ahjupann
kesed
p3y | Muffinid - 1H 2; e 100 - 150 ml; muffinialus traa-
trestil
P33 | Patsikook - [5)2; leivapann traatrestil
Kiipsetatud kar- 1kg =Py kiipsetusplaat
P34 |tulid Pange terved koorimata kartulid kipsetus-
plaadile.
Viilud Tkg Hs; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiip-
P35 setusplaat
Ldigake kartulid tikkideks.
Grillitud k66gi- 1-1.5kg Hs; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiip-
P36 |Viljasegu setusplaat
Ldigake kodgiviljad tukkideks.
p37 | Kroketid, kiilmu- 0.5 kg (=13 ; kapsetusplaat
tatud
p3g | Kartulipallike- 0.75 kg =EF kiipsetusplaat
sed, kiilmutatud
Liha/(kddgivilja) 1-15kg = 2; vormiroog traatrestil
P39 [lasanje kuivade
pastalehtedega
P40 Kartuligrataan 1-1.5kg (=] 1; vormiroog traatrestil
(toored kartulid) Pé6rake toitu poole kiipsetusaja méddudes.
P41 Varske pitsa, i [1E 2; s 100 mi; kapsetusplaat vooder-

ohuke

datud kipsetuspaberiga




EESTI 100
Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P42 Varske pitsa, B BE2; kiipsetusplaat vooderdatud kiipse-
paks tuspaberiga
P43 | Quiche - =PY kiipsetusvorm traatrestil
Baguette/ciabat- 0.8 kg (51 2; ) 150m; kipsetusplaat vooder-
P44 |ta/sai datud kiipsetuspaberiga
Saia kipsetamiseks on vaja rohkem aega.
Teraviljad / Ru- Tkg = 2; b 150m; kiipsetusplaat vooder-
P45 | kis/Tume leib datud kipsetuspaberiga / leivapann traatres-
til

Muutmine: Seaded S

Keerake kupsetusreziimide nuppu et =.

Keerake juhtnuppu, et valida @’
Vajutage oK.

3. Satte valimiseks podrake nuppu.
Vajutage nuppu OK.

4. Vaartuse reguleerimiseks keerake
juhtnuppu. Vajutage nuppu OK.

5. Keerake kuumutusfunktsioonide nupp
valjas-asendisse, et valjuda Menuu.

Alammenuu: Seaded

Seadistus Vaartus
01 Kellaaeg Muuda
02 Ekraani heledus |1-5

Kella funktsioonid

Taimerifunktsioonide kirjeldus

Minutilu-
geja

A Poéo6rdloenduse taimeri sead-
miseks. Kui taimer jduab nulli,
kdlab signaal. See funktsioon
ei mojuta seadme talitlust ja
seda saab seada igal ajal.

Seadistus Vaartus
Nuputoonid 1 - piiks, 2 -
03 kidps, 3 - heli
valjas
04 Helitugevus 1-4
05 Uptimer Sees / Vdljas
06 Sisevalgustus Sees / Valjas
07 Kiirkuumutus Sees / Vdljas
08 Demoreziim -
09 Tarkvaraversioon | Kontrollida
Taasta tehase- Jah/ei
10
seaded

Toiduvalmistusaja kestuse

Stop seadmiseks. Kui taimer jduab
Kipse- | nylli, kostub helisignaal ja kuu-
tusaeg | mutusfunktsioon lilitub auto-
maatselt valja.

&
Viitkaivi-
tus

Algusaja ja/vGi kiipsetusaja 16-
pu edasilikkamiseks.
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O Seadme tédaja kestuse naita-
Uptimer miseks. Maksimaalne on 23 h

59 min. See funktsioon ei md-
juta seadme talitlust ja seda

saab seada igal ajal.

Seaded: MinutilugejaQ

1. Vajutage nuppu @

Ekraanil kuvatakse: 0:00 ja D
2. Minutilugeja seadmiseks keerake
juhtnuppu.

3. Vajutage nuppu OK. Taimer alustab kohe
pddrdloendust.

Seaded: Ku psetusaeg%

1. Kuumutusreziimi valimiseks ja
temperatuuri seadmiseks keerake
nuppe.

2. Vajutage nuppu @ kuni ekraanil
kuvatakse: 0:00 ja stor.

3. Kupsetusaeg seadmiseks keerake
juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK. Taimer alustab kohe
poordloendust.

5. Kui aeg saab otsa, vajutage OKja
keerake kuumutusreziimide nupp
valjalulitatud asendisse.

Seaded: Viitkaivitus®

1. KuumutusreZiimi valimiseks ja
temperatuuri seadmiseks keerake
nuppe.

Lisatarvikute kasutamine

HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peatlkke.
Tarvikute sisestamine

Vaike stvend Ulaosas suurendab ohutust ja
kaitseb kallutuse eest. Sivendid kujutavad
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2. Vajutage nuppu @ kuni ekraanil

kuvatakse: @ja START .
3. Keerake nuppu, et valida algusaeg.

4. Vajutage nuppu oK,

Ekraanil kuvatakse: - STOP |
5. L&puaja seadmiseks keerake juhtnuppu.

6. Vajutage nuppu OK.
Taimer alustab maaratud algusajal
poordloendust.

7. Kui aeg saab otsa, vajutage OKja
keerake kuumutusreziimide nupp
valjalulitatud asendisse.

Seaded: Uptimer@

1. Keerake kuumutusreziimide nupp

asendisse=, et siseneda Men(ii.
2. Keerake juhtnuppu, et valida funktsioon

@ / Uptimer. Vt jaotist lgapdevane
kasutamine, MenUl: Seaded.

3. Vajutage nuppu OK.

4. Uptimeri sisse- ja valjaltlitamiseks
keerake juhtnuppu.

5. Vajutage nuppu oK.

Seaded: Kellaaeg

1. Keerake kuumutusreZiimide nupp
asendisse—, et siseneda Menudu.
2. Keerake juhtnuppu, et valida

funktsioon %/ Kellaaeg. Vaadake
peatukki Ilgapaevane kasutamine,
Mentiu: Seaded.

3. Kella seadmiseks keerake juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu oK.

endast ka libisemisvastast abindud. Kdrge
aaris ahjuplaadi imber ei lase ké6gindudel
ahjuplaadilt maha libiseda.

Traatrest
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/\ ETTEVAATUST! Arge peske
teleskoopsiine
ndudepesumasinas. Arge &litage
teleskoopsiine.

1. tdmmake parem- ja vasakpoolne
teleskoopsiin valja.

Lukake ahjuplaat restitoe juhikute vahele ja
veenduge, et toed oleksid suunatud
allapoole. Veenduge, et ahjuplaat puudutaks
ahju sisemist tagakulge.

Kupsetusplaat / Stigav pann

ﬁt 2. Asetage traatrest teleskoopsiinidele ja

IGkake siinid ettevaatlikult ahju sisse.
Enne ukse sulgemist peavad
teleskoopsiinid olema taielikult ahju sisse
|Ukatud.

Likake kupsetusplaat restitoe juhikute
vahele. Asetage kipsetusplaat kaldega ahju
sisemuse tagakulje poole.

Kasutamine: Teleskoopsiinid

Hoidke teleskoopsiinide
paigaldusjuhised edaspidiseks
kasutamiseks alles.

Teleskoopsiinid véimaldavad traatresti ja
kUpsetusplaate hdlpsamalt sisestada.

Lisafunktsioonid

Lukk E'| Kui see aktiveeritakse, kui seade on valja
|Glitatud, hoitakse juhtpaneel lukustatuna, et

See funktsioon hoiab dra seadmefunktsiooni valtida seadme tahtmatut sisseltlitamist.

tahtmatu muutmise.
3 - funktsiooni sisse lilitamiseks vajutage

Kui see aktiveeritakse seadme kasutamise : ;

) . ja hoidke.
ajal, lukustatakse juhtpaneel, et tagada i B.i )
klipsetusseadete katkematu jatkumine. Kostab signaal. Lt] - vilgub 3 x, kui lukustus

on sisse lulitatud.



EESTI

@ - funktsiooni valja lUlitamiseks vajutage
ja hoidke.

Automaatne valjaliilitus

103

°C)

D (n)

250 - maksimum

3

Kui kuumutusfunktsioon on aktiivne ja
seadeid ei muudeta, lilitub seade ohutuse
huvides teatud aja méddudes automaatselt

valja.
°c) O ()
30-115 125
120-195 8.5
200 - 245 5.5

Ndéuanded ja soovitused

Soovitused so6givalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja
kUpsetusajad on ainult soovituslikud. Need
soltuvad retseptist ning kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogusest.

Teie seade vdib kupsetada v&i rostida
teistmoodi, kui teie eelmine seade. Alltoodud
tabelitest leiate igat tudpi toitude
temperatuuri ja valmistamisaja soovitatavad
satted ja asukohad plaatidel.

Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Energiasaastu napunaiteid vt
Energiatdhusus.

Tabelites kasutatud simbolid:

| Toiduaine tiip

=
KlpsetusreZiim
°C |Temperatuur

Lisatarvik

l

Kui kavatsete kuumutusfunktsiooni kasutada
kauem kui automaatse valjalUlitamise aeg,
maarake klipsetusaeg. Vt jaotist Kella
funktsioonid.

Automaatne valjalulitus ei to6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Viitkaivitus.

Jahutusventilaator

Seadme t60 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lulitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

[=] [Riiuli asend

(M |Kupsetusaeg (min)

Niiske kiipsetus poordohuga -
soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava
pinnaga ké6gindusid ja mahuteid. Neil on
parem soojuse neeldumine kui heledat varvi
ja peegeldavatel kodgindudel.

+ Pitsaplaat - tume, mittepeegeldav,
1abimd6t 28 cm

+ Kiipsetusvorm - tume, mittepeegeldav,
1abimd6t 26 cm

* Portsjonivormid - keraamilised, 1abimd6t
8 cm, kdrgus 5 cm

* Pirukavorm - tume, mittepeegelday,
1abimd6t 28 cm

Niiske kiipsetus poordéhuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.
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Magusad rullid, klUpsetusplaat vdi rasva- 180 20-30

16 tukki pann

Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat vdi rasva- 180 30-40
pann

Pitsa, kiilmuta- traatrest 220 10-15

tud, 0,35 kg

Rullbiskviit kUpsetusplaat vdi rasva- 170 25-35
pann

Sokolaadikook kUpsetusplaat voi rasva- 175 25-30
pann

Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid 200 25-30
traatrestil

Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 180 15-25

pdohi

Victoria v&ileib ahjuvorm ahjurestil 170 40-50

PoSeeritud kala, | kupsetusplaat vdi rasva- 180 20-25

0,3 kg pann

Terve kala, 0,2 kg | kiipsetusplaat v&i rasva- 180 25-35
pann

Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 25-30

PoSeeritud liha, klUpsetusplaat vdi rasva- 200 35-45

0,25 kg pann

Saslskk, 0,5 kg kiipsetusplaat vdi rasva- 200 25-30
pann

Klpsised, 16 tukki | kipsetusplaat v&i rasva- 180 20-30
pann

Makroonid, 24 kiipsetusplaat vdi rasva- 180 25-35

takki pann

Muffinid, 12 tikki | kipsetusplaat v&i rasva- 170 30-40
pann

Soolased kondii- | kipsetusplaat vdi rasva- 180 25-30

tritooted, 20 tukki | pann

Muretaignakulpsi- | kipsetusplaat v3i rasva- 150 25-35

sed, 20 tukki

pann




EESTI 105
&£, = °’C = O

Koogikesed, 8 klUpsetusplaat vdi rasva- 170 20-30
takki pann
Koogiviljad, po- kiipsetusplaat vdi rasva- 180 35-45
Seeritud, 0,4 kg pann

Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 25-30
Vahemerepara- kUpsetusplaat vdi rasva- 180 25-30
sed kodgiviljad, pann
0,7 kg

Teave katseasutustele

Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

s = = °’C @)
Vaikesed koogid, 20 Ulemine + alumine | Kiipsetus- 3 170 20-35
tk plaadil kuumutus plaat
Vaikesed koogid, 20 P66rddhk Klpsetus- 3 150 - 160 20-35
tk plaadil plaat
Vaikesed koogid, 20 P66rdohk Kipsetus- 2ja4 150 - 160 20-35
tk plaadil plaat
Ounakook, 2 vormis Ulemine + alumine | Traatrest 2 180 70-90
©®20cm kuumutus
Ounakook, 2 vormis P66rddhk Traatrest 2 160 70-90
©®20cm
Rasvatu biskviitkook, | Ulemine + alumine | Traatrest 2 170 40-50
@ 26 cm koogivorm V) kuumutus
Rasvatu biskviitkook, P66rddhk Traatrest 2 160 40 - 50
@ 26 cm koogivorm 1
Rasvatu biskviitkook, P66rdohk Traatrest 2ja4 160 40 - 60
@ 26 cm koogivorm )

Muretaigen P66rddhk Klpsetus- 3 140 - 150 20-40
plaat

Muretaigen P66rdéhk Kipsetus- 2ja4 140 - 150 25-45
plaat

Muretaigen Ulemine + alumine | Kipsetus- 3 140 - 150 25-45

kuumutus

plaat
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Rostleib/-sai D Grill

Traatrest 4 max

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

Puhastamine ja hooldus

HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peattkke.

Maérkused puhastamise kohta
Puhastusvahendid

* Puhastage seadme esikulge ainult
mikrokiudlapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.
Kontrollige ja puhastage ahjuédnsuse
raami Umber olevat tihendit.

* Metallpindadel kasutage
puhastusvahendi lahust.

* Plekkide eemaldamiseks kasutage
pehmetoimelist puhastusvahendit.

Igapdevane kasutamine

+ Puhastage seadme sisemus iga kord
parast kasutamist. Toidujaakide
kogunemine v&ib kaasa tuua sUttimise.

+ Niiskus v8ib kondenseeruda seadmesse
voi selle klaaspaneelidele.
Kondenseerumise vahendamiseks laske
seadmel enne kipsetamist 10 minutit
todtada. Arge jatke toitu seadmesse
kauemaks seisma kui 20 minutit. Parast
iga kasutuskorda kuivatage seadme
sisemust ainult mikrokiudlapiga.

Lisatarvikud

+ Parastigat kasutuskorda puhastage kdik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee
ja 8rna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas.

+ Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.

Veeanuma puhastamine

Puhastage ahjuddnsuse suvendit, et
eemaldada lubjasettejaagid parast
aurukUpsetust.

@ Funktsiooni seadmine:
SteamBake puhastage ahju iga 5
- 10 toiduvalmistustsukli jarel.

1. Kallake ahju p&hjas olevasse sivendisse
250 ml valget aadikat v&i sidrunhapet.
Kasutage max 6%-list ilma lisanditeta
aadikat.

2. Laske 30 minuti jooksul aadikal
lubjasettejaagid toatemperatuuril
lahustada.

3. Puhastage ahjud6nsus sooja vee ja lahja
pesuvahendiga.

Restitugede
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kuljest lahti.

3. Tdommake ahjuresti toe tagaosa
kilgseina kuljest lahti ja eemaldage.

1 “4;
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4. Pange riiulitoed tagasi algasendisse.

Korrake samme vastupidises jarjekorras.
Kui teleskoopsiinid on paigaldatud, peavad
selle kinnitustihvtid olema suunatud
ettepoole.



EESTI

Vesipuhastus

See puhastusprotseduur kasutab niiskust, et

eemaldada ahjust sinna kogunenud rasv ja

toidujaagid.

1. Kallake vesi ahju pdhjas olevasse
stvendisse: 200 ml.

Valige funktsioon .

Seadke temperatuuriks 90°C.

Laske seadmel to6tada 30 min jooksul.
Lulitage seade valja.

Oodake, kuni seade jahtub. Kuivatage
ahjuddnsus pehme lapiga.

ounkwnN

Ukse eemaldamine ja paigaldamine

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli.
Puhastamiseks saate ukse ja seesmised
klaaspaneelid eemaldada. Enne
klaaspaneelide eemaldamist lugege
tahelepanelikult 1abi terve peatukk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

/\ ETTEVAATUST! Arge kasutage
ahju ilma klaaspaneelideta.

1. Avage uks taielikult ja hoidke mdlemast
uksehingest kinni.

2. Tostke ja tdmmake sulguritest, kuni need
lahti kidpsatavad.

3. Sulgege ahjuuks poole peale esimeses
avatud asendis. Seejarel tdstke ja
tdmmake ust, et see oma kohalt
eemaldada.
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4. Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.
5. Vajutage ukse Ulemises servas olevat

ukseliistu B kummaltki kiiljelt sissepoole,
et klamberkinnitus vabastada.

6. Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

7. Hoidke kinni ukse klaaspaneelide
Ulemisest servast ja tdmmake need
Ukshaaval ettevaatlikult vdlja. Alustage
Ulemisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.

—

8. Puhastage klaaspaneele seebi ja veega.
Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult.
Arge peske klaaspaneele
ndudepesumasinas.

9. Pdrast puhastamist paigutage
klaaspaneel, ukseliist ja ahjuuks tagasi
oma kohale ja sulgege mdélema
uksehinge sulgurid.

Kui uks on &igesti paigaldatud, kuulete

sulgurite kinnitamisel kldpsatust.
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Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B)
tagasi diges jarjekorras. Kontrollige, kas
klaaspaneeli kuljel on simbol / pealetrikk.
Kdik klaaspaneelid ndevad lahtivGtmise ja
kokkupanemise hdlbustamiseks valja
erinevad.

Trukimustriga piirkond peab asuma ukse
sisekulje suunas. Parast paigaldamist
veenduge, et klaaspaneeli raami pind ei
oleks trikimustriga piirkonnas puudutades
kare.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab kldps.

A B

Torkeotsing

HOIATUS! Vt ohutust kasitlevaid
peatlkke.

Mida teha, kui...
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Veenduge, et keskmised klaaspaneelid on
paigaldatud oma kohale digesti.

A
Lo~

= B
%

Lambi vahetamine

A HOIATUS! Elektril66gi oht.
Lamp vdib olla kuum.

1. Lullitage seade vélja ja oodake, kuni see

on jahtunud.

2. Lahutage seade vooluvdrgust.

3. Asetage ahju pdhjale lapp.
ETTEVAATUST! Hoidke
halogeenlampi alati lapiga, et
valtida lambil rasvajaakide
polemist.

Tagumine lamp

1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva
kuumakindla lambiga.

4. Paigaldage klaaskate.

Probleem

Kontrollige kui...

Seade on sisse |Ulitatud, kuid ei soojene.

Valjalulitusautomaatika on deaktiveeritud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse |Ulitatud, kuid ei soojene.

Lukk on vélja lulitatud.

Lamp on vélja lulitatud.

Niiske kipsetus p66rddhuga - on sisse lulita-
tud.

Lamp ei toota.

Lamp on labi pdlenud.
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Probleem

Kontrollige kui...

Uksetihend on katki.

Arge kasutage seadet. Vétke Gihendust volita-
tud teeninduskeskusega.

Naidikul kuvatakse 00:00.

Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Vesi valgub ahjudénsuse stvendist valja.

Ahjuddnsuse stivendis on liiga palju vett.

Kui ekraanil kuvatakse veakood,
mida tabelis ei leidu, lUlitage
kaitse valja ja sisse, et seade
taaskaivitada. Kui veakood ilmub
uuesti, péorduge volitatud
teeninduskeskuse poole.

Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Ghendust vdi
teeninduskeskusega.

Tehnilised andmed

Tehnilised andmed

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. See nahtav ukse
avamaisel. Arge andmesilti seadmest
eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel: (MOD.):

Tootenumber (PNC):

Seerianumber (S.N.):

Laius 480 mm
Mootmed (sisemised) Kdrgus 361 mm
Stgavus 416 mm
Kipsetusplaadi ala 1438 cm?
Ulemine kuumutuselement 2300 W
Alumine kuumutuselement 1000 W
Grill 2300 W
Ring 2400 W
Summaarne nimivéimsus 2990 W
Pinge 220-240V
Sagedus 50 - 60 Hz
Funktsioonide arv 9

Energiatdhusus
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Ohupuhasti tooteinfo ja toote infoleht vastavalt EL 6kodisaini ja

energiamargistuse reeglitele

Tarnija nimi

IKEA

Mudeli tunnus

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Energiatéhususe indeks

81.2

Energiatdhususe klass

A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tsukkel

reziim

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga

0.69 kWh/tstkkel

Kambrite arv

1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 721

Ahju tutp Integreeritud ahi
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Mass
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

IEC/EN 60350-1 - Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed - 1.
osa: Pliidid, ahjud, auruahjud ja grillid - Efektiivsuse mddtmise meetodid.

Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava madala energiatarbega reZiimini
joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

Ootereziimis tarbitav voimsus

0.8W

giatarbega reziimini jdudmiseks

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale vaikese ener-

20 min

Energia kokkuhoiu nduanded

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat saasta.

Veenduge, et seadme to6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kiipsetamise ajal seadme ust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiasaastmise parandamiseks kasutage
metallist k66gindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kiipsetusvorme ja
anumaid.

Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, valja arvatud juhul, kui
see on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kupsetist, putdke
need ahju panna v8imalikult lihikeste
vahedega.
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Kiipsetamine péérdéhuga
Vdimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga kipsetusrezZiime.

Jadkkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 -10 minutit enne
kUpsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kGpsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks vdi
kuumutamiseks kasutage jaakkuumust.

Ahju valjalulitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse vdi temperatuuri naitu.

Toidu soojashoidmine
Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim vdimalik

Jaatmekaitlus

Simboliga C/:) tahistatud materjalid v&ib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jadtmed ringlusse.

Arge visake simboliga & tanistatud

11

temperatuur. Ekraanile ilmub jadkkuumuse
indikaator vdi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lulitage kipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus péérdohuga
Funktsioon, mis sadstab klpsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lUlitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
vBib soovi korral sisse lllitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti
v8i p6drduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatét. A nem megfelel6 Gzembe helyezés vagy

hasznalat okozta karokért a gyarté nem vallal felel6sséget.
Tovabbi tajéekozédas érdekében tartsa elérhetd helyen az

Utmutatot.

Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek

biztonsaga

- Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek, csokkent fizikai,

érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkez6 felnéttek,
illetve megfelel6 tudassal vagy gyakorlattal nem rendelkez6

személyek csak felugyelet mellett, vagy abban az esetben
hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a készulék
biztonsagos hasznalatara, és megértik az esetleges
veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek, illetve a
sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek allandé

fellgyelet nélkul nem tartézkodhatnak a készulék

kozelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek feligyeletérdl, hogy ne

jatsszanak a készulékkel és annak.
- Minden csomagoldéanyagot tartson tavol a gyermekektdl, és

megfelel6en artalmatlanitsa.
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- FIGYELEM: Hasznalat kézben a készulék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrosodhatnak. A gyermekeket és kedvenc
haziallatokat tartsa tavol a készulékt6l mikodés kdzben, és
mUkodés utan, lehdléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek felugyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

Altalanos biztonsag

- A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

- Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

- Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziékban, vendéghazakban és mas
hasonlo szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja meg
a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

- A készulék Uzembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

- FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készulék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Legyen dévatos, hogy ne
érjen a fat6elemekhez.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydit.

- Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt huzza ki a haldzati
dugaszt a fali aljzatbol.

- FIGYELEM: Az izz0 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrol, hogy a
készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.

- A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a készuléket.

- A készulék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gézt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kapardeszkozt a
sut6ajtd Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak a
felUletet, ami az Uveg megrepedését eredményezheti.
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- Ha a haldzati kabel megsérul, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon el6.
- A polctartodk eltavolitdsahoz el6szor a polctarté elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

Biztonsagi utasitasok

Uzembe helyezés

FIGYELMEZTETES! A késziiléket
csak képesitett személy helyezheti
Gizembe.

Tavolitsa el az 0sszes csomagoldanyagot.
Ne helyezzen tGzembe, és ne is hasznéljon
sérult készuléket.

Tartsa be a késziilékhez mellékelt izembe
helyezési Utmutatéban foglaltakat.

A készulék nehéz, ezért legyen
korultekintd a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és
zart |abbelit.

Soha ne huzza a késziiléket a
fogantyujanal fogva.

A készuléket az izembe helyezési
kévetelményeknek megfeleld,
biztonsagos helyre telepitse.

Tartsa meg a minimélis tavolsagot a tobbi
készuléktdl és egységtdl.

A készlilék felszerelése el6tt ellendrizze,
hogy a sit6 ajtaja akadalytalanul
nyithaté-e.

A késziilék elektromos h(itérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapellatassal kell mdkodtetni.

Elektromos csatlakozas

A FIGYELMEZTETES! T(iz- és
aramuitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerel6nek kell
elvégeznie.

A készlléket kotelez6 foldelni.

Ellen6rizze, hogy az adattablan szerepl6
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halézat paramétereinek.

Mindig megfelel6en felszerelt, aramdités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon hal6zati elosztokat és
hosszabbit6 kabeleket.

Ugyeljen a halézati csatlakozédugd és a
halézati kabel épségére. Amennyiben a
készulék halozati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszerviziinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
keruljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készulék alatti
rekeszhez, kiiléndsen akkor, ha a készulék
mikodik, vagy ajtaja forro.

A feszultség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése utan
csatlakoztassa a haldzati csatlakozédugét
a hélézati csatlakozéaljzatba. Ugyeljen
arra, hogy a halézati dugasz tzembe
helyezés utan is kénnyen elérhetd legyen.
Amennyiben a hal6zati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készulék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozédugdt. A kabelt mindig a
csatlakozédugoénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfeleld szigetel8berendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldét és véddrelét.
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+ Az elektromos berendezésnek kell legyen
levalaszté eszkdze, amely lehet6vé teszi a
készuléknek a halézatrél minden péluson
torténd levalasztasat. Az szigeteld eszkdz
érintkezd nyilasszélességének legaldbb 3
mme-esnek kell lennie.

Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES! Sériilés-, égés-,
aramuités- és robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a készulék muszaki
jellemzaéit.

+ Ugyeljen arra, hogy a szelléz6nyilasokat
ne zarja el semmi.

*  MUkodés kdzben ne hagyja feltigyelet
nélkul a készuléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

+ Koriltekintéen jarjon el, ha mikodés
kozben kinyitja a készulék ajtajat. Forro
leveg6 szabadulhat fel.

+ Ne mUikddtesse a készlléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

+ Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készuléket munka- vagy
taroléfeltletként.

+ Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
leveg8elegyet hozhatnak Iétre.

+ Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készllék kézelében, amikor
kinyitja az ajtot.

* Mindig tartdsitasra jovahagyott Uvegeket
és bef6ttestivegeket hasznaljon.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készulékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.

FIGYELMEZTETES! A késziilék
karosodasanak veszélye all fenn!

+ Azomanc kdrosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

- netegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlenul a készulék sttéterének
aljara.

- ne tegyen aluféliat kdzvetlenll a
készulék sutéterének aljara.

- ne engedjen vizet a forré készilékbe.
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- af6zés befejezése utdn ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

- atartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

A zomdanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a késziilék
teljesitményére.

A nagy nedvességtartalmu sitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sUtéshez. A gyimolcsok leve maradandé
foltokat ejthet.

Csak a készulékhez mellékelt vagy a
gyarté altal ajanlott tartozékokat
hasznaljon.

F&zés kdzben a készulék ajtajat mindig
tartsa csukva.

Ha a készUlléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, Ugyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készllék
mUkaodik. A hé és a nedvesség
felhalmozédhat a zart batorlap mégott,
és ennek kovetkeztében karosodhat a
készulék, a készulék boritasa vagy a
padlé. Haszndlat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készulék teljesen le
nem hdilt.

Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES! Személyi
sérulés, tlz vagy a készulék
karosodasanak veszélye all fenn!

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készuléket, és huzza ki a haldzati
csatlakozédugét a csatlakozdaljzatbdl.
Ellen6rizze, hogy leh(ilt-e mar a készilék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltornek.

A sUt8ajto sérult veglapjait
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

Legyen évatos, amikor az ajtét leszereli a
készulékrél. Az ajtd nehéz!

Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket,
hogy elkerlje a felllet karosodasat.

A készulékben maradt zsir vagy étel tizet
okozhat.

Amennyiben sitétisztité aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitészer
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csomagolasan feltintetett biztonsagi
utasitasokat.

Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES! Vigyazat!
Aramutés-veszély!

+ Atermékben taldlhaté izzé(k)ra és a kilon
kaphato poétizzékra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzék arra készultek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készuilékekben
fennallé széls6séges fizikai feltételeknek,
mint példaul h6mérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

* Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

+ Kizardlag az eredetivel megegyezd
mdszaki jellemzékkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.

Szolgaltatasok
+ Akészulék javitasat bizza a
markaszervizre.

Uzembe helyezés

FIGYELMEZTETES! Lasd a
.Biztonsag” cim( fejezetet.

Osszeszerelés

@ Az Gzembe helyezéshez olvassa el
a Szerelési utasitasokat.

Elektromos bekotés

/\ FIGYELMEZTETES! Az elektromos
Uzembe helyezést csak képesitett
személy végezheti el.

@ A gyart6é semmilyen felel§sséget
nem vallal, ha a biztonsagra
vonatkoz6 fejezetekben talalhaté
ovintézkedéseket nem tartja be.
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+ Mindig eredeti cserealkatrészt hasznéljon.

Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES! Sériilés- vagy
fulladasveszély all fenn.

+ Atermék megfelel§ artalmatlanitasara
vonatkoz6 tajékoztatasért |épjen
kapcsolatba a helyi hatésagokkal.

+ Feszultségmentesitse a készuléket.

+  Akészulék kozelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

+ Tavolitsa el az ajtét, hogy
megakadalyozza a gyermekek és
haziallatok beszorulasat a készulékbe.

+ Csomagoléanyag:

A csomagoldanyag Ujrahasznosithaté. A
mUianyag alkatrészeket nemzetkozi
réviditésekkel, példaul PE, PS stb. jeldlik.
Dobja ki a csomagoldéanyagot az erre a
célra szolgalé tartalyokba a helyi
hulladékkezeld Iétesitményben.

A sutét csak egy tapvezetékkel szallitjuk.

Vezeték

Az Gzembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhaté vezetéktipusok:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepld dsszteljesitményt.
Hivatkozhat a tablara is:

Osszteljesitmény (W)|Vezeték keresztmet-
szet (mm?)

maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1
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ésszteljesitmény (W)[Vezeték keresztmet-
szet (mm?)

maximum 3680 3x15

Termékleiras

Altalanos attekintés

LI,

Ol:lO
e £

Kezel6panel
Siitéfunkcidk szabalyozégombja
Kijelz6

OO
@)
B G E

Kezel6panel

A készilék be- és kikapcsolasa
A készulék bekapcsolasa:

1. Nyomja meg a valasztégombokat. A
gombok kiugranak.

2. Forgassa a sut6funkcié valasztégombot
funkci6 kivalasztasahoz.

3. Abedllitasok moédositasahoz forgassa el
a szabalyozégombot.

A készulék kikapcsolasahoz forditsa a

sut6funkcidk gombjat kikapcsolt helyzetbe
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A foldel6vezetéknek (z6ld/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéknél

Szabalyozé gomb

FltSbetét

A Lampa

Ventilator

Bl sutstér mélyedése - Viztisztitas tartalya
EX Poictarto, eltavolithato

Polcpoziciok

Tartozékok

* Huzalpolc x 1
F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint hidssutéshez.

+ Siitd talca x 1
Tortakhoz és siteményekhez.

+ Mély tepsix 1
Sutemények és husok sutéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

+ Teleszkdpos siitdsinek x 1 készlet
Polcok és talcak szamara.

A kezel6panel attekintése

©) Nyomja meg az id6zité funkci-
6k beallitasahoz.

'S Nyomja meg és tartsa lenyom-
va az alabbi funkcié beallitasa-
hoz: Gyors felf(ités.

O Nyomija meg a gombot a ké-
szuléklampa be- és kikapcsola-
sahoz.

5 Nyomja meg és tartsa lenyom-

va az alabbi funkcié beallitasa-
hoz: Funkcidzar.
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OK Nyomja meg a valasztds meg-
er@sitéséhez.

Kijelzé visszajelz6i

Kijelz6 a nyomégombfunkcidkkal:

AVAYOR- T o

& A késziilék zarolva van.
i Almenu: El6re programozott su-
tés.

Az elsé hasznalat el6tt

/\ FIGYELMEZTETES! Lasd a
.Biztonsag” cim fejezetet.

Az id6 beallitasa

A halézati fesziltséghez valé elsé
csatlakoztatds utan varja meg, amig
megjelenik a kijelzén: "00:00" vagy "12:00"
(modelltél fuggben).

1. Forgassa el a szabalyozégombot az id6
bedllitdsahoz.

2. Nyomja meg a OK gombot.

Kezdeti el6melegités és tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt, miel6tt élelmiszerrel
érintkezne, melegitse el§ az Ures készuléket.
A készulék kellemetlen szagot és fustot
bocsathat ki. Az el6melegités soran
szell8ztesse ki a helyiséget.

1. Vegyen ki minden tartozékot a
sut6térbdl, és a kivehetd polctartékat is
tavolitsa el.

2. Allitsa be a(z) & funkciét. Allitsa be a
maximalis h6mérséklet. Tekintse meg a

Almenu: Bedllitasok

Gyors felf(ités bekapcsolva.

AME:

W A g6zsltés be van kapcsolva.

Percszamlalé bekapcsolva.

DD

F6zési id6 bekapcsolva.

)
4
o
B

@

Késleltetett inditas ideje bekap-
csolva.

e

MUkodésidbzité bekapcsolva.

Folyamatjelz8 sav - vizualisan
—_— jelzi, amikor a készllék eléri a
bedllitott hémérsékletet, vagy
amikor a sutési id6 véget ér.

Mindennapi hasznalat. Hagyja mikodni a
készlléket 1 6 ideig.

3. Allitsa be a(z) ¥ funkciét. Allitsa be a
maximalis h6mérséklet. Hagyja mikodni
a készuléket 15 perc ideig.

4. Allitsa be a(z) () funkciot. Allitsa be a
maximalis h6mérséklet. Hagyja mikodni
a készuléket 15 perc ideig.

5. Kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,
hogy lehdiljon.

6. Kizardélag mikroszalas ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatoszerrel tisztitsa
meg a készlléket és a tartozékokat.

7. Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehet§ polctartékat az eredeti
helyzettkbe.

Mechanikus gyermekzar

A stté mechanikus gyermekzarral van
felszerelve. Az ajtézar a sutd jobb oldalan, a
kezel6panel alatt talalhato.

A suté kinyitasa a gyerekzarral:

1. Nyomja meg és tartsa fel a gyerekzarat.
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2. Huzza meg a fogantyut az ajté
kinyitdsahoz. Csukja be a siitéajtot a
gyerekzar megnyomasa nélkal.

A gyerekzar eltavolitasa:

1. Nyissa ki az ajtot, és vegye ki a
gyerekzarat a sit6h6z mellékelt torx
kulccsal.

Mindennapi hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES! Lasd a
.Biztonsag” cim fejezetet.

Sutéfunkcidk
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2. A gyerekzar eltavolitasa utan szerelje
vissza a csavart.

—= G

Hélégbefivas, nagy héfok
Hussutéshez és sitemények sutésé-
hez. Allitson be alacsonyabb hémér-
sékletet, mint a hagyomanyos sutés-
nél, mivel a ventilator egyenletesen
osztja el a hét a suté belsejében.

Fagyasztott ételek

Készételek (pl. stlt burgonya, steak
burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
gossa tételéhez.

Pizza funkcié
Pizza és mas olyan ételek sutéséhez,
amelyek alulrol tobb hét igényelnek.

(] | Alsé + fels6 sutés
Egy sutdszinten térténd sitéshez,
valamint pérkoléshez.

(] | Als6 siités

Piritdshoz és ropogés alju ételek ké-
szitéséhez. Haszndlja a legalsé polc-
szintet.

SteamBake / Viztisztitas
Nedvesség hozzdadasa a sutés so-
ran. Megfelel§ szin és ropogés kéreg
elérése siités kdzben. Ujramelegités-
kor szaftosabb allag elérése.

Lasd Apolas és tisztitas Tovabbi in-
formaciokért errdl: Viztisztitas.

@ Konvekciés levegé (nedves)

A funkcioét arra tervezték, hogy ener-
giat takaritson meg a f6zés soran. A
funkcié hasznalatakor a sttétér hé-
mérséklete eltérhet a beallitott h6-
mérséklettdl. A készilék a maradék-
hét hasznalja fel. A ftési teljesit-
mény lecsokkenhet. Tovabbi tudniva-
|6kért 1dsd Mindennapi hasznalat,
Megjegyzések: Konvekcios levegd
(nedves).
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) | Gril

Vékony szelet élelmiszerek grillezé-
séhez és piritos készitéséhez.

7] | Infrasiités

Nagy sult husdarabok vagy nem ki-
csontozott szarnyas sltéséhez egy
polcszinten. Csében siitéshez és piri-
tashoz.

@ Egyes sutéfunkciok soran a
sutélampa automatikusan
kikapcsolhat 80°C alatt.

Megjegyzések a Konvekciés levegé
(nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
6koldgiai kialakitasra vonatkozé
kovetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati médszerek az
alabbi szabvanyoknak megfelel6en: IEC/EN
60350-1.

A sUtBajtot sutés kozben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
sutd a lehet6 legnagyobb
energiahatékonysaggal mikaodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

A sUtési utasitasokat l1asd: Tanacsok és
tippek, Konvekcids leveg6 (nedves).

Beallitas: Sutéfunkcidk
1. Asutéfunkciék gombjat forgassa el a
sttéfunkcié kivalasztasahoz.

2. Avezérl6gombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.

P Gyors felf(ités - nyomja meg és tartsa

lenyomva a f(itési id6 leroviditéséhez. Ez

bizonyos sutéfunkcioknal all rendelkezésre.

A ventilator automatikusan bekapcsolhat.

Bedllitas: SteamBake - G6zben slités

1. Ellendrizze, hogy lehUlt-e mar a készllék.
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2. Toltse fel a sutétér mélyedését legfeljebb
250 ml csapvizzel.
Ne toltson vizet a stit6tér mélyedésébe
sutés kdzben, vagy amikor a készllék
forré.

3. Asut6funkcidk gombjat forgassa el a(z)

sttéfunkcio kivalasztasahoz.

4. Avezérl6gombbal éllitsa be a kivant
hémérsékletet.

5. Nedvesség létrehozasdhoz melegitse eld
az Ures készlléket 10 perc ideig.

6. Helyezze be az ételt a készilékbe.

7. Amikor a sutés véget ér, a sutd
kikapcsoldsahoz forditsa a sutéfunkcidk
gombijat kikapcsolt helyzetbe.

8. Ha a késziilék lehdilt, tavolitsa el a
bennmaradt vizet a stit6tér
bemélyedésébdl egy puha torléréruha
segitségével.

FIGYELMEZTETES! Ovatosan
nyissa ki az ajtét. A kiszabaduld
para égési sérulést
eredményezhet.

Bevitel: Menii =

Nyissa meg a Menit az El6re programozott
sutési ételek és bedllitasok eléréséhez.

1. Forditsa el a gombot a stutéfunkciékhoz
— allasra.
A kijelz6n a kovetkez6 lathato: &, €95,

2. Az almenube val6 belépéshez forgassa el
a vezérlégombot, és valassza ki az ikont.

Nyomja meg a OK gombot.

Beallitas: El6re programozott siités¥

El8re programozott sttés az almeni olyan
programokbdl all, amelyeket kifejezetten az
ételekhez terveztek. A programok megfeleld
bedllitassal kezd8dnek. Sttés kdzben
bedllithatja az id6t és a hémérsékletet.

1. Forditsa el a gombot a sutéfunkcidkhoz
— allasra.

2. A(z) /A kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a
OK gombot.
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3. Egy étel kivalasztasdhoz forgassa el a
szabdlyozégombot (P1 - P...). Nyomja meg
aOK gombot.

4. Asuly bedllitdisdhoz forgassa el a
szabdlyozégombot. Az opcié a
kivalasztott ételekhez all rendelkezésre.
Nyomja meg a OK gombot.

5. Helyezze az ételt a készllékbe. Nyomja
meg a oK gombot.

6. Amikor a funkcié véget ért, ellendrizze,
hogy elkésziilt-e az étel. Szlikség szerint
névelje az elkészitési id6t.
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Almenu: El6re programozott sutés

Magyarazat

Sulybeallitas is lehetséges.

GézsUtéshez toltse fel vizzel a stut6tér
mélyedését.

k|

A sutés megkezdése elétt melegitse
el6 a készuléket.

=]

=i Polcszint. Tekintse meg a Terméklei-
ras.

A kijelzén P megjelenik egy sor étel, amelyet
a tablazatban ellendrizhet.

Etel Témeg Polcszint / tartozék
P Marhasiilt, vére-
sen
Marhasilt, ko- | - +5kgi4-5 |Elasitstilea )
P2 zepesen cmvastag da- | A hdst néhany percig siisse el8 serpeny@ben.
rab Helyezze be a késziilékbe.
Marhasiilt, jél at-
P3 .
sttve
Steak, kézepes | 180 - 220 g da- (4] 3 ; sutsedény a huzalpolcon
P4 rabonkent; 3 | A hst néhany percig siisse el serpenyében.
cm Vaftig SZ€- | Helyezze be a késziilékbe.
e
Marhahds siilt / 1.5-2kg 0OHz2; sut6edény a huzalpolcon
parqlt (mlunosegl A hdst néhany percig susse el serpenyGben.
P5  |karaj, fels kerek- Ontson hozza folyadékot. Helyezze be a ké-
pecsenye, vastag sziilékbe.
dagadd)
Marhasiilt, véres
P6 (hélégbefuvas, kis
héfok)
Marhasilt, ko- 1-1.5kg;4-5 El 2; slitd talca
P7 | zepes (hdlégbefu- | cmvastag da- | A hust néhany percig susse el§ serpenyében.
vas, kis héfok) rab Helyezze be a készllékbe.
Marhasiilt, j6l at-
P8 stitve (hélégbefu-
vas, kis héfok)
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
Marhahds filé,
P9 véres (lassu su-
tés)
Marhahds filg, OéSC'*?/aI;%;S d= 2;suttalca 3 3
P10 | kézepes (lassu daroh 9 | Ahust néhany percig susse el6 serpenydben.
siités) Helyezze be a készulékbe.
P11 Marhahis filé,
kész (lassu sités)
Borjusiilt (pl. la- | 0.8-15kg;4 | 2; stitéedény a huzalpolcon
P12 pocka) cm vastag da- A hust néhany percig siisse el§ serpenyében.
rab Ontsén hozza folyadékot. Helyezze be a ké-
szllékbe. Lefedve susse.
pr3 | Sertés st tarja 1.5-2kg lj (=] 2; siitedény a huzalpolcon
vagy lapocka Ontsén 200 ml folyadékot a hussiité edénybe.
Ropogésra piri- 1.5-2kg E=l2 : siité talca
p1y | tottsertés(ho- A stités félidejében forditsa meg a hust, hogy
legbefavas, kis egyenletesen piruljon.
héfok)
Sertéskaraj, friss | 1-1.5kg;5-6 |[H 2. sttéedény a huzalpolcon
P15 cmvastag da- | A hast néhany percig siisse el8 serpeny8ben.
rab Helyezze be a késziilékbe.
Sertés péthorda | 2-3kg; nyers, |[o]3. mély tepsi
P16 2-3 cmvekony | adjon hozza annyi folyadékot, hogy befedje
karaj az edény aljat. A siités félidejében forditsa
meg a hust.
Csontos barany- | 1.5-2kg;7-9 E| 2; slitéedény a siité talcan
P17 |comb cmvastag da- | Gntsén hozza folyadékot. A siités félidejében
rab forditsa meg a hust.
Egész csirke 1-1.5kg; friss | 1= 2; laa 200 m; tiizallo edény a suts
P18 talcan
A sltés félidejében forditsa meg a csirkét,
hogy egyenletesen piruljon.
P19 | Fél csirke 05-08kg |[=]3: siité talca
Jércemell 180-200 g da- |[8][H 2; ttizallo edény a huzalpolcon
P20 2
rabonként

A hust néhany percig sisse el serpenyében.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
Csirkecomb, friss - E s siits talca
P21 Ha a csirkecombokat marinalta el8sz6r, csék-
kentse a h6mérsékletet, és hosszabb ideig
fézze Bket.
Kacsa egészben 2-3kg OHz2; sitéedény a huzalpolcon
P22 Helyezze a hust a sit6edénybe. A siités féli-
dejében forditsa meg a kacsat.
Liba egészben 4-5Kkg O 2; mely tepsi
P23 Helyezze a hist a mély hissuté tepsibe. A si-
tés félidejében forditsa meg a libat.
p24 |Fasirt 1kg Ha2. huzalpolc
Hal egészben, 0.5-1kgha- |[E]2- siits talca
P25 | grillezve lanként Toltse meg a halat vajjal, f(iszerekkel és f(-
szerndvényekkel.
P26 |Halfilé - E 3; tazane edény a huzalpolcon
pyy |Saittorta - B2, 28cm rugss sitsforma a huzal-
polcon
p2g |Almatorta - (I 2; s 100 - 150 mi; siité talca
P29 |Almas pite - =Py piteforma a huzalpolcon
03y |Amaspite - B 2; ke 100-150 mI; &J 22 cm pite-
forma a huzalpolcon
p31 | Csokoladés siitik 2kgtészta |[H3- mély tepsi
P32 Muffin - BHE 2; ) 100 - 150 mI; muffinsits tepsi a
huzalpolcon
P33 | Veknis sitemény - =2, kenyérsiité forma a huzalpolcon
Tepsis burgonya 1kg Bl 2: sit6 talca
P34 Helyezze az egész, héjas burgonyakat a siité
talcéra.
P35 Zéldségek/ Tkg (=3 suts talca sttSpapirral bélelve
krokettek

Darabolja fel a burgonyakat.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
p3g | Grillezett vegyes 1-15kg |3 suts talca sutspapirral bélelve
zoldseg Darabolja fel a zoldségeket.
p37 | Krokett, fagyasz- 0.5 kg E3: siit6 talca
tott
p3g |Hasdbburgonya, 0.75 kg =3 siit6 talca
gyorsfagyasztott
Husos / z6ldsé- 1-1.5kg | 2; felfiijt étel a huzalpolcon
P39 [geslasagna sza-
raz tésztalappal
pao | Burgonyafelfujt 1-1.5kg  |[=] 1; felfdijt étel a huzalpolcon
(nyers burgonya) A fézés félidejében forditsa meg az ételt.
Pizza friss, vé- i =) 2 ) 100 mi; siité talca sitspapirral
PAT | .
ony bélelve
Pizza friss, vas-
P42 ta - =P ; slitd talca sutépapirral bélelve
g
P43 | Quiche - (5] 2; sutsforma a huzalpolcon
Bagett / Ciabat- 0.8 kg 2 b 150m; sité talca stitépapirral
P44 |ta/Fehér kenyér bélelve
A fehér kenyérhez tébb id6 sziikséges.
Teljes kidrlésd/ Tkg 1H 2; e 150mi; sutstalca sutspapirral
P45 r|Z§/barna ke- bélelve / kenyérsité forma a huzalpolcon
nyér

Médositas: Beallitasokic

1. Forditsa el a gombot a stutéfunkcidkhoz
— allasra.

2. A2) ‘@? kivalasztdsahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a
OK gombot.

3. Forditsa el a valasztégombot a beallitas
kivalasztasahoz. Nyomja meg a OK

gombot.
4. Az érték bedllitdsdhoz forgassa el a

szabdlyozégombot. Nyomja meg a OK
gombot.

5. Forgassa a sut6funkcidk
szabdalyozégombjat kikapcsolt helyzetbe,
és |épjen ki innen: Mend.

Almenu: Beallitdsok

Erték
Modositas

Beallitas
01 Pontos id6

02 Kijelz6 fényerd 1-5

Nyomégomb 1 - Hangjelzés,
03 Hang 2 - Kattands, 3
- Hang kikap-
csolva
04 Figyelmeztetd 1-4
hangerd
05 Mkoédésidézitd | Be/Ki
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Beallitas Erték Beallitas Erték
06 Suté vilagitas Be/Ki 09 Szoftver verzié Ellen8rzés
07 Gyors felf(ités Be/Ki 10 Osszes bedllitds | Igen / Nem
N . torlése
08 Demo tzemmod | -
Orafunkcidk
Id6zit6 funkciok leirasa e Z e LR s i 4K
Beallitas: Fozési |dos%
Q Visszaszamlalas beallitasa. 1. Forgassa el a gombokat a sutéfunkcid
Perc- |Amikor az idézités véget ér, kivalasztasahoz és a h6mérséklet
szamlalé | hangjelzés hallhaté. Ez a funk- beallitdsdhoz.
clo nines P,]ata§sa| a keészulek . 2. Tartsanyomvaa Q) gombot, amig a
r,nukoldesere, és barmikor beal- kijelz6n meg nem jelenik a kovetkezd:
lithato.
e , e s 0:00 és stor.
A A slités idStartamanak beallita- 3. Avezérl6gomb elforgatasaval allitsa be a
Féotai idg | 22 Amikor az d0zitd veget er, kévetkezdt: F6zési id@.
0z€es11d0 | hangjelzés hallhato, és a suté- ) oK e
funkcié automatikusan kikap- 4. Nyomja meg a gombot. Az id6zit6é
csol. azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
~ .. i 5. Amikor az id§ letelt, nyomja meg OK
& Sutes elinditasanak és / vagy gombot, és forgassa el a sutéfunkcidk
Késlelte- | befejezésének kesleltetése. gombjat kikapcsolt allasba.
tett indi- N
tas ideje Beallitas: Késleltetett inditas ideje®
O Azt jelzi, hogy mennyi ideig 1. Forgassa el a gombokat a suitéfunkcio
Miikédé- | Mikodik a készdlék. A maxi- kivalasztdsahoz és a h6mérséklet
sidézitg | Malis érték 23 6 59 perc. Ez a beallitdsahoz.
funkci6 nincs hatassal a készd- 2. Tartsa nyomva a@ gombot, amig a
|ék mikodésére, és barmikor o ] . . 5 @Y
beallithato. kijelz6n meg nem jelenik a kdvetkezé:
és START .
P L1zl 3. A gomb elforgatasaval allitsa be az
Beallitas: Percszamlalol indits id8pontjat.
1. Nyomja meg a Q) gombot. 4. Nyomja meg a OK gombot. N
A kijelzén a kdvetkez6 lathato: 0:00 és Q. Akijelzén a kévetkezc’ﬁ]étha:cé: —DsTOP |
2. Avezérldgomb elforgatasaval allitsabea 5. Forgassa el a szabalyoz6gombot a
kovetkezét: Percszamlalo. befejezési id6 bedllitdsahoz.
3. Nyomja meg a OK gombot. Az idézits 6. Nyomja meg a OK gombot.

azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Az id6zit6 a kezdés bedllitott id6pontjaban
megkezdi a visszaszamlalast.

7.

Amikor az id6 letelt, nyomja meg OK
gombot, és forgassa el a stt6funkcidk
gombijat kikapcsolt allasba.
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Bedllitas: M(ikédésidozitd

1. Forgassa el a sutési funkciok gombjat

— 4llasba a(z) Menl menube vald
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot az %/
MUikédésidézitd kivalasztasahoz. Lasd:
Mindennapi hasznalat, Menu:
Beallitasok.

3. Nyomja mega OK gombot.

4. Aszabalyozégomb elforgatasaval
kapcsolja be és ki az Uzemidé-
szabalyozét.

5. Nyomjameg a OK gombot.
A tartozékok hasznalata

FIGYELMEZTETES! Lasd a
.Biztonsag” cimU fejezetet.

Tartozékok behelyezése

A tetején 1évd kis bemélyedés noveli a
biztonsagot és védi a dblést. Ezek a
mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korili perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsiszasat a
polcrol.

Siitéracs

Helyezze a polcot a polctarté vezetsinjei
kozé, és Ugyeljen arra, hogy labai lefelé
mutassanak. Ugyeljen arra, hogy a polc
hozzaérjen a siit6 belsejének hatuljahoz.

Suté talca / Mély tepsi
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Beallitas: Pontos id6

1. Forgassa el a sutési funkciok gombjat

— allasba a(z) Menl menube vald
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot az i
Pontos id§ kivalasztadsahoz. Lasd:
Mindennapi hasznalat, Menu:
Beallitasok.

3. Avezérl6gomb elforgatasaval allitsa be
az orat.

4. Nyomja meg a OK gombot.

—

CsUsztassa be a talcat a polctartd
vezetdsinjei kdzé. Helyezze a sutétalcat a
lejtével a sutStér hatulja felé.

Hasznéalat: Teleszk6pos sinek

@ Tartsa meg a teleszk6pos
sUt8sinek telepitési utasitasait
kés6bbi hasznalatra.

A teleszkopos sutdsinek segitségével
konnyebben lehet behelyezni és eltavolitani
a huzalpolcokat és talcakat.

/\  VIGYAZAT! Ne tisztitsa a
teleszkoépos sutdsineket a
mosogatdgépben. Ne olajozza a
teleszképos sutésineket.

1. Huazza ki a jobb és bal oldali teleszképos
sineket.
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2. Helyezze a huzalpolcot a teleszképos
sutdsinekre, majd évatosan tolja be a
suté belsejébe. Miel6tt becsukna a

Tovabbi funkciok

Funkciézar &

Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott
funkcio véletlen médositasat.

Ha a készllék hasznalata kozben aktivalodik,
lezarja a kezel6panelt, igy biztositva, hogy az
aktudlis fézési beallitdsok zavartalanul
folytatodjanak.

Ha a készllék kikapcsolt allapotédban
aktivaldédik, a kezel6panelt zérolva tartja,
megakadalyozva a készulék véletlen
bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a 5 gombot
a funkcié bekapcsoladsahoz.

Hangjelzés hallhato. & - harom felvillanas
jelzi a lezaras bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a &) gombot
a funkcié kikapcsolasdhoz.

Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl, ha a stutéfunkcié aktiv,
és nem moédositanak a beallitdsokon, a
készulék bizonyos id6 elteltével
automatikusan kikapcsol.
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sutéajtot, ellendrizze, hogy a teleszk6épos
polctartdkat Utkozésig a helyukre tolta-e.

°C) O )
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 245 55
250 - maximum 3

Ha egy sutéfunkciot az automatikus
kikapcsolasi id6t meghaladé ideig kivan
mikodtetni, allitsa be a sitési id6tartamot.
Tekintse meg a Orafunkciék.

Az Automatikus kikapcsolas nem mukodik az
alabbi funkcidkkal: Suté vilagitas, Késleltetett
inditas ideje.

Hitéventilator

Amikor a készulék Gizemel, a hiitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hivésen
tartsa a készulék feltletét. Amikor
kikapcsolja a készuléket, a h(itéventilator
tovabbra is mikddhet, amig a készulék le
nem hdil.
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Tanacsok és tippek

Sutési javaslatok

A tdblazatban szerepl6 hémérsékleti értékek
és sUtési idétartamok csak tajékoztatasként
szolgalnak. A receptektél, valamint a
felhasznalt 6sszetev6k min&ségétdl és
mennyiségétdl fliggnek.

Eléfordulhat, hogy a készllék az el6z8
készuléktdl eltéréen sut vagy sut. Az alabbi
tanacsok a kildnféle ételekhez javasolt
beadllitdsokat mutatjak a h6mérséklet,
ételkészitési idd és polcszintek értékei
vonatkozasaban.

A polcszintek szdmozasa a suté aljatél felfelé
torténik.

Ha nem taldlja a bedllitdsokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonlé ételt.

Energiatakarékossagi tippekért l1asd:
Energiahatékonysag.

A tablazatokban hasznalt szimbélumok:
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= | Tartozék

[=] | Polcpozicio

(D | Fézésiids (perc)

Konvekciés levegé (nedves) - ajanlott
tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatukroz6 feltletd
tepsiket és edényeket. Ezek jobb h&elnyerd
képességliek, mint a vilagos szinl és
visszatikroz6 feluletd edények.

+ Pizzasit6 - sotét, nem tukr6z&d6, 28 cm
atmérd

+ Sutéedény - sotét, nem tikréz6ds, 26 cm
atmérd

+ Szufléfomak - kerdmia, 8 cm atméré, 5
cm magassag

+ Gyuméolcstorta forma - s6tét, nem

s e .. tlkréz6dé, 28 cm atmérd

< | Eteltipusa

SUtSfunkeid Konvekciés levegé (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznélja az
°C |HO6mérséklet alabbi tablazatban szerepl6 ajanlasokat.
i = °C = O

Edes roladok, 16 | stitSlap vagy racs 180 2 20-30
db
Péksitemény, 9 | sutblap vagy racs 180 2 30-40
db
Pizza, gyorsfa- Huzalpolc 220 2 10-15
gyasztott, 0,35 kg
Keksztekercs sutélap vagy racs 170 2 25-35
Csokoladés sute- | sut6lap vagy racs 175 3 25-30
mény
Szufflé, 6 db keramiapoharak racson 200 3 25-30
Piskota tortaalap | tortaforma racson 180 2 15-25
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&£, = °’C = O

Piskétatorta sutéforma racson 170 2 40-50
Parolt hal, 0,3 kg | sUt6lap vagy racs 180 3 20-25
Hal egészben, 0,2 | sttblap vagy racs 180 3 25-35
kg
Halfilé, 0,3 kg Pizzaserpenyd racson 180 3 25-30
Parolt hus, 0,25 sutélap vagy racs 200 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg sutélap vagy racs 200 3 25-30
Cookie (amerikai | sut6lap vagy racs 180 2 20-30
csokis keksz), 16
db
Puszedli, 24 db sut6lap vagy racs 180 2 25-35
Muffin, 12 db sutélap vagy racs 170 2 30-40
Sés aprosute- sutélap vagy racs 180 2 25-30
mény, 20 db

Teasttemény om- | sitélap vagy racs 150 2 25-35
|6s tésztabdl, 20
db
Kosarka, 8 db sutélap vagy racs 170 2 20-30
Parolt zoldségek, |sutblap vagy racs 180 3 35-45
0,4 kg

Vegetdrianus om- | Pizzaserpenyd racson 200 3 25-30
lett
Mediterran z6ld- | stt6lap vagy racs 180 4 25-30
ségek, 0,7 kg

Informacié a bevizsgal6 intézetek szamara

Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC 60350-1.

£ = = °’C @)

Aprosutemény, 20 Also + felsd sttés | Sutd talca 3 170 20-35
db/tepsi

Aprésitemény, 20 Hélégbefuvas, nagy | Sutd talca 3 150 - 160 20-35

db/tepsi

héfok
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L = = °’C @)
Aprésutemény, 20 Hélégbefuvas, nagy | Suté talca 2és4 150 - 160 20-35
db/tepsi héfok
Almaspite, 2 forma, Alsé + felsd stités Sutéracs 2 180 70-90
atmérd: 20 cm
Almaspite, 2 forma, Hélégbefuvas, nagy | Sutéracs 2 160 70-90
atméré: 20 cm héfok
Zsirtalan piskotatész- Also + felsd stités Sutdéracs 2 170 40 - 50
ta, 26 cm atmérdji
tortaforma ")

Zsirtalan piskotatész- | H6légbefuvas, nagy | Sutéracs 2 160 40 - 50

ta, 26 cm atméréjud héfok

tortaforma )

Zsirtalan piskotatész- | H6légbefuvas, nagy | Sutéracs 2és4 160 40-60

ta, 26 cm atméréju hé&fok

tortaforma ")

Aprésut. omlds tész. | HElégbefuvas, nagy | Suté talca 3 140 - 150 20-40
héfok

Aprésut. omlds tész. | HElégbefuvas, nagy | Suté talca 2és4 140 - 150 25-45
héfok

Aprésut. omlds tész. Alsé + felsé sutés | Sutd talca 3 140 - 150 25-45

Toast kenyér 1) Grill Sitdracs 4 max. 1-5

1) Melegitse el8 a késziiléket 10 percig.

Apolas és tisztitas

A

FIGYELMEZTETES! Lésd a

.Biztonsag” cim( fejezetet.

+ Aszennyez8déseket enyhe

mosogatdszerrel tavolitsa el.

Napi hasznélat

Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

Tisztitészerek

A készulék el6lapjat csak meleg vizzel és
enyhe tisztitészerrel, mikroszélas
ronggyal tisztitsa. Tisztitsa meg és
ellendrizze a sutétér kereténél kérbefutd
ajtétomitést.

A fémfellleteket haztartasi
tisztitészerekkel tisztitsa meg.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
készulék belsé terét. A lerakddott zsir
vagy egyéb maradvany tlzet okozhat.

A nedvesség lecsapddhat a készilékben
vagy az ajté Uveglapjan. A paralecsap6das
csokkentése érdekében a sutés
megkezdése elStt 10 percig Uzemeltesse a
készlléket. Ne tarolja az ételeket 20
percnél tovabb a készulékben. A készulék
belsejét minden hasznalat utan csak
mikroszalas ruhaval tordlje szarazra.
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Tartozékok

+ Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas
torléronggyal, langyos vizzel és enyhe
mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A
tartozékokat tilos mosogatégépben
tisztitani!

+ Ateflon bevonatos tartozékokat ne
tisztitsa surold hatdsu tisztitészerekkel
vagy éles targyakkal.

A sutdétér mélyedésének tisztitasa

GOzben sutés utan tisztitsa ki a sutétér
bemélyedésébdl a lerakddott
vizkémaradvanyokat.

Az aldbbi funkciénal: SteamBake 5
- 10 sUtési ciklusonként tisztitsa ki
a sutét.

1. Ontsén 250 ml fehér ecetet vagy
citromsavat a sutétér mélyedésébe.
Legfeljebb 6%-0s, adalékoktél mentes
ecetet hasznéljon.

2. 30 percig hagyja kérnyezeti
hémérsékleten, hogy az ecet feloldja a
vizkémaradvanyokat.

3. Egy puha kendével és meleg vizzel
tisztitsa meg a sut8teret.

A polctarték

A készulék tisztitdsahoz vegye ki a
polctartékat.

1. Kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,
hogy lehdiljon.

2. Huzza el a polctarté elulsé részét az
oldalfaltol.

3. Huzza el a polctarté hatuljat az
oldalfaltél, majd vegye ki a polctartét.

1 I __—H
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4. Helyezze vissza a polctartékat az eredeti
helyzetlkbe. Ismételje meg a |épéseket
forditott sorrendben.

Ha teleszkdpos sutésinek vannak mellékelve,

a rogzitécsapoknak elére kell mutatniuk.

Viztisztitas
Ez a tisztitasi eljaras pdra segitségével

konnyiti meg a zsir- és ételmaradékok
eltavolitasat a készilékbdl.

1. Toltson vizet a sutétér bemélyedésébe:
200 ml.

2. Allitsa be a (D).

3. Allitsa be a hémérsékletet 90°C-ra.

4. Hagyja 30 perc ideig mikodni a
készuléket.

5. Kapcsolja ki a készuléket.

6. Varja meg, hogy a készulék leh(iljon.
Puha torléruhaval térdlje szarazra a
sutéteret.

Az ajtoé eltavolitasa és visszaszerelése

A sité ajtajdba harom Uveglap van beépitve.
Az ajté és belsd Uveglapjai a tisztitdshoz
kivehet&ek. Az Gveglapok kiszerelése el6tt
olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és
visszaszerelése” c. rész 6sszes utasitasat.

VIGYAZAT! Ne hasznélja a
készuléket az Gveglapok nélkul.

1. Nyissa ki teljesen az ajtét, és fogja meg
mindkét zsanért.

2. Emelje fel és hiizza a reteszeket, amig
bekattannak.
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3. Csukja vissza a suté ajtajat az els6 nyitasi
poziciéig (félig). Ezutan emelje fel és
hizza meg, majd vegye ki az ajtét a
helyérdl.

4. Helyezze a sttdéajtét egy puha ruhaval
letakart egyenletes fellletre.

5. Tartsa az ajt6 burkolatat B az ajté felsé
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levalassza a zarésint.

6. Huzza el6re a diszlécet az eltavolitashoz.
7. Egyenként fogja meg az ajté Uveglapjait
a felsd széluknél fogva, és dvatosan
hlzza azokat egyenként. Az eljarast a
fels6 Uveglappal kezdje. Ugyeljen arra,
hogy az Uveglap teljesen kicsusszon a

sinbél.
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8. Tisztitsa meg az Uveglapokat
mosogatészeres vizzel. Ovatosan térélje
szdrazra az Uveglapokat. Az Uveglapokat
tilos mosogatégépben tisztitani.

9. Tisztitas utan tegye vissza az
Uveglapokat, a diszlécet és a sut6 ajtajat,
majd zarja le mindkét zsanér reteszeit.

Ha az ajté helyesen van beszerelve, a

reteszek zarasakor kattanas hallhaté.

Ugyeljen arra, hogy az tiveglapokat (A és B)
a megfelel6 sorrendben tegye vissza.
Ellenérizze a szimbdélumot/nyomatot az
Uveglap oldalan. Minden lveglap mas és
mas, igy kdnnyebb szét- és dsszeszerelni.

Az tveglap filmnyomott oldalanak az ajté
belseje felé kell néznie. Gy6z6djon meg
arrél, hogy behelyezés utan az tveglap
kerete a filmnyomott részeken nem érdes
feltlet(-e, amikor hozzaér.

Helyes felszereléskor az ajté diszléce kattan6
hangot ad.

A B

L

Ellendrizze, hogy a kdzéps6 Uveglapot
megfelel6en helyezte-e az agyazatba.
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A lampa cseréje

/\ FIGYELMEZTETES! Vigyazat!
Aramutés-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

1. Kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,
hogy lehdiljon.
2. Fesziltségmentesitse a készuléket.

Hibaelharitas

FIGYELMEZTETES! Lasd a
.Biztonsag” cim(i fejezetet.

Mi a teendd, ha ...
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3. Helyezze a torl6ruhat a sutd padldjara.
VIGYAZAT! A halogénlampat
mindig tartsa egy kenddvel, hogy
a zsirmaradvany ne égjen ra a
lampara.

Hatsé ldmpa

1. Az Uvegbura eltdvolitdsahoz forditsa azt
az éramutatd jarasaval ellentétes
iranyba.

2. Tisztitsa meg az Uvegburat.

3. Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-
ig h6allé izzéra.

4. Szerelje fel az Gvegburat.

Probléma

Ellenérizze a kovetkezéket:

A késziilék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készulék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készulék nem melegszik fel.

A(z) Funkcioézar kikapcsolva.

A sUt6vilagitas ki van kapcsolva.

A(z) Konvekcids leveg6 (nedves) bekapcsolva.

Aldmpa nem mUkodik.

Kiégett az izz6.

Megsérilt az ajtéd tomitése.

Ne hasznalja a készuléket. Vegye fel a kap-
csolatot egy hivatalos szervizzel.

A kijelzén a kdvetkezd lathatoé: 00:00.

Aramkimaradés tértént. Allitsa be a pontos
idét.

Aviz kifolyik a sut6tér bemélyedésébdl.

Tul sok viz van a sutétér mélyedésében.

@ Ha a kijelzén olyan hibakéd
lathatd, amely nem szerepel
ebben a tablazatban, kapcsolja le
és vissza a lakasban l1évé
kismegszakitot a készulék
Ujrainditasahoz. Ha a hibakdd
ismét megjelenik, forduljon a
markaszervizhez.

A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a vagy a hivatalos
markaszervizhez.

A markaszerviz szamara szukséges adatok az
adattablan talalhatoak. Az adattabla a
sutétér elllsé keretén talalhato. Az ajto
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kinyitasakor lathatd. Ne tavolitsa el az
adattablat a készulék sitéterének keretérdl. Termékszam (PNC):

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Sorozatszam (S.N.):

| Modell MoD): |

Miiszaki adatok

Mi(iszaki adatok

Szélesség 480 mm
Méretek (belsé) Magassag 361 mm
Mélység 416 mm
Sut6talca terulete 1438 cm?
Felsé flit6elem 2300 W
Als¢ flitéelem 1000 W
Grill 2300 W
Csengés 2400 W
Osszteljesitmény 2990 W
Feszlltség 220-240V
Frekvencia 50 - 60 Hz
Funkciék szdama 9

Energiahatékonysag

Termékinformaciés és termékismertetd lap az EU energiacimkézési és
okodizajn-rendeletei szerint

Gyartd neve IKEA

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Modellazonosité

Energiahatékonysagi szam 81.2

Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, alsé + fel- | 0.93 kWh/ciklus
s8 sutés mellett
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Uzemmod mellett

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses

0.69 kWh/ciklus

Sutéterek szama

1

Héforras Elektromossag

Hangeré 721

A sut6 fajtaja Beépithetd suté
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Toémeg
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készilékek - 1. rész: Tlizhelyek, stuték, gézsutdk
és grillez8k - A teljesitmény mérésére szolgaléd médszerek.

Termékismertetd az energiafogyasztashoz és a megfelel6 alacsony
energiafogyasztasu izemmad eléréséhez sziikséges maximalis id6h6z

Energiafogyasztas készenléti Gzemmaddban

0.8 W

szikséges maximalis id&

A készulék automatikus alacsony energiafogyasztasu izemmaédjdnak eléréséhez

20 perc

Energiatakarékossagi tippek

Az alabbi tippek segitenek energiat
megtakaritani a készulék hasznalata soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a késziilék
mikddése kozben az ajtd legyen becsukva.
Sutés kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére régzitve.

Az energiatakarékossag javitasa érdekében
fém f6z6edényeket, valamint s6tét, nem
tlkroz6dd sutéformakat és taroléedényeket
hasznaljon

Ne melegitse el a késziiléket sutés elbtt,
kivéve, ha ez kifejezetten ajanlott.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a sitések
kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a stt6funkcidkat
|égkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékhd

A 30 percnél hosszabb ideig tarté stités
soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel
csokkentse a készulék hémérsékletét a
minimum értékre. A készilékben levé
maradékhd tovabb folytatja a sttést.

Hasznalja a maradékhét az étel melegen
tartdsdhoz vagy mas ételek
felmelegitéséhez.

Amikor kikapcsolja a készuléket, a kijelz
megjeleniti a maradékhét vagy
hémérsékletet.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb h6mérséklet-beallitast. A
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maradékhd visszajelz vagy a h6mérséklet
megjelenik a kijelzn.

Sutés kikapcsolt siitdvilagitassal

Stités kozben kapcsolja ki a sutévilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekciés levegé (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sutés soran.

Koérnyezetvédelmi tudnivalék

A L/:) kovetkez§ jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositadshoz tegye a
megfeleld konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kornyezetlink és egészséglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E
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E funkcié hasznalatakor a sttévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sutévilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a |épés
csokkenti a varhatd energiamegtakaritas
mértékeét.

tiltdé szimbolummal ellatott készuléket ne
dobja a haztartasi hulladék kozé. Juttassa el
a készuléket a helyi Ujrahasznosité telepre,
vagy |épjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel8s hivatallal.
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Izmainu tiesibas rezervétas.

/\ DroSibas informacija

Pirms ierices uzstadisanas un lietoSanas rapigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par bojajumiem,
ko radijusi ierices nepareiza uzstadiSana vai lietoSana.

Saglabajiet Sos noradijumus ierices tuvuma turpmakam

uzzinam.

Bérnu un neaizsargatu personu droSiba

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobeZzotam fiziskam, sensoram vai garigam spéjam vai
pieredzes un zinasanu trakumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices droSu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no [1dz 8 gadu
vecumam un personam ar loti plasu un sarezgrtu invaliditati
jaliedz piek|uve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas laika
sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst tirTt ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.
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Vispariga droSiba

. STierice paredzéta tikai @diena gatavo3anai.

. STierice ir izstradata tikai izmanto$anai majas apstaklos un
telpas.

. Soierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numuros,
pansiju viesu numuros, lauku viesu majas un citas ldzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantosana neparsniedz (vidgjo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

- lerices uzstadiSanu un kabela nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas laika
sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

- Atvienojiet stravas padevi pirms jebkada veida apkopes
veikSanas.

. UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespéjamibas.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebOvéSanas.

- lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

- Plits virsmas stikla durvju tiriSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirisanas Ilidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairttos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

- Laiiznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.
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DroSibas noradijumi

Uzstadisana

BRIDINAJUMS! lerici drikst

uzstadrt tikai sertificéti specialisti.
Nonemiet visu iesainojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.
Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta
ir smaga. Vienmér izmantojiet drosibas
cimdus un slégtus apavus.
Nevelciet ierici aiz roktura.
Uzstadiet ierici droSa un atbilsto3a vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prastbam.
NodroSiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.
Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bls iesp&jams brivi atvért cepeSkrasns
durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

Elektrotikla savienojums

BRIDINAJUMS! Ugunsgréka un
elektroSoka risks!

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

lericei jabat iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvumag, it Tpasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.
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+ Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta,
lai tos nevarétu nonemt bez
instrumentiem.

+ Pieslédziet kontaktspraudni
kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas.
Parbaudiet, vai péc uzstadiSanas
kontaktspraudnim var brivi pieklat.

+ Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmér velciet aiz
kontaktspraudna.

+ Ir jaizmanto atbilsto3as izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrdvéjami droSinataji), zeméjuma
noplades automatslédzi un savienotaji.

+ Elektroinstalacijai ir jabat aprikotai ar
izolacijas ierici, kura lauj jums atvienot
ierici no stravas padeves visos polos.
Izolacijas iericei ir jabat aprikotai ar
vismaz 3 mm platu atvérumu starp
kontaktiem.

LietoSana

/\ BRIDINAJUMS! Pastav traumu,
apdegumu, elektroSoka vai
spradziena risks.

* Nemainiet 8T produkta specifikaciju.

+ Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

+ LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

+ lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

+ levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplasana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierTce saskarusies ar adeni.

+ Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

+ Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
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Atveriet ierces durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maistijums.
Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.
Ladzu, vienmér izmantojiet stiklu un
brukas, kas paredzétas konservésanai.
Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojo3am vielam
piestcinatus priekSmetus.
BRIDINAJUMS! Pastav ierices
bojajumu risks.

Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

- neievietojiet cepesSkrasns dobuma
traukus vai citus priekSmetus
nepastarpinati uz ierices gridas;

- nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

- nelejiet Gdeni karsta ierice.

- neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

- ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerdiséjosa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kakam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radtt paliekoSus traipus.
Ladzu, izmantojiet tikai Sai iericei
paredzétos vai razotaja ieteiktos
papildpiederumus.

Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika 31s durvis nekad nav
aizveértas. Aiz aizvérta mébelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebavétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli [1dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.
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Apkope un tiriSana

A BRIDINAJUMS! Pastav traumu,

ugunsgréka vai ierices bojajumu
risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.

Parbaudiet, vai ir ierice ir atdzisusi. Pastav
stikla panelu sapliSanas risks.
Nekavéjoties nomainiet durvju stikla
panelus, ja tie ir bojati. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

levérojiet piesardzibu, nonemot durvis no
ierices. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

lericé atlikusas taukvielas vai partikas
atliekas var izraistt ugunsgréku.

Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai
paredzétus aerosolus, ievérojiet raZotaja
dro8ibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

lekS&jais apgaismojums

A BRIDINAJUMS! Elektro3oka risks.

Informacija par Saja produkta esoSo
lampu (lampam) un atseviski
nopérkamajam rezerves lampam: Sis
lampas ir paredzétas ekstremaliem
fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperatarai, vibracijai, mitrumam,
majsaimniecibas iericés vai paredzétas
informé&Sanai par ierices darbibas statusu.
Tas nav paredzétas citiem lietoSanas
veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.
Sis raZojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.
Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

Serviss

Lai salabotu ierici, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.
Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.
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Utilizacija

A BRIDINAJUMS! Pastav traumu un
nosmaksanas risks.

+ Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka pareizi
utilizet ierfci.

+ Atvienojiet ierici no stravas padeves.

+ Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* lznemiet durvis, lai nepielautu b&rnu un
majdzivnieku iesprasanu iericé.

Uzstadisana

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"Drosiba".

Montaza

@ Skatiet montazas noradijumus
uzstadisanai.

Elektroinstalacija

A BRIDINAJUMS! Elektriskos
uzstadiSanas darbus var veikt
tikai kvalificétas personas.

@ RaZotajs neuznemas nekadu
atbildibu par bojajumiem, kas
radusies, neievérojot drosibas
noradijumus, kas minéti DroSibas
informacijas sadalas.

ST cepeskrasns ir aprikota tikai ar baro$anas
kabeli.

Kabelis

UzstadiSanai un nomainai piemérotie kabelu
veidi:
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+ lepakojuma materiali:
lepakojuma materials ir parstradajams.
Plastmasas dalas ir markétas ar
starptautiskiem saisindjumiem,
pieméram, PE, PS utt. Atbrivojieties no
iepakojuma materiala Sim nolGkam
paredzétajos konteineros sava vietéja
atkritumu apsaimniekoSanas iestadeé.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jas varat
aplakot tabulu:

Kopéja jauda (W) |Vada Skérsgriezums

(mm?)

maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zemé&juma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabat par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.
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Produkta apraksts

Visparéjs parskats

LILL.

LT

Vadibas panelis

Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators

Vadibas panelis

lerices ieslégSana un izslégSana

Lai ieslégtu ierici:

1. Nospiediet parslégu pogas. Tie izvirzas
uz aru.

2. Pagrieziet karsé3anas funkciju parslégu,
lai atlasttu funkciju.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai pielagotu
iestatijumus.

Pagrieziet karsésanas funkciju parslégu

pozicija izslégts, lai izslégtu ierTci.@.

Vadibas panela parskats
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Sildelements

6| Lampa

Ventilators

B Cepeskrasns tilpnes reljefs — Tvertne

tiriSanai ar adeni
BY Plaukta atbalsts, iznemams
Plauktu ITmeni

Papildpiederumi

* Restots plaukts x 1
GatavoSanas traukiem, kaku formam,
cepesSiem.

+ Cepama paplate x 1
Kakam un biskvitiem.

+ Pannax1
Paredzéts(-a) apbraninasanai un cep3anai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.

+ Teleskopiskas vadotnes x 1 komplekts
Plauktiem un paplatém.

O Nospiediet, lai iesleégtu un iz-
slégtu ierices apgaismojumul.

® Nospiediet un turiet nospiestu,
lai iestatitu funkciju: BlokéSana

OK Nospiediet, lai apstiprinatu sa-

vu atlasi.

Displeja indikatori

Displejs ar galvenajam funkcijam.

@ Nospiediet, lai iestatitu taimera
funkcijas.
'S Nospiediet un turiet nospiestu,

lai iestatitu funkciju: Atra uzsil-
Sana.

-©B8:88:8888.

h:min:s

QRTw ¥ &
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& lerice ir blokéta.
% Apaksizvélne: GatavoSanas pa-
ligs.

Ir aktivizéts Gatavosanas laiks.
STOP

et Apaksizvélne: lestattjumi

& Ir aktivizéts Atlikta starta laiks.
Q) Ir aktivizéts Laika skaiti3ana.

Ir aktivizéts Atra uzsildana.

>»>

Progresa josla: vizuali norada,
kad iericé sasniegta iestatita
temperatQra vai pagajis gatavo-

Sanas laiks.

b} Gatavo$ana ar tvaiku aktivizéta.
Q Ir aktivizéts Laika atgadinajums.

Pirms pirmas lietoSanas

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"DroSiba".

Laika iestatiSana

P&c ierices pirmas pieslégSanas
elektrotiklam, uzgaidiet, I1dz displeja
paradas: "00:00" vai "12:00" (atkariba no
modela).

1. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
laiku.

2. Nospiediet OK.

lepriekSéja karséSana un tiriSana
Pirms ierices pirmas lietoSanas reizes un
nonak3anas saskaré ar édienu ieprieks
uzkarséjiet tuksu ierici. lerice var izdalit
nepatikamu aromatu un damus. lepriek3éjas
karsé3anas laika védiniet telpu.

1. Noierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

2. lestatiet funkciju 3. lestatiet maksimalo
temperatdru. Skatiet sadalu Ikdienas
lietoSana. Laujiet ierTcei darboties 1 st.

3. lestatiet funkciju (). lestatiet maksimalo
temperatdru. Laujiet iericei darboties
15 min.

4. lestatiet funkciju @ lestatiet maksimalo
temperatdru. Laujiet iericei darboties
15 min.

5. lzslédziet ierici un uzgaidiet, Idz ta
atdziest.

6. Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikroSkiedras dranu, siltu Gdeni un
maigu tirisanas [idzekli.

7. levietojiet piederumus un iznemamos
plauktu balstus atpakal to sakotnéja
vieta.

Mehaniska bérnu drosibas funkcija

CepeSkrasnij ir uzstadita mehaniska bérnu
droSibas slédzene. Durvju bloké&tajs atrodas
cepeskrasns labaja pusé zem vadibas panela.

Cepeskrasns durvju atvérSana ar bérnu
droSibas slédzeni:

1. Nospiediet un turiet bérnu drosibas
slédzeni uz augsu.

2. Velciet durvju rokturi, lai atvértu durvis.
Aizveriet cepeSkrasns durvis, nespiezot
bérnu droSibas slédzeni.
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Lai nonemtu bérnu droSibas slédzeni:

1. atveriet durvis un iznemiet bérnu
droSibas slédzeni ar torx atslégu, kas
ieklauta cepeskrasns komplektacija.

2. Péc bérnu drosibas slédzenes
iznem3anas ieskraveéjiet skravi atpakal.

Ikdienas lietoSana

/\ BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu

"Drosiba".

KarséSanas funkcijas
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Karsé3ana ar ventilatoru

Galas cepSanai un kiku cep3anai.
lestatiet zemaku temperatdru neka
Tradicionalai gatavo3anai, jo ventila-
tors krasns iekSpusé izplata karstu-
mu vienmerigi.

Apakskarsésana

Apbraninasanai, lai padarttu krauks-
kigu apaksu. Izmantojiet zemaka
plaukta lTmeni.

Augs./Apakskarsesana
Ediena gatavo3ana un cep3ana viena
plaukta lTmen.

SteamBake / TiriSana ar Gdeni
Mitruma pievienoSanai gatavoSanas
laika. Pareizas krasas un krauk3kigas
virskartas iegt3anai cepsanas laika.
Suliguma pieskirSanai édienam at-
kartotas uzsildisanas laika.

Skatiet Apkope un tiriSana, lai iegQtu
papildinformaciju par: TiriSana ar
adeni.

Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija ir paredzéta energijas tau-
piSanai gatavosanas laika. lzmanto-
jot 3o funkciju, temperatdra ierices
iekSpuse var at3kirties no iestatitas
temperataras. Tiek izmantots atliku-
Sais siltums. SildiSanas jaudu ir ie-
sp&jams samazinat. Papildinformaci-
ju skatiet Ikdienas lietoSana, Piezl-
mes par: Ventilatora kars. ar mitru-
mu.

Grils
Planu produktu griléSanai un maizes
grauzdésanai.

Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukSkiguma panak-
Sanai, piem., kartupeliem frT, kartu-
pelu kroketém vai pilditam pankaci-
nam.

)
3!
2)

Infratermiska griléSana

Lielakus cepeSa gabalu un majputnu
galas ar kauliem cep3anai viena
plaukta TmenTt. Sacepumu gatavosa-
na un apbraninasana.

Picas funkcija

Picas un tadu édienu gatavosanai,
kam nepiecieSams lielaks karstums
no apaksas.

®

DaZu cepeskrasns funkciju
darbibas laika apgaismojums var
izsleégties automatiski,
temperatdrai nokritot zem 80°C.

leslégtas piezimes. Ventilatora kars.
ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
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prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar: IEC/EN
60350-1.

CepeSkrasns durvim jabat aizvértam
cep3anas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot 3o funkciju, lampa automatiski
izslédzas péc 30 sekundém.

Gatavo3anas noradijumus skatiet leteikumi
un padomi, Ventilatora kars. ar mitrumu.

lestatljums: KarséSanas funkcijas

1. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasTtu karséSanas funkciju.

2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
temperatdru.

¥ Atra uzsilzana: nospiediet un turiet
nospiestu, lai saisinatu karsésanas laiku.
lespéja pieejama dazam karséSanas
funkcijam. Ventilators var ieslégties
automatiski.

lestatljums: SteamBake- GatavoSana
ar tvaiku

1. Parbaudiet, vai ir ierice ir auksta.

2. Uzpildiet cepeskrasns tilpnes gofréjumu
ar ne vairak ka 250 ml krana adens.
Neuzpildiet cepeskrasns tilpnes tvertni
gatavo3anas laika vai tad, kad ierice ir
karsta.

3. Pagrieziet karsé3anas funkciju parslégu,

lai atlasTtu karséSanas funkciju @

4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
temperataru.

5. lepriek3&ji uzkarségjiet tuksu ierici 10 min,
lai taja rastos mitrums.

6. levietojiet iericé édienu.

7. Kad gatavoSana beigusies, pagrieziet
karséSanas funkciju grozdmpogu izslégta
pozicija, lai izslégtu ierici.

8. Kad ierice ir auksta, noslaukiet atlikuSo
adeni no tilpnes padzilinajuma ar mikstu
draninu.
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/\ BRIDINAJUMS! Uzmanigi atveriet
durvis. No cepeskrasns
izplastosais mitrums var izraisit
apdegumus.

leklG3ana: Izvélne =

Atveriet Izvélni, lai piek|atu gatavoSanas

paliga édieniem un iestatijumiem.

1. Pagrieziet karséSanas funkciju
grozampogu uz —.

Displeja redzams ‘/\@ i3,

2. Pagrieziet vadibas grozampogu un
atlasiet ikonu, lai iek|laGtu apakSizvélné.
Nospiediet OK.

lestatljums: GatavoSanas paligs‘/f

GatavoSanas paligs apaksizvélne sastav no

programmam, kas paredzétas konkrétiem

édieniem. Programmas sakas ar

piemérotiem iestatfjumiem. JGs varat

pielagot laiku un temperatdru gatavosanas

laika.

1. Pagrieziet karsésanas funkciju
grozampogu uz —.

2. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai
atlasitu *%. Nospiediet OK.

3. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai
atlasttu édienu (P1 - P...). Nospiediet OK,

4. Pagrieziet vadibas pogu, lai pielagotu
svaru. Atseviskiem &dieniem pieejamas
iespéjas. Nospiediet OK.

5. levietojiet &dienu iericé. Nospiediet oK.

6. Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet,
vai édiens ir gatavs. Pagariniet
gatavoSanas laiku péc nepiecieSamibas.

ApakSizvélne: GatavoSanas paligs

Apzimé&jumi

Pieejama svara pielago3ana.

| Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu
AA . “ . .
ar tdeni gatavoSanai ar tvaiku.
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Apzimé&jumi

Apzimé&jumi

Pirms édiena gatavoSanas uzsildiet
ierici.

Plaukta lTmenis. Skatiet sadalu Pro-
dukta apraksts.

=

Displeja redzams P un skaitlis, kas apzimée
édienu, kuru varat parbaudit tabula.

Ediena veids Svars Plaukta ITmenis / papildpiederumi
Liellopu galas ce-
P1 . oo
petis, pusjéls
Liellopu galas ce- e ) _ _
P2 |petis, vidgjiiz- | | 1>KI4 El2; cepama paplate o
cepts 5¢m I€zi ga- | Paris minates apcepiet galu karsta panna. le-
bali vietojiet iekarta.
Liellopu galas ce-
P3 petis, pilniba iz-
cepts
Steiks, vidgjiiz- | 180-220g ka—. AI=EY cepamais trauks uz restota plaukta
ps | cepts tram gabalam; | p5ris minates apcepiet galu karsta panna. le-
3cmbiezas | ietojiet iekarta.
Skéeles
Cepta / sautéta 1.5-2kg m]=F¥ cepamais trauks uz restota plaukta
ps | 9ala(augstaka la- Paris mindtes apcepiet galu karsta panna.
buma ribinas, ci- Pievienojiet 3kidrumu. levietojiet ierice.
ska, pavédere)
Liellopu galas ce-
P6 petis, pusjéls (lé-
na gatavosana)
Liellopu galas ce-
petis, vidgji iz | - -5kgi4- |El2; cepama paplate
P7 cepts' (I&na gata- 5cm g;iz' ga- | Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. le-
vogana) vietojiet iekarta.
Liellopu galas ce-
P8 petis, labi izcepts
(lena gatavo3ana)
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Ediena veids Svars Plaukta ITmenis / papildpiederumi
Liellopa fileja,
P9 pusjéla (Iéna ga-
tavosana)
LieIIopa fileja, vi- [ 0.5-15 kg,’ 5- B 2; cepamé pap|§te
P10 | d&jiizcepta (I&na | 6 cm biezi ga- | paris minates apcepiet galu karsta panna. le-
gatavosana) bali vietojiet iekarta.
Liellopa fileja,
P11 pilnTba izcepta
(Iena gatavoSana)
Tela galas cepe- 0.8-1.5kg; 0OH-z2; cepamais trauks uz restota plaukta
P12 tis (pieméram, 4 cm biezi ga- | paris minates apcepiet galu karsta panna.
plecs) bali Pievienojiet 3kidrumu. levietojiet iericé. Cepiet
apklatu.
Cakas kakla vai 1.5-2kg OHl 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P13 | pleca cepetis Pievienojiet 200 ml $kidruma cepamaja trau-
ka.
Cukgalas pléstas 1.5-2kg E=l2 ; cepama paplate
P14 stremevles (lena GatavoSanas laika vidd apgrieziet galu otradi,
gatavosana) lai ta iegQtu vienlidzigu branumu.
Cakas mugura, 1-15kg; 5- H2; cepamais trauks uz restota plaukta
P15 [svaiga 6 cm biezi ga- | p5ris minates apcepiet galu karsta panna. le-
bali vietojiet iekarta.
Cukas ribas 2-3kg; izman- | [=]3; cepama panna
tojiet j&las, 2= | pjeyienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas
P16 3cmplanas | apakiu. Gatavosanas laika vida apgrieziet ga-
cakgalas ribi- ||, otradi.
nas ’
Jéra kaja ar kau- | 1.5-2kg;7- =PY cepamais trauks uz restota plaukta
P17 |lu 9 cm biezi ga- | pjeyienojiet skidrumu. Gatavosanas laika vida
bali apgrieziet galu otradi.
Vesela vista 1-1.5kg; svaigi | (1[=] 2; ) 200 ml; terine cepamaja papla-
P18 té
Gatavo3anas laika vidU apgrieziet galu otradi,
lai ta iegttu vienlidzigu branumu.
P19 | Vista, puse 05-08kg |[H3: cepama paplate
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi
pog | Vistaskratina 180-200 g ka- | [#][=] 2 ; cepamais trauks uz restota plaukta
tram gabalam | paris minates apcepiet galu karsta panna.
Vistas stilbini, - Hs; cepama paplate
P21 [svaigi Ja vistas kajinas ir iepriek$ marinétas, iestatiet
zemaku temperatdru un gatavojiet tas ilgak.
Pile, vesela 2-3kg m]=F¥ cepamais trauks uz restota plaukta
P22 levietojiet galu cepamaja trauka. Gatavo3anas
laika vidO apgrieziet pili otradi.
Zoss, vesela 4-5kg m=P¥ cepama panna
P23 levietojiet galu cepamaja paplaté. Gatavo3a-
nas laika vidd apgrieziet zosi otradi.
P24 |Galasrulete Tkg (52 restotais plaukts
Vesela zivs, grilé- | 0.5 - 1kg katrai [[=] 5 - cepama paplate
P25 |ta zivi) Pildiet zivi ar sviestu, gar3vielam un gar3au-
giem.
P26 Zivs fileja - [AI=E ; sautéjuma trauks uz restota plauk-
ta
P27 Siera kuka - BH2: 28 cm savelkama veidne uz resto-
ta plaukta
P28 |Abolu kika - BH 2; ) 100 -150 mi; cepama paplate
P29 |Abolu tarte - (5] 2; piragu veidne uz restota plaukta
P30 Abolu pirags - BB 2; k) 100-150 mi; & 22.em piragu
veidne uz restota plaukta
P31 | Braunijs 2kgmiklas |[H3. cepama panna
P32 Mufini - 1H 2; ) 100 - 150 ml; mufinu veidne uz
restota plaukta
P33 | Kékss - (52 keksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kar- 1 kg [5]2; cepama paplate
P34 |tupeli

Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz
cepamas paplates.
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi
Daivinas Tkg Hs; cepama paplate parklata ar cepamo
P35 papiru
Sagrieziet kartupelus gabalinos.
Griléti jauktie 1-1.5kg Hs; cepama paplate parklata ar cepamo
p36 |darzeni papiru
Sagrieziet darzenus gabalinos.
P37 L(;‘:ketes, salde- 0.5kg (=3 ; cepama paplate
P38 [Kartupeli, sald&ti 0.75 kg (=3 cepama paplate
Galas / darzenu 1-15kg = 2; sautéjama terine uz restota plaukta
lazanja ar sausa-
P39 |._
jam makaronu
plaksném
Kartupelu sace- 1-1.5kg =RE sautéjuma trauks uz restota plaukta
P40 | pums (svaigi kar- Gatavo3anas laika vidd apgrieziet édiena
tupeli) otradi.
a1 Svaiga pica, pla- B BHE2; e 100 mi; cepama paplate ar ce-
na pamo papiru
P42 Svaiga pica, bie- N AI=FY cepama paplate izklata ar cepamo
Za papiru
P43 | Kiss - =P ; cepama veidne uz restota plaukta
Bagete / Cabata / 0.8 kg [E 2; la) 150m1; cepama paplate ar ce-
P44 | baltmaize pamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
P45 Pilngraudu / ru- Tkg =] 2; b 150m; cepama paplate ar ce-

dzu / rupjmaize

pamo papiru / veidne uz restota plaukta

MainiSana: IestatTjumi@
1.

2.

Pagrieziet karsé3anas funkciju

grozampogu uz —.
Pagrieziet vadibas grozampogu, lai

atlasitu @ Nospiediet OK.

Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasttu

jestatfjumu. Nospiediet OK.

Pagrieziet vadibas parslégu, lai pielagotu
vértibu. Nospiediet oK.

5. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu
pozicija Izslégts, lai izietu no Izvélne.
ApakSizvélne: lestatijumi

lestatijums Vértiba
01 Diennakts laiks Maintt
02 Displeja spilg- 1-5
tums
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lestatijums Vértiba lestatijums Vértiba
Taustinu skana 1 — pikstiens, Atra uzsilsana leslégts / Iz-
e 07 -
2 — klikskis, slégts
03 ;
3 —skana iz- .
slegta 08 Devr_nonstracuas -
rezims
04 Skanas signala 1-4 - -
skalums 09 Prog!’ammaturas Parbaude
versija
Laika skaiti3ana | leslégts / Iz- . —
05 slaat Nodzést visus Ja/Neé
gts 10 . .
iestatljumus
Apgaismojums leslégts / Iz-
06 Z
(lampa) slégts

Pulkstena funkcijas

Taimera funkciju apraksts

Q Laika atskaites taimera iestat-
Laika at- | S5@na. Beidzoties iestatitajam
gadina- laikam, atskan skanas signals.

jums ST funkcija neietekmé ierices
darbtbu un var tikt iestatita
jebkura laika.

Lai iestatitu gatavoS$anas ilgu-
SToP mu. Beidzoties taimerT iestati-
Gatavo- | tzjam laikam, atskan skanas

sanas | signals, un karsésanas funkcija

laiks automatiski izslédzas.

& Ediena gatavo3anas sakuma
Atlikta | un/vai beigu atlikSana.
starta
laiks
@ Ka paradit ierices darboSanas
Laika ilgumu. Maksimums ir 23 st 59
skaitiga- | min. ST funkcija neietekmé ier1-

na

jebkura laika.

ces darbtbu un var tikt iestatita

lestatijums: Laika atgédinéjums@

1. Nospiediet @
Displeja redzams: 0:00 un [3

2. Pagrieziet vadibas parsléguu, lai iestatitu

Laika atgadinajums.

3. Nospiediet OK. Taimeris nekavéjoties
uzsak laika atskaiti.

lestatljums: GatavoSanas Iaikss%

1. Pagrieziet vadibas parslégus, lai atlasttu
karséSanas funkciju un iestatitu
temperatdru.

2. Nospiediet@ I1dz displeja paradas : 0:00

un stor.
3. Pagrieziet vadibas parsléguu, lai iestatitu
Gatavo3sanas laiks.

4. Nospiediet OK. Taimeris nekavéjoties
uzsak laika atskaiti.
5. Kad beidzas iestatitais laiks, nospiediet

OK un pagrieziet karsé3anas funkciju
kontrolslédzi izslégta pozicija.

lestatijums: Atlikta starta laiks®

1. Pagrieziet vadibas parslégus, lai atlasttu
karséSanas funkciju un iestatitu
temperatQru.

2. Nospiediet@ I1dz displeja paradas : &
un START .

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
sakuma laiku.

. Nospiediet OK,
Displeja redzams: - sTOP.
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5. Pagrieziet vadibas parslégu, lai beigu
laiku.

6. Nospiediet OK.

Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja

sakuma laika.

7. Kad beidzas iestatitais laiks, nospiediet
OK un pagrieziet karsésanas funkciju
kontrolslédzi izslégta pozicija.

lestatijums: Laika skaitisana®

1. Pagrieziet karséSanas funkciju

kontrolsledzi uz =, lai ievaditu Izvélne.
2. Pagrieziet vadibas regulatoru, lai

izvélatos (9% / Laika skaitidana. Skatiet
Ikdienas lietoSana, Izvélne: lestatijumi.

Papildpiederumu izmantoSana

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"DroSiba".

Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe aug3pusé palielina drosibu un
aizsardzibu pret sagasanos. Sis iedobes ar
palidz novérst sasvérSanos. Mala ap plauktu
nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét
no plaukta.

Restots plaukts

levietojiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas
uz leju. Parliecinieties, ka plaukts saskaras ar
krasns iekSpuses aizmuguri.

Cepama Paplate / Cepama panna
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3. Nospiediet OK.
4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai ieslégtu
un izslégtu Laika skaitiSanu.

5. Nospiediet OK.

lestatljums: Diennakts laiks

1. Pagrieziet karsésanas funkciju
kontrolslédzi uz =, lai ievaditu lzvélne.
2. Pagrieziet vadibas regulatoru, lai

izvélétos {5/ Diennakts laiks. Skatiet
Ikdienas lietoSana, lzvélne: lestatijumi.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
pulksteni.

4. Nospiediet OK.

——

lebTdiet cepamo paplati starp plauktu
atbalsta rezga vadotném. Novietojiet
cepamo paplati ar slipumu pret cepeskrasns
iekSpuses aizmuguri.

IzmantoSana: Teleskopiskas vadotnes

@ Saglabajiet teleskopisko vadotnu
uzstadisanas pamacibu talakai
lietoSanai.

Izmantojot teleskopiskas vadotnes, restotos
plauktus un paplates var ielikt un iznemt
vieglak.

/\ UZMANIBU! Nemazgajiet
teleskopiskas vadotnes trauku
mazgajama masina.
Neiesméréjiet teleskopiskas
vadotnes.
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1. izvelciet labo un kreiso teleskopisko
vadotni.

2. Uzlieciet restoto plauktu uz
teleskopiskajam vadotném un uzmanigi
iebidiet cepeskrasni. Pirms cepeskrasns

Papildu funkcijas

Blokésana il

STiespéja noveérs nejausas izmainas ierices
darbiba.

Aktivizéjot ierices lietoSanas laika, vadibas
panelis tiek blokéts, nodroSinot ka netiek
ietekméti pasSreizéjie gatavosanas
iestatijumi.

Aktivizéjot laika, kad ierice netiek lietota,

vadibas panelis ir blokéts, lai ierice netisam
netiktu ieslégta.

Nospiediet un turiet nospiestu @ lai
ieslégtu funkciju.

Atskan signals. &- mirgo 3 reizes, kad ir
ieslégta blokésana.

6- nospiediet un turiet nospiestu, lai
iesleégtu funkciju.

Automatiska izsléegSanas

Drosibas noltkos, kad karsésanas funkcija ir
aktiva un nekadi iestatijumi nav maintti,
ierice automatiski izslégsies péc noteikta
laika perioda.
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durvju aizvérsanas parbaudiet, vai
teleskopiskas vadotnes ir pilniba
iebiditas cepeSkrasni.

(°C) O )
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimali 3

Ja planojat izmantot karsé3anas funkciju
ilgak par ierices automatisku izslégSanas
laiku, iestatiet gatavo3anas laiku. Skatiet
sadalu Pulkstena funkcijas.

Automatiska izslégSanas nedarbojas ar
sadam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Atlikta starta laiks.

Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izsleédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, I1dz ierice bas atdzisusi.
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leteikumi un padomi

GatavoSanas ieteikumi

Tabulas uzradita temperatdra un cep3anas
laiki ir tikai orient&joSi. Tie ir atkarigi no
receptém un izmantoto sastavdalu kvalitates
un daudzuma.

Jasu ierice var cept un gatavot édienu
redzamajos padomos attéloti ieteicamie
temperatdras, gatavo3anas laika un plauktu
poziciju iestatljumi noteiktiem &dienu
veidiem.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Ja nevarat atrast iestatfjumus konkrétai
receptei, meklgjiet tai Ildzigu.

leteikumus par energijas taupisanu skatiet
Energoefektivitate.

Tabulas izmantotie simboli:
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= | Papildpiederums

[=] |Plaukta limenis

(D | Gatavo3anas laiks (min)

Ventilatora kars. ar mitrumu -
ieteicamie piederumi

Lietojiet tumS3as krasas un neatstarojo3as

formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma

absorbésanas spéja neka gaisas krasas un
atstarojoSiem traukiem.

+ Picas paplate - tums3a, neatstarojosa,
diametrs 28 cm

+ Cepama paplate - tumsa, neatstarojosa,
diametrs 26 cm

* Podini - keramiski, diametrs 8 cm,
augstums 5 cm

- . + Auglu piraga forma - tumsa,
§§9 ’
< |Edienaveids neatstarojosa, diametrs 28 cm
KarseSanas funkdija Ventilatora kars. ar mitrumu
°C |Temperatara Labaka rezultata gasanai ievérojiet laikus,
kas uzskaitTti tabula.
&£, = °’C = 8)
Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
16 gabali panna
Maizites, 9 gabali | cepama paplate vai dzila 180 2 30-40
panna

Pica, saldéta, Restots plaukts 220 2 10-15

0,35 kg

Rulete cepama paplate vai dzila 170 2 25-35
panna

Sok. kékss ar riek- | cepama paplate vai dzila 175 3 25-30

stiem panna

Suflg, 6 gabali keramikas ramekini uz 200 3 25-30
restota plaukta
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Biskvitkdkas pira- | forma ar lldzenu pamat- 180 15-25

ga pamatne ni uz restota plaukta

Biskvitkaka ar pil- | sacepuma forma uz res- 170 40 - 50

dijumu tota plaukta

Vartta zivs, 0,3 kg | cepama paplate vai dzila 180 20-25
panna

Vesela zivs, 0,2 kg | cepama paplate vai dzila 180 25-35
panna

Zivs fileja, 0,3 kg | picas paplate uz restota 180 25-30
plaukta

Varta gala, cepama paplate vai dzila 200 35-45

0,25 kg panna

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila 200 25-30
panna

Cepumi, 16 gabali | cepama paplate vai dzila 180 20-30
panna

Makarani, 24 ga- | cepama paplate vai dzila 180 25-35

bali panna

Mufini, 12 gabali | cepama paplate vai dzila 170 30-40
panna

Sala mikla, 20 ga- | cepama paplate vai dzila 180 25-30

bali panna

SmilSu miklas ce- | cepama paplate vai dzila 150 25-35

pumi, 20 gabali panna

Tartletes, 8 gabali | cepama paplate vai dzila 170 20-30
panna

Darzeni, vartti, cepama paplate vai dzila 180 35-45

0,4 kg panna

Vedetara omlete | picas paplate uz restota 200 25-30
plaukta

Vidusjdras darze- | cepama paplate vai dzila 180 25-30

ni, 0,7 kg

panna

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.
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& = = °’C @)
Kadcinas, 20 paplaté | AugS./Apakskarsésa-| Cepama 3 170 20-35
na Paplate
Kacinas, 20 paplaté Karsésana ar venti- | Cepama 3 150 - 160 20-35
latoru Paplate
Kadcinas, 20 paplaté Karsé3ana ar venti- | Cepama 2un4 150 - 160 20-35
latoru Paplate
Abolu pirags, 2 veid- | Augs./Apakskarsésa- | Restots 2 180 70-90
nes @20 cm na plaukts
Abolu pirags, 2 veid- Karsé3ana ar venti- | Restots 2 160 70-90
nes @20 cm latoru plaukts
BiskvitkOka bez tau- [ AugS./ApakSkarsé3a-| Restots 2 170 40 - 50
kvielam, kdkas veidne na plaukts
@26cm?")
Biskvitkaka bez tau- KarséSana ar venti- | Restots 2 160 40-50
kvielam, kakas veidne latoru plaukts
@26cm™
Biskvitkdka bez tau- KarséSana ar venti- | Restots 2un4 160 40 - 60
kvielam, kakas veidne latoru plaukts
@26cm™
SmilSu miklas cepumi | KarséSana ar venti- | Cepama 3 140 - 150 20-40
latoru Paplate
SmilSu miklas cepumi | KarséSana ar venti- | Cepama 2un4 140 - 150 25-45
latoru Paplate
SmilSu miklas cepumi | Augs./Apakskarsésa- | Cepama 3 140 - 150 25-45
na Paplate
Karstmaize 1 Grils Restots 4 maks. 1-5
plaukts

1) leprieks sakarséjiet ierici 10 minates.

-

Apkope un tiris

ana

/\ BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu

"Drosiba".

Piezimes par tiriSanu

TiriSanas lidzekli

+ Tiriet ierices priekSdalu tikai ar

mikroskiedras dranu, kas iemérkta silta
Gdent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
Notiriet un parbaudiet durvju blivi ap

cepeskrasns ietvaru.

* Metala virsmu tirisanai izmantojiet
tirisanas skidumu.
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+ Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu
mazgasanas lidzekli.
LietoSana ikdiena

+ lztiriet ierTces iekSpusi péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit
ugunsgréku.

+ lerices iekSpusé un uz stikla durvju
paneliem var uzkraties kondensats. Lai
samazinatu kondensaciju, pirms
gatavoSanas iepriekS uzkarsgjiet ierici
10 minates. Neuzglabajiet &dienu iericé
ilgak par 20 minatém. Péc katras
lietoSanas reizes nosusiniet ierices
iekSpusi tikai ar mikro3kiedras dranu.

Papildpiederumi

+ Tiriet visus papildpiederumus péc katras
lietoSanas un laujiet tiem nozat.
Izmantojiet tikai mikroSkiedras dranu,
kura iemérkta silta Gdent ar saudzigu
mazgasanas Iidzekli. Nemazgajiet
papildpiederumus trauku mazgajamaja
masina.

* Netiriet piedegumdro3os
papildpiederumus ar abraziviem tiriSanas
[tdzekliem vai asiem priekSmetiem.

Cepeskrasns iekSpuses padzilinajuma
tirisana

Iztiriet cepeSkrasns tilpni, lai likvidétu
kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas ar
tvaiku.

@ Funkcijai: SteamBake tiriet
cepeskrasni ik péc 5-
10 gatavoSanas cikliem.

1. lelejiet cepeSkrasns tilpnes padzilinajuma
250 ml balta etika vai citronskabes.
Lietojiet etiki bez piedevam, kura skabes
koncentracijas Tmenis neparsniedz 6 %.
nogulsnes 30 minates istabas
temperatara.

3. Tiriet cepeskrasns tilpni ar siltu Gdeni un
mikstu dranu.

Plauktu balstu

Iznemiet plauktu balstus, lai iztirTtu ierci.
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1. lzslédziet ierici un uzgaidiet, I1dz ta
atdziest.

2. Pavelciet plauktu atbalstu priek3éjo dalu
nost no sanu sienas.

3. Pavelciet plaukta balsta aizmuguréjo
dalu nost no sanu sienas un iznemiet to.

|

[©]
v
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4. levietojiet plauktu balstus atpakal
sakotnéja stavokli. Atkartojiet darbibas
apgriezta seciba.

Ja tiek piegadatas teleskopiskas vadotnes, to

fiksacijas tapam jabat vérstam uz prieksu.

TiriSana ar Gdeni

STtirianas procedira izmanto mitrumu, lai
notiritu no ierices tauku un partikas
atlikumus.

lelejiet tilpnes gofréjuma tdeni: 200 ml.
lestatiet funkciju (&),

lestatiet temperatdru uz 90 °C.

Laujiet ierTcei darboties 30 min.
Izslédziet ierici.

Uzgaidiet, ITdz ierice atdziest. Nosusiniet
cepeskrasns iekSieni ar mikstu dranu.

ounprwnN =

Durvju nonems3ana un uzstadisana

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli.
Durvju un iekSg&jos stikla panelus var iznemt,
lai notirTtu. Izlasiet visus “Durvju
nonems3anas un uzstadisanas” noradijumus
pirms stikla panelu iznem3anas.

UZMANIBU! Nelietojiet
cepeskrasni bez stikla paneliem.

1. Atveriet durvis ITdz galam un turiet abas
enges.
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2. Paceliet un velciet aizslégus uz
aizmuguri, I1dz tie noklik3k.

3. Aizveriet cepeskrasns durvis pusatvérta
stavoklt ITdz pirmajai atvérSanas pozicijai.
Tad paceliet un pavelciet, lai izceltu ara
durvis.

4. Novietojiet durvis uz stabilas virsmas, kas
parklata ar mikstu dranu.

5. Turiet durvju aug3dala eso$o apmaliB no
abam pusém un bidiet to uz iek3pusi, lai
atbrivotu spraudna blivi.

6. Pavelciet durvju apmali uz priek3u, lai to
izceltu.

7. Turiet durvju stikla panelus aiz to
augs$éjam maldm un uzmanigi izvelciet
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tos ara pa vienam. Saciet ar augséjo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslidétu
ara no balsta pilniba.

8. Notiriet stikla panelus ar Gdeni un
ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla
panejus. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgajamaja masina.

9. Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus,
durvju apmali un cepeskrasns durvis,
aizveriet abu engu aizslégus.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot

aizslégus, jas dzirdésiet klik3ki.

Parliecinieties, ka stikla paneli (A un B)

ievietoti pareiza seciba. Sameklgjiet

simbolu / apdruku uz stikla panela malas.

Katrs stikla panelis izskatas atskirigi,lai

atvieglotu izjaukSanu un salikS8anu.

Zonai ar sietspiedes apdruku jabdt vérstai uz
durvju iekSpusi. P&c ievietoSanas
parliecinieties, ka stikla panela, uz kura
atrodas sietspiedes apdrukas zonas, malas
nav raupjas, tam pieskaroties.

Ja uzstaditas pareizi, durvju apmales
nokliksk.
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|

Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla
paneli pareizi ta vieta.

~

TraucéjummekléSana

BRIDINAJUMS! Skatiet sadalu
"DroSiba".

Ko darit, ja...
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Spuldzes maina

/\ BRIDINAJUMS! Elektro3oka risks.
Lampa var bat karsta.

1. Izslédziet ierici un uzgaidiet, I1dz ta
atdziest.

2. Atvienojiet ierici no stravas padeves.

3. Novietojiet dranu uz cepeskrasns gridas.

UZMANIBU! Vienmeér turiet
halogéna spuldzi ar dranu, lai
tauku paliekas nepiedegtu uz
spuldzes.

Aizmugures lampa

1. Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. Notiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar
piemérotu 300 °C karstumizturigu
cepeskrasns spuldzi.

4. levietojiet stikla parsegu.

Probléma

Parbaudiet, vai...

lerice neuzsilst.

Deaktivizéta automatiskas izslégSanas funk-
cija.

lerice neuzsilst.

Izdedzis droSinatajs.

lerice neuzsilst.

Blokésana ir atslégts.

Apgaismojums ir izslégts.

Ir aktivizéts Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Bojata durvju blive.

Neizmantojiet ierici. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

Displeja redzams 00:00.

Noticis stravas padeves parravums. lestatiet
diennakts laiku.




LATVIESU

159

Probléma

Parbaudiet, vai...

No cepeSkrasns tilpnes reljefa tek Gdens.

Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz
adens.

@ Ja displeja redzams 3aja tabula
neieklauts kladas kods, izslédziet
majokla elektrosistémas
droSinataju un atkartoti ieslédziet
ierici. Ja klOdas kods atkartoti
paradas displeja, sazinieties ar
autorizéto servisa centru.

Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noradti
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu

Tehniskie dati

Tehniskie dati

Ta ir redzama, kad atverat durvis.
Nenonemiet ierices tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis(MOD.) :

Izstradajuma Nr.
(PNC):

Sérijas numurs
(S.N.):

Platums 480 mm
Izméri (iek3gjie) Augstums 361 mm
Dzilums 416 mm
Cepamas paplates platiba 1438 cm?
Augséjais sildelements 2300 W
Apakségjais sildelements 1000 W
Grils 2300 W
Zvans 2400 W
Kopéjais vértéjums 2990 W
Spriegums 220-240V
Frekvence 50 - 60 Hz
Vairakas funkcijas 9

Energoefektivitate
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Produkta informacijas lapa un produkta informacija saskana ar Eiropas
Savienibas ekodizaina un energomarké&juma noteikumiem

Piegadataja nosaukums

IKEA

Modela identifikacija

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Energoefektivitates indekss

81.2

Energoefektivitates klase

A+

nalaja rezZima

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes tradicio-

0.93 kWh/cikla

ventilatora rezZima

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu | 0.69 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeSkrasnis,
tvaika cepeSkrasnis un grili — veiktsp&jas mériSanas metodes.

Produkta informacija par energijas patérinu un maksimalo laiku, kas
nepiecieSams, lai sasniegtu attiecigo zemas jaudas reZimu

Jaudas patérins gaidstaves reZima

0.8W

go zemas jaudas rezZimu

Maksimalais laiks, kas nepiecieSams, lai aprikojums automatiski sasniegtu attieci- [ 20 min

Elektroenergijas taupiSanas padomi

Talak noradito padomu ievéroSana palidzés
ietauprtt energiju ierices lietoSanas laika.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. GatavoSanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu tira, un
gadajiet, lai ta batu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus un tumsus,
neatstarojosus traukus un konteinerus, lai
uzlabotu elektroenergijas taupiSanu.

Pirms gatavoSanas iepriek$ neuzkarsgjiet
ierici, ja vien tas nav Tpasi noradits.

Uzturiet péc iespéjas 1sakus partraukumus
starp cep3anas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.
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Gatavosana ar ventilatoru
Ja iespéjams, elektroenergijas taupisanas
noldka izmantojiet gatavo3anas funkcijas.

Atliku3ais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz

30 mindtes, samaziniet ierices temperatdru
[T[dz minimumam 3-10 minates pirms
gatavoSanas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto
édienu.

Izmantojiet atlikuSo siltumu, lai saglabatu
édiena siltumu vai uzsildrtu citus édienus.

Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums.vai temperatara.

Ediena siltuma uzturé3ana
Izvélieties zemako iespéjamo temperataras
iestatljumu, lai izmantotu atliku3o siltumu un
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saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatdra tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeSkrasns
apgaismojumu

GatavoSanas laika izsledziet cepeSkrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupiSanai
gatavo3anas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jas
varat to ieslégt atkartoti, tacu $1 darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietauptjumu.

Apsvérumi par vides aizsardzibu

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu ff:) levietojiet iepakojuma
materialus atbilstoSajos konteineros to
otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat
apkartéjo vidi un cilvéku vesellbu, atkartoti
parstradajot elektrisko un elektronisko

iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices, kas

apzimétas ar So simbolu E kopa ar
majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet
izstradajumu viet&ja otrreizéjas parstrades
punkta vai sazinieties ar viet&jo pasvaldibu.
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Galimi pakeitimai.
/\ Saugos informacija

PrieS jrengdami ir naudodami $j prietaisg, atidZiai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ir Zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ir
naudojimo. Visada laikykite Sig instrukcijg Salia prietaiso, kad
galétumeéte ja pasinaudoti véliau.

Vaiky ir pazeidZiamy Zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
traksta patirties ar Ziniy, $j prietaisg gali naudoti tik
priziGrimi kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis
prietaisu, jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius
pavojus. MaZesniy nei 8 mety vaiky ir asmeny, turinciy labai
sunkig ir sudétingg negalig, negalima be prieZidros leisti bati
Salia prietaiso.

- Vaikus batina nuolat priziaréti ir uztikrinti, kad jie neZaisty
su buitiniais prietaisais.

- Visas pakuotés medZiagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo metu
jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyviinams bati Salia
prietaiso jam veikiant arba véstant.
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- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezidros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezidros darby.

Bendroji sauga

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos udkiui.

. §j prietaisg galima naudoti biuruose, viesbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy namuose, sodybose ar
kitoje panaSioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo
intensyvumas nevirsija buitinio (vidutinio) naudojimo.

. §j prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg leidZiama tik
kvalifikuotiems specialistams.

. DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo metu
jkaista. Bukite atsargus, kad neprisiliestuméte prie kaitinimo
elementy.

- Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karsciui atsparias pirstines.

- PrieS vykdant techninés prieziaros darbus atjunkite
maitinima.

. DEMESIO: Pasirapinkite, kad pries kei¢iant lempute
prietaisas baty iSjungtas, kitaip galimas elektros smuagis.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

- Dureliy stiklo nevalykite Siurksciu Svei¢iamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduZzti.

- Jei baty paZeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés prieziaros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys- antraip gali kilti elektros
pavojus.
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- Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Saugos instrukcijos

Montavimas

/\ ISPEJIMAS! §; prietais jrengti
privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

+ Nuimkite visas pakavimo medZiagas.

+ Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

+ Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

+ Visada bakite atsargas, kai perkeliate
prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada
maveékite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

+ Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

+ |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

+ Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

+ Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite,
ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.

+ Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

Elektros prijungimas

A ISPEJIMAS! Pavojus sukelti gaisra
ir gauti elektros smuag;j.

+ Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

+ Prietaisg privaloma jZeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny plok3teléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

+ Visada naudokite tinkamai jrengtg
jZemintg saugujj elektros lizda.

+ Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamuyjy laidy.

+ Badkite atsargus, kad nesugadintuméte

elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei
reikety pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti masy jgaliotasis techninés
prieZidros centras.

+ Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir

nebdty arti prietaiso dureliy arba niSos
po prietaisu, ypac kai jis veikia arba
durelés yra karstos.

+ Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga

nuo smuagiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebdty galima nuimti be jrankiy.

+ Elektros kiStuka j tinklo lizdg junkite tik

tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisa, elektros
laido kiStuka baty lengva pasiekti.

+ Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite

kistuko.

* Norédami iSjungti prietaisa, netraukite uz

maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kiStuko.

* Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:

linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

+ Sumontuokite izoliacinj jrenginj, leidZiantj

atjungti prietaisg nuo visy elektros
maitinimo tinklo poliy. MaZiausias
izoliacinio jrenginio kontakto tarpelio
plotis - 3 mm.

Naudojimas

/\ ISPEJIMAS! Suzalojimo,
nudegimy ir elektros smugio arba
Sprogimo pavojus.

+ Nebandykite pakeisti Sio prietaiso

techniniy savybiy.

+ Pasirtpinkite, kad ventiliacinés angos

nebdty uzblokuotos.
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+ Nepalikite jjungto prietaiso be prieZiaros.

+ Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

+ Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bdkite atsargas. Gali iSsiverzti karstas
oras.

+ Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba, jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.

+ Nespauskite atidaryty dureliy.

+ Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

+ Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

+ Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebaty kibirk3ciy ar atviros
ugnies 3altiniy.

+ Konservavimui visada naudokite tik tam
tinkamus stiklainius ir indus.

« Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medZiagomis sudrékinty daikty.

/A ISPEJIMAS! Pavojus sugadinti

prietaisa.

+ Emalio apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:

- Nedékite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso ertmés
dugno.

- Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

- Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

- Nelaikykite prietaise paruoSty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

- Bukite atsargds montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

» Emalio arba neradijanciojo plieno
iSblukimas neturi poveikio prietaiso
veikimui.

+ Drégniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudetinga pasalinti.

* Naudokite tik su prietaisu pateiktus arba
jo gamintojo rekomenduojamus priedus.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

+ Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo
plokstés (pvz., dureliy), pasirGpinkite, kad

165

prietaisui veikiant durelés visada baty
atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis
ir dréegmé, kurie gali pakenkti prietaisui,
baldams ar grindims. NeuZdarykite
dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

Valymas ir prieZidra

/\ ISPEJIMAS! Pavojus susiZaloti,

sukelti gaisrg ir sugadinti
prietaisa.

PrieS vykdydami prieziaros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kiStuka i$ elektros lizdo.

Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés. Stiklinés plokstés gali suskilti.
PaZeistas stiklines dureliy plokstes
nedelsiant pakeiskite naujomis. Kreipkités
i igaliotajj technineés priezidros centra.
ISmontuodami prietaiso dureles bakite
labai atsargds. Durelés sunkios!
Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirSiy nuo
nusidevéjimo.

Prietaise like riebalai ir maistas gali
sukelti gaisra.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS! Elektros smugio

pavojus.

Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines saglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdZiui, temperatdra,
vibracijg, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo bdsena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms ap3viesti.

Siame gaminyje yra $viesos Zaltinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.
Naudokite tik ty paciy techniniy
duomeny lemputes.
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Paslauga

+ Dél prietaiso remonto kreipkités j
jgaliotajj techninés prieZitros centra.

+ Naudokite tik originalias dalis.

ISmetimas

/\ ISPEJIMAS! Pavojus susizeisti
arba uzdusti.

+ Norédami suZinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisa, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

Montavimas

/\ ISPEJIMAS! Zr. saugos skyrius.

Irengimas

@ Kaip jrengti, Zr. surinkimo
instrukcija.

Elektros jrengimas

/\ ISPEJIMAS! Elektra prijungti
privalo tik kvalifikuotas elektrikas.

Gamintojas néra atsakingas, jeigu
jds nesiimate saugos skyriuose
nurodyty saugos priemoniy.

Sios orkaités komplekte yra tik pagrindinis
laidas.

Kabelis

Tinkami montuoti arba pakeisti kabeliy tipai:
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+ IStraukite laido kiStukg i$ elektros tinklo
lizdo.

+ Nupjaukite maitinimo laida prie pat
prietaiso ir tinkamai utilizuokite.

+ Nuimkite dureles, kad vaikai ir naminiai
gyvanai nejstrigty prietaiso viduje.

+ Pakuotés medziaga:
Pakavimo medZiaga perdirbama.
Plastikinés dalys pazymétos
tarptautinémis santrumpomis, pvz., PE,
PS ir kt. Pakuotés medZziagg iSmeskite |
Siuo tikslu jasy vietinéje atlieky tvarkymo
jmonéje pateiktus konteinerius.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjavis turi atitikti bendrajj
prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia.
Taip pat atitinkamga informacija rasite
lenteléje:

Bendroji galia (W) | Laido skerspjavis
(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x15

|Zeminimo laidas (Zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.
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Gaminio apraSymas

Bendroji apzvalga

LI,

LT

Valdymo skydelis
Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenéleé
Ekranas

Valdymo skydelis

Prietaiso jjungimas ir iSjungimas
Kad jjungtuméte prietaisg:

1. Spustelékite reguliatorius. Reguliatoriai
iSsitrauks.

2. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle,
kad pasirinktuméte.

3. Pasukite valdymo reguliatoriy, kad
pakeistuméte nustatyma.

Kai prietaisg norésite iSjungti, pasukite

kaitinimo funkcijy reguliatoriy j iSjungimo

padétj@.

Valdymo skydelio apzvalga
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Valdymo rankenélé
Sildymo elementas

A Lempute
Ventiliatorius

B Orkaites vidaus jduba - Indas valymui
vandeniu

Bl Lentynos atrama, isimama
Vietos lentynoje

Priedai

+ Grotelés x 1
Virtuvés reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.
* Kepimo skarda x 1
Pyragams ir sausainiams kepti.
* Grilio / kepinimo indas x 1
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
+ Teleskopiniai bégeliai x 1 komplektas
Lentynéléms ir skardoms.

O Paspauskite, kad jjungtuméte
ar iSjungtuméte prietaiso lem-
pute.

® Paspauskite ir palaikykite, kad
jjungtumeéte funkcija: UzZraktas.

OK Paspauskite mygtuka, kad pa-

tvirtintumeéte pasirinkima.

Ekrano indikatoriai

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis:

) Paspauskite, kad nustatytumeé-
te laikmacio funkcijas.

'S Paspauskite ir palaikykite, kad
jjungtumete funkcija: Greitasis
jkaitinimas.
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& Prietaisas yra uZrakintas. Kepimo laikas - jjungta.
STOP
% Submeniu: Kepimo vadovas.

ety Submeniu: Nustatymai

>»>

Greitas jkaitinimas - jjungta.

O] Atidéto paleidimo laikas - jjung-
ta.

Q) Laikmatis - jungta.

ap Jjungta ruosimo garuose funk-
cija.

Q Laikmatis - jjungta.

Progreso juosta rodo, kada
prietaisas pasiekia nustatytg
temperatdrg arba kada baigiasi

maisto gaminimo trukmé.

PrieS naudojant pirma karta
/\  ISPEJIMAS! Zr. saugos skyrius.

Laiko nustatymas

Pirma kartg prijunge prietaisg prie elektros
maitinimo 3altinio palaukite, kol valdymo
skydelyje pamatysite: "00:00" arba "12:00"
(priklauso nuo modelio).

1. Pasukite reguliatoriy, kad nustatytumete
laika.
2. Paspauskite OK.

Pirminis iSankstinis jkaitinimas ir

valymas

Prie$ naudodami ir dédami maistg pirma

kartg, pakaitinkite tuscig prietaisg. Prietaisas

gali skleisti nemalony kvapg ir ddmus.

ISankstinio jkaitinimo metu védinkite

patalpa.

1. IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

2. Nustatykite funkcija g Nustatykite
didZiausig temperatara. Zr. Kasdienis
naudojimas. |junkite prietaisg ir palaukite
1val.

3. Nustatykite funkcija @ Nustatykite
didZiausig temperatdra. Jjunkite prietaisa
ir palaukite 15 min.

4. Nustatykite funkcijg ™. Nustatykite
didZiausig temperatara. Jjunkite prietaisa
ir palaukite 15 min.

5. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atveés.

6. Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluo3to Sluoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

7. Sudékite priedus ir iSimamas lentyny
atramas atgal j jy pradines padétis.

Mechaninis vaiky saugos uZraktas

Orkaitéje jmontuotas mechaninis uzraktas
nuo vaiky. Sis dureliy uzraktas yra Zemiau
valdymo skydelio, orkaités deSinéje puséje.

Norint atidaryti orkaités dureles su
uZraktu nuo vaiky:

1. Nuspauskite ir pakelkite uZrakta.

2. Patraukite dury rankenéle, kad jas
atidarytuméte. Uzdarydami orkaite
uZrakto nespauskite.
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UZrakto iSmontavimas:

1. atidarykite orkaite ir naudodami su kartu
tiekiama SeSiakampiy galvuciy rakta
nusukite uzrakta.

2. ISmontave uZrakta, varztg jsukite atgal.

Kasdienis naudojimas

/\  ISPEJIMAS! Zr. saugos skyrius.

Kaitinimo funkcijos
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Kar3to oro srautas

Mésai skrudinti ir pyragams kepti.
Nustatykite Zemesne temperatarg
nei pasirinke virSutinio / apatinio kai-
tinimo funkcija, nes ventiliatorius to-
lygiai paskirsto kaitrg orkaités viduje.

() | Apatinis kaitinimas

Intensyviai skrudinti ir traSkiam pa-
grindui. Naudokite Zemiausig lenty-
nos padét;.

] | Apatinis + virSutinis kaitinimas
Kepti ir skrudinti maistg vienoje len-
tynos padétyje.

SteamBake / Valymas vandeniu
Drégmei padidinti ruoSiant maista.
ISgauti tinkama spalva ir traskia plu-
tele. Skirta paSildomiems patieka-
lams suteikti sultingumo.

Daugiau informacijos Zr. ,Valymas ir
priezidra” Valymas vandeniu.

(s | Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija ruo$iant maistg padeda
taupyti energija. Naudojantis Sia
funkcija temperatdra prietaise gali
skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas
perteklinis karStis. Kaitinimo galia
gali bati maZesné. Daugiau informa-
cijos zr. ,Kasdienis naudojimas”, ,Pa-
stabos”: Dregnas konvek. kepimas.

() | Grilis
Ploniems maisto gabaléliams ir duo-
nos skrebuciams kepti grilyje.

Saldytas maistas

TraSkiems pusfabrikaciams ruosti,
pvz., gruzdintoms bulvytéms, kep-
toms bulvytéms ar rytietisSkiems su-
ktinukams.

'¥] | Turbo grilis

Skirta didesniems mésos arba
paukstienos su kaulais gabalams ke-
pinti viename lygyje. Apkepams
ruosti ir skrudinti.

Picos programa

Tinka kepti picg ir kitus patiekalus,
kuriems reikalingas kaitinimas i$
apacios.

@ Pasirinkus kai kurias orkaités
funkcijas, lemputé gali iSsijungti
automatiskai temperatdrai
nukritus Zemiau 80 °C.

Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikima
ekologiniams reikalavimams (kaip numato
EU 65/2014 ir EU 66/2014). Patikros pagal:
IEC/EN 60350-1.
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Gaminant maistg orkaités durelés turi bati
uzdarytos, kad funkcija nebdty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcija, lemputeé
automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
»,Naudingi patarimai”, ,Drégnas konvek.
kepimas”.

Nustatymas: Kaitinimo funkcijos

1. Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija,
pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
2. Valdymo rankenéle nustatykite
temperatarg.
¥ Greitas jkaitinimas - paspauskite ir
palaikykite, kad sutrumpintuméte kaitinimo
laikg. Galima su kai kurioms kaitinimo
funkcijoms. Ventiliatorius gali jsijungti
automatiskai.

Nustatymas: SteamBake- Maisto
ruoSimas garuose

1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.

2. |pilkite j orkaités vidaus jdubg
250 ml vandens i$ ¢iaupo.
Kai gaminate maistg ar kai orkaité
ikaitusi nebandykite papildyti vandeniui
skirtos jdubos.

3. Norédami pasirinkti kaitinimo

funkcijg , pasukite kaitinimo valdymo
rankenéle.

4. Valdymo rankenéle nustatykite
temperatarg.

5. Pakaitinkite tuscig orkaite 10 min, kad
padidéety drégme.

6. |dékite maistg j prietaisa.

7. Baige gaminti, pasukite kaitinimo
funkcijy rankenéle j iSjungimo padet;j,
kad iSjungtuméte prietaisa.

8. Kai prietaisas atvésta, minkSta Sluoste
pasalinkite likusj vandenj iS ertmeés
jdubos.

/\ ISPEJIMAS! Létai atidarykite

dureles. Staiga iSsiverZe garai gali
nudeginti!
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jvedimas: Meniu =

Atverkite meniu, kad galétuméte pasirinkti
kepimo vadova ar nustatymus.

1. Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo
rankenéle j — padétj.

Ekrane matysite ‘/\9 {03,

2. Norédami atverti submeniu, valdymo
rankenéle pasirinkite jo piktograma.
Paspauskite OK.

Nuostata: Kepimo vadovas¥

Kepimo vadovas antrinj meniu sudaro

konkretiems patiekalams sukurtos

programos. Programos paleidZziamos su

atitinkamai parinktais nustatymais.

Gaminimo metu galite keisti programos laikg

ir temperatara.

1. Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo
rankenéle j — padetj.

2. Valdymo rankenéle pasirinkite ¥
Paspauskite OK.

3. Valdymo rankenéle pasirinkite patiekalg
(pvz., P1). Paspauskite OK, .

4. Valdymo rankenéle pasirinkte svorj. Si
parinktis galima tik su tam tikrais
patiekalais. Paspauskite OK.

5. Sudékite maistg j prietaisg. Paspauskite
OK

6. Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar
maistas tinkamai paruostas. Jei reikia,
prateskite maisto gaminimo trukme.

Submeniu: Kepimo vadovas

PaaiSkinimas

[ | Galima svorio korekcija.

Jei norite naudoti ruoSimo garuose
la4) | funkcija, pripildykite orkaités vidaus
jdubg vandens.

E Prie$ pradédami gaminti maistg prie-
taisa jkaitinkite.
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PaaiSkinimas

Lentynélés lygis. Zr. Gaminio aprady-
mas.

17

Ekrane rodomas P ir patiekalo numeris, kurj
rasite lenteléje.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Jautienos keps-
P1 nys, lengvai is-
keptas
Jautienos keps- 1-1.5kg; 4-5 EI 2; kepimo skarda
P2 |nys, vidutiniskai | cm storio ga- | Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
iSkeptas balai tuvéje. |dékite j prietaisa.
Jautienos keps-
P3 nys, gerai iSkep-
tas
Kepsnys, viduti- | 180 - 220 g vie- | [#][=] 3; patiekalo kepimas ant vielinés len-
niskai iSkeptas nam gabalui; | tynelés
P4 3 cm storio v i i ite ikaitintoi
T STOT Mésga kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
griezinial tuvéje. Jdékite j prietaisa.
Jautienos keps- 15-2kg  |[[=)2; patiekalo kepimas ant vielinés len-
nys / troSkinys tynélés
PS5 | (antrekotas, Slau- Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
nies kep.snys‘, sto- tuvéje. Pridéti skyscio. |dékite j prietaisa.
ras paslépsnis)
Jautienos keps-
nys, lengvai is-
P6 keptas (kepimas
Zemoje tempera-
taroje)
Jautienos keps-
nys, vidutiniskai | 1-1.5kg; 4-5 = 2; kepimo skarda
P7 iSkeptas (kepi- cm storio ga- | Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
mas Zemoje tem- balai tuveje. Jdékite j prietaisa.
peratdroje)
Jautienos keps-
nys, gerai iSkep-
P8 tas (kepimas Ze-
moje temperata-
roje)
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Jautienos filé,
lengvai iSkepta
P9 . o -
(kepimas Zzemoje
temperatdroje)
Jautienos filé,
vidutiniskai i8- | 0.5-1.5kg; 5-6 [ 2; kepimo skarda
P10 | kepta (kepimas cm storio ga- | Meésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
Zemoje tempera- balai tuvéje. Jdékite j prietaisa.
tdroje)
Jautienos filé,
P11 gerai iSkepta (ke-
pimas Zemoje
temperatdroje)
Versienos keps- | 0.8-15kg;4 |[J[H2; patiekalo kepimas ant vielinés len-
nys (pvz., nugari- | cmstorio ga- | tyneles
P12 | né) balai Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
tuvéje. Pridéti skyscio. |dékite | prietaisg. UZ-
dengtas kepsnys.
Kiaulienos spran-| ~ 1.5-2kg  |[1[H 2 patiekalo kepimas ant vielinés len-
P13 |dinés arba nuga- tynélés
rinés kepsnys ] kepama patiekalg jpilkite 200 ml skyscio.
Plésytai kiaulie- 1.5-2kg =PF kepimo skarda
p4 | Pai(ruosimas ze- Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésa
moje temperatd- apverskite, kad vienodai paskrustuy.
roje)
K_ia_uliver_\ovs_ nuga- | 1-1.5kg;5-6 = 2; patiekalo kepimas ant vielinés lenty-
ps | ine, SvieZia cm storio ga- | pales
balai Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
tuvéje. Jdékite j prietaisa.
Kiaulienos 3on- |2 -3 kg; naudo- | [ 3. gili keptuve
prg |Kaullukal kite SvieZius, 2- | |ilkite skystio, kad padengty patiekalo apa-
3cmstorio | ¢ia. pragjus pusei maisto gaminimo laiko, me-
Sonkauliukus sg apverskite.
Erienos koja su 1.5-2kg; 7-9 H2; patiekalo kepimas ant kepimo padéklo
P17 | kaulu cm S[;O|rl(') 93- | Prideéti skys€io. Praéjus pusei maisto gamini-
alai

mo laiko, mésg apverskite.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Visas visiukas 1-1.5kg; Svie- B 2; ) 200 mi; trozkinimo inde ant ke-
zlas pimo skardos
P18 Praéjus pusei maisto gaminimo trukmes,
paukstieng apverskite, kad vienodai paskrus-
ty.
P19 | Vis€iukas, pusé 05-08kg |[E : 3; kepimo skarda
Vis€iuko kratiné- | 180 - 200 g ga- | [11][=] 2 ; kepkite patiekalg ant vielinés lenty-
P20 lé balui nélés
Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje kep-
tuvéje.
Vis€iuky slaune- - Hs; kepimo skarda
P21 |lés, atves. Jei vis&iuko 3launelés uzmarinavote, pasirinki-
te Zemesne temperatdrg ir kepkite ilgiau.
Visa antis 2-3kg m=FY patiekalo kepimas ant vielinés len-
|dékite mésa j kepimo inda. Praéjus pusei
maisto gaminimo trukmés, antj apverskite.
Visa Zasis 4-5kg n=P¥ gyli keptuve
P23 |dékite meésg j gilig kepimo skarda. Praéjus
pusei maisto gaminimo laiko, Zasj apverskite.
P24 | Mésos vyniotinis Tkg =2 ; vieliné lentynélé
Zuvis, kepta ant | 0.5-1kg vienai |[5 5 . kepimo skarda
P25 |grot. zuvial ] Zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite priesko-
niais bei Zolelémis.
P26 Zuvies file - E El 3; kepkite patiekalg ant vielinés lenty-
nélés
P27 Surio pyragas - El 2; @ 28 cm uzverziama kepimo forma
ant vielinés lentynélés
P28 | Obuoliy pyragas - 0HE 2; ) 100-150 mi; kepimo skardoje
P29 |Obuoliy tortas - H2; pyrago forma ant vielinés lentynéles
P30 Obuoliy pyragas . BE 2; e 100-150 mi; D 22 cm pyrago

formoje ant vielinés lentynélés
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
p31 | Sokoladiniaisau- | 2kgteSlos |[=]3; gili keptuve
sainéliai
P32 Keksiukai - BH 2; ) 100-150 mi; keksiuky padékle
ant groteliy
P33 Pyragas su prie- - El 2 ; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
dais
Keptos bulvés 1kg Ha2. kepimo skarda
P34 Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant
kepimo skardos.
Keptos bulvytés Tkg (=) 3; kepimo skardoje su kepimo popieriu-
P35 mi
Supjaustykite bulves skiltelémis.
Ant grilio kepin- 1-15kg Hs ; kepimo skardoje su kepimo popieriu-
P36 |tosdarZoves mi
Supjaustykite darzoves.
p37 | Kroketai, uzsal- 0.5 kg (=) 3; kepimo skarda
dyti
p3g | Saldytos bulvy- 0.75 kg [5]3; kepimo skarda
tés
Mésos / darZoviy 1-1.5kg = 2 trogkinkite patiekalg ant vielinés len-
P39 Iaz_anua su sau- tynélés
sais makarony
lakstais
Bulviy plokstai- 1-1.5kg  |[E] 1; trokinkite patiekala ant vielinés lenty-
pap | ™S (Zalios bulveés) nélés
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés, pa-
tiekala apverskite.
P41 Sviezia pica, plo- i [51E 2; ) 100 mi; kepimo skarda, izklota
na kepimo popieriumi
P42 f;/ieiia pica, sto- i E] El 2; kepimo skardoje su kepimo popie-
riumi
p43 |PYyragas.Qui- - [=]2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés

che”
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
PrancazisSkasis 0.8 kg B1HE 2; b 150m; kepimo skardoje, isklo-
P44 | batonas/ Ciaba- toje kepimo popieriumi
ta / balta duona Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
Viso grado / ru- Tkg BH 2; ke 150mi; kepimo skardoje, isklo-
P45 | giné/juoda duo- toje kepimo popieriumi / kepimo formoje ant
na groteliy

Keitiama: Nustatymai<c;

y Nustatymai ReikSmé

1. Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo Ispéjamo signalo |1-4
rankenéle j — padétj. 04 garsas

2. Valdymo rankenéle pasirinkite @} Laikmatis Jjungti / i-
Paspauskite OK. 05 jungti

3. Norédami pasirinkti nustatymg pasukite — — T —
valdymo rankenéle. Paspauskite OK, 06 ﬂ:aksames apsvieti- !Junngty /is-

4. Pasukite valdymo rankenéle, kad Jungti
sureguliuotumete reikSme. Paspauskite 07 Greitas jkaitini- Jjungti / i3-
CK, mas jungti

5. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenele j D tracini
idjungimo padetj, kad i3eituméte i§ 08 emonstracinis -

Meniu. rezimas
Submeniu: Nustatymai 09 Programinés Tikrinti
jrangos versija
Nustatymai ReikSmé .
. o Atkurti visus nus- | Taip / ne
01 Paros laikas Pakeisti 10 tatymus
02 Ekrano rySkumas |1-5
Mygtuky tonai 1-signalas, 2
03 - spragteléji-
mas, 3 - gar-
sas iSjungtas
Laikrodzio funkcijos
Laikmacio funkcijy apraSymas
Maisto ruoSimo laikui nustaty-
Q Laikmadiui nustatyti. Laikui pa- K SToP ti_. Pasib_aigu§.la4ikui i§girsife 5
Laikma- | sibaigus isgirsite signala. Si IePIlmo s!gnala ir kaitinimo funkcija is-
tis funkcija niekaip neveikia prie- alkas | sijungs.

taiso veikimo ir gali bdti nusta-
tyta bet kada.
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& Nustatyti jjungimo ir (arba) ga-
Atidéto | Minimo pabaigos laika.
paleidi-

mo laikas

Q) Prietaiso veikimo trukmei pa-
Laikma- | rodyti. Didiiau§ia reikSmeé -

tis 23 val 59 min. Si funkcija nie-

kaip neveikia prietaiso veikimo
ir gali bati nustatyta bet kada.

Nuostata: Laikmatiso)

1. Paspauskite @

Ekrane matysite: 0:00 ir D
2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte Laikmatis.

3. Paspauskite OK. Laikmatis iskart
pradeda atgalinj skaiciavima.

Nuostata: Kepimo Iaikass%

1. Valdymo rankenélémis pasirinkite
kaitinimo funkcijg ir temperatara.

2. Palaikykite nuspaude @ kol ekrane
pamatysite: 0:00 ir stor.

3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytumeéte Kepimo laikas.

4. Paspauskite OK. Laikmatis iskart prades
atgalinj skaiciavima.

5. Laikui pasibaigus, paspauskite OKiir
pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j
iSjungimo padét;.

Nuostata: Atidéto paleidimo laikas®

1. Valdymo rankenélémis pasirinkite
kaitinimo funkcijg ir temperatara.

2. Palaikykite nuspaude \Z, kol ekrane
pamatysite:@ir START .
Priedy naudojimas

/\  ISPEJIMAS! Zr. saugos skyrius.

176

3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte pradzios laika.

4. Paspauskite OK.
Ekrane matysite: - sTOP

5. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytumeéte pabaigos laika.

6. Paspauskite OK,

Laikmatis pradeda atgalinj skaiciavima

nustatytu paleidimo laiku.

7. Laikui pasibaigus, paspauskite OKir
pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j
iSjungimo padét;.

Nuostata: Laikmatis(D

1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle
—, kad pereitumeéte prie Meniu.

2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktumete 99 / Laikmatis. Zr.
.Kasdienis naudojimas”, ,Meniu":
Nustatymai.

3. Paspauskite OK.

4. Pasukite valdymo rankenéle, kad
jjungtumeéte ar iSjungtumeéte laikmat;.

5. Paspauskite OK.

Nustatymas: Paros laikas

1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j

—, kad pereituméte prie Meniu.
2. Pasukite valdymo rankenéle, kad

pasirinktumete {0} / Paros laikas. Zr.
~Kasdienis naudojimas”, ,Meniu":
Nuostatos.

3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte laikrodj.

4. Paspauskite OK.
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Priedy naudojimas Naudodami teleskopinius bégelius, galite

. . . lengvai jdéti ir iStraukti groteles ir skardas.
Mazas jdubimas virSuje apsaugo nuo

pavirtimo ir padidina bendra sauguma. /\ DEMESIO Neplaukite
Jlinkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. iStraukiamujy bégeliy
Lentynos krasteliai neleidZia indams nuo jos indaplovéje. Netepkite
nuslysti. iStraukiamy bégeliy jokiais
Grotelés tepalais.

1. I8traukite kairés ir deSinés pusés
bégelius.

|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy taip,
kad kojelés baty nukreiptos Zemyn.
PasirQpinkite, kad lentyna liestysi prie
orkaités vidaus sienelés.

2. Antistraukiamy bégeliy padékite
Kepimo padéklas / Gili kepimo skarda groteles ir atsargiai juos jstumkite j
orkaite. PrieS uzdarydami orkaités
dureles, batinai iki galo atgal j orkaite
jstumkite iStraukiamus bégelius.

|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.
Kepimo skardg jkiskite iki orkaités galo.

Teleskopiniai bégeliai naudojimas

@ Pasilikite istraukiamyjy bégeliy
montavimo instrukcijg ateiciai.
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Papildomos funkcijos

Uzraktas &

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso
funkcijos pakeitimo.

Jei jjungsite, kai prietaisas naudojamas,
valdymo skydelis uZsirakins, kad pasirinkti
nustatymai iSlikty nepakite.

Jei jjungsite, kai prietaisas iSjungtas,
valdymo skydelis liks uZrakintas, kad
atsitiktinai nejjungtumeéte prietaiso.

Paspauskite @ kad jjungtumete funkcija.
Suveiks garsinis signalas. [t] - kai uZraktas
jsijungs, sumirksés 3 kartus.

6- paspauskite ir palaikykite, kad
iSjungtumeéete funkcija.

Automatinis iSsijungimas

Saugumo sumetimais prietaisas po kurio
laiko iSsijungia automatiskai, jeigu veikia
kaitinimo funkcija ir néra pakei¢iamos
nuostatos.

(&9) D (val)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maks. 3

Naudingi patarimai

Gaminimo rekomendacijos

Lentelése nurodytos temperatdros ir
ruo3imo laikai yra tik orientaciniai. Jie
priklauso nuo recepty, naudojamy produkty
kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei
galbat esate jprate. Toliau pateikiamos
konkretiems patiekalams rekomenduojamos
gaminimo temperatdros, trukmeés ir lentyny
padétys.

178

Jeigu ketinate naudotis kaitinimo funkcija
ilgiau nei laikotarpj, po kurio suveikia
automatinis iSsijungimas, nustatykite maisto
gaminimo trukme. Zr. LaikrodZio funkcijos.

Automatinis isijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apSvietimas, Atidéto paleidimo laikas.

Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, auSinimo ventiliatorius
jsijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vésas. Jei prietaisg iSjungsite,
ausinimo ventiliatorius veiks toliau, kol
prietaisas neatves.

Lentyny padétys skaiciuojamos nuo orkaités
dugno.

Jei nerandate konkretaus recepto
nustatymy, vadovaukités panasiais
receptais.

Energijos taupymo patarimai pateikti
Energijos efektyvumas.
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Lentelése naudojami simboliai:

B | Maisto tipas

Kaitinimo funkcija

°C |Temperatara
Priedai

Lentynos padétis

oy

Maisto gaminimo trukmeé (min)

Drégnas konvek. kepimas -
rekomenduojami priedai

Naudokite tamsius ir Sviesos neatspindinCius
indus bei padéklus. Jie geriau sugeria karstj,
nei Sviesds ir Sviesg atspindintys indai.
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+ Picos skarda - tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm

+ Kepimo indas - tamsus, neatspindintis,
skersmuo 26 cm

+ Kepimo indeliai - keraminiai, skersmuo
8 cm, aukstis 5 cm

+ Kepimo forma - tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm

Drégnas konvek. kepimas

Laikykites toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.

&, = °’C = O

Kavos bandelés, | kepimo skarda ar riebaly 180 2 20-30

16 vnt. surinkimo indas

Bandelés, 9 vnt. | kepimo skarda ar riebaly 180 2 30-40
surinkimo indas

Pica, Saldyta, 0,35 | vieliné lentynélé 220 2 10-15

kg

Biskvitinis vynioti- | kepimo skarda ar riebaly 170 2 25-35

nis surinkimo indas

Sokoladiniai sau- | kepimo skarda ar riebaly 175 3 25-30

sainéliai surinkimo indas

Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 200 3 25-30
groteliy

Biskvitinis pagrin- | apkepo skarda ant gro- 180 2 15-25

das teliy

Viktorijos sumus- | kepimo indas ant grote- 170 2 40 - 50

tinis liy

Zuvis, virta ant kepimo skarda ar riebaly 180 3 20-25

nedidelés ugnies, | surinkimo indas

0,3 kg
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&, = °C O
Visa Zuvis, 0,2 kg | kepimo skarda ar riebaly 180 25-35
surinkimo indas
Zuvies file, 0,3 kg | picos kepimo indas ant 180 25-30
groteliy
Mésa virta ant ne- | kepimo skarda ar riebaly 200 35-45
didelés ugnies, surinkimo indas
0,25 kg
Saslykas, 0,5 kg kepimo skarda ar riebaly 200 25-30
surinkimo indas
Sausainiai, 16 vnt. | kepimo skarda ar riebaly 180 20-30
surinkimo indas
Migdoly sausai- kepimo skarda ar riebaly 180 25-35
niai, 24 vnt. surinkimo indas
Keksiukai, 12 vnt. | kepimo skarda ar riebaly 170 30-40
surinkimo indas
Pikantiski teslai- | kepimo skarda ar riebaly 180 25-30
niai, 20 vnt. surinkimo indas
Sméliniai sausai- | kepimo skarda ar riebaly 150 25-35
niai, 20 vnt. surinkimo indas
Tarteletés, 8 vnt. | kepimo skarda ar riebaly 170 20-30
surinkimo indas
DarzZoveés, virtos | kepimo skarda ar riebaly 180 35-45
ant nedidelés ug- | surinkimo indas
nies, 0,4 kg
Vegetariskas om- | picos kepimo indas ant 200 25-30
letas groteliy
VidurZemio jaros | kepimo skarda ar riebaly 180 25-30
darZoveés, 0,7 kg | surinkimo indas
Informacija bandymuy laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1.
£ = °’C @)
Pyragaiciai, 20 viene- | Apatinis + virSutinis | Kepimo 170 20-35
ty padekle kaitinimas padeklas
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& = = °’C @)

Pyragaiciai, 20 viene- | Kar3to oro srautas Kepimo 3 150 - 160 20-35

ty padékle padéklas

Pyragaiciai, 20 viene- | Karsto oro srautas Kepimo 2ir4d 150 - 160 20-35

ty padekle padeklas

Obuoliy pyragas, 2 Apatinis + virSutinis | Grotelés 2 180 70-90

kepimo formos @ 20 kaitinimas

cm

Obuoliy pyragas, 2 KarSto oro srautas | Grotelés 2 160 70-90

kepimo formos @ 20

cm

Biskvitinis pyragas be | Apatinis + virSutinis | Grotelés 2 170 40-50

riebaly, @ 26 cm py- kaitinimas

rago forma "

Biskvitinis pyragas be | Karsto oro srautas | Grotelés 2 160 40 - 50

riebaly, @ 26 cm py-

rago forma "

Biskvitinis pyragas be | KarSto oro srautas | Grotelés 2ir4d 160 40 - 60

riebaly, @ 26 cm py-

rago forma "

Trapios teSlos sausai- | Kar3to oro srautas Kepimo 3 140 -150 20-40

niai padéklas

Trapios teSlos sausai- | Karsto oro srautas Kepimo 2ir4 140 - 150 25-45

niai padeklas

Trapios teSlos sausai- | Apatinis + virSutinis | Kepimo 3 140 - 150 25-45

niai kaitinimas padéklas

Skrebutis 1 Grilis Grotelés 4 maks. 1-5

1) Pakaitinkite orkaite 10 minuciy.

Valymas ir prieZidra

/A ISPEJIMAS! Zr. saugos skyrius.

Pastabos dél valymo

Valymo priemonés

+ Prietaiso priekj valykite mikropluosto

Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus

ploviklio tirpale. ISvalykite ir patikrinkite
dureliy tarpiklj aplink ertmés réma.
+ Metalinius pavirSius valykite valymo

tirpalu.
+ Démes valykite Svelniu plovikliu.

Kasdienis naudojimas
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+ Po kiekvieno naudojimo iSvalykite
prietaiso vidy. Riebaly kaupimasis ar kiti
likuciai gali sukelti gaisra.

+ Drégme gali kondensuotis prietaiso
viduje arba ant dureliy stiklo plok3¢iy.
Norédami sumaZzinti kondensacija, pries
gamindami maistg leiskite prietaisui veikti
apie 10 minuciy. Maisto prietaise
nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po
kiekvieno naudojimo nusausinkite
prietaiso vidy naudodami tik
mikropluosto Sluoste.

Priedai

+ Visus priedus valykite kiekvieng karta
panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite
tik mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto
vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale.
Neplaukite priedy indaplovéje.

* Priedams su nesvylancia danga valyti
nenaudokite Svei¢iamojo valiklio ar astriy
daikty.

Apatinés jdubos valymas

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaités
vidaus jduba, kad paSalintumeéte kalkiy
likucius.

@ Naudojant funkcijg SteamBake,

valykite orkaite kas 5-10 maisto
gaminimo cikly.

1. ] jdubag jpilkite 250 ml baltojo acto arba
citrinos ragsties.

Naudokite ne stipresnj nei 6 %
ragstingumo actg be priedy.

2. Palaukite 30 min, kol actas istirpdys
likusias kalkiy nuosédas jprastos
temperataros aplinkoje.

3. I8valykite jduba Siltu vandeniu sudrékinta
minksta Sluoste.

Lentyny atramy

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite
prietaisa.

1. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atveés.

2. Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
Soninés sienelés.

3. Lentynos atramos galine dalj patraukite
nuo Soninés sienelés ir iStraukite.
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4. Sudeékite lentyny atramas atgal j ju
pradines padétis. Pakartokite veiksmus
atvirkstine tvarka.

Jei tiekiami iStraukiami bégeliai, tuomet jy

atraminiai kaiSciai turi bati atsukti j priekj.

Valymas vandeniu

Valymo proceddros metu drégmé
naudojama i$ prietaiso pa3alinti riebalus ir
maisto likucius.

1. pilkite vandens | orkaités vidaus jduba:
200 ml.

Nustatykite funkcijg (&)

Nustatykite 90 °C temperatdra.

Leiskite prietaisui veikti 30 min.
ISjunkite prietaisa.

ISjunkite prietaisg ir palaukite, kol jis
atveés. ISsausinkite vidy minksta Sluoste.

ouswN

Dureliy iSémimas ir jdéjimas
Orkaités durelés yra trijy stiklo daliy. Galite
iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis,
kad iSvalytuméte. PrieS nuimdami stiklo
dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy
iSémimas ir jdéjimas”.
/\ DEMESIO Nenaudokite orkaités

be visy stiklo ploksciy.

1. Visiskai atidarykite dureles ir prilaikykite
abu lankstus.
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2. Pakelkite ir patraukite sklastis, kol
iSgirsite spragteléjima.

3. Praverkite orkaités dureles iki pirmosios
padéties (pusiau). Tada kilstelékite
dureles ir patraukite j save, kad
iSimtuméte.

4. Paguldykite dureles ant mink3to audinio,
pakloto ant stabilaus pavirSiaus.

5. Laikydami dureliy apdailg B abiejuose
kraStuose paspauskite jg j vidy, kad
atsilaisvinty tarpiné.

6. Patraukite dureliy apdailg j save, kad
nuimtumeéte.

7. Laikydami uz virSutinio kra3to atsargiai,
vieng po kitos, iStraukite stiklo dalis.
Pradékite nuo virSutinés plokstés.
|sitikinkite, kad stiklas baty visiskai
iStrauktas i$ atramy.
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8. Nuplaukite stiklo dalis vandeniu ir muilu.
Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite
stiklo daliy indaplovéje.

9. Baige valyti, jdékite stiklo plokstes,
dureliy apdaila ir orkaités dureles,
uzdarykite abiejy lanksty fiksatorius.

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklgstis

iSgirsite spragteléjima.

Pasirapinkite, kad stiklo ploktes (A ir B)
atgal sudétumeéte tinkama eilés tvarka.

Spaudos Zenklo ieSkokite stiklo plokstées

Sone. Kiekviena stiklo ploksté pazyméta

skirtingai, kad baty paprasciau iSrinkti ir

surinkti.

Spaudiniai ant stiklo turi bati nukreipti j
dureliy vidy. sitikinkite, kad jdéjus stiklo dalj
rémo pavirSius padengtoje vietoje nebdty
Siurkstus liesti.

Tinkamai jdéta dureliy apdaila uZzsifiksuoja.

A B

M

Pasirapinkite, kad vidurine stiklo dalis
tolygiai atsiremty j atramas.
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Lemputés keitimas

/\  ISPEJIMAS! Elektros smagio
pavojus.
Lemputeé gali bati karsta.

1. I13junkite prietaisg ir palaukite kol atvés.

2. Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.
Gedimy Salinimas
/A ISPEJIMAS! Zr. saugos skyrius.

K3 daryti, jeigu...
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3. Padékite ant orkaités dugno Sluoste.

/\ DEMESIO Halogenine lempute
laikykite suéme audiniu, kad
nepaliktuméte riebaly ir jie
nepridegty.

Galiné lemputé

1. Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

2. I8valykite stiklinj gaubtelj.

3. Lempute pakeiskite atitinkama 300 °C
karsciui atsparia lempute.

4. Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

Triktis

Patikrinkite:

Prietaisas nejkaista.

ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Prietaisas nejkaista.

UZraktas yra iSjungta.

Lemputé iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas - jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

PaZeista dury tarpine.

Nesinaudokite prietaisu. Kreipkités j jgaliotgjj
aptarnavimo centra.

Ekrane matysite 00:00.

Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite
paros laika.

IS vidinés jdubos iSteka vanduo.

Vidinéje jduboje per daug vandens.

@ Jeigu valdymo skydelyje matote
klaidos koda, kurio néra Sioje
lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite
elektros saugiklj, kad vél
jungtuméte prietaisa. Jeigu
klaidos kodas kartojasi, kreipkités
i igaliotajj aptarnavimo centra.

Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités j jgaliotajj techninés
prieZidros centra.

Duomenys, kuriuos batina pateikti techninés
priezidros centrui, nurodyti techniniy
duomeny lenteléje. Vardine lentele rasite ant
priekinio prietaiso remo. Jj pamatysite
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atidare dureles. Nebandykite nuimti prie

prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés. Gaminio numeris
Rekomenduojame duomenis uZsirasyti (PNC):
Ciax: Serijos numeris
| Modelis (MoD): | G
Techniniai duomenys
Techniniai duomenys
Plotis 480 mm
Matmenys (vidiniai) Aukstis 361 mm
Gylis 416 mm
Kepimo padéklo sritis 1438 cm?
Virdutinis Sildymo elementas 2300 W
Apatinis Sildymo elementas 1000 W
Grilis 2300 W
Ziedas 2400 W
Bendras vertinimas 2990 W
Jtampa 220-240V
Daznis 50 - 60 Hz
Funkcijy skaicius 9

Energijos efektyvumas

Gaminio informacinis lapas ir informacija apie gaminj atitinka ES energijos
vartojimo efektyvumo Zenklinimo ir ekologinio projektavimo reglamentus

Tiekéjo pavadinimas IKEA

FRILLESBO 106.002.47

Modelio identifikatorius FRILLESBO 506.217.09

Energijos efektyvumo rodyklé 81.2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine ap- | 0.93 kWh/ciklas
krovg ir rezima
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Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine ap-

krova ir ventiliatoriaus rezima

0.69 kWh/ciklas

Angy skaicius 1

Silumos Zaltinis Elektra

Signalo garsumas 721

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Masé
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir
garinés orkaités ir griliai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

Informacija apie gaminio energijos suvartojima ir laika, per kurj pasiekiamas

taikomas maZos galios reZimas

Energijos sgnaudos budéjimo rezimu

0.8 W

Laikas, per kurj automatiSkai pasiekiamas taikomas mazos galios reZimas

20 min

Patarimai, kaip taupyti energija

Sie patarimai padés taupyti energija
naudojant prietaisa.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uZfiksuotas.

Naudokite metalinius ir tamsius, Sviesos
neatspindincias kepimo formas ir indus, kad
sutaupytumeéte daugiau energijos.

Prie§ gamindami maistg prietaiso
nesSildykite, nebent baty aiskiai nurodyta
kitaip.

Jei vienu metu ruosSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likutinio prietaiso karscio.

Naudokite likutinj karstj paSildyti kitus
patiekalus.

Kai iSjungsite prietaisg, ekrane matysite
nurodytg liekamajj karstj arba temperatara.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatdros
nustatyma ir naudokite likutinj karstj, kad
palaikytuméte patiekaly Siluma. Ekrane
matysite likutinio karscio indikatoriy arba
temperattrg.

Maisto gaminimas iSjungus ap3vietima
Gamindami maistg ap3vietimg iSjunkite.
Jjunkite jj tik tuomet, kai to reikeés.
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Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energija gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél

Aplinkos apsauga

Atiduokite perdirbti medZiagas, pazymetas

Siuo Zenklu C/.\‘-) ISmeskite pakuote j
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad
ji baty perdirbta. Padékite saugoti aplinka
bei Zmoniy sveikata ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

Neigmeskite $iuo zenklu & pazyméty
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jjungti lempute, taciau taip sunaudosite
daugiau energijos.

prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos
atlieky surinkimo punktg arba susisiekite su
vietos savivaldybe dél papildomos
informacijos.



POLSKI 188

Spis tresci

Informacje dotyczace bezpieczehstwa 188 Korzystanie z akcesoriow 204
Wskazoéwki dotyczgce bezpieczenstwa 190 Dodatkowe funkcje 205
Instalacja 193 Wskazoéwki i porady 206
Opis produktu 194 Pielegnacja i czyszczenie 209
Panel sterowania 194 Rozwigzywanie probleméw 21

Przed pierwszym uzyciem 195 Dane techniczne 212
Codzienne uzytkowanie 196 Efektywnos¢ energetyczna 213
Funkcje zegara 202 Ochrona $rodowiska 214

Producent zastrzega sobie mozliwos¢ wprowadzenia zmian bez wcze$niejszego
powiadomienia.

/\ Informacje dotyczace bezpieczenstwa

Przed przystapieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatac;ji
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong instrukcjg
obstugi. Producent nie odpowiada za uszkodzenia i obrazenia
ciata spowodowane nieprawidtowg instalacjg i eksploatacja.
Nalezy zachowac instrukcje wraz z urzagdzeniem do
wykorzystania w przysztosci.

Bezpieczenstwo dzieci i 0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu ésmego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia, jesli
bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i beda
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie urzadzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Nalezy dopilnowa¢, aby dzieci nie bawity sie tym
urzadzeniem .
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- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac¢ je w odpowiedni sposaéb.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

- Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

Ogélne zasady bezpieczennstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

- Urzadzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonad wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznosé¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczynh nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Przed przystgpieniem do konserwacji urzgdzenia nalezy
odtgczyc je od zasilania.
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OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go

w zabudowie.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw

czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkdéw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze

skutkowad peknieciem szkta.

Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia

pragdem.

Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc ich przednig czes¢, a nastepnie odciggngc tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w

odwrotnej kolejnosci.

Wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa

Instalacja

/\ OSTRZEZENIE! Urzadzenie moze
zainstalowac i podtaczy¢
wylgcznie wykwalifikowana
osoba.

Usuna¢ wszystkie elementy opakowania.

Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzadzenia.
Zachowac ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.

Zainstalowac urzadzenie w odpowiednim
i bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Podtaczenie elektryczne
/\  OSTRZEZENIE! Wystepuje

zagrozenie pozarem i porazeniem
pradem elektrycznym.
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Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykonac¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym Zrédta zasilania.

Nalezy uzywac¢ wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwrdéci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia
lub wneki pod urzadzeniem, zwtaszcza
gdy urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujacych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczyc¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakorczeniu
instalacji. Nalezy zadba¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzagdzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jedli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtacza¢ do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggna¢
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggnac za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytacznikéw obwodu
zasilania: wytacznikéw automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego - wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowopradowych oraz
stycznikéw.

Instalacja elektryczna musi by¢
wyposazona w urzgdzenie odcinajgce
zasilanie wszystkich biegundw.
Urzadzenie odcinajgce zasilanie musi

191

zapewnia¢ odlegtos¢ izolacyjng
roztgczonych biegundw co najmniej 3
mm.

Sposéb uzywania

/\  OSTRZEZENIE! Zagrozenie

odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem
lub wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

Upewnic¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia
mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt
zwoda.

Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzagdzeniem.
Zawsze uzywac naczyn szklanych i stoikow
dopuszczonych do pasteryzowania.

W poblizu urzadzenia ani na nim nie
wolno umieszczaé produktow
tatwopalnych ani przedmiotéw
nasaczonych tatwopalnymi produktami

OSTRZEZENIE! Zagrozenie
uszkodzeniem urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
odbarwieniu emalii:

- nie stawia¢ naczyn ani innych
przedmiotéw bezpos$rednio na dnie
komory urzadzenia.

- Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzadzenia.
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- Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

- Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzadzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

- Podczas wyjmowania lub instalowania
akcesoriéw nalezy zachowac
ostroznos¢.

+ Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wpltywu na dziatanie urzadzenia.

+ Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powoduja
trwate plamy.

+ Uzywac wytacznie akcesoriow
dostarczonych wraz z tym urzgdzeniem
lub zalecanych przez producenta.

+ Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi
drzwiami urzadzenia.

+ Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potaczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzic¢
do uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzadzenia.

Konserwacja i czyszczenie

A OSTRZEZENIE! Zagrozenie
odniesieniem obrazen, pozarem
lub uszkodzeniem urzadzenia.

+ Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

+ Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb
urzadzenia.

+ Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sg
uszkodzone. Nalezy skontaktowac sie
Z autoryzowanym centrum serwisowym.

* Podczas wyjmowania drzwi z urzgdzenia
nalezy zachowad¢ ostroznos$¢. Drzwi sg
ciezkie!

+ Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

+ Pozostatosci ttuszczu lub potraw w
urzadzeniu moga stac sie przyczyng
pozaru.
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+ Stosujac aerozol do piekarnikéw nalezy
przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na
opakowaniu.

OsSwietlenie wewnetrzne

/\  OSTRZEZENIE! Zagrozenie
porazeniem pradem.

+ Informacja dotyczgca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnos¢) w
urzgdzeniach domowych lub s3
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do o$wietlania pomieszczen
domowych.

+ W ten produkt wbudowano zrédto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

+ Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego
typu.

Serwis

+ Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

Utylizacja

/\  OSTRZEZENIE! Zagrozenie
odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

+ Aby uzyskac informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

+ Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

+ Odcig¢ przewdd zasilajacy blisko
urzadzenia i oddac¢ do utylizacji.

*  Wymontuj drzwi, aby zapobiec uwiezieniu
dzieci i zwierzat w urzgdzeniu.

+ Materialy opakowaniowe:
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Materiaty opakowaniowe nadaja sie do
recyklingu. Czesci plastikowe sg

oznaczone miedzynarodowymi skrétami,

takimi jak PE, PS itp. Wyrzu¢ materiat

Instalacja

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Montaz

Przed zainstalowaniem
urzadzenia nalezy zapoznac sie z
instrukcjg montazu.

Instalacja elektryczna

/\ OSTRZEZENIE! Instalacje
elektryczng musi wykonac
wykwalifikowana osoba.

@ Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za
nieprzestrzeganie zalecen
dotyczacych bezpieczenstwa,
ktére zawarto w rozdziatach
poswieconych bezpieczenstwu.

Piekarnik jest wyposazony tylko w przewdéd
zasilajacy.
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opakowaniowy do pojemnikéw do tego
przeznaczonych w lokalnym zaktadzie
utylizacji odpaddw.

Przewod

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabela:

Moc catkowita (W) | Przekrdj przewodu
(mm?)

maksymalnie 1380 3x0.75

maksymalnie 2300 |3 x1

maksymalnie 3680 |3 x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-z6tty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od bragzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego



POLSKI

Opis produktu

0gélne informacje

LI,

LT

Panel sterowania
Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Ekran

Panel sterowania

Wiaczanie i wytgczanie urzadzenia.
Aby wtgczy¢ urzadzenie:

1. Nacisna¢ te pokretta. Pokretto wysuwa
sie.

2. Obrocic¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybra¢ funkcje.

3. Obroci¢ pokretto sterowania, aby
wyregulowac ustawienia.

Obréci¢ pokretto wyboru funkgji pieczenia w

potozenie wylgczenia, aby wytgczy¢

urzadzenielXJ.

Widok panelu sterowania

) Nacisng¢, aby ustawi¢ funkcje
timera.

'S Nacisng¢ i przytrzymac, aby
ustawi¢ funkcje: Szybkie na-
grzewanie

194

Pokretto sterowania

Grzatka

A Lampa

Wentylator

B Wneka komory - zbiornik systemu
czyszczenia wodg

Bl Prowadnice blach, wyjmowane

Poziomy umieszczania potraw

Akcesoria

* Rusztx1
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

+ Blacha do pieczenia ciasta x 1
Do ciast i ciasteczek.

+ Gileboka blacha x 1
Do pieczenia ciata i miesa lub do
zbierania ttuszczu.

* Prowadnice teleskopowe x 1 zestaw
Do pétek i blach.

czy¢ o$wietlenie urzgdzenia.

O Nacisng¢, aby wigczy¢ lub wyta-

® Nacisng¢ i przytrzymac , aby
ustawi¢ funkcje: Blokada

bér.

OK Nacisng¢, aby potwierdzi¢ wy-

Wskazniki na wyswietlaczu

Wyswietlacz z podstawowymi funkcjami:

& Urzadzenie jest zablokowane.
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gane.

) . ; _
W Podmenu: Gotowanie wspoma

€] Uruchomienie z op6znieniem
jest wi.

Podmenu: Ustawienia

©) Stoper jest wt.

Szybkie nagrzewanie jest wt.

Pieczenie parowe jest wtgczone.

Minutnik jest wk.

Pasek postepu - wskazuje, kie-
dy urzadzenie osiggnie ustawio-
na temperature lub czas piecze-
nia dobiegnie konca.

Czas pieczenia jest wi.

Przed pierwszym uzyciem

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Ustawianie godziny

Po podtaczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania nalezy zaczeka¢, az na
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie: "00:00"
lub "12:00" (w zaleznosci od modelu).

1. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawic

godzine zakonczenia.
2. Nacisng¢ przycisk OK.
Wstepne nagrzewanie i czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i
kontaktem z zywnoscig nalezy wstepnie

rozgrzac puste urzadzenie. Urzagdzenie moze

emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjac z urzadzenia wszystkie akcesoria i

wsporniki.

2. Ustawic funkcje O, ustawi¢ maksymalng

temperature. Patrz Codzienne
uzytkowanie. Pozostawi¢ urzadzenie
wigczone na 1godz.

3. Ustawic funkcje (). ustawi¢ maksymalng

temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

Ustawi¢ funkcje (7). ustawic maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wtgczone
urzgdzenie na 15 min.

Wytgczy¢ urzadzenie i odczekad, az
ostygnie.

Urzadzenie i akcesoria nalezy czyscic¢
tylko Sciereczkg z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z tagodnym detergentem.
Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach z powrotem w
pierwotnym potozeniu.

Mechaniczna blokada uruchomienia

Piekarnik wyposazono w blokade
uruchomienia. To blokada drzwi po prawej
stronie piekarnika, pod panelem sterowania.

Aby otworzy¢ drzwi przy wtgczonej
blokadzie uruchomienia:

1.

2.

Nacisnac i przytrzymac blokade
uruchomienia.

Pociggna¢ za uchwyt drzwi, aby je
otworzy¢. Zamkng¢ drzwi piekarnika bez
naciskania blokady uruchomienia.
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Aby wytgczy¢ blokade uruchomienia:

1. Otworzy¢ drzwi i wyja¢ blokade
uruchomienia za pomocg klucza TORX
dostarczonego z piekarnikiem.

Codzienne uzytkowanie

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Funkcje pieczenia
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2. Zamocowac $rube po usunieciu blokady
uruchomienia.

—= G

Termoobieg

Do pieczenia miesa i ciast. Ustawic
temperature nizszg niz do pieczenia
tradycyjnego, poniewaz wentylator
rownomiernie rozprowadza ciepto
wewnatrz piekarnika.

Potrawy mrozone

Do przyrzadzania produktéw goto-
wych, np. frytek, pieczonych ziem-
niakéw w ¢wiartkach, sajgonek itp.,
tak aby nadac¢ im chrupkos¢.

Funkcja Pizza

Najlepszy do pieczenia pizzy i innych
potraw, ktére trzeba bardziej nagrze-
wac od dotu.

Gérna/dolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym pozio-
mie oraz do suszenia zywnosci.

SteamBake / Czyszczenie woda

Do zwiekszenia wilgotnosci podczas
pieczenia. Do uzyskania odpowied-
niego koloru i chrupigcej skérki pod-
czas pieczenia. Do zapewnienia so-
czystosci podczas odgrzewania.

W Pielegnacja i czyszczenie podano
wiecej informacji na temat: Czyszcze-
nie woda.

Grzatka dolna

Do przyrumieniania i pieczenia po-
traw z chrupigcym spodem. Uzy¢
najnizszej potki.

Termoobieg wilgotny

Funkcja ta pozwala oszczedzac ener-
gie podczas pieczenia. Podczas ko-
rzystania z tej funkgcji temperatura
wewnatrz urzadzenia moze réznic
sie od ustawionej temperatury. Wy-
korzystywane jest ciepto resztkowe.
Moc grzania moze sie zmniejszy¢.
Aby uzyskac wiecej informacji, patrz
Codzienne uzytkowanie, Uwagi doty-
czace: Termoobieg wilgotny.
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) | Gril

Do grillowania cienkich porcji potraw
i opiekania chleba.

%) |Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkéw mie-
sa lub drobiu z ko$¢mi na jednym
poziomie. Do pieczenia zapiekanek
i przyrumieniania.

@ Podczas dziatania niektérych
funkcji piekarnika o$wietlenie
moze wytgczy¢ sie automatycznie
przy temperaturze ponizej 80°C.

Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg
wilgotny

Funkgji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgji
nie byto zaktdcane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnosciag
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie

wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Instrukcje dotyczace przygotowania potraw,
patrz Wskazéwki i porady, Termoobieg
wilgotny.

Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Obréci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybra¢ funkcje pieczenia.
2. Obrocic¢ pokretto regulacyjne, aby
ustawic temperature.
P Szybkie nagrzewanie - nacisna¢ i
przytrzymac, aby skréci¢ czas nagrzewania.
Opcja ta dostepna jest z niektérymi
funkcjami pieczenia. Wentylator moze
wigczyc sie automatycznie.
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Ustawienie: SteamBake - pieczenie
parowe

1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.

2. Wytloczenie komory nalezy napetnic¢
maksymalnie 250 ml wody z kranu.
Wneki komory nie nalezy napetniac
podczas trwania pieczenia lub gdy
urzadzenie jest gorgce.

3. Obroci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybra¢ funkcje

pieczenia .

4. Obrocic pokretto regulacyjne, aby
ustawic temperature.

5. Aby wytworzy¢ wilgotnos¢, nalezy
nagrzewac wstepnie puste urzgdzenie
przez 10 min.

6. Witozy¢ potrawe do urzadzenia.

7. Po zakonczeniu pieczenia obréci¢
pokretto funkcji pieczenia do pozycji
wytgczonej, aby wytaczy¢ urzadzenie.

8. Gdy urzadzenie ostygnie, usung¢ miekka
Sciereczkg pozostatg wode z wgtebienia
komory.

/\  OSTRZEZENIE! Ostroznie

otworzy¢ drzwi. Wydostajaca sie
para moze wywotac poparzenia.

Wejscie: Menu =

Otworzy¢ Menu, aby przej$¢ do potraw z

gotowaniem wspomaganym i ustawien.

1. Obrdci¢ pokretto wyboru funkg;ji
pieczenia na —.

Wyswietlacz pokazuje ‘/\0 @

2. Obroci¢ pokretto sterujgce i wybrac
ikone, aby przej$¢ do podmenu. Nacisngc
przycisk oK.

Ustawienie: Gotowanie wspomagane

%

Gotowanie wspomagane podmenu zawiera
programy przeznaczone do konkretnych
potraw. Programy rozpoczynajg sie z
odpowiednim ustawieniem. Podczas
pieczenia mozna ustawi¢ czas i temperature.
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1. Obréci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia na —.

2. Obrdci¢ pokretto sterujace, aby wybrac
¥ Nacisng¢ OK.

3. Obrdci¢ pokretto sterujace, aby wybrac

potrawe (P1-P...). Nacisnag¢ OK,

4. Obrdcic¢ pokretto sterujgce, aby ustawic
wage. Opcja dostepna jest dla wybranych
potraw. Nacisng¢ oK.

5. Wiozy¢ do urzgdzenia. Nacisngc OK.

6. Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po
zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby
wydtuz czas pieczenia.
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Podmenu: Gotowanie wspomagane

Legenda

Dostepna regulacja ciezaru.

O

™ Do pieczenia parowego nalezy napet-
ni¢ wgtebienie woda.

(]

=

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wstepnie nagrzac urzadzenie.

Poziom umieszczania potraw. Patrz
Opis produktu.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie P oraz
numer dania, ktére mozna sprawdzi¢
w tabeli.

Potrawa Ciezar Poziom pétki/akcesoria

Pieczen wotowa,

P1 lekko wypieczo-
na
Pieczer wotowa, | 1-1.5kg; 4-5 (=2 blacha do pieczenia

P2 | S$rednio wypie- ¢m grube ka- | podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-
czona watki grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Pieczen wotowa,

P3 dobrze wypieczo-
na
Stek, Srednio wy- | 180 -220 g na B=EF brytfanna na ruszcie

P4  |pieczony sztuke; 3 €M | podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-

grube plastry | grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.

Pieczen wotowa / 1.5-2kg =Py brytfanna na ruszcie

p5 duszona (zeber- Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-
ka, okragta, gruba grzanej patelni. Doda¢ wode. Umiesci¢
powierzchnia) w urzadzeniu.
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Potrawa Ciezar Poziom pétki/akcesoria
Pieczen wotowa,
lekko wypieczo-
P6 .
na (termoobieg
(niska temp.))
Pieczen wotowa,
Srednio wypie- 1-15kg; 45 |[=2 blacha do pieczenia
P7 czona (termoo- ¢m grube ka- | podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-
bieg (niska watki grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
temp.))
Pieczen wotowa,
dobrze wypieczo-
P8 )
na (termoobieg
(niska temp.))
Filet wotowy, lek-
ko wypieczony
P9 . .
(termoobieg (ni-
ska temp.))
Filet wotowy,
Srednio wypie- 0.5-1.5kg; 5-6 = 2 blacha do pieczenia
P10 | czony (termoo- ¢m grube ka- | podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-
bieg (niska watki grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
temp.))
Filet wotowy, do-
brze wypieczony
P11 . .
(termoobieg (ni-
ska temp.))
Pieczen cielgca 0.8-15kg; | [[=]2; brytfanna na ruszcie
p12 | P topatka) 4 cm grube ka- | podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-
watki grzanej patelni. Doda¢ wode. Umiesci¢
w urzgdzeniu. Pieczen przykryta.
pr3 | Karczek wieprzo- 15-2kg | 2; brytfanna na ruszcie
wy lub topatka Dodaj 200 ml ptynu do brytfanny.
Wieprzowina 15-2kg  |[H2blacha do pieczenia
rwana (termoo- Aby uzyska¢ rbwnomierne przyrumienienie,
P14 b ( k t - s .7 . . .
I€g (niska tem obrdci¢ mieso po uptywie potowy czasu pie-
peratura)) czenia.
Schab wieprzo- 1-1.5kg; 56 |[=]2; brytfanna na ruszcie
P15 | Wy, swiezy cm gruﬁ)(g ka- | podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-
watki

grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
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Potrawa Ciezar Poziom péiki/akcesoria
Zeberka wieprzo- | 2-3kg; uzy¢ |[=5]3 gteboka blacha
P16 | W€ surowych ze- | podaé ptyn, aby zakry¢ dno naczynia. Obréci¢
b k - . . . .
€rex 0 gru- | mieso po uptywie potowy czasu pieczenia.
bosci 2-3 cm
Udziec jagniecy | 1.5-2kg; 7-9 =PY brytfanna na blasze do pieczenia
P17 | zkoscig cm grube ka- | poda¢ wode. Obrécié mieso po uptywie poto-
watki Wy czasu pieczenia.
Caty kurczak 1-1.5kg; swie- C1E 2: 1 200 mi: naczynie zaroodporne
ze na blasze do pieczenia ciasta .

P18 Obréci¢ kurczaka po uptywie potowy czasu
pieczenia, aby uzyska¢ réwnomierne przyru-
mienienie.

P19 II:ok’)Wki kurcza- 0.5-0.8 kg El 3; blacha do pieczenia

a
Pier$ kurczaka 180-200gna |[u][=]2; naczynie zaroodporne na ruszcie

P20 sztuke Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-
grzanej patelni.

Udka kurczaka, - (=3, blacha do pieczenia

pyr | SWIeze Jesli najpierw zamarynowano udka z kurcza-
ka, ustawi¢ nizszg temperature i smazy¢ je
dtuzej.

Kaczka, cata 2-3kg m=Fy brytfanna na ruszcie

P22 Umiesci¢ mieso na brytfannie. Obréci¢ kaczke

po uptywie potowy czasu pieczenia.
Ges, cata 4-5kg m]=F¥ gteboka blacha

P23 Umiesci¢ mieso na gtebokiej blasze do piecze-
nia. Obroéci¢ ges po uptywie potowy czasu pie-
czenia.

P24 | Klops Tkg H2; ruszt

pos Cata ryba, grillo- | 0.5-1kg nary- |[=]2 placha do pieczenia

wana be Nadzia¢ rybe mastem, przyprawami i ziotami.
P26 |Filetzryby - AI=EY naczynie zaroodporne na ruszcie
P27 |Sernik . B2, 28 cm Tortownica na ruszcie
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Potrawa Ciezar Poziom pétki/akcesoria
P28 Szarlotka - (4](= 2: ) 100 - 150 mi; blacha do piecze-
nia ciasta
P29 | Tarta jabtkowa - E| 2 ; forma do ciasta na ruszcie
P30 Amerykariska - =P -l 100 - 150 m; & 22 cm forma
szarlotka do ciasta na ruszcie
P31 | Brownies 2kgzdiasta |[=]3 gieboka blacha
P32 Babeczki - (= 2: 4 100 - 150 mi; taca na babeczki
na ruszcie
P33 |Keks - (=2 blacha do chleba na ruszcie
p3q |Pleczone ziem- Tkg [=]2; blacha do pieczenia
niaki Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pieczenia.
Cwiartki Tkg =E ; blacha do pieczenia wytozona papie-
P35 rem do pieczenia
Pokroi¢ ziemniaki na kawatki.
Grillowane mie- 1-15kg [=3; blacha do pieczenia wytozona papie-
P36 |sSzane warzywa rem do pieczenia
Pokroi¢ warzywa na kawatki.
p37 | Krokiety mrozo- 0.5 kg (=3 blacha do pieczenia
ne
P38 | Frytki mrozone 0.75 kg (=) 3; blacha do pieczenia
Lazania migsna/ 1-1.5kg = 2; naczynie zaroodporne na ruszcie
warzywna z pta-
P39 .
tami suchego
makaronu
Z_a\piek_anka 1-15kg =K ; naczynie zaroodporne na ruszcie
pao |Z'€mniaczana Obroéci¢ naczynie po uptywie potowy czasu
(surowe ziemnia- pieczenia.
ki)
P41 szza Swieza, ) = 2; L 100 ml; blacha do pieczenia
cienka ciasta wytozona papierem do pieczenia
P42 Pizza Swieza, ; (*]H 2; blacha do pieczenia wytozona pa-

gruba

pierem do pieczenia
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Potrawa Ciezar Poziom pétki/akcesoria

P43 | Quiche - (=2 forma do pieczenia na ruszcie
Bagietka / Cia- 0.8 kg [1H 2; la) 150 mimi; blacha do pieczenia

P44 | batta/Biaty ciasta wytozona papierem do pieczenia
chleb Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
Chleb petnoziar- 1kg (][] 2; la) 150mi; blacha do pieczenia

P45 | nisty /zytni/ ciasta wylozona papierem do pieczenia / for-
ciemny ma do chleba naruszcie

Zmiana: Ustawienia®®

1.

2.

Obroci¢ pokretto wyboru funkgji

pieczenia na —.
Obrocic pokretto sterujace, aby wybrac
@. Nacisng¢ OK,

Obrocic¢ pokretto, aby wybraé ustawienie.

Nacisng¢ OK.

Obréci¢ pokretto sterujace, aby ustawi¢
wartos¢. Nacisngc OK.

Obréci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia w potozeniu wylaczenia, aby
wyjs¢ z Menu.

Podmenu: Ustawienia

Ustawienie Wartosé
01 Aktualna godzina | Zmien
Jasnos$¢ wysdwiet- [1-5
02
lacza

Funkcje zegara

Opis funkcji timera

Minutnik

Ustawianie odliczania czasu.
Gdy timer zakonczy odliczanie
czasu, emitowany jest sygnat
dzwiekowy. Funkcja ta nie ma
wptywu na dziatanie urzadze-
nia i mozna jg ustawi¢ w do-
wolnym momencie.

Q

Ustawienie Wartos$¢
Dzwieki przycis- |1-Sygnat, 2 -
03 kéw Klik, 3 - Dzwiek
wyt.
04 Gtosnosc sygnatu | 1-4
05 Stoper WH. 7 Wyt
Oswietlenie pie- [ Wk / Wyt
06 :
karnika
07 Szybkie nagrze- | Wt / Wyt
wanie
08 Tryb demonstra- |-
cyjny
09 Wersja oprogra- | Sprawdzanie
mowania
Wyzeruj wszyst- | Tak / Nie
10 . o
kie ustawienia
Ustawianie czasu pieczenia. Po
sioP | zakonczeniu odliczania czasu
Czas pie- | rozlegnie sie sygnat dzwieko-
czenia |y, a funkcja pieczenia wytaczy
sie automatycznie.
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@ Opodznienie rozpoczecia i/lub
Urucho- | Zakonczenia pieczenia.
mienie
z op6-
Znieniem

Q) Pokazuje, jak dtugo dziata urza-
Stoper dzenie. Warto$¢ maksymalna
to 23 godz 59 min. Funkcja ta
nie ma wptywu na dziatanie
urzadzenia i mozna jg ustawic
w dowolnym momencie.

Ustawienie: Minutnik

1. Nacisng¢ @
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:

0:00 oraz Q
2. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawi¢
Minutnik.

3. Nacisng¢ OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.

Ustawienie: Czas pieczenias%

1. Obrocic pokretta, aby wybraé funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.

2. Naciska¢ @ az na wyswietlaczu pojawi
sie: 0:00 oraz stor.

3. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
Czas pieczenia.

4. Nacisng¢ OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.
5. Po uptywie ustawionego czasu nacisng¢

OK'i obréci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia do potozenia wytgczenia.
Ustawienie: Uruchomienie
s53nieniem@>
Z opoznieniem

1. Obrdcic pokretta, aby wybrac funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.
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2. Naciskac @ az na wyswietlaczu pojawi
sie: @ oraz START .

3. Obrdci¢ pokretto, aby ustawic¢ czas
rozpoczecia.

4. Nacisnag¢ OK.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:

& sTOP |

5. Obrdcic¢ pokretto, aby ustawié czas
zakonczenia.

6. Nacisna¢ OK.

Timer rozpocznie odliczanie ustawionego

€zasu rozpoczecia programu.

7. Po uplywie ustawionego czasu nacisng¢
OK i obréci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia do potozenia wytgczenia.

Ustawienie: Stoper@

1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia do —, aby wej$¢ do Menu.
2. Obro¢ pokretto sterujgce, aby wybraé

/ Stoper. Patrz: Codzienne
uzytkowanie, Menu: Ustawienia.

3. Nacisng¢ OK,

4. Obrdci¢ pokretto sterujace, aby wigczy¢
lub wytgczy¢ Stoper.

5. Nacisna¢ przycisk OK.

Ustawienie: Aktualna godzina

1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia do —, aby wej$¢ do Menu.

2. Obrdé¢ pokretto sterujgce, aby wybrac

/ Aktualna godzina. Patrz: Codzienne

uzytkowanie, Menu: Ustawienia.

3. Obrdcic¢ pokretto sterowania, aby ustawi¢
godzine.

4. Nacisnac przycisk OK.
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Korzystanie z akcesoriow

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Wktadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gérze poprawia
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegaja réwniez przewréceniu. Krawedz
wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Ruszt

Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice wspornika
i upewnic sie, ze nézki sg skierowane w dét.
Upewnic sig, ze ruszt dotyka tytu wnetrza
piekarnika.

Blacha do pieczenia ciasta / Gleboka
blacha

Wsuna¢ blache do pieczenia miedzy
prowadnice wspornika. Umiesci¢ blache do
pieczenia nachylong w strone tylu wnetrza
piekarnika.
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Korzystanie z: Prowadnice
teleskopowe

Nalezy zachowac instrukcje
instalacji prowadnic
teleskopowych do wykorzystania
w przysztosci.

Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wktadanie i wyjmowanie rusztéw i blach.

/\ UWAGA! Nie my¢ prowadnic
teleskopowych w zmywarce. Nie
smarowac prowadnic
teleskopowych.

1. Wyciggna¢ prawga i lewg prowadnice
teleskopowa.

2. Umiesci¢ ruszt na prowadnicach
teleskopowych i ostroznie wsuna¢ je do
wnetrza piekarnika. Przed zamknieciem
drzwi upewnic sie, ze prowadnice
teleskopowe catkowicie wsunieto do
wnetrza piekarnika.
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Dodatkowe funkcje

Blokada (&

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkgji urzadzenia.

Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest uzywane,
panel sterowania zostaje zablokowany, co
zapewnia nieprzerwang kontynuacje
gotowania przy obecnych ustawieniach.

Po wigczeniu, gdy urzgdzenie jest wytgczone,
panel sterowania pozostaje zablokowany, co
zapobiega przypadkowemu witgczeniu
urzadzenia.

6. nacisnac i przytrzymac, aby wigczy¢
funkcje.
Rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy. &-3x
miga, gdy wigczona jest blokada.

- nacisngc i przytrzymac, aby wigczy¢
funkcje.

Automatyczne wytaczanie

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wytaczy sie
automatycznie po uptywie okre$lonego
czasu.
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(°C) 0D (godz)

30-115 12.5

120-195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Jedli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajacy czas automatycznego
wylgczenia, ustawic ten czas trwania
pieczenia. Patrz Funkcje zegara.

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Uruchomienie z opéznieniem.

Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator
chtodzacy wiacza sie automatycznie, aby
utrzymac niska temperature powierzchni
urzadzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzgcy moze nadal pracowa¢
do momentu ostygniecia urzadzenia.
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Wskazéwki i porady

Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach maja wytacznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikdw.

Urzadzenie moze piec lub opiekac inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy poétek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazoéwki dotyczgce oszczedzania energii,
patrz Efektywnos¢ energetyczna.

Symbole uzyte w tabelach:
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[E] |Poziom umieszczania potraw

(M | Czas pieczenia (min)

Termoobieg wilgotny - zalecane
akcesoria

Nalezy uzywac foremek do ciasta

i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.

+ Blacha do pizzy - ciemna, matowa,
Srednica 28cm

+ Naczynie do pieczenia - ciemne,
matowe, Srednica 26cm

* Ramekiny - ceramiczne, sSrednica 8cm,
wysokos$¢ 5 cm

) Rodzai pot + Forma do tarty - ciemna, matowa,
= odzaj potrawy Srednica 28cm
Funkdja pieczenia Termoobieg wilgotny
°C |Temperatura Aby uzyskac najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.
= | Akcesoria
&£, = °’C = O
Stodkie butki, 16 | blacha do pieczenia cias- 180 2 20-30
szt. ta lub gteboka blacha
Butki, 9 szt. blacha do pieczenia cias- 180 2 30-40
ta lub gteboka blacha
Pizza, mrozona, ruszt 220 2 10-15
0.35 kg
Rolada biszkopto- | blacha do pieczenia cias- 170 2 25-35
wa ta lub gteboka blacha
Brownie blacha do pieczenia cias- 175 3 25-30
ta lub gteboka blacha
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&, = °C O

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na 200 25-30
ruszcie

Biszkoptowy spéd | forma do tarty na rusz- 180 15-25

tarty cie

Biszkopt krélowej | naczynie do pieczenia na 170 40-50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, blacha do pieczenia cias- 180 20-25

0,3 kg ta lub gteboka blacha

Cataryba, 0,2kg |blacha do pieczenia cias- 180 25-35
ta lub gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg | blacha do pieczenia piz- 180 25-30
zy na ruszcie

Mieso z wody, blacha do pieczenia cias- 200 35-45

0,25 kg ta lub gteboka blacha

Szasziyk, 0,5 kg blacha do pieczenia cias- 200 25-30
ta lub gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia cias- 180 20-30
ta lub gteboka blacha

Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- 180 25-35

szt. ta lub gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. | blacha do pieczenia cias- 170 30-40
ta lub gteboka blacha

Ciasto pikantne, | blacha do pieczenia cias- 180 25-30

20 szt. ta lub gteboka blacha

Kruche ciastecz- | blacha do pieczenia cias- 150 25-35

ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- 170 20-30
ta lub gteboka blacha

Warzywa, z wody, | blacha do pieczenia cias- 180 35-45

0,4 kg ta lub gteboka blacha

Omlet wegeta- blacha do pieczenia piz- 200 25-30

rianski zy na ruszcie

Warzywa $ro- blacha do pieczenia cias- 180 25-30

dziemnomorskie,
0,7 kg

ta lub gteboka blacha
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Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy zgodnie z normga IEC 60350-1.
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Tosty N

£ = = °’C @)
Mate ciastka, 20 sztuk | Gérna/dolna grzatka | Blacha do 3 170 20-35
na blasze pieczenia
Ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35
na blasze pieczenia
Ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35
na blasze pieczenia
ciasta
Szarlotka, 2 foremki | Gérna/dolna grzatka Ruszt 2 180 70-90
220 cm
Szarlotka, 2 foremki Termoobieg Ruszt 2 160 70-90
©20 cm
Bezttuszczowy bisz- Goérna/dolna grzatka Ruszt 2 170 40-50
kopt, foremka do
ciasta@ 26 cm V)
Bezttuszczowy bisz- Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50
kopt, foremka do
ciasta @ 26 cm V)
Bezttuszczowy bisz- Termoobieg Ruszt 2i4 160 40-60
kopt, foremka do
ciasta @ 26 cm )
Kruche ciasteczka Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40
pieczenia
Ciasta
Kruche ciasteczka Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Kruche ciasteczka Goérna/dolna grzatka | Blacha do 3 140 -150 25-45
pieczenia
ciasta
Grill Ruszt 4 maks. 1-5

1) Nagrzewac wstepnie urzqdzenie przez 10 minut.
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Pielegnacja i czyszczenie

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Uwagi dotyczace czyszczenia

Srodki czyszczace

Przéd urzadzenia nalezy czysci¢ tylko
Sciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta
wodg z tagodnym detergentem.
Wyczyscic i sprawdzi¢ uszczelke drzwi
wokét obramowania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.
Usung¢ plamy za pomoca tagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

Czysci¢ wnetrze urzgdzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowac
pozarem.

Wewnatrz urzadzenia lub na szybach
drzwi moze skraplac sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary
wodnej, nalezy uruchomia¢ urzadzenie na
10 minut przed rozpoczeciem
pieczenia.Nie pozostawia¢ gotowych
potraw w urzadzeniu na dtuzej niz

20 minut. Po kazdym uzyciu osuszy¢
wnetrze urzadzenia wytgcznie Sciereczka
z mikrofibry.

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscic¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzyc
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg wodg

z dodatkiem tagodnego detergentu. Nie
my¢ akcesoriéw w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtoka
zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy
uzywac Sciernych Srodkéw czyszczacych
ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

Czyszczenie wneki komory

Oczy$¢ wneke komory, aby usung¢ osad z
kamienia po gotowaniu na parze.

®
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W przypadku funkcji: SteamBake
czysci¢ piekarnik co 5-10 cykli
pieczenia.

Wila¢ 250 ml octu spirytusowego lub
kwasku cytrynowego do wneki komory.
Uzy¢ octu o kwasowosci maks. 6%, bez
zadnych dodatkow.

Pozostawi¢ ocet w temperaturze
pokojowej na 30 minut, aby rozpuscit
osad z kamienia.

Wyczysci¢ komore cieptg wodg z miekka
szmatka.

Wyjmowanie wspornikéw

Wyja¢ wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1.

2.

3.

Wytgczy¢ urzadzenie i odczekad, az
ostygnie.

Odciggna¢ przednig cze$¢ prowadnic
blach od bocznej scianki.

Odciagnac tylng czes¢ prowadnic blach
od bocznej Scianki i wyjg¢ je w catosci.

1/'%

.

24

=]

Z powrotem wstawi¢ prowadnice blach
w potozeniu poczatkowym. Wykona¢
opisane czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

Jesli w zestawie sg prowadnice teleskopowe,
ich sworznie ustalajace muszg by¢
skierowane do przodu.

Czyszczenie wodg

W procesie czyszczenia wykorzystuje sie
wode do usuwania pozostatosci ttuszczu
i resztek zywnosci z piekarnika.

1.

Wla¢ wode do wneki komory: 200 ml.

2. Wybra¢ funkcje (&)
3. Ustawi¢ temperature na 90°C.
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4. Pozostawi¢ urzagdzenie na 30 min.
5. Wytgczy¢ urzadzenie.

6. Odczeka¢, az urzadzenie ostygnie.

Osuszy¢ komore miekka Sciereczka.

Zdejmowanie i zaktadanie drzwi

W drzwiach piekarnika sg trzy szyby. Drzwi i
wewnetrzne szyby mozna wymontowac w
celu ich wyczyszczenia. Przed przystgpieniem
do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z
instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie drzwi".

UWAGA! Nie uzywac urzadzenia
bez szyb.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba
zawiasy.

2. Podnie$¢ i pociagna¢ zatrzaski, az
styszalne bedzie klikniecie.

3. Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajgc
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajac drzwi do
siebie, wyja¢ je z mocowania.

A —

4. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekka tkanina.
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5. Chwycic listwe drzwi B za gérna krawed?z
drzwi po obu stronach i nacisngé¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

6. Pociggnac listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjac.

7. Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawedzie i
ostroznie wyjmowac kolejno. Rozpoczag¢
od szyby wierzchniej. Upewnic sig, ze
szyba catkowicie wysunie sie z
prowadnic.

8. Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

9. Po wyczyszczeniu zamontowac szyby,
listwe drzwi i drzwi piekarnika, a
nastepnie zamkng¢ dzwignie przy obu
zawiasach.

Jedli drzwi sg zainstalowane prawidtowo,

podczas zamykania zatrzaskow stychad

klikniecie.

Umiesci¢ szyby ((A i B) z powrotem we

wiasciwych miejscach w odpowiedniej

kolejnosci. Sprawdzi¢ symbol / nadruk z

boku szyby. Kazda z szyb wyglada inaczej, co

utatwia demontaz i montaz.

Strefa pokryta sitodrukiem musi by¢
zwrécona w kierunku wewnetrznej strony
drzwi. Nalezy sprawdzi¢, czy po
zamontowaniu powierzchnia obramowania
szyby w miejscach nadruku nie jest szorstka
w dotyku.
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Zamontowac prawidtowo listwe drzwi
(powinno byto styszalne kliknigcie).

~

Upewnic sie, ze srodkowa szyba jest
prawidtowo zamontowana w gniazdach.

A
Lo

= B
%

Rozwigzywanie probleméw

/\  OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Co zrobi¢, gdy...
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Wymiana zaréwki

/\  OSTRZEZENIE! Zagrozenie
porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

1. Wylaczy¢ urzadzenie i odczeka¢, az
ostygnie.

2. Odtaczyc urzadzenie od zasilania.

3. Umiesci¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

UWAGA! Nalezy zawsze trzymac
lampe halogenowg sciereczka,
aby zapobiec spaleniu sie
pozostatosci ttuszczu na lampie.

Tylne oswietlenie

1. Obrdcic¢ szklany klosz, aby go zdja¢.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowg, odporng na
temperature 300°C.

4. Zatozy¢ szklany klosz.

Problem

Sprawdzi¢, czy:

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Wytaczono funkcje samoczynnego wytacze-
nia.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Blokada jest wyt.

Nie dziata odwietlenie.

Termoobieg wilgotny - jest wigczone.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka oéwietlenia jest przepalona.

Uszczelka drzwi jest uszkodzona.

Nie uzywac urzadzenia. Skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
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Problem

Sprawdzi¢, czy:

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie
00:00.

Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie
aktualnej godziny

Woda wyptywa z wneki komory.

Do wneki komory wlano za duzo wody.

Jesli wyswietlacz pokazuje kod
btedu, ktérego nie uwzgledniono
w tej tabeli, nalezy wytgczy¢ i
ponownie wigczy¢ bezpiecznik
domowy, aby ponownie
uruchomi¢ urzadzenie. Jesli kod
btedu pojawi sie ponownie, nalezy
skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum
serwisowym.

©

Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym punktem
serwisowym.

Dane techniczne

Dane techniczne

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzadzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowe;j

z urzadzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu
(PNC)

Numer seryjny (S.N.)

Szerokos¢ 480 mm
Wymiary (wewnetrzne) Wysokos¢ 361 mm
Glebokos¢ 416 mm
Obszar blachy do pieczenia ciasta 1438 cm?
Goérna grzatka 2300 W
Dolna grzatka 1000 W
Grill 2300 W
Rozszerzenie pola grzejnego 2400 W
t3czna moc 2990 W
Napiecie 220-240V
Czestotliwos¢ 50 - 60 Hz
Liczba funkcji 9
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Efektywnos¢ energetyczna
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Informacje o produkcie i karta produktu wedtug rozporzadzen UE dotyczacych
oznakowania energetycznego i ekoprojektowania

Nazwa dostawcy

IKEA

Dane identyfikacyjne modelu

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Wskaznik sprawnosci energetycznej

81.2

Klasa sprawnosci energetycznej

A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb
konwencjonalny

0.93 kWh/cykl

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb
wymuszonej wentylacji

0.69 kWh/cykl

Liczba komér

1

Zrédta ciepta

Elektrycznos¢

Pojemnos¢

Rodzaj piekarnika

Masa

721

Piekarnik do zabudowy
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

EN 60350-1 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Piece ku-
chenne, piekarniki, piekarniki parowe i grille - Metody pomiaru wydajnosci.

Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego czasu do
osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8 W

niego trybu niskiego poboru mocy

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejscie urzgdzenia do odpowied- [ 20 min

Wskazowki dotyczgce oszczedzania
energii

Upewnic sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwierac

zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbag,

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak oszczedzac
energie podczas korzystania z urzgdzenia.

aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.
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Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikéw poprawia oszczednos$¢
energii .

Nie nalezy wstepnie nagrzewac urzadzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jedli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzagdzenia potrawy beda sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Ochrona srodowiska

Materiaty oznaczone symbolem L/:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wtozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢
0 ponowne przetwarzanie odpadow
urzadzen elektrycznych i elektronicznych,
aby chroni¢ srodowisko naturalne oraz
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Po wytaczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym
lub temperaturze.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystac ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature
potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie
wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wytgczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wtgczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie
wylgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wiaczy¢, ale
wplynie to niekorzystnie na oszczednos¢
energii.

ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucac

urzgdzen oznaczonych symbolem E razem
z odpadami domowymi. Nalezy zwrocic¢
produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sie z
odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

/\ Informatii privind siguranta

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil daca

instalarea si utilizarea incorecta a aparatului provoaca
vatamari si daune. Pastrati intotdeauna instructiunile

impreuna cu aparatul pentru consultare ulterioara.

Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie ldasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii si
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animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

- Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

Informatii generale despre siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case de
oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare similare, in
care aceasta utilizare nu depaseste (media) nivelurile de
utilizare domestica.

- Doar o persoana calificata poate sa instaleze acest aparat si
sa inlocuiasca cablul.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

- Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau a
pune in aparat vase sau accesorii.

. Intrerupeti alimentarea cu electricitate nainte de a efectua
orice operatie de intretinere.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de
a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- Nu folositi aparatul Tnainte de a-l instala in structura
incastrata.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.
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Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta spargerea
sticlei.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Instructiuni de siguranta

Conexiunea la reteaua electrica
Instalarea

AVERTISMENT! Doar o persoana
calificata trebuie sa instaleze
acest aparat.

indepartati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare
furnizate impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie
si incaltaminte nchisa.

Nu trageti aparatul de maner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

nainte de a monta aparatul, verificati
daca usa cuptorului se deschide fara
oprelisti.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

AVERTISMENT! Pericol de
incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la o priza cu
fmpamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu
valorile nominale ale sursei de
alimentare.

Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(fmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara Tnlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle Tn apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.
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+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
fncat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

+ Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

+ Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

+ Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupdtoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre
contacte de cel putin 3 mm.

Utilizarea

A AVERTISMENT! Pericol de ranire,
arsuri si electrocutare sau
explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

+ Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

* Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Aerul fierbinte poate fi eliberat.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

+ Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

+ Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.
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Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sd intre In contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate in scopuri de conservare.
Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu
trebuie introduse n aparat, nici puse
alaturi sau deasupra acestuia.

A AVERTISMENT! Pericol de

deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

- nu puneti vase sau alte obiecte In
aparat direct pe baza cavitatii
aparatului.

- nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

- nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

- nutineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.

- procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
Tnsiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

Utilizati doar accesorii furnizate cu acest
aparat sau accesorii recomandate de
producator.

Gatiti Intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se Inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula n spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul
de mobila daca aparatul nu s-a racit
complet dupa utilizare.
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Ingrijire si curatare

A AVERTISMENT! Pericol de
vatdamare personala, incendiu sau
deteriorare a aparatului!

« Tnainte de a efectua operatiunile de

intretinere, dezactivati aparatul si scoateti

stecherul din priza.
+ Verificati daca aparatul s-a rdcit. Exista
riscul ca panourile de sticla sa se sparga.
« inlocuiti imediat panourile de sticl ale
usii daca sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

aparat. Usa este grea.

deteriorarea materialului de la suprafata.
+ Resturile de grasimi sau de alimente din
aparat pot duce la aparitia unui incendiu.
+ Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalaj.

lluminare interioara

A AVERTISMENT! Pericol de
electrocutare.

+ Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a

Instalarea

A AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

Asamblarea

Pentru instalare consultati
instructiunile de montare.

Procedati cu atentie cand scoateti usa din

Curatati regulat aparatul pentru a preveni
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aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii Tn alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

+ Acest produs contine o sursa de lumina
cu clasa de eficienta energetica G.

+ Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

Serviciul de asistenta tehnica

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
+ Utilizati doar piese de schimb originale.

Eliminare

A AVERTISMENT! Pericol de ranire
sau sufocare.

* Pentru informatii privind casarea
adecvata a acestui produs contactati
autoritatile locale.

+ Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

+ Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-I.

+ Scoateti usa pentru a preveni blocarea
copiilor si a animalelor de companie in
interiorul aparatului.

* Material de ambalare:

Materialul folosit la ambalare este
reciclabil. Piesele din plastic sunt marcate
cu abrevieri internationale precum PE, PS
etc. Eliminati materialul de ambalare in
recipientele furnizate Tn acest scop la
unitatea locala de gestionare a deseurilor.

Conectarea la alimentarea electrica

/\ AVERTISMENT! Instalatia electrica
trebuie realizata numai de catre o
persoana calificata.

@ Producatorul nu este responsabil
daca nu respectati masurile de
siguranta descrise Tn capitolele
privind Siguranta.



ROMANA

Acest cuptor este furnizat doar cu un cablu

electric.

Cablu

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare

sau inlocuire:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5

V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea

totala consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:

Descrierea produsului

Prezentare generala

LI,

LY

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de
gatire
Afisaj

Panou de comanda

Pornirea si oprirea aparatului
Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butoanele. Butoanele ies in
afara.
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Putere totala (W) | Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x15

Cablul de Tmpamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat
cablurile neutre din faza maro si albastre

Buton de comanda
Element de incalzire

A Bec
Ventilator

B Adancitura cavitate - Recipient pentru
curatarea cu apa

BEX suport pentru raft, detasabil
Pozitii raft

Accesorii

+ Raftde sarmax1
Pentru veseld, forme pentru prajituri,
fripturi.

+ Tava de gatit x 1
Pentru prdjituri si biscuiti.

+ Cratita adanca x 1
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

+ Ghidaje telescopice x 1 set
Pentru rafturi si tavi.

2. Rotiti butonul de selectare pentru
functiile de gatire pentru a selecta o
functie.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.
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Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de
selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit@.

Prezentarea panoului de comanda

) Apasa pentru a seta functiile
cronometrului.

'S Apasati si mentineti apasat
pentru a seta functia: Incalzire
rapida.

G Apasa pentru a porni si opri
becul aparatului.

5 Apadsati si mentineti apasat
pentru a seta functia: Blocare.

OK Apasati pentru a confirma se-
lectia.
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& Aparatul este blocat.

i Submeniul: Gatire asistata.

Submeniul: Setari

incalzire rapida este activat.

Cronometru este activat.

©
>»>

(ﬁ}) Gdtirea la abur este activata.
Q

A

Durata gatire este activat.

€] Pornire cu intarziere este acti-
vat.
@ Cronometru numaratoare di-

recta este activat.

Indicatorii afisajului

Afisaj cu functiile cheie:

% -HE'BB6A,
‘::s‘;'hm' e

Tnainte de prima utilizare

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,

asteptati pana cand afisajul indicd: "00:00"

sau "12:00" (in functie de model).

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK.

Bara de progres - indica vizual
— momentul in care aparatul atin-
ge temperatura setata sau du-

rata de gatire se incheie.

Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera in timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia a. Setati temperatura
maxima. Consultati sectiunea Utilizare
zilnica. Lasati aparatul sa functioneze
timpde1h.

3. Setati functia . Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.
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4. Setati functia ™ Setati temperatura Pentru a indepdrta siguranta pentru
maxima. Lasati aparatul sa functioneze copii:
timp de 15 min.

5. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

6. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

7. Introduceti accesoriile si suporturile

detasabile ale raftului Thapoi pe pozitia
S t B
lor initiala. = O

Dispozitiv mecanic de siguranta
pentru copii

Cuptorul are siguranta pentru copii instalata. \
Acesta se afla pe partea dreaptd a

cuptorului, sub panoul de comanda.

1. Deschideti usa si indepartati siguranta
pentru copii cu cheia torx furnizata
impreuna cu cuptorul.

2. Fixati surubul la loc dupa ce indepartati
siguranta pentru copii.

Pentru a deschide usa cuptorului cu
siguranta pentru copii:

1. Apasati si tineti apasata siguranta pentru
copii.

2. Trageti de manerul usii pentru a
deschide usa. inchideti usa cuptorului
fara a impinge siguranta pentru copii.

Utilizare zilnica

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.
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Functii de Tncalzire
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&

Aer cald cu ventilatie

Pentru a frige carne si a coace praji-
turi. Setati o temperatura mai scazu-
t& decat pentru incélzire sus/jos,
deoarece ventilatorul distribuie cal-
dura uniform in interiorul cuptoru-
lui.

) |eril

Pentru gatirea la gratar a feliilor sub-
tiri de alimente si pentru paine prdji-
ta.

ncalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele
fara sa schimbi pozitia raftului.

vy

Gatire intensiva

Pentru a rumeni bucati mari de car-
ne sau carne de pasdre nedezosata
pe un singur raft. Pentru a coace,

gratina si pentru a rumeni.

SteamBake / Curatarea cu apa
Pentru a adauga umiditate in timpul
gatitului. Pentru a obtine culoarea
adecvata si crusta crocanta in timpul
coacerii. Pentru ca preparatele sa nu
se usuce n timpul reincalzirii.
Consultati Ingrijirea si curstarea"
pentru mai multe informatii despre:
Curatarea cu apa.

Preparate congelate

Pentru a gati mancaruri semiprepa-
rate crocante, cum ar fi cartofi praji-
ti, cartofi wedge sau rulouri crocan-
te.

Functie Pizza

Pentru a coace pizza si alte prepara-
te care necesitd mai multa caldura
de dedesubt.

incalzire jos
Pentru rumenire si crocante la baza.
Folositi pozitia inferioara a raftului.

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa
economiseasca energia in timpul ga-
titului. Atunci cand folositi aceasta
functie, temperatura din interiorul
aparatului poate fi diferita de tempe-
ratura setatd. Este folosita caldura
reziduala. Nivelul de caldura poate fi
redus. Pentru mai multe informatii,
consultati Utilizare zilnica, Note des-
pre: Aer cald umed.

@ Becul se poate opri automat la
temperaturi de sub 80°C, in
timpul anumitor functii ale
cuptorului.

Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 (in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie Tnchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
fncat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiunile de gatire, consultati
Sfaturi utile, Aer cald umed.

Setarea: Functii de incalzire

1. Rotiti butonul de selectare pentru
functiile de gatire pentru a selecta o
functie de gatire.

2. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

¥ incalzire rapida - apasati si mentineti

apasat pentru a scurta durata de incalzire.

Acest lucru este valabil doar pentru anumite

functii de gatire. Ventilatorul poate porni

automat.

Setarea: SteamBake- Gatire la abur

1. Verificati daca aparatul s-a racit.
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2. Umpleti adancitura cavitatii cu maximum
250 ml de apa de la robinet.

Nu reumpleti adancitura cavitatii in
timpul gatirii sau atunci cand cuptorul
este ncins.

3. Rotiti butonul de selectare pentru
functiile de gatire pentru a selecta
functia de gatire @

4. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

5. Preincalziti aparatul gol timp de 10
pentru min a crea umiditate.

6. Introduceti alimentele in aparat.

7. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la pozitia oprit pentru
a opri aparatul.

8. Cand aparatul s-a racit, scoateti apa
ramasa n adancitura cavitatii cu o laveta
moale.

/\ AVERTISMENT! Deschide usa cu
atentie. Umiditatea eliberata
poate produce arsuri.

Accesare: Meniu —

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire

asistata si setarile.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la —.

Afisajul indica ‘/3 {55,

2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apasati OK.

Setarea: Gatire asistata>$

Gatire asistata submeniul cuprinde
programe concepute pentru preparate
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dedicate. Programele incep cu o setare

adecvata. Poti regla durata si temperatura

pe durata gatirii.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la —.

2. Roteste butonul de comanda pentru a
selecta ¥, Apasa OK,

3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Apdsati OK.

4. Roteste butonul de comanda pentru a
regla greutatea. Optiunea este
disponibild pentru preparatele selectate.
Apasati OK.

5. Puneti produsele Tn interiorul aparatului.
Apasati OK.

6. Cand functia se terming, verificati daca
mancarea este gata. Prelungiti durata de
gdtire daca este nevoie.

Submeniu: Gatire asistata

Legenda

Este disponibila ajustarea greutatii.

Umple adancitura cavitatii cu apa
pentru gatitul la abur.

k|

Preincalziti aparatul inainte de a ince-
pe sa gatiti.

=]

El Nivel raft. Consultati sectiunea Des-
crierea produsului.

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care 1l puteti verifica Tn tabel.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
P Friptura de vita,
in sdnge
Friptura de vita, 1-15kg;4-5 E[z tava de gatit ) o
P2 mediu cm bucati Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o
groase cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
P3 Friptura de vita,
bine facut
Friptura, medie | 180 - 220 g per BB 3; tava pentru coacere pe raft de sar-
P4 bucatd; 3cm | my
feliigroase | prajeste carnea timp de cateva minute intr-o
cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
Fripturddevita/ | 1.5-2kg  |[J[=]2; tava pentru coacere pe raft de sar-
fierbere Tnabusit ma
P5  |(coastd superioa- Préjeste carnea timp de cateva minute intr-o
ré, pulpa supe- cratita fierbinte. Adaugati lichid. Introduceti in
rioara, groasa) aparat.
Friptura de vita,
in sénge (gatire la
P6 <
temperatura sca-
zuta)
Friptura de vita,
meF::liu Atita (ga- 1-1.5kg;4-5 B 2; tava de gatit
P7 ; 9 d cm bucati Préjeste carnea timp de cateva minute intr-o
tire la temperatu- roase. jeste carl p €\
ra scazuta) 9 cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita,
bine facuta (gati-
P8 <
re la temperatura
scazuta)
File de vita, n
P9 sange (gatire len-
ta)
. — 0.5-15kg; 5- |[E2 tava de gatit
P10 F|.Ie dg vita, me- 6cmbucati | Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o
diu (gatire lenta) groase cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
P11 File de vita, facu-

ta (gatire lenta)
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Friptura de vitel | 0.8-1.5kg;4 |[][=]2; tava pentru coacere pe raft de sar-
(de ex. spata) cm bucati ma
P12 groase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o
cratita fierbinte. Adaugati lichid. Introduceti in
aparat. Friptura acoperitd.
Friptura de ceafa 1.5-2kg OH 2;tava pentru coacere pe raft de sar-
P13 de porc sau pul- ma
pa Adauga 200 ml de lichid in tava pentru coace-
re.
Carne de porc 1.5-2kg =12 tava de gatit
P14 |(gatire la tempe- Pentru a obtine o rumenire uniforma, intoar-
ratura scazutd) ceti carnea dupa jumatate din durata de gatit.
Pulpa de porc, 1-15kg;5-6 E2; tava pentru coacere raft de sirma
P15 | proaspata cmbucati | prxjeste carnea timp de cateva minute intr-o
groase cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
Coastede porc | 2-3kg; utiliza- | [=] 3 cratits adancs
ticrud, 2 -3 cm | Adsugati lichid pentru a acoperi baza unui
P16 de re- 1 pe 11 baza unu
nervuri de re- | preparat. La jumatatea duratei de gatire, in-
zerva subtiri | toarceti carnea.
Pulpa de mielcu | 1.5-2kg;7-9 E2tava pentru coacere tava de gatit
P17 [0S cmbucati | Adsugati lichid. La jumatatea duratei de g&ti-
groase re, intoarceti carnea.
Puiintreg 1-1.5kg; OE 2 ;1) 200 mi; vas pentru gatit pe tava
P18 Proaspat gle gatit
Intoarceti puiul dupa jumatate din durata de
gatit pentru a rumeni uniform.
P19 |Jumatate de pui 05-08kg |[H3: tavi de gatit
Piept de pui 180 - 200 g per =P preparat caserole raft de sirma
P20 bucata Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o
cratita fierbinte.
Pulpe de pui, - B3 tava de gatit
P21 proaspete Dac3 ati marinat mai intai pulpele de pui, se-

tati o temperatura mai redusa si gatiti-le mai
mult timp.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Rata intreaga 2-3kg OE2; tava pentru coacere pe raft de sar-
P22 ma U , ,
Puneti carnea pe friptura. Intoarceti rata la ju-
matatea duratei de gatire.
Gasca intreaga 4-5kg m=FF cratits adanca
P23 Puneti carnea in tava de gétit. intoarceti gas-
ca dupd jumatate din durata de gatire.
p24 |Bucata de carne 1kg =2 : raft de sarm3
pys | Peste ntreg, la 0.5-1kgper |[=]2 tava de gatit
gratar peste Umple pestele cu unt, condimente si ierburi.
P26 |File de peste - AI=EY preparat caserole raft de sarma
P27 Préjitlfra cu - IEI 2; @ 28 cm tava demontabila pe raft de
brénza sarma
pog | Préiitura cu me- - (5= 2; ) 100 - 150 mi; tava de gatit
re
P29 |Tarta cu mere - H2: forma pentru placinta pe raft de sarma
p3o | PlAcCintd cu mere - BB 2; ) 100-150 m; &J 22 cm forma
pentru placinta pe raft de sdrma
P31 |Negresa 2kgdealuat |[=]3 cratit3 adanc
P32 Briose - BH 2; ) 100 - 150 mi; tava pentru briose
pe raft de sarma
P33 z:‘r‘gaté de praji- - H2; tava pentru paine pe raft de sarma
Cartofi copti 1kg E=l2  tava de gatit
P34 Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de ga-
tit.
P35 Cartofi wedges Tkg [E)3tava de gatit tapetatd cu hartie de copt
Taiati cartofii in bucati.
P36 Legume mixte la 1-15kg (=] 3 tava de gatit tapetatd cu hartie de copt
gratar Taiati legumele in bucéti.
P37 g&chete, conge- 0.5kg Els3:tavi de gatit
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii

P38 tCiartofi, congela- 0.75 kg (513, tava de gatit

Lasagna cu car- T-15kg = 2; preprat caserola pe raft de sdrma
p3g |Me /legume cu

foi uscate de

paste

Cartofi gratinati 1-1.5kg =] 1; preprat caserola pe raft de sarma
P40 | (cartofii cruzi) Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gati-

re.

Pizza proaspata, i E 2; s 100 mi; tava de gatit tapetats
P41 ubtir arti

subtire cu hartie de copt

Pizza proaspata, ) [(5]E 2; tava de gatit tapetata cu hartie de
P42 s

groasa copt
P43 |Quiche - =2: forms pentru copt raft de sarma

Bagheta Z_Cia- 0.8 kg =P ; L 150ml; tava de gatit tapetats cu
P44 betta / Péine al- hartie de copt

ba Mai mult timp necesar pentru painea alba.

Cereale integra- Tkg [8][=] 2; e 150mi; tava de gatit tapetata
P45 |le/secara/ pai- cu hartie de copt/tava pentru paine pe raft

ne neagra de sarma

Modificare: Setarif?

1. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta 5. Apasati oK.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta setarea. Apasati oK.

4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
valoarea. Apasati OK,

5. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Submeniu: Setari

Setare Valoare

Modificare

01 Timpul

Setare Valoare
02 Luminozitate dis- [1-5
play
Tonul de la taste |1-Semnal so-
03 nor, 2 - Clic, 3 -
Sunet oprit
04 Volum la apasare |1-4

taste

Cronometru nu-
05 maratoare direc-
ta

Pornit / Oprit

06 lluminare Pornit / Oprit

07 |incalzire rapida | Pornit / Oprit
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Setare Valoare Setare Valoare
08 Modul demo - 10 Resetati toate op- | Da/ Nu
tiunile
09 Versiunea soft- Verificare
ware

Functiile ceasului

v

Descrierea functiilor cronometrului

A Pentru a seta timpul pentru
Cronome- | Numadratoarea inversa. La in-
tru cheierea duratei este emis

semnalul sonor. Aceasta func-
tie nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului si poate
fi setata in orice moment.

Pentru a seta durata gatirii.
STOP Cand cronometrul ajunge la fi-

Durata | ng|, este emis semnalul sonor
gatire | sj functia de gatire se va opri
automat.
& Pentru a amana pornirea
Pornire | Si/sau terminarea gatirii.
cu intar-
ziere
@ Pentru a indica durata de func-
Cronome- | fionare a aparatului. Maximul
tru nu- | €ste 23 h 59 min. Aceasta func-
maritoa- | i€ nu are niciun efect asupra
re directs | functionarii aparatului si poate

fi setata in orice moment.

Setarea: Cronometruﬂ

1. Apasati @

Afisajul indica: 0:00 si Q

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Cronometru.

3. Apasati OK. cronometrul incepe imediat
numadratoarea inversa.

Setarea: Durata gétires%

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o
functie de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati Q) pana cand afisajul indica: 0:00

$i STOP.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Durata gatire.

4. Apasati OK. cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

5. Laincheierea duratei, apasati OK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

o P Y
Setarea: Pornire cu |ntar2|eree/

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o

functie de gatire si a seta temperatura.
Y

2. Apasati @ pana cand afisajul indica: G/
si START .

3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de start.

4. Apasati OK,

Y

Afisajul indica: - STOP .

5. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de oprire.

6. Apasati OK,

Cronometrul incepe numaratoarea inversa la

ora de start setata.

7. Laincheierea duratei, apasati oK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.
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Setarea: Cronometru numaratoare
directa®

1. Rotiti butonul de selectare pentru
functiile de gatire la — pentru a
introduce Meniu.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta @ / Cronometru numadratoare
directa. Consultati Utilizare zilnica,
Meniu: Setari.

3. Apasati OK.

4. Roteste butonul de comanda pentru a
porni si opri cronometrul cu
numadratoare directa.

Utilizarea accesoriilor

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

Introducerea accesoriilor

O mica adancitura n partea superioara
sporeste siguranta si ofera protectie
impotriva Inclindrii. Adanciturile sunt si
dispozitive anti-rasturnare. Marginea raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe acesta.

Raft sdrma

Introduceti raftul pe sinele de ghidare ale
suportului pentru rafturi si asigurati-va ca
piciorusele sunt indreptate Tn jos. Asigurati-
va ca raftul atinge partea din spate a
interiorului cuptorului.

Tava de gatit / Cratita adanca

230

5. Apasati OK.

Setarea: Timpul

1. Rotiti butonul de selectare pentru
functiile de gatire la — pentru a
introduce Meniu.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta i/ Timpul. Consultati Utilizare
zilnica, Meniu: Setdri.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora.

4. Apasati OK.

—

impingeti tava intre sinele de ghidare ale
suportului raftului. Puneti tava de gatit cu
panta spre partea din spate a interiorului
cuptorului.

Utilizarea: Ghidaje telescopice

Pastrati instructiunile de instalare
pentru ghidajele telescopice
pentru utilizare ulterioara.

Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
monta sau scoate rafturile de sarma si tavile
cu usurinta.

/\ ATENTIE! Nu curétati ghidajele
telescopice in masina de spalat
vase. Nu lubrifiati ghidajele
telescopice.

1. Scoateti ghidajele telescopice din partea
stanga si din partea dreapta.
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2. Puneti gratarul pe ghidajele telescopice,
apoi impingeti-l cu atentie in interiorul
cuptorului. Inainte de a inchide usa

Functii suplimentare

Blocare &

Aceasta functie Impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este in functiune, functia blocheaza panoul
de comanda, astfel incat setdrile curente de

gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de
comanda blocat, impiedicand pornirea
accidentala a aparatului.

6. apasati-le lung pentru a activa functia.

Va fi emis un semnal sonor. EI -va lumina
intermitent de 3 ori atunci cand functia de
blocare este activata.

6. apasati lung pentru a opri functia.

Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gdtire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.
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cuptorului, verificati daca ati Tmpins
ghidajele telescopice complet in cuptor.

Q) D (h)
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maxim 3

Daca intentionati sa folositi o functie de
gdtire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati sectiunea Functiile ceasului.

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Pornire cu intarziere.

Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat
pentru a mentine reci suprafetele aparatului.
Daca opresti cuptorul, ventilatorul de racire
va continua sa functioneze pana cand
aparatul s-a racit.
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Sfaturi utile

Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciald, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati Clasa de eficienta
energetica.

Simboluri utilizate in tabele:

| Tipul de preparat
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= | Accesoriu

=] [Pozitie raft

(D | Durata gatire (min)

Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente Tn culoriinchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decat vasele deschise la culoare si cu
reflexie.

+ Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28 cm

+ Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26 cm

+ Ramekins - ceramicd, diametru 8cm,
fnaltime 5 cm

+ Forma pentru aluat fraged - inchisa la

= culoare, fara reflexie, diametru 28cm
Functia de gatire Aer cald umed
°C Temperatura Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.
&£, = °’C = O
Rulouri dulci, 16 | tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
bucati colectare
Rulouri, 9 bucati | tava de gatit sau tava de 180 2 30-40
colectare

Pizza congelata, |raftsarma 220 2 10-15

0,35 kg

Rulada tava de gatit sau tava de 170 2 25-35
colectare

Negresa tava de gatit sau tava de 175 3 25-30
colectare

Soufflg, 6 bucati | vas ceramic ramekin pe 200 3 25-30
raft de sdrma
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raneene, 0,7 kg

colectare

&, = °C G]

Blat de pandispan | forma pentru aluat fra- 180 15-25
ged pe raft de sarma

Sandvis Victoria | vas de copt pe raft de 170 40 - 50
sarma

Peste fiert, 0,3 kg | tava de gatit sau tava de 180 20-25
colectare

Pesteintreg, 0,2 |tavd de gatit sau tava de 180 25-35

kg colectare

File de peste, 0,3 | tava de pizza pe raft de 180 25-30

kg sarma

Carne fiarta, 0,25 [tava de gatit sau tava de 200 35-45

kg colectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de 200 25-30
colectare

Prajituri, 16 bucati | tava de gatit sau tava de 180 20-30
colectare

Pricomigdale, 24 | tava de gatit sau tava de 180 25-35

de bucati colectare

Briose, 12 bucati | tava de gatit sau tava de 170 30-40
colectare

Pateuri sarate, 20 | tava de gatit sau tava de 180 25-30

de bucati colectare

Fursecuri, 20 de | tava de gatit sau tava de 150 25-35

bucati colectare

Mini tarte, 8 bu- | tava de gatit sau tava de 170 20-30

cati colectare

Legume, fierte, tava de gatit sau tava de 180 35-45

0,4 kg colectare

Omleta vegetaria- | tava de pizza pe raft de 200 25-30

na sarma

Legume medite- |tava de gatit sau tava de 180 25-30

Informatii pentru institutele de testare

Teste conforme cu IEC 60350-1.
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& = = °’C @)

Prajituri mici, 20 bu- Tncalzire sus si jos Tava de 3 170 20-35

cati pe tava gatit

Prajituri mici, 20 bu- [ Aer cald cu ventilatie | Tava de 3 150 - 160 20-35

cati pe tava gatit

Prajituri mici, 20 bu- | Aer cald cu ventilatie | Tava de 2si4 150 - 160 20-35

cati pe tava gatit

Placinta cu mere, 2 Tncalzire sus si jos Raft sar- 2 180 70-90

forme @20 cm ma

Placinta cu mere, 2 Aer cald cu ventilatie | Raft sar- 2 160 70 -90

forme @20 cm ma

Pandispan fara grasi- | Incalzire sus si jos Raft sar- 2 170 40 - 50

mi, forma pentru tort ma

226 cm 1)

Pandispan fara grasi- | Aer cald cu ventilatie | Raft sar- 2 160 40-50

mi, forma pentru tort ma

@26 .cm™

Pandispan fara grasi- | Aer cald cu ventilatie | Raft sar- 2si4 160 40 - 60

mi, forma pentru tort ma

@26 cm™

-Prdjitura sfarami- Aer cald cu ventilatie | Tava de 3 140 - 150 20-40

cioasa gatit

-Prajitura sfarami- Aer cald cu ventilatie | Tava de 2si4 140 - 150 25-45

cioasa gatit

-Prdjitura sfarami- Incalzire sus si jos Tava de 3 140 - 150 25-45

cioasa gatit

Paine prajits " Grill Raft sar- 4 maxim 1-5
ma

1) Preincadlziti aparatul timp de 10 minute.

Ingrijirea si curatarea

A AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

Observatii privind curatarea

Agenti de curatare

+ Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv. Curatati si
verificati garnitura usii din jurul cadrului

cavitatii.

» Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.
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Curatati petele cu un detergent neutru.

Utilizarea zilnica

Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasa aparatul
sa functioneze timp de 10 minute fnainte
de gatire. Nu depozitati preparatele in
aparat pentru mai mult de 20 de minute.
Uscati interiorul aparatului numai cu o
laveta din microfibra dupa fiecare
utilizare.

Accesorii

Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

Curatarea adanciturii cavitatii

Curatati adancitura cavitatii pentru a
indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti
cu abur.

Pentru functia: SteamBake
curatati cuptorul la fiecare 5 - 10
cicluri de gatire.

Turnati: 250 ml de otet din vin alb sau
acid citric in adancitura cavitatii.

Folositi un otet de maxim 6% aciditate,
fara niciun aditiv.

Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului ambiant
timp de 30 de minute.

Curatati cavitatea cu apa calda si o laveta
moale.

Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1.

Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.
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2. Trageti partea din fata a suportului

pentru rafturi si indepdrtati-o de peretele

lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepdrtati-o de peretele
lateral si indepartati.
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4. Puneti suporturile raftului Tnapoi in
pozitia initiala. Repetati pasii in ordine
inversa.

Daca sunt furnizate ghidaje telescopice,

stifturile sale de fixare trebuie sa fie

indreptate spre fata.

Curatarea cu apa

Aceasta procedura de curatare foloseste
umiditatea pentru a elimina grasimile si
resturile de mancare ramase n aparat.

1. Turnati apa in adancitura cavitatii:
200 ml.

2. Setati functia .

3. Setati temperatura la 90°C.

4. Lasati aparatul sa functioneze timp de 30
min.

5. Opriti aparatul.

6. Asteptati pana cand aparatul s-a racit.
Uscati cavitatea cu o laveta moale.

Scoaterea si montarea usii

Usa cuptorului are trei panouri de sticla.
Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla
de la interior pentru a le curata. Cititi toate
instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea
usii” Tnainte de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE! Nu utilizati aparatul fara
panourile de sticla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.
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2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.

3. nchideti usa cuptorului pana la jumatate
n prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

4. Puneti usa pe o laveta moale pe o
suprafata stabila.

5. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

6. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.
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7. Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu atentie
unul cate unul. Tncepeti de la panoul
superior. Asigurati-va ca sticla iese
complet din suporturi.

8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticld in
masina de spdlat vase.

9. Dupa curatare, instalati panourile de
sticla, garnitura usii si usa cuptorului,
inchideti clemele de la ambele balamale.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un

clic lainchiderea clemelor.

Verificati daca ati pus la loc panourile din

sticla (A si B) in ordinea corecta. Verificati
simbolul / imprimarea de pe partea laterala
a panoului de sticla. Fiecare dintre panourile
de sticla arata diferit pentru a facilita
dezasamblarea si asamblarea.

Zona imprimata trebuie sa fie orientata spre
partea interioara a usii. Dupa instalare,
asigurati-va ca suprafata cadrului panoului
din sticla din zonele serigrafiate nu prezinta
asperitati la atingere.

Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.
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Asigurati-va ca ati montat corect panoul de
sticla din mijloc Tn locasul sau.

~

Depanare

AVERTISMENT! Consultati
capitolele privind siguranta.

Ce trebuie facut daca...
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Inlocuirea becului
AVERTISMENT! Pericol de
electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.
1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.
2. Deconectati aparatul de la alimentarea
de la retea.

3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.

/\ ATENTIE! Tineti intotdeauna becul
cu halogen Cu o carpa pentru a
preveni arderea reziduurilor de
grasime pe bec.

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cu unul adecvat rezistent
la o temperatura de 300°C.

4. Montati capacul de sticla.

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocare este dezactivat.

Becul este stins.

Aer cald umed - este activat.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Garnitura usii este deteriorata.

Nu utilizati aparatul. Contactati un Centru de
service autorizat.

Afisajul indica 00:00.

A fost o pana de curent. Setati timpul.

Apa se scurge din adancitura cavitatii.

Este prea multa apa Tn adancitura cavitatii.
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@ Daca afisajul prezinta un cod de
eroare care nu se regaseste in
acest tabel, opriti si porniti
siguranta pentru a reporni
aparatul. In cazul in care codul de
eroare apare din nou, contactati
un Centru de service autorizat.

Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati un centru de service
autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.

Date tehnice

Date tehnice
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Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

1ti recomanddm s& notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNCQ):

Numarul de serie
(S.N.):

Latime 480 mm
Dimensiuni (interne) Inaltime 361 mm
Adancime 416 mm
Suprafata tavii de gatit 1438 cm?
Element incalzire sus 2300 W
Element incalzire jos 1000 W
Grill 2300 W
Inel 2400 W
Evaluare totala 2990 W
Tensiunea electrica 220-240V
Frecventa 50 - 60 Hz
Numarul de functii 9

Clasa de eficienta energetica

Fisa informativa a produsului si informatii despre produs conform
Reglementarilor UE privind proiectarea ecologica si etichetarea energetica

Denumirea furnizorului

IKEA
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Identificarea modelului

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Index de eficienta energetica

81.2

Clasa de eficienta energetica

A+

conventional

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul

0.93 kWh/ciclu

ventilatie

Consum de energie cu o incdrcare standard, in modul

0.69 kWh/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 721

Tip cuptor Cuptor incorporabil
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Masa
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gamd, cuptoare, cuptoare cu
abur si grill-uri - Metode pentru mdsurarea performantei.

Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim de
atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere in standby

0.8 W

tere scazuta aplicabil

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de pu-

20 min.

Sfaturi pentru economisirea energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta
sa economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des n timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este
bine fixata In pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflectd pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, foloseste functiile
de gatit cu ventilator pentru a economisi
energie.
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Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului
cu cel putin 3 - 10 min Tnainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opriti aparatul, pe afisaj va
aparea valoarea caldurii reziduale sau
temperatura.

Mentinerea calda a alimentelor
Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibild pentru a folosi caldura

Informatii privind mediul

/Y
Reciclati materialele marcate cu simbolul TO.

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare.
Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii
umane si la reciclarea deseurilor din
aparatele electrice si electrocasnice. Nu
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reziduala si mentine mancarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va apdrea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

aruncati aparatele marcate cu acest simbol

: impreuna cu deseurile menajere.
Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia
orasului dvs.



PYCCKI

Coaep>xaHue

CBefeHus No TexHMKe 6e30MmacHoCTr 241 JononHuTtenbHble PyHKLMN
YKasaHus rno 6esonacHocTun 243 YKasaHuns n pekoMeHgaumnm
YcTaHoBKa 246 YXoA4 1 ouncTka
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Mepes yCTaHOBKOW 1 3KCMAyaTaumen npmbopa BHUMATENbHO

03HaKOMbTEeCh C JaHHOW UHCTPYKUMeN. [pon3soanTenb He

HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a TPaBMbl/yLLep6, NoNyveHHble/

Bbl3BaHHble HENPAaBU/IbHOW YCTAHOBKOW U 3KCryaTaumen.

Ob6sa3aTenbHO XpaHUTe AaHHY MHCTPYKLMIO BMeCTe C
NpM6OpPOM ANA NCMONB30BaHUSA B byayLLeM.

be3onacHOCTb AETEI7I n nny C orpdHNYeHHbIMA
BO3MOXXHOCTAMMU

- 3TOT NpMBOpP MOXET MCNOb30BaTLCS AeTbMU CTapLue

BOCbMW ieT N nTnbaMn C OrpaHNYeHHbIMW q)VIBI/Il—ieCKVIMI/I,

CEeHCOPHbIMN TN YMCTBEHHbBIMI CMOCOBHOCTAMN U C
HEAOCTATOYHbLIM OMbITOM VN 3HAHNAMW TOJIBKO MpU
YCNOBUN HaxXoXA4eHWA Mo NPpNCcMOTPOM LA,

oTBeYarLlero 3a nx 6e30MnacHOCTb, UK Nocse nonyyvyeHuA

COOTBETCTBYHOLLMX MHCTPYKLNIA, MO3BOASOLLMX UM
6e30MacHO 3KCNYyaTUPOBAaTb U3AENNE N JAOLLMX UM
npeacTaBneHrie 06 onacHoOCTY, CBA3aHHOM C ero
akcnayaTaumeit. letam mnagiie 8 neT 1 ArLam c pKo

BblpaXeHHbIMW 1 KOMMNIEKCHbIMW HapyLlleHNAMN 340Pp0BbA

3anpeLaeTcs HaXoAUTbLCS PAZOM C Npubopom 6e3
MOCTOSIHHOIO NpPMCMOTpa.



PYCCKNI 242

AeTn JONKHBI HAXOAUTBLCS MO MPUCMOTPOM ANS
HeZOoNnyLLEeHWa Urp C Nprubopom u .

XpaHuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuanbl BHE JOCATraeMoCTu
AeTen N yTUAN3NpynTe Nx Hagaexaliym obpasom.
BHVMAHWE! MNMpunbop v ero oTKpbITble 3/ieMeHTbl CUIbHO
HarpeBatoTCs BO BpeMs 3KcrnyaTtaummn. He nognyckarvite
AeTein N AOMAaLLHNX XUBOTHbIX K Np1bopy BO Bpems ero
MNCMONIb30BaHMSA, a TakXke Korga npnoop eLle He ycnen
OCTbIThb.

Ecnm npmnbop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3aLUNThI AeTel, ero
cneayet BKIKOUYNTD.

OuuncTka 1 JOCTYNHOE NoJib30BaTeNlo TeXHYecKoe
06CnyX1BaHMe Nprbopa He JOMKHbI BbINONHATLCS AeTbMU
6e3 npucmoTpa.

O6wure npaBuia TEXHNKN 6e30MacHOCTU

JaHHbIV Nprbop NpeAHasHayYeH UCKIYNTENbHO ANA
NPUroTOBNEHUA NMULLN.

[aHHbI Nprbop npesHasHayeH ansa 6bITOBOro
NpUMeHeHWs B OTAE/IbHOM JOMOX03AMCTBe.

- [laHHbIV NpUBOP MOXHO MCNO/B30BaTh B 0ducax,
FOCTUHUYHbBIX HOMepax, MUHU-TOCTUHNLAX TUMNA «HoYNer v
3aBTPaK», CENbCKUX XNUbIX AOMaX U APYIX aHANOrMYHbIX
NnoMeLLleHVAX, r4e Takoe NCNOo/b30BaHMe He rnpeBblLllaeT
(cpeaHero) ypoBHS 6bITOBOro NCMoJib30BaHUA.

YcTraHoBKa nNpnbopa 1 3aMeHa Kabenst MoXeT BbIMOJIHATBLCA
TONbKO KBaNUPULUMPOBAHHBLIM CreLanCcToM.
BHVMAHWE! MNMpunbop v ero oTKpbITble 3/IeMeHTbI CUJIbHO
HarpeBatoTCs BO BpeMs 3KCryaTaunmn. byabre oCTOPOXHbI!
He npukacantecb K HarpesaTe/ibHbIM 3/1IeMEeHTaM.

Bcerga ncnonb3yrite KyXOHHbIE pyKaBuLbl A1
YCTaHOBKUWAW U3BIeYEeHNS aKkCcecCyapoB NN Nocyabl 13
npubopa.
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MNepes BbINONHEHVIEM /IH0ObIX OnepaLnii Mo OUNCTKe n
yxoAy OTKAKUnUTe Nprubop OT CeTUN SNEKTPONUTAHKS.
BHUMAHWE! MNpexae yeM NpucTynnTb K 3aMeHe 1aMMNoYKN,
BbIKOUUTE MPUBOP, UTO6LI N36eXaTb MopPaXKeHUs
3NeKTPUYECKMM TOKOM.

He skcnnyatmpyiTe npnbop A0 ero ycTaHOBKY BO
BCTPOEHHYIO Mebenb.

He ncnonb3yinte gns 04NCTKM Nprbopa NapooumncTmuTeb.
He ncnonb3yinte anst 04NCTKU CTEKNSAHHOW ABepLbl XecTKue
abpasvBHble YnCTALLME CpeaCcTBa UM OCTpble
MeTanamyeckre ckpebku, Tak Kak MMM MOXHO nouapanaTtb
NOBEPXHOCTb CTeK/a, B pe3ynbTaTe Yero OHO MOXeT
NOMNHYTb.

Bo n3bexaHve HecyacTHOro cayyas, 3aMmeHy
NoBpeXAeHHOro kabens NUTaHNA LOJIXKEH BbINONHATb
N3roTOBUTENb, aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHBIN LLIEHTP UK
CNeumanmncT ¢ aHalorMyYHom kBannpmkaumen.

YT06bI N3BNIEeYb HanpaBAsoLWMe NPOTUBHSA, CHavana
NOTAHUTE NepeAHIO YacTb HaNpaBsoLen, a 3aTeM
3a/JHIOK0 YaCTb OT HOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKA
HanpaBAAOLLMX BbINONHAETCA B 06paTHOM Mopsake.

YKasaHuA no 6e3onacHOCTU

TSXKeNblid. Bcerga ncnonbsylite
3aLUMTHbIE NEPYATKN 1 3aKPbITYH0 06YBb.
Mpv nepemeLLeHnn Nprubopa He TAHUTe
3a ero pyuky.

Pa3mecTtuTe Nnprbop B 6e30nacHOM
MecTe, oTBeyatoLemM TpeboBaHUSIM
YCTaHOBKMW.

Ob6ecneybTe HaNUME MUHVUMABbHO
ZLOMNYCTUMbIX 3a30P0B MEXZAY COCeAHUMMN

YcTaHoBKa

/\ BHVIMAHME! YcTaHoBka
npuéopa AomKHa
OCYLLECTBAATHCSA TONBKO
KBaAM$ULMPOBaAHHBLIM
crneumanvcTom.

Ypanvite BClO ynakoBky.

He ycTaHaBnuBaiiTe 1 He noAkntovanTe
npréop, MEILLMNIA MOBPEXAEHNS.
CnepyiiTe MHCTPYKLMAM MO YCTaHOBKE,
BXOASALLMM B KOMIIEKT nNpubopa.
Bcerza 6yabTe 0CTOPOXHbI NpY
nepemMeLleHnv Npnéopa, NocKobKY OH

npuéopamu 1 npeameTamm meéenu.
MNepes ycTaHoBKOW Npubopa ybeantecs,
uTO ABepLa AyxoBoro wkadpa cBo60aHO
OTKpbIBaeTCs.
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+ TMpunbop oCHaLLEeH 31eKTPNYeCcKoi
cucTemoli oxnaxgeHus. OHa paboTaeT oT
CeTU N1eKTPONUTaHMS.

MoaknoueHue K 31eKTpoceTun

BHMUMAHWE! CywiectByeT purck
noxapa v nopaxeHuns
3NEeKTPNYECKNM TOKOM.

*  Bce anekTpuyeckme nogkntoueHns
JAOMKHbI MPON3BOANTLCSA
KBanNGMLMPOBaAHHbLIM 3/1€KTPUKOM.

* Tpunbop fomxkeH 6bITb 3a3eM/eH.

+ Y6eanTech, YUTO NapameTpbl, yKaszaHHble
Ha Tabanuke C TeXHNYECKMU JaHHbIMU,
COOTBETCTBYHOT XapakTepucTKam
3NeKTpoCceTu.

*  Bxntouarite npmbop ToNbKO B NPaBuIbHO
YCTAHOBNEHHY 31eKTPUYECKYH Po3eTKy
C KOHTAKTOM 3a3em/eHus.

* He nonb3yntecb TPOMHNKaMU U
YANVNHUTENAMMN.

+ CneanTe 3a TeM, YTOGbI He MOBPEAUTL
BUJIKY CETEBOrO LUHYpa 1 CeTeBOM
Kabenb. B cnyvae HeobxoaMMoCTH
3aMeHbl CeTeBOro LUHypa obpaTuTecb B
Hall aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHbI
LEeHTp.

* He gonyckaiTe KOHTaKkTa ceTeBblX
Kabener nan nx NpUBANNKeHUA K ABepLie
npubéopa nan HuLe nog npnbopom,
0cobeHHO e ABepLia CUAbHO HarpeTa.

+  [leTtanu, 3awmLiaroLLe TokoBeayLme
VAN N30/IMPOBaHHbIe YacTy nNprbopa,
AOMKHbI BbITh 3aKpeneHbl Tak, YTobbI X
6b110 HEBO3MOXHO yAaNUTL 6e3
cneumanbHbIX MHCTPYMEHTOB.

* BcraBnsnTe BUAKy ceTeBoro kabens B
pO3eTKy TONIbKO B KOHLe YCTaHOBKM
npubopa. Yéeantech, 4To nocne
YCTaHOBKM NMprbopa K BUJIKe CeTeBOro
LLIHYypa eCTb CBOBOAHBIN AOCTY.

* He noakntoyarite npnbop K poseTke
3NeKTPOMNUTAHNSA, eCIN OHAa MI0XO
3aKkpenaeHa Uan eciv BUAKa HEMJIOTHO
BXOAWT B PO3€TKY.

«  [ns oTkntoveHms npmubopa ot
3N1eKTPOCeTN He TAaHUTe 3a Kabenb
anekTponuTaHus. Bcerga 6eputech 3a
BUJIKY CETEBOTO LLHYpa.
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CnepyeT ncnosb3oBaTb NOAXOAALLINE
pa3MbliKaroLe yCTponicTBa:
aBToOMaTmyeckme Bbikaro4vaTenu,
npegoxpaHuTeny (pesbboBble NniaBkue
npefoxpaHnUTenn cnegyet BblKpyUYMBaTb
13 rHesga), Y30 1 KOHTaKTopbl.

Mprbop foNKeH 6bITb MOAKIHOYEH K
3N1eKTPOCeT Yepes 130mpytoLLee
YCTPOWCTBO, MO3BOAIAIOLLLEE OTCOEANHSATL
OT CeTu BCe KOHTaKTbl. YCTPONCTBO ANS
M30/18LMN AO/KHO 0becneyrnBaTb 3a30p
MeXAy Pa3OMKHYTbIMW KOHTaKTamMu He
MeHee 3 MM.

Ncnonb3oBaHue

/\ BHVIMAHME! CyuiectyeT puck

TPaBMbl, 0XO0ra 1 MopaxeHUs
31EKTPUNYECKUM TOKOM UM
B3pblIBa.

He BHOCUTE N3MEHEHUSI B KOHCTPYKLMIO
JaHHoro npubopa.

Y6eaunTech, YTO BEHTUSILIMOHHbIE
OTBepCTUS He 3a610KMPOBaHbI.

He octaBnsiite npmnbop 6e3 npucmoTpa
BO BpeMs ero paboThbl.

Bbik/toualiTe nprbop nocne Kaxzaoro
MCMOb30BaHUSL.

CobntopaniTe OCTOPOXHOCTb MpU
OTKpbIBaHUW ABepLbl Mprbopa BO BpeMsi
ero paboTbl. MoxeT Npon30iTK BbI6GpPOC
ropsiyero Bo3zyxa.

Mpv ncnonb3oBaHWKM Npuéopa He
Kacalitecb €ro MoKpbIMU pykamu. He
KacarnTecb npmbopa, ecan Ha Hero
rnonana Boza.

He HagaBnuBalitTe Ha OTKPbITYHO ABEPLLY.
He ncnone3yite npnbop Kak
CTONELIHNLY WA MOACTaBKY ANst KaknX-
nmbo npesMeToB.

OTKpbIBaliTe ABepLy Npubopa, cobntogas
OCTOPOXHOCTb. cnonb3oBaHne
CNUpToCOAEPXKaLLMX UHFPEANEHTOB
MOXET MPUBECTM K 06pa3oBaHNio
CNUPTOBLIX MApOB B BO3JYXe.

He gonyckariTe KOHTaKTa UCKP NN
OTKPbITOro MAaMeHu ¢ NprU6opoM npwu
OTKPbIBaHUN ABEPLbI.
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Bcerga ncnonb3yliTe ToIbKO 0f406peHHbIe

NSt KOHCEPBUPOBAHUSA CTEKNSHHbIE

€MKOCTU 1 BaHKN.

He cTaBbTe Ha NpUbBOpP MK PSAOM C HUM

NlerkoBoCrniamMeHsoLLMecs MaTepransl

WAV NPOMUTaHHbIE MU NPeAMeThbI.
BHUMAHMWE! CyuiectByeT puck
nospexzeHns npmnbopa.

Ans npeaynpexaeHns NoBpexaeHNs 1
N3MeHeHWs LBeTa aManu:

- He KnajmuTe HemocpeACTBEHHO Ha AHO
Kamepbl Npnbopa nocyay n apyrue
npeameTbl.

- He knagnte HenocpeACTBEHHO Ha
AHO npubopa antoMnHNeBYo Gonbry.

- He 3anusaiTe Bogy
HernocpeACTBEHHO B rOPAYNii
npuoéop.

- He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v esy B
npubope nocae okoH4YaHus
NPUroTOBAEHMS.

- Cobntogarite OCTOPOXHOCTL NPWU
CHATUWN NN YCTaHOBKE aKCeccyapos.

M3meHeHue useTa smanu nnun
HepXaBetoLeli cTann He BAKSeT Ha

3¢ deKkTUBHOCTL paboTbl Npunbopa.

[na npurotoBneHns KOHANTEPCKNX
N3A4enni 1 BbINeYKM, COAepXKaLLmX
60/bLLIOEe KONNYeCTBO BNaru,
NCNONb3YyNTe ryboKNI 3MaNNpOBaHHbIN
NpoTUBeHb. PPYKTOBbIE COKM OCTaBASAIOT
NATHA, KOTOPble CN0XHO YAanuTb.
Mcnonb3yriTe ToNbKO akceccyapsbl,
nocTaBnsieMble B KOMMJIeKTe C 3TUM
npnéopom NM60 pekoMeH0BaHHbIe
npovssojuTenem.

Bcerga rotoBbTe Npu 3aKpbITON ABepLe
npubéopa.

B cnyuae yctaHoBKkM nprnbopa 3a
MebenbHOWM NaHenbto (Hanpumep,
JABepLeli) No3aboTbTeck 0 TOM, YTO6bI BO
Bpems paboTbl Npmbopa ABepLa H1 B
KoeMm c/lyyae He oKasbliBanacb 3aKpbITON.
Tenno v Bnara, obpasytoLumecs 3a
3aKpbITOM ABepLer nnn mebenbHoOM
naHenbi, MOryT NpUBECTU K
nocaeayroLemMy nospexzaeHuo npnoéopa,
MecTa ero yctTaHoBKW Uau nona. He
3aKpblBanTe ABepLy Mebenn 40 NONHOro

245

OCTbIBaHNA an|6opa nocne
ncnosib3oBaHuA.

Yxop n ouncrtka

/\ BHVIMAHME! CyuiectyeT puck

nosy4eHus TPaBMbl, BO3ropaHus
VIV NOBpexaeHns npuéopa.

Mepey BbINONHEHVEM onepaLuii No
UNCTKE 1 YXO4Yy BbIK/THOUMTE NpUBop 1
N3B/IEKMTE BUJIKY CETEBOrO LLHYpa U3
po3eTKu.

Y6eantech, 4TO NPUGOP OCTbIN.
CTeKNsIHHblE MaHen MOryT TPeCHyYTb.

B cnyyae noBpexzaeHUs HeMe1eHHO
3aMeHUuTe CTeK/sIHHbIE MaHenun AsepLibl.
ObpaTtuTecb B aBTOPU30BaHHbIN
CePBUCHBIN LIeHTP.

ByAbTe 0CTOPOXHbI MPU CHATUM fBepLibl C
npubopa. [lBepua nmeet 6onbLuoin sec!
Bo nsbexaHvie noBpexzaeHst NoKpbITUA
nprubopa NPov3BOAMTE €ro perynspHyto
OUNCTKY.

OcTaBLUMECs BHYTPY Nprbopa Xup nau
OCTaTKM MULLM MOTYT CTaTb NPUYUHOIA
noxapa.

B cnyyae ncnonb3oBaHust cnpes Ans
0UNCTKM AyXOBOrO LWKada cnegynte
VHCTPYKLMW MO 6€30MacHOCTM Ha ero
yrnakoBke.

BHyTpeHHee ocBeLleHUue

/\ BHVMAHME! Cywiecteyet

OMacHOCTb NopaxeHus
SNEeKTPNYECKNM TOKOM.

O namnax BHYTpW Npuéopa v namnax,
npoZaBaemMbIX OTAENbHO B KayecTse
3anacHbIX YacTeli: AaHHble Namnbl
paccumTaHbl Ha paboTy B 6bITOBbIX
npréopax B UCKNHOUNTENBHO CIOXKHbBIX
TemnepaTypHbIX, BU6PALIMOHHbIX 11
BNIQXKHOCTHbIX YCNOBUSAX UAN
npeaHasHaudeHbl 415 nepeAayn
nHbopMaLMm 0 paboyem COCTOAHNM
npuéopa. OHY He NpeaHasHaueHbl 415
MCNonb30BaHWs B APYrux Npnéopax u He
MOAXOAAT A1 OCBeLLEHNs 6bITOBbIX
MOMELLLEHNIA.



PYCCKNI

*  [JlaHHBIA NPOAYKT COAEPXUT UCTOUHUK
cBeTa kiacca sHeproapdekTnBHOCTU G.

*  Wcnonb3yriTe TONLKO NamMmbl TOW Xe
cneundurKaumn.

CepBuc

+  [ina pemoHTa npnbopa obpaTuTech B
aBTOPU30BAHHbIV CEPBUCHbIV LIEHTP.

+  Mcnonb3yliTe TONBKO OpUTMHabHbIe
3anacHble 4acTu.

YTnnusauunsa

/\ BHVIMAHWE! CyuiecTsyet
ONacHOCTb NMosly4vYeHUA TpaBM NN

YAYLIbS.

«  [ina nonyyeHns nHdopmaumm o
Haznexalyen yTmansaumm npnoopa

06paTI/ITECb B MeCTHble MyHMLMNaNbHbIE

OpraHbI BNnacTu.
YcTaHOBKa

A BHUMAHMWE! CMm. rnassl,
cogepxatyme CeefeHunsa no
TexHuKe 6e30macHoCTu.

C6opka

@ Mpw ycTaHOBKe CM. yKaszaHWsi Mo
cbopke.

dneKTprUecKoe noaksoYyeHne

/\ BHVMAHME! Snektpndeckoe
MOAK/MOUEHMNE JOMKHO
BbINONHATLCS
KBaMGULMPOBaHHbIM
creLyancTom.

@ MpounsBoanTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU Mpu
HecobntoaeHUN Mep
npeaoCcTOPOXHOCTH,
npuBezeHHbIX B MNaBax,
cogepawmx CeegeHns no
TexHuke 6e30nacHoCTu.
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+  OTkntouMTe NPUBOP OT CeTn
3N1EeKTPONUTaHNS.

+ O6pexbTe Kabenb 31eKTPONUTaHMA Kak
MOXHO 6/11Xe K Npnéopy 1
YyTUNM3npyiTe ero.

+  CHuMMUWTe ABepLly, YTO6bI AeTW 1
JOMalLLIHVe XUBOTHbIE He 0Ka3aincb
3anepTbIMU BHYTpU npubopa.

*  YnakoBOYHbIVi MaTepuan:
YnakoBOYHble MaTepuasbl MPUroAHbI ANs
BTOPUWYHOI NepepaboTku. MnacTnkoBsble
JeTanv MapKpyrTCa MeXAyHapOAHbIMY
abbpeBunaTtypamu, Takmmm kak PE, PS n
T. A. YTUAN3npynTe ynakoBOYHbIV
mMaTepuan B cneymanbHO
npezHa3HayYeHHbIX A1 3TOro
KOHTelHepax Ha MeCTHOM MpeAnpuaTAn
no nepepaboTke OTXOAO0B.

B KOMMAeKT NOCTaBKM JyXOBOro LWKadpa
BXOAUT TOJIbKO CEeTeBOW Kaberb.

Ka6enb

Tunbl Kabenei, NPUroAHbIE /1 YCTaHOBKM
WM 3aMeHbI:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mpwn BbIGOpE ceveHMs kKabens NCcnonb3yriTe
3Ha4YeHue NOAHON MOLLHOCTA (CM. Tabnnuky
C TEXHNYECKUMU JaHHbIMW). TakKe MOXHO
06paTUTLCA K Tabanue:

O6was mowHocTb | CeueHue Kabens

(BT) (MmMm?)
mMakcmym 1380 3x0.75
Makcmym 2300 3x1
Makcmym 3680 3x15

MpoBoZ 3a3eM/1eHNs ()KenTo-3e/1eHoro
LiBeTa) AO/MKeH 6bITb Ha 2 CM A/IHHee
npoBozoB $asbl N HETPaNU (KOPUYHEBbIN 1
CVIHWI NPOBOAA).
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OnucaHue npubopa

06LwWwmii 0630p

LI,

LT

MaHenb ynpaBaeHus

PyuKa BbI6OPa PEXMMOB HarpeBa
Ancnnen

PyuKa ynpasneHwst
HarpeBaTesibHbI 31eMeHT

B namna ocsewyerns

MaHenb ynpasneHwus

Bk/toYeHme U BbIK/IIOYEHUE
npuéopa

YT06bI BKIOUUTL NPUBOP:

1. HaxmuTe Ha py4dkn. Pyuku BeIRgYT 13
YTOMJEHHOTO MOJIOXKEHUS.

2. [loBepHUWTe py4Ky BbIbOpa PeXx1MoB
Harpesa AN Bblbopa pexuvma.

3. [loBepHWUTe pyuKy ynpasneHus Ans
perynMpoBKn HacTpoek.

YT06b! BLIKNHOUNTE MPMOOP: NMOBEPHUTE

pYy4Ky BblIbOpa peXx1MoB Harpesa B

rnonoxeHme «Bbikn.» 21,

06LWuii BUA NaHenu ynpasneHus
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BeHTmnatop

E Bblemka kamepbl - KoHTeliHep Ans
BOASIHOW OUMCTKM

BY Cnemnas onopa npotuBHs
MoNOXeHUs MPOTUBHS

Axceccyapsl

* Pewetkax1
[ANs cnonb30BaHKA C NOCYA0M,
bopmamu A4ns BbINeYKM, a Takxe npu
NMPUroTOBEHWM XapKoro.

+ CTaHAAPTHbIVi 3MaNMpPOBaHHbIA
NpPoTUBEHb X 1
AN NpUroToBNEHNS KOHAUTEPCKMX
3LENNIA N NeYeHbs.

+ ny6okunii sManpoBaHHbIN
NpPOTUBEHb ANA Fpuns X 1
[Ans BbINeKaHWs 1 NPUroTOBEHUS
XapKoro, a Takxe B ka4ecTBe NoAJoHa
AN céopa xupa.

+ Teneckonuyeckue HanpasnsoLwme x 1
KoMMaeKT
s Mook 1 NpoTUBHEN.

P HaxmuTe n yaepxusalite Ans
Bblbopa GyHKLMI: BbICTPbIN
nporpes.

O HaxxmuTe, 4To6bl BKIOUNTL 1
BbIK/HOYMTE Namny npuéopa.

& HaxxmuTe n yaepxnsarite ans
Bbl6Opa PyHKUMN: Brokup.
KHOMOK.

OK HaxxmuTe ans noaTBepxXaeHNs

BaLllero Bblbopa.

©) HaxmuTe, UTobbl YCTaHOBUTL
byHKUMM Tarimepa.

NHankaTopbl, oTo6pa)kaemble Ha
Avcnnee

Avicnnein ¢ OCHOBHBIMU GYHKLNAMU:
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Q @ e @

& Mpr6bop 3ab6n10KNpoBaH.

‘/\“ MoameHto: MomoLLb B MPUroTo-
BNEHUNN.
o] MoameHto: HacTpoiikm

) | BbicTpbIiii nporpes BrtoveHa.

I<h) MpYroToB/EHNE Ha Napy BKJIHO-
ueHo.

Q Taiimep BK/tOUEHa.

A Bpems NpUroToBaeHns BKIIHO-

stop YyeHa.

& OTNOXEHHbIN 3aMyCcK BK/KOYe-
Ha.

Q) TaiimMep NpsiMoro oTcyeta
BK/IHOUEHA.

NHANKaTOP BbINOMHEHNS — BU-
—— [3yanbHo nokasbiBaeT, Korga
npuéop gocturaeT 3agaHHON
TemnepaTypbl WV KOrAa 3aKkaH-
UMBaeTCs Bpemsi NpUroToee-
HUS.

Mepea nepBbIM NCNOJ/Ib30BaHUEM

A BHUMAHMUE! Cm. rnasbl,
cofepxatme CeefeHnsa no
TexHuKe 6e30macHoOCTu.

YcTaHoBKa TeKyliero spemMmeHu

Mocne nepBoro NOAKMOYEHNS K CETU
3NeKTPONUTaHNSA AOXANTECH, MOKa Ha
ancnnee noasutca: "00:00" nnam "12:00" (B
3aBUCUMOCTW OT MOAENN).

1. Bpaluyas pyyky ynpaeneHwus, 3agarite
Bpemsi.

2. Haxwmure OK,

MepBbiii NpeaBapUTeNbHbIA
pasorpeBs U oumncTKa

Mepes NepBbIM NCMOb30BaHNEM U
KOHTaKTOM C eZjoli BbINOSHWTE
npeABapvTeNbHbIM pasorpes nprbopa 6e3
NpPoAyKTOB. M3 npubopa MoryT nosiBUTLCS
HernpusTHbIE 3anaxu 1 AbIM. Bo Bpewms
npeABapriTe/IbHOroO pa3orpeBsa
npoBeTpuBaliTe MOMeLLeHNe.

1. Vi3Bnekute BCe NPUHAANEXHOCTU U
CbeMHble Hanpasastowme Ans
NpoTVBHel 13 npnbopa.

2. Bxawouute GpyHKUMIO O, yeravosure
MakcmanbHyo Temnepatypy. Cm.
pa3aen ExeaHeBHOe NCnosib30BaHMe.
Jante npnbopy nopaboTtaTtk B TeyeHue
Tu.

3. BxatouuTe GpyHKLUMIO . YcraHoBUTE
MaKcMManbHyto Temnepatypy. Javite
npubéopy nopaboTtatb B TeyeHue 15 MUH.

4. BkntounTte dyHkumto L. YcTaHoBUTE
MaKcMManbHyto Temnepatypy. Javite
npubopy nopaboTtatb B TeyeHue 15 MUH.

5. BblkntounTe Npubop 1 NOA0XANTE, NOKa
OH He OCTbIHET.

6. Vcnonb3yliTe TONbKO TKaHb 13
MUKPOPUOBPBI, CMOYEHHYIO B TEMNIOM
BOJe C J06aBNeHeM MArkoro MotLLero
CpeacTBa, AN1A OUNCTKM Npubopa n
NPUHaANEXHOCTEN.

7. YcTaHOBUTE akceccyapbl N CbeMHble
Hanpas/aaLe 06paTHO Ha MecTo.

MexaHuueckasa GpyHKLUUA 3aLUTbI OT
pertemn

JyxoBoii wKkad noctaBnsiercs ¢
YCTaHOBEHHbIM MeXaHN4eckM 3aMKOM
3aLlMThl OT AeTel. 3To 610KMPOBKa ABEpPLibI,
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pacnosioxxeHHaa noj naHenbk ynpasieHUA

C NMPaBOI CTOPOHbI AyXOBOrO LUKada.

3akpoliTe ABepLy AyX0Boro wwkada Tak,
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YTO6bl CHATb 3aMOK 3aLUUThLI OT AeTel:

1. OTKpoOWiTe ABepLY U CHUMUTE 3aMOK

3aLMThl OT AeTel C MOMOLLbH

YTOObI 3aMOK OT AeTel NPUHAN
cnegytoLee noaoxeHne:

3BE34006Pa3HOro Ktoua, BXOASLLEro B
KOMM/IEKT MNOCTaBKYM AyXOBOro LuKada.

2. 3aTaAHMTe BMHT NoCae CHATUS 3aMKa

1. HaxmuTe 1 yaepXuBaiiTe 3aMOK 3aLLnTbI

oT jeTei.

2. TloTsHWTe 3a pyuyKy ABepLbl, YTO6bI
OTKPbITb ee. 3aKpoliTe ABepLy AYXOBOro
wkada, He HaXMMas Ha 3aMOK 3aLLMTbl
oT jeTei.

E>xegHeBHOE UcnoJsib3oBaHue

A

BHWUMAHMWE! Cwm. rnassl,
cogepxatune CeegeHns No
TexHuKe 6e30mnacHoCTu.

Pe>xxnmbl Harpeea

3aLlMThl OT AEeTeN.

—=am

&

Fopsuuii Bo3gyx

Xapka Msica 1 BbinekaHue NMporos.
YcTaHoBWTe 6osiee HU3KYH Temre-
paTypy, Yem Npu NCroib30BaHNUN
pexvmMa «TpaauLMOHHOe NpUroTo-
B/IEHVE», TakK Kak BEHTUISITOP paB-
HOMEPHO pacripejensieT Ternao BHyT-
p¥ AyxoBoro LwKada.

3anekaHue c napom / BogsHas
OYUCTKA

MoBblIlLEeHMe BAAXHOCTA B rnpoLecce
npuroToBaeHUs. Ytobbl 406UTbCA
HY>XHOTO LiBeTa 1 XpYyCTALLeri Kopou-
K1 BO BpeMms Bbineyku. MoBbllLeHne
COYHOCTM MNpW pasorpese.

CM. ¥YX04 1 0UMCTKa AJIA NOyYeHs
AOMONHUTeNbHOM nHopMaLmmn o:
BoasHas ouncrka.

TpaAuLMOHHOE NPUTOTOB/IEHUE
N5t BbINeKaHWs 1 KapKy NpoAyKToB

Ha OZJHOM ypOBHe.

3amMopo>KeHHble NPoAYKTbI
MpurotoBneHve nonydabprkaTos,
Hanpumep kapTodens ¢pu, KapTo-
dens no-gepeBeHCKM (TOMTUKN) AN
CMPVIHI-PONIOB, C 06pa3oBaHMem
XPYCTALLEN KOPOUKM.
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Muuua

[Ansi BbINeKaHWs NULLbLI U NPUroTo-
BNEHUA APYrnx 61104, TpebyroLmx
60/1ee NHTEHCVBHOrO Harpesa CHu-

3y.

(O |HwxHwWiA Harpes

NHTeHCMBHOE NOoAPYMAHUBAHME 1
HVXHUIA Harpes. Micnonb3yiiTe ca-
MOe HIKHee NMooXeHNe NPOTUBHS.

(¥ | BnaxkHas KoHBeKLUs

JaHHasa yHKLMS cneymanbHo pas-
paboTaHa Ana obecneyeHMs SKOHO-
MWW 31eKTPOo3Heprun. Mpu ncnone-
30BaHWN JaHHOM GyHKLMN Temne-
paTypa BHyTpuW Npnbopa MoxeT OT-
Nn4yaTbCs OT 3a4aHHON TemnepaTy-
pbl. Micnonb3yeTtcss octaTouHoe
Tenno. YpoBeHb MOLLHOCTA MOXeT
6bITb CHKeH. [JonoNHNTeNbHas UH-
dopmauma npescTaBneHa B pasjene
ExxegHeBHOE ncnonb3osaHue, Mpu-
MeyaHus No: BnraxHas KoOHBeKLusS.

(7] |rpune
MpPYroToB/EHVE HA FPUIE TOHKMX
MPOAYKTOB 1 TOCTOB.

)
2!
2)

Typ6o-rpunb

dapka KpymnHbIX KyCKOB Msica Un
NTULI C KOCTAMU Ha OAHOM YPOBHe.
MpuroToBieHVe 3anekaHokK 1 Nog-
pyMsiH/BaHWe.

@ B xoze BbINoOAHeHVA psja
dYHKUMI AyxoBOro Lwkadpa namna
MOXeT aBToMaTnyeckmn
BbIK/IIOUUTLCSA NPY TemnepaTtype
Huke 80 °C.

MNpumeyaHusa K yHKLUMN: BnaXkHas
KOHBeKLA

[JaHHas pyHKLUMA ncnonb3oBanack B
COOTBETCTBUM C TPe6OBaAHMAMU NO
3HeproapPeKTMBHOCTA 1 IKONOrM3aLmn (B
cooTBeTCTBUK € EU 65/2014 1 EU 66/2014).
McnbiTaHmsa cornacHo: IEC/EN 60350-1.
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Bo Bpemsi MpUroToB/eHVst ML ABepLa
JYX0BOro LuKada A0/KHa 6bITb 3aKpbITa, YTO
He npepbIBaeTcs 1 AyX0BOWA LKadp paboTaeT
C MaKCUManbHOW 3HeproappeKTUBHOCTLIO.

Mpn NCNONb30BaHWM AaHHOW GYHKLMN
namna aBToMaTU4YeCcKM BblK/IOYaeTCs Yepes
30 cekyHa.

MHCprKLLI/II/I Mo NPUroToBAEHNIO
npueejeHbl B YKazaHusa n pekomMmeHaaumnn,
BnaxHas KOHBeKUWA.

YcTtaHoBKa: Pexkumbl Harpesa

1. TNoBepHUTE pyuKy BbIGOpa pexrnmoB
Harpesa A4ns BbIbopa pexumMa Harpesa.

2. 3ajainTe TemnepaTtypy Npuv NOMOLLN
pyYKM ynpasneHus.

” BLICTPLIN NporpeB — HaxmuTe 1
yAepKuBaiiTe NS CoKpalLeHns BpemMeHm
HarpeBa. 3Ta GyHKLWA A0CTYMHa TOMLKO ANA
HEeKOTOPbLIX PeXMMOB Harpesa. BeHTunaTop
MOKET BK/IIOUUTLCS aBTOMATNYECKU.

YcTaHoBKa: 3aneKaHue ¢ napom—
NpUroToB/ieHME Ha napy

1. Y6eantecb, UTO NPUGOP OCTbLIN.

2. HanonHwuTe BbleMKy KaMepbl JyXOBOro
wkada He 6onee 250 mn
BO/Z0MPOBOAHON BOJbI.

He HanonHsliTe BbleMKy kKamepbl
npvbopa BO BPemsi MPUroTOBNEHUS U
Korga npunbop ropsymnii.

3. TosepHuTe pyuKy BbIGOpa pexrMoB

Harpesa Ans Bblbopa pexumMa

Harpesa @.

4. 3apaliTe TeMnepaTtypy npu noMoLum
py4YKmM ynpasneHus.

5. [lepep HayanoM NpUroToBieHUs
nporpewTe Npn6op B Te4eHne
npuMepHo 10 MUH Ans co34aHNs
BNaXHOCTW.

6. BcTaBbTe NPoOAyKTLI B Nprbop.

7. Tlo 3aBepLUeHN MPUroTOBIEHUA MULLA
BbIK/IlOUMTE NPUBOP, NOBEPHYB PYyUKYy
Bbl6Opa pexrMoB Harpesa B MosoXeHue
«BbIKn».
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8. Korga npmnbop OCTbIHET, yAanuTe ocTaTku
BO/bl N3 BbleMKM KaMepbl MATKOM
TKaHbHO.

BHUMAHWE! OctopoxHo
OTKpOWTe ABepLly.
BbicBO6OXAaeMas Bnara Moxet
NPUBECTN K MONYYEHWNIO OXOroB.

Bxoa: MeHo =

B MeH!o Bbl HaligeTe HacTpPoWMKK 1 6aoga ¢
dyHKuwmenn «[MomoLb B MNpurotoBneHnn».

1. ToBepHWTE py4Ky BbI6OPa PEXMMOB
Harpesa B MoJioXeHve —.

LY
Ha ancnnee otobpaxaetcs /f' @
2. [oBopauviBas pyuky yripasieHuns,
BblbepuTe 3Ha4OK A/ BXOAA B

nogmeHw. Haxmute OK

YcTtaHoBKa: NMomMmollyb B
npmromsneuww'/f

Momollps B npurotoBaeHnmn MogmeHro
COCTOUT U3 Mporpamm, npegHasHayeHHbIX
ANS NPUrOTOBNEHUNS OnpeseneHHbIX 6toa,.
MporpamMmmMbl HAUMHAKTCA € YCTaHOBKN
COOTBETCTBYIOLLMX NapameTpoB. Bpems n
TemnepaTypy MOXHO U3MEHUTL BO BpeMs
NPUroTOBNEHUS.

1. TNoBepHWTe pyyKy BbIGOpa PEXMMOB
HarpeBa B MoJioXeHve —.
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2. [oBopauvBas pyuyky yripaBieHus,

BblbepuTe 3 Haxmure OK.

3. ToBopauvBas pyuKy yripasieHus,
BblbepuTe 61040 (P1 - P...). HaxxmuTe
oK.

4. TloBopauvBas py4Kky ynpasneHus,
ycTaHoBuTe Bec. Onumsa JocTynHa Ans

HEKOTOPbIX 6ntog. Haxmute OK

5. TMocTasbTe B Npubop. Haxmute oK.

6. [Mo okoHYaHMM PaboTbl GyHKLIK
ybeaunTech, uTo 611040 roToBso. MNpn
HeobXxoAMMOCTM yBeNnybLTe BpemMs
NPUroToBAEHMS.

[MogmeHto: MomoLyb B NPUroToBIEHNN

YcnoBHble 0603HaYeHNs

JlocTynHa perynmpoBska no Becy.

HanonHwute BbleéMKY KaMepbl BOAOIZ
ANA NPpUroToBneHnsA Ha napy.

B |

Mepes Ha4anoOM MPUrOTOBEHUS Bbl-
nosHVTE NpeABapuTeNbHbIA paso-
rpes npubopa.

=]

E| YposeHb nosiok. Cm. pasgen Onuca-
Hve npubopa.

Ha ancnnee oto6pasntcs P v Homep 6511043,
KOTOPbIVi MOXHO NPOBEPUTL MO TabauLie.

bnroao Bec YpoBeHb NoJioK / akceccyapbl
P PocT6u9, c Kpo-
BblO
PocT6ud cpea- 1-1.5kr; Ky- =P ; SMaJIMPOBaHHbIV NPOTUBEHb
P2 :E?T':IPWKapeH' COuKM Tohu_m_ O6xapbTe MACO Ha ropsvei ckoBopoje B Te-
HOM 4-5 cm ;eHme HeCKoNbKNX MUHYT. BcTaBbTe B Npu-
PocTt6ug, xopo- oP-
P3 LLIO Npo>KapeH-
HbIA
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bnroao Bec YpoBeHb NoJ10K / akceccyapbl
CreliK, cpepHeid | 180-220r Ha [51H 3 ; emkocTs ans XapKu Ha pelueTke
MPOXKAPEHHOCTUN | KaXABIV KYCO- | OpxapbTe MACO Ha ropsayel CKoBOPOZAe B Te-
P4 HeK; KYCOUKM | yenme HeckonbKnx MUHYT. BcTaBbTe B npu-
TONLLMHON 3 60p.
™
lfosapuna / 1.5-2«kr BE 2; emkocrs ans XapKu Ha pelueTke
TyweHas (sepx- O6xapbTe MACO Ha ropaYei ckosopose B Te-
P5 HUiA py6unK, UEHVIE HECKONbKMX MUHYT. [lobaBbTe xug-
BEPXHIM KpyT- KOCTb. BcTaBbTe B nprbop.
NbIA, TONCTBIN)
Poct6uno c
PG KpPOBbIO (HU3KO-
TemnepaTypHoe
npuUroToBeHNE)
PocTt6uno, cpeaH.
p7 (Hv3koTemnepa- 1-1.5 kr; Ky- El 2 ; 3ManMpoBaHHbIV npoTMBeHb
sreane) | oo | o . Berasere b
HOW 4-5 M yT. BcTaBbTe B Npu
Poct61g, xopo- 6op.
wo
P8 npo>kapeHHbIV
(Hn3KOoTEMMNEpa-
TYpHOE NpuroTo-
B/IEHUNE)
Pune roBaniHbI,
P9 C KPOBbHO (HN3KO-
TemnepaTypHoe
NpUroToBaEHNE)
Pune roBANHbLI,
cpeancu =Py 3ManupoBaHHbLIVi NPOTUBEHDb
p1g |MPOXapeHHoOCTM 0.5 - 1.5 kr; Ky- O6)Ké'l . i
(HM3KOTeMMepa- COUKM TONLLM- pbTe MACO Ha ropsiyeri CKoBOopoJe B Te
TypHOE NpUroTo- HOU 5-6 cm | YEHWE HECKOMbKMX MUHYT. BCTaBbTe B npu-
BNIeHME) 6op.
Pune roBAnHbI,
npo>xapeHHoe
P11 (Hu3KoTEeMNepa-

TYpHOe NpuroTo-
BNEHMeE)
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bnroao Bec YpoBeHb NoJ10K / aKkceccyapbl
XapeHas 0.8-15«r; ky- |1 2; emkocts ans apKu Ha pelueTke
prp | TENMATMHA (Ha- COHKUN TONLLW- | OBxapbTe MACO Ha ropsiveli CKOBOPOAE B Te-
npviMep, sonaTka) HoW 4 cm ueHne HeCKONbKUX MUHYT. [lo6aBbTe XUA-
KocTb. BcTaBbTe B Nnpunbop. Xapka HakpbITa.
XapeHas cBUHU- 1.5-2«kr O 2; emrocts ans XapKu Ha pelueTKe
P13 | Ha, Wesa umnm Jo6asbTe 200 M XUAKOCTU B EMKOCTb A1
nneuo Xapku
TomneHas 1.5-2«kr =PY 3MaINPOBaHHbIV NPOTUBEHb
CBUHWHA (HN3KO- Mo NPOLLECTBMMN MONOBUHbBI BPEMEHM MpUro-
P14 | remneparypHoe
patyp TOB/IEHUSI MEPEBEPHITE MACO ANIS PABHOMEP-
npurotosneHue) HOrO NOAPYMSIHNBAHMS.
CBuHas BbIpes- 1-15kr ky- | [=2 emkocts AN KapKu Ha pelueTke
pg | @ cBexXad COYKM TONLLW- | OFyapLTe MACO Ha ropsiyeli CKOBOPOZe B Te-
HOM5-6 CM | yepyie HecKONbKIX MUHYT. BCTaBbTe B npu-
60p.
CBUHasA rpyAnH- 2-3Kr; ne- Hs; NpPOTUBEHDb ANA XXapKu
Ka MONB3YNTE Cbl- | HakpoiiTe gHO 610AA XUAKOCTLIO. Mo ncTe-
PYtO M TOHKO | yeHnn NoN0BMHBI CpOKa NPUrOTOBAEHUS Me-
P16 HAPE3aHHY0 | hegepHuKTe MACO.
CBVIH. FpyAVH-
KY TONLLMNHOVI
2-3 ™
Hoxa sirHenka | 1.5-2kr ky- | [=]2 emkocts gns apK1 Ha 3IManmnpoBaH-
€ KoCTAMM COMKM TONUM- | 14 npoTmBeHs
P17 HOW7-9CM | No6aBbTe KUAKOCTL. MO UCTEUEHUM NONOBU-
Hbl CPOKa NPUrOTOBIEHUS NEPeBepHUTE MS-
co.
UbinneHok, ue- | 1-1.5«r; ceex. | 2l 200 mn; 61100 /15 3aneKaHKM
/IiMKom Ha aManMpoBaHHOM NPOTUBHE
P18 Mo NPOLLECTBUM NONOBUHBLI BPEMEHV NpUro-
TOB/IEHUS NepeBepHITe KypuiLly AN PaBHO-
MepHOro MOAPYMSIHVBaHVA.
pig | MonoBMHAa LbI- 05-0.8«r |[H3; 3ManMpoBaHHbIA NPOTUBEHb
nneHka
Kypunas rpyaka | 180 - 200 r Ha [51E 2; sanexanka c ropKoii Ha pelueTke
P20 K@XABIV KYCO- | OByapbTe MsICO Ha ropsiveli ckoBopoe B Te-
uek

YeHNe HECKONTIbKUX MUHYT.
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bnroao Bec YpoBeHb NoJ10K / aKkceccyapbl
Kyp. okopouka, - Hs; 3MannpoBaHHbIA NPOTUBEHB
py | €BEX Ecnv KyprHble OKOpoUKa CHavana MapuHoBa-
Hbl, yCTaHOBUTE 60/1ee HU3KYH TemrnepaTypy
Y FOTOBbTE JOofbLUE.
YTKa, uenvkom 2-3kr BHE2; emxocrs ans XapKu Ha pelueTke
P22 MonoxuTe MACO Ha 611040 ANA Xapku. Mo
MPOLIECTBUM NONOBUHbLI BpEMEHM MpUroTo-
BAEHVA NepeBepHUTE YTKY.
lyce, yennkom 4-5kr m]=F¥ NPOTUBEHb AJ1f XKapKu
P23 MomecTTe MACO Ha 3MaIMPOBAHHbIA NPOTU-
BeHb. 10 NPOLIECTBMN NONOBMHbI BPEMEH
MPUrOTOBNEHVIS EPEBEPHYTH ryChb.
p24 | Mutnog 1Kr =l 2; peweTka
Pbi6a Ha rpune, 05-1krHa |[H2; 3MaNINpPOBaHHbIV NPOTUBEHb
P25 |uUeénukom pLIOY HanonHuTe pbiby CAMBOUYHBLIM MAc/OM, Crie-
UMAMMN 1 TPaBaMU.
P26 |PbiGHOe pune - (51 3; sanexanka c ropKol Ha pelueTke
P27 Huskeiik . B2, 28 cmPasvemnas dopma ana Bbl-
Meykun Ha pelueTke
P28 A6nounbIii Nu- - BH 2; e 100-150 mn; 3ManupoBaH-
por HbIVi NPOTUBEHL
P29 |fA6nouHbIii TapT - =Py dopmMa A1 MMpora Ha pelueTke
P30 AG6nouHbIA nu- - BE 2; ke 100-150 mm; T 22 em dopma
por ANA NVAPOra Ha pelueTke
P31 LLokonaaHbI 2 Kr TecTa E] 3 ; NPOTMBEHb AN XKapKM
TopT
P32 MadpuHb! - (= 2: e 100 - 150 mn: NpoTVBEHb ANs
MaddVHOB Ha pelueTKe
P33 | Mupor-kapasaii - H2; npsiMoyro/ibHast Gopma Ha peLueTke
3aneuyeHblii Kap- Tkr =PY 3MaNINPOBaHHbI/ MPOTUBEHb
P34 |Todenn BbIIOXUTb Ha MPOTUBEHb LieNIbHbIN KapTo-

denb ¢ Koxen.
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batoao Bec

YpoBeHb NoJ10K / aKkceccyapbl

KapTtodensb, 1kr
P35 |NOMTUKMK

= ; BMaNIMpOBaHHbIi NPOTMBEHb BbI/I0-
XeH bymarori Ans BbiMNeykun
HapesaTtb kapTodenb Ha KyCOUKN.

Osoww Ha rpune T-1.5kr Hs; 3ManMpoBaHHbIV NPOTUBEHb BbI/O-
P36 XeH 6yMaroii A5 Bbineukm
Hape3aTb 0BOLLM Ha KyCOUKMU.
p37 | KPOKeETEI, 3amo- 0.5kr [=13; smanuposanHbiii npotueens
po>KeHHble
P38 KapTodens ¢pu, 0.75 kr =E! ; 3MaNMpoBaHHbI NPOTUBEHb

3aMOpPO>KEeHHbIVI

Msco/oBoLyHan 1-1.5«r
Nna3saHbs € Cyxum-

P39 [ Mmum ancramm ma-
KapoHHbIX Usge-
nun

= 2; dopMa 415t 3ameKaHVs Ha peLleTke

KapTtodenbHas 1-1.5kr
P40 |3anekaHkKa (Cbl-
poi kapTodens)

=1 ; dopma Ansi 3anekaHusa Ha pelueTke
o ncTeyeHN NONOBVHbLI BPEMEHU NMPUTrOTO-
B/IEHWS MOBEpHUTE 6110A0.

Ceexkas nuuua,
P41 TOHKaA R

@E'Z;lﬁ] 100 Mn; aManupoBaHHbIA Npo-
TUBEHb, 3aCTe/IeHHbI Bymaron Ans Bbiney-

Km

P42 Cee>xxan nuuua, B BE2; 3ManNpoBaHHbI NPOTUBEHD, 3a-
Toncras cTeneHHbIN 6ymaroii Ans Bbineukut

P43 | Knw - =P dbopMa /151 BbINEUKMN Ha pelueTke
baret/umna6atra/ 0.8 kr BHE 2; ) 150mn; 3MaNNpoBaHHbIl

paa 6enblii xne6 NPOTUBEHD, 3aCTeNIeHHbIVi ByMaroli Ans Bbl-

neyku
Ha 6enblin xneb TpebyeTcs 60bLUe BPEMEHMW.

LenbHo3epHo- 1kr
p45 | BoiA/P>kaHoiA/
YepHbii xne6

EE 2; ) 150M/1; aManupoBaHHbI
NPOTMBEHb, 3aCTe/IeHHbIN BymMarol AN Bbl-
neuku / npsamoyronsbHas opmMa Ha pelueTke

N3meHeHUe: HaCTpOI‘/'IKVI@

1.

2.

MoBepHWTe pyuKy BbiGOpa pexxrMoB

Harpesa B NosoXeHne —.
MNMoBopauvBsas pyuky yrnpasneHus,

Bbl6epuTe 0%, Haxmure OK,

3. TloBepHUTE py4Ky yrpaBaeHus, YTobbl

Bbl6paTb HaCTPOKy. HaxmuTe oK.
4. TloBepHUTe py4Ky ynpaBneHus, YTobbl

M3MEHWUTb 3HaveHue. Haxmunte OK
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5. YcTaHoBUWTE py4Ky BbI6Opa PeXMMOB
Harpesa B NoJsioXeHue «Bbik», 4TO6bI
BbIATW 13 MeHto.

MopMeHto: HacTporikn

YcTaHoBKa 3HaueHune
01 YcraHoBKa Bpe- | 3ameHuTe
mMeHn CyTokK
02 fApkocTb gucninied | 1-5

ToHblI KHONOK 1— CwrHan, 2
03 — Wenuok, 3
— 3BYK BblI-
KNtoYeH

pomkocTb cur- | 1-4

Hana

04

DYHKL MU YacoB

OnucaHune pyHKLUMiA Tarimepa

A YcTaHOBKa BpemMeHn ob6paTHo-
ro otcyeta. o 3aBepLueHn
oTcyeTa TaliMepa Npo3ByUNT
3BYKOBOW CUTHaN. 3Ta GpyHK-
LSt He BAUSIET Ha paboTy npu-
60pa 1 MoXeT bbITb 3ajaHa B
ntoboe Bpemsi.

Talimep

YcTaHoBKa MpoAosiXXNTeIbHO-
sTop CTV npuroTosneHus. No 3asep-

Bpemsa | e oTcueta Talimepa npo-
NPUroTO- | 3pyyT 3BYKOBOI CUTHAN, U pe-
BNEHUA | y;1m HarpeBa aBTOMaTUYECKN

BbIK/TOUUTCS.
& NS OTCPOUKM BPEMEHU HaYa-
Otno- | 1@ W/VN OKOHYaHUs NPUroTo-
>KeHHbIl | B/1EHWA.
3anyck

256
YcTaHoOBKa 3Ha4yeHue
05 Tarimep npsimoro | Bkn/Bbikn
oTcyeTa
06 OcBelleHue Bkn/Bbikn
07 BbiCTpbIV Npo- Bk/BbIkn
rpes
08 Jemopexum -
Bepcusa MO (npo- | MposepbTe
09 rpaMMHoro obec-
neyeHus)
10 3aBojckue Ycra- | Aa/Het
HOBKM

©)

Talimep
npsimoro CMMasibHOe 3HayeHne — 23 Y
oTcueta |29 MVH. 3Ta GyHKLMSA He

Bpems.

OTobpaxeHne NPOJOIKNTENb-
HOCTM paboTbl Nprbopa. Mak-

BNMSET Ha paboTy npubopa u
MOXeT 6bITb 3ajaHa B /itoboe

YcTaHoBKa: Taﬁmep[l

1. Haxmute @

Ha ancnnee otobpasutcs: 0:00 n Q
2. 3apainTe TaliMep NOBOPOTOM PYUKM
ynpasneHus.

3. Haxmure OK, Cpa3sy HauHeTcA
06paTHbIV OTCYET BpeMeHu.

YcTtaHoBKa: Bpems npurotoBieHUssor

1. TNoBopauurBas py4ku, BblbepuTe pexmm
Harpesa 1 yCTaHOBUWTE TemrepaTypy.

2. Haxwumarite @Ao Tex nop, Noka Ha

ancnnee He noaBuTcs: 0:00 u stor.
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3. 3apganTe Bpems
NpUroToBAEHUS MOBOPOTOM PYYKM
yrpaBneHus.

4. Haxwmure OK, Cpasy HauHeTcA
06paTHBbI OTCHeT BpeMeHWU.

5. To ncteyeHnr BpeMeHU HaxXMuTe OK
YCTaHOBUTE pPyuKy BbibOpa pexnmoBs
HarpeBa B NonoXeHue «Bbiki», 4TO6bI
BbIATA U3 .

-~ Y
YcTtaHoBKa: OTNO0XXEHHbIA 3anycx@/

1. TNoBopauumBas py4Kku, BbibepuTe pexmm
Harpesa 1 yCTaHOBUTE TemnepaTypy.

2. Haxumaiire @ J0 Tex nop, Noka Ha

JAuvcrnee He NosABUTCS: @ u START,
3. Bpalyas pyuyky yrnipasneHus, 3agarite
Bpemsi nycka.
4. Haxmure OK,

N

Ha ancnnee otobpasunrcs: --:--6/ .

5. Bpalyasi pyuky ynpaeneHus, 3ajaite
BpEeMsi OKOHYaHUs.

6. Haxwmute OK,

Taimep HauMHaeT 06paTHbI oTcHeT
3aZlaHHOro BpeMeHH MnycKa.

7. Tlo ncTteyeHnn BpeMeHU HaxmuTe OK
YyCTaHOBUTE Py4Ky BbI6Opa pexX1MoB
Harpesa B NoJsioXeHue «Bbik», 4TO6bI
BbIATA U3 .

Wcnonb3oBaHUe akceccyapoB

BHVMAHWE! Cm. rnaBbl,
cogepxatune CeegeHns no
TexHuke 6e30MmacHoOCTu.

YcTaHOBKa NpPUHaAeXXHOCTe

Heb60bLUOV BbICTYN B BEPXHeN Yactu
nosblLLaeT 6e30MacHoCTb 1 obecneyrBaeT

3alnTy OT ONpPOKMNAbIBaHUA. BbICTyI'IbI TakKxe

CNyXaT 3aLMUTOl OT ONPOKMUABIBAHMS.
BopTuK Mo nepnmMeTpy peLueTkum

npeaoTBpaLlaeT CoCkasb3biBaHME Nocyabl C

peLueTku.

PewleTka
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YcTaHoBKa: Taiimep npsimoro
orcueta®d

1. TNoBepHUTe py4Ky BbI6Opa PexrnMoB

Harpesa B NMoJIoXeHWe —, 4To6bl BOWTH
B MeHto.
2. [loBepHWUTe py4Ky ynpasaeHus Ans

BblbOpa @ / Talimep NpsiMOro oTcyeTa.
CMm. ExkegHeBHOE 1CNO/Ib30BaHMe,
MeHto: HacTpowku.

3. Haxwmure OK,

4. [na BKAKOYEHUS U BbIKNOYEHNS
TalMepa NPsSIMOro oTcyeTa NoBepHUTe
PYuKy ynpaBfieHus.

5. Haxwmure OK,

YcTaHoBKa: YcTaHOBKa BpemeHun
CyTokK

1. ToBepHUTE pyuKy BbIGOpa PEX1MOB

HarpeBsa B MonoXeHne —, 4Tobbl BOWTU
B MeHto.
2. [loBepHWUTe py4Ky ynpaBaeHus Ans

Bbl6Opa / YcraHoBka BpemeHnu CyTok.
Cm. ExxeHeBHOE 1CNOBb30BaHNeE,
MeHto: HacTpowku.

3. 3ajaiiTe Bpemsi MOBOPOTOM PYyUKM

BcTaBbTe pelueTky Mexay Hanpasisowmumu,
y6eAMBLUVCh, YTO OMOPbLI CMOTPAT BHYS.
Y6eanTech, UTO peLleTka KacaeTcs 3agHelk
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YacTy BHYTPEHHel KaMepbl AyXOBOro
wkada.

3ManupoBaHHbIA NPOTUBEHB /
MpoTuBeHb ANSA XKapKu

BcTaBbTe MPOTUBEHb MeXay
HanpasAAOLMMN NAAHKaMU yXOBOro
wkada. YcTaHOBUTE NPOTMBEHb Tak, YTOObI
CKOC 6bl/1 HanpaBsJ/ieH K 3aAHel YacTu
Kamepbl JyX0BOro Lkada.

Ncnonb3oBaHume: Teneckonmnyeckme
HanpasnsoLwme

@ CoxpaHuTe NHCTPYKLMN MO
yCTaHOBKe TesleCKONMmMYeckmx
HanpaBASOLUX AN1s
AanbHeliLlero Ncrnob3oBaHus.

Teneckonuyeckrie HanpaenstoLye
061eryatoT yCTaHOBKY U CHATME PeLLeToK 1
NPOTUBHE.

A NPEAYNPEXXAEHWUE He moiiTe
Tesieckonunyeckme
Hanpasswue B
NnocyA0MOeYHOM MaLunHe. He
CMasblBaliTe Tefleckonmyeckme
HanpassawoLme.

AononHnTenbHble GyHKLUMN

Bnokup. KHONoK )

STa PyHKLUMA NpefoTBpaLLaeT ciyvaiHoe
n3MeHeHue pexxuma npubopa.

Mpw BKAOUEHUN BO BpeMsi paboThl nprnbopa
naHenb ynpaenieHus 610KNpyeTcs BO
n3bexaHne cbpoca Uim N3MeHeHus
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1. BbITAHWTE NpaByto 1 N1EBYIO
Teneckonuyeckre HanpasnstoLme.

2. YcTaHOBUTE Ha Tesleckonuyeckme
HanpaBnsoLLMe peLleTKy U akkypaTHO
3a/BMHbLTE UX BHYTPb AyX0BOTO Lwkada.
0O6s13aTeNIbHO MOIHOCTLIO 3aABUHBLTE
Tefleckonuyecke HanpasnsoLme
BHYTPb JyXOBOro LuKkada nepes Tem, kak
3aKpbIThb 4BEpPLY AyXOBOro LKada.

TeKyLUMX HaCTPOeK npoLiecca
MPUroTOBAEHUS.

MpwY BKIOUEHWN NOCE BbIK/THOYEHMS
npubopa naHenb yrnpasneHUst ocTaeTcs
3a610KMPOBaHHOW BO M3bexaHune
ClyYariHOro BkoUeHMs npubopa.

@ — HaXMmuTe 1 yjepxmBalite, 4TobbI
BK/THOUNTb GYHKLNIO.
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Pasgactca 3ByKOBOI7I C/THarn. 5 — muraet 3
pa3a, Koraa BkjtoveHa 6}'IOKVIpOBKa.

— HaXmuTe 1 yiepXunBarite, YTOObI
BbIK/IIOUNTE QYHKLMIO.

ABTOMaTM4ecKoe BbiK/1l0UeHue

B uenax 6e3onacHoCTn, ecn pexunm
Harpesa BK/IOYEH, a I3SMeHeHNe Kaknx-nmbo
HaCTpOEeK NnoJsib3oBaTenieM He NPoOnN3BOANTCA,
I'Ipl/l60p aBTOMaTM4YeCkKn BbIK/TKOYaeTCA
yepes onpejeneHHoe BpemM4.

©C) D ()
30-115 12,5
120-195 8.5
200 - 245 5.5

YKasaHusa U peKoMeHgaumm

PekomMeHAaLuMmM Mo NPpUroToBJEHNIO

npl/lBeAEHHble B Ta6!1I/ILLaX 3Ha4eHnA
TeMnepaTypbl U BpEMEHU NMPUTroTOBIEHNA
ABNAKTCA OPUEHTUPOBOYHBIMW. OHwn
3aBUCAT OT peLenTa, a Takxke OT KayecTBa U
Konn4yecTea NCNonb3yeMbIX MHIrpeANeHTOB.

Ball nprbop MOXeT BblNekaTb UAN XapuTb
MHauye, YeM npeabiayLnia npuéop. B
pekoMeHAaLMAX HUXe NPUBOAATCS
pekoMmeHAyeMble HacTPOWKM TemnepaTypel,
BPEMeH M NPUroTOBAEHWNS 1N MOI0XEHNS
NPOTUBHEN 419 onpejesieHHbIX BUA0B
NPOAYKTOB.

M0I0XKEHWSI MPOTMBHEN OTCHUTBLIBAKOTCS OT
AHa AyxoBoro wkada.

Ecnv HaiT yCTaHOBKM AN KOHKPETHOTo
peLienTa He yAaeTcs, MOULLMTE MNOXOXMIA
peLenT.

CoBeTbl N0 3HeprocbepexeHmo
npeAcTaBneHbl B pasjesie DHepreTnyeckas
3$deKTUBHOCTb.
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°C) O ()

250 - Makcrmym 3

Ecnu Bbl cobrpaeTech BKIOUNTE PeXMM
HarpeBsa Ha BpewMms, MpesblLlatoLLee BpemMs
aBTOMAaTM4eCcKoro OTKAOYeHWs, 3ajaliTe
BpeMs NpurotosieHnsa. CM. pasgen
PYHKLMW HaCoB.

ABTOMAaTMYECKOE BbIKOYEHVEe He paboTaeT
co cnegyowmm dyHkumsamu: OcBelLleHue,
OTNOXEHHbI 3anycK.

BeHTUNATOP oxnaxkgeHms

Bo Bpems pa6oTbl Npr6opa BEHTUNSTOP
aBTOMAaTUYECKM BKIKOYAETCS, YTOBbI
oxnaxaaTb NoBepXHOCTU npubopa. Mpu
BbIK/IOUYEHVV MPU6G0opa BEHTUISTOP
npogo/mkaeT paboTaTk 40 TeX Mop, noka
npr6op He OCTbIHET.

CnmBoONbI, ncrnosibyemble B Ta6n|/|u,ax:

B [Tun 6noga

Pexxmm Harpesa

°C |Temnepatypa
Akceccyap

MonoxeHne NPOTUBHSA

O]

Bpems npurotoBneHus (MuH)

Bna>kHas KOHBeKLUA —
pekomeHAyeMble akceccyapbl

Mcnonb3yriTe TeMHble 1 HeoTpaxatoLme
$opMbI 1 KOHTelHepbl. OHK Nydlle
NOrNOLLAIOT TEMA0, YeM eMKOCTI CBET/IbIX
LiBETOB 1 OTpaxarLas nocyaa.

+ CkoBopopaa ANs NnLLbl — TeMHas,
HeoTpaxaroLas, gnameTp 28 cm

* EMKOCTb ANA 3aneKaHna — TemMHas,
HeoTpaxaroLas, AnameTp 26 cm
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CM, BblCOTa 5 cMm

FopLIoYKn — kepamuyeckue, gnametp 8

dopma ana pnaHa — TeMHas,

HeoTpaxatroLas, juameTp 28 cm

Bna>kHas KoHBeKLUA

Ans fOCTUXKEHMA ONTUMABHBIX
pe3y/nbTaToB BOCMO/b3YTeCh
pekoMeHAaLMsiML, NpYBeAEeHHbIMU B
TabnviLe HUXe.
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i
=

°C

=

@)

Cnagkue 6ynoy- | cTaHAAPTHbIM NpoOTU- 180 2 20-30

Ku, 16 WT. BEeHb WM NOALOH

Pynetbl, 9 wr. CTaHZapTHbIV NPOTU- 180 2 30-40
BEHb WN NOAJOH

Mnuya, 3amo- peLueTka 220 2 10-15

pox., 0,35 kr

LLiBeruapcknia CTaHAapTHbIV NPOTK- 170 2 25-35

pynet BEeHb WM NOALOH

LLlokonaaHbIvi CTaHZAPTHbIV NPOTK- 175 3 25-30

TopT BEeHb WM NOALOH

Cydne, 6 WT. Kepamuyeckne ¢popmou- 200 3 25-30
KN Ha peLueTke

BuckB. ocH. ans dopma ans ocHoBbI dna- 180 2 15-25

OTKp. nup. Ha Ha peLueTke

BUCKBUTHBIN TOPT | eMKOCTb AN AneTnye- 170 2 40-50
CKOro MpUroToBAeHNs
Ha peLleTke

OTBapHas pblba, | cTaHAApTHBIV NPOTK- 180 3 20-25

0,3 kr BeHb VI NOAA0H

Pbiba, Lenvkom, | cTaHAAPTHbIA NPOTU- 180 3 25-35

0,2 kr BeHb WM NOAAO0H

Pbi6HOe dune, CKOBOpPOAA A5 NMULLbI 180 3 25-30

0,3 kr Ha peLueTke

TyweHoe MAco, CTaHAAPTHbIV NPOTK- 200 3 35-45

0,25 kr BeHb WM NOAAO0H

LWawnelk, 0,5 kr | cTaHAapPTHBIV NPOTK- 200 3 25-30
BEeHb WM NOALOH

MeyeHbe, 16 WIT. | CTaHAAPTHbIA NPOTU- 180 2 20-30

BEeHb VN MOAAOH
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& = °C = O
MakapoHu, CTaHAAPTHbIV NpPOTK- 180 2 25-35
24 . BEeHb WAN MNOAA0H
MadduHbl, 12 WT. | cTaHAAPTHBIV NPOTU- 170 2 30-40

BEeHb WM NOALOH
Hecnagkne nsge- | cTaHAapTHBIN NPOTU- 180 2 25-30
nns, 20 wr. BEHb VAW NOAA0H
MeueHbe M3 ne- | CTaHAAPTHbIN NPOTU- 150 2 25-35
COYHOrO TecTa, BEeHb WM NOAJOH
20 wr.
TapTaneTkn, 8 WT. | CTaHAAPTHbLIA NPOTU- 170 2 20-30
BEeHb WM NOALOH
Osowyy, TyLue- CTaHZapPTHbIV NPOTK- 180 3 35-45
Hble, 0,4 Kkr BEHb U NOAAOH
BereTtapmaHckuii | ckoBopoga Anst NLLbl 200 3 25-30
omnet Ha peLleTke
Osowu no-cpe- CTaHZapTHbIV NPOTK- 180 4 25-30
AVN3EeMHOMOPCKY, | BEHb WUAN MNOAAOH
0,7 kr
NH$opmanuumsa Ansa ncnoeiTaTeNibHbIX OpraHuUsaumi
WcnbiTaHusa cornacHo IEC 60350-1.
£ = = °C @)
Menkoe neveHbe (20 | TpagnLUmMoHHOE NMpu- | SMannpo- 3 170 20-35
LT Ha NPOTMBHE) rotoBneHue BaHHbIN
npotu-
BeHb
Menkoe neveHbe (20 Fopauni Bo3ayx Smanunpo- 3 150 -160 20-35
LUT Ha MPOTMBHE) BaHHbIV
npotu-
BeHb
Menkoe neveHbe (20 Fopsunii Bo3gyx | dmanupo- 2n4 150 - 160 20-35
LUT Ha NPOTMBHE) BaHHbIV
npotu-
BeHb
A6n04HbIN Nnpor, TpaavunoHHoe npu- | PeleTka 2 180 70-90
Ase dopmbl @20 cm rotoBsieHVe
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SA6104HBIN NMpor, Fopsiunii BO3ayx PelueTka 2 160 70-90
aBe dopmbl @20 cMm
BuckBuT 6€3 xupa, TpaanunoHHoe npu- | PeleTka 2 170 40-50
dopma Ans Bbineykn rotos/eHve
226 cm
BucksuT 6e3 xunpa, Fopsunii BO3ayx PelueTka 2 160 40 - 50
dopma anst BbINneykn
@26 cm M
BuckBuT 6€3 xunpa, Fopsiunii BO34yX PelueTka 2n4 160 40-60
dopma Ans Bbineykn
@26 cm !
lMecoyHoe nevyeHbe Fopsiunii BO34yx Smanunpo- 3 140 -150 20-40
BaHHbIN
npotu-
BeHb
[TecoyHoe neyeHbe Fopsauni Bo3gyx Smanunpo- 2n4 140 -150 25-45
BaHHbIN
npotu-
BeHb
MNecoyHoe neyeHbe TpaanunoHHoe npu- | SManunpo- 3 140 -150 25-45
rotoB/eHve BaHHbIV
npotu-
BeHb
Tocter P Mpwnb PelueTka 4 MaKc. 1-5

1) [pedsapumensHo pazozpelime npubop e meveHue 10 MUHym.

yxoa n ouncrtka

BHUMAHWE! Cm. rnaBbl,
cogepxatune CeegeHns No
TexHuke 6e30nacHoOCTI.

MpumeyaHue Mo ouncTKe

YucTauwme cpeactBa

+ JlnueByto NOBEPXHOCTL Nprbopa cnegyet
NpoTMpaTh TONbKO TKaHbO 13
MUKPO$UNOPLI, CMOYEHHOVI B TENI0M BoAe
C MOKOLLMM cpeAcTBOM. OunLLante 1

npoBepsiiTe yNIoTHeHVe ABepLibl NO
neprvMeTpy pamKu Kamepsbi.
« NS YNCTKM MeTanInyeckmx
NOBEPXHOCTEN NCNONb3YITe YNCTSALLee
cpeacTBo.
+  Ouuwalite NATHa MSATKUM MOIOLLUM
cpeAcTBOM.

ExxeaHeBHOe nUcnosib30BaHue

* [locne Kaxaoro NCrnoib30BaHUs

ouuLLaliTe BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb
npu6opa. HakonieHve xupa i apyrmx
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OT/IOXEHUIA MOXET NPUBECTU K
BO3ropaHuto.

+  BHyTpu npubopa nam Ha CTeKNSHHbIX
naHensax AsepLbl Npnéopa MoxeT
KOHZAeHcupoBaTbcs Bnara. s
YMeHbLLEeHNS KOHAeHCaUumn nporpente
npuéop B TeveHne 10 MUHYT nepes,
HayanoMm npuroTosneHus. He gepxunTe
NpoAyKTbl B Nprbope Aonblue 20 MAHYT.
Mocne kaXA0ro Ncrosib30BaHMA
BbITUPATe BHYTPEHHIOK YacTb Nprbopa
TONbKO candeTkor n3 Mnkpodpuépbl.

Akceccyapbl

+  OuuncTUTe BCe akceccyapbl Nocse Kaxaoro
MCMOb30BaHUSA U JaiiTe M BbICOXHYTb.
Mcnonb3yiiTe ToNbKo TKaHb 13
MUKPOPUBPBI, CMOYEHHYIO B TEM/OW
BOJE C MATKMM MOIOLLMM CPeACTBOM. He
MOWTe akceccyapbl B MOCYAOMOEYHOM
MaLluHe.

* He ncnonb3yiite ANst MbITbst akceccyapos
C aHTUMNPUrapHbIM MOKPbITUEM
abpasuBHble YMCTALLME CpeACcTBa UK
npeAMeTbl C OCTPLIMU KpasiMU.

OuuncTKa BbleMKM Ka Mepbl

OunLaiiTe BbleMKY OT N3BECTKOBOMO
HaneTa, ocTatoLLlerocs nocne
NPUroToB/IEHWS C UCMONIb30BaHKeM napa.

@ Ansa dyHkumm: Mpw
MCNONb30BaHNM PEXVMOB
3arnekaHue c NapoM O4UNCTKY
ZLyX0BOro Lkapa Heob6xoa1MMo
npoBoAUTbL Kaxble 5-10 uyumkioB
NPUroToBAEHWSA.

1. Hanewite 250 mn 6enoro ykcyca unm
JIVMOHHOV KAC/IOTbI B BbIEMKY
BHYTPEeHHen kamepsbl.

Mcnonb3yiiTe yKCyC C KUCIOTHOCTLIO He
BbllLe 6% 1 6e3 Kakux-N1nmbo gob6aBok.

2. OcraBbTe yKcyc Ha 30 MUHYT npu
KOMHAaTHOW TeMrnepaType, MO3BOAUB eMy
pacTBOPUTL U3BECTKOBLINM Haner.

3. OuunCTWTEe BHYTPEHHIOK KaMepy MATKOW
TPSMNKOW, CMOYEHHOW B TenJol Boje.
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CHATWe HanpasasaoLWmMxX

Ans ouncTKN Nprbopa nssnekmTe
HanpasnsioLe.

1.

2.

BbikntounTe Npnbop 1 NOAOXANTE, NoKa
OH He OCTbIHET.

MoTSHWTE NepeaHIor YacTb
HanpaBAAloLLeNR 419 NPOTUBHS B
CTOPOHY OT 6OKOBOW CTEHKM.

BbITSHMTE 3aZHIOIO YacTb
HanpanaloLLe B CTOPOHY OT 60KOBOIA
CTEHKW U CHAMUTE ee.

1 1M

Y —
-
A=

=]

W

T

YcTaHoBUWTe HanpasastoLwme gns
NPOTUBHel 06paTHO Ha MecTo.
MoBTOPUTE NpoLeaypy B 06paTHOM
nopsake.

Ecnn Teneckonuyeckne HanpasnstoLe
BXOAAT B KOMMAEKT NOCTaBKU,
yAepXunBatoLe yrnopbl Ha
Teneckonnyecknx HanpaBASHOLLMX AOSKHbI
6bITb O6paLleHbl BNepes,.

BoasaHasa ouncrTka

B AaHHOV npoLesype O4MNCTKN BAaXHOCTb
NCMNoNb3yeTcsa 418 obneryeHns yganeHms
OCTaloLLMXCA B NpMbope 3arpsasHeHni B
BUZE XMpa W YacTUL, MUK,

1.

Hanente Boabl B BbleMKy kaMepbl. 200
M1,

BrtounTe GpyHKLUMIO .

YctaHosuTe Temnepatypy 90 °C.

JanTe npnbopy nopaboTatb B TeueHve
30 MUH.

Bbikntounte npubop.

MogoxanTe, noka Npnéop He OCTbIHET.
BbITpuUTE BHYTPEHHIOIO KaMepy Hacyxo
MSFKOVi TPSAMKOM.
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CHATUE U yCTaHOBKa ABepLubl

B ABepLie Ayx0BOro LiKadpa MMerTCs Tpr
CTeKkNsiHHbIe NaHenu. JiBepLa AyxoBoro
LKada 1 BHYTPEHHWE CTeKNSAHHbIE MaHenn
CHUMaIOTCS AN YNCTKU. Mepey,
n3BNeYeHNeM CTEKISHHbIX NaHenen
npoumnTalite MHCTPYKLMIO «/I3BNeYeHMe 1
YCTaHOBKa CTEKIAHHbIX MaHenen» LieanKoM.

A NPEAYNPEXAEHUE He
ncnonb3yrite Npmnbop 6e3
CTEK/SIHHbIX NaHesnen.

1. OTkpoWTe ABepLy A0 KOHLA 1
BO3bMWTECH 33 0be NeTu.

2. [TogHMMUTE W NOTSHWTE 3aLLeNkun 40
Lienyka.

3. TlpukpoiiTe ABepLYy HaMoOMOBUHY, T.€. 4O
nepBoro GprKCMpPYeMOoro MoMoXKeHNs.
3aTeM BbITSHUTE ABEPLY BBEPX U
Brepes, YTob6bl BbICBOGOANTDL ee 13
rHesga.
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4. TlonoxuTe ABepLy Ha yCTONYMBYHO
NOBEPXHOCTb, MOAJ/IOXMB M0J Hee
MSAFKYHO TKaHb.

5. Bo3bMuTecb 3a ABepHyto nnaHky B Ha
BepXHeli KpOMKe ABepLibl C BYX CTOPOH
N HaXMWTE BHYTPb, YTO6bI 0CBO6OANTL
3aLlenKy.

6. UTO6bl CHATH ABEPHYHO MNAHKY,
NoTAHWUTE ee Brepea,.

7. YpaepxuvBasi CTeKNsiHHbIE NaHenn AsepLbl
33 BEPXHUIA Kpali, OCTOPOXHO BbITaLLuTe
1X MO OA4HOW. HauHWTe C BepxHeii
naHenn. Y6eanrech, YTo CTeK/I0
MOJIHOCTbIO BbIABVHYTO 13

HanpaBnaownx.
k —4 ‘

8. BbIMOIiTe CTeKNSAHHbIE MaHeNV BOAOW C
Mbl/IOM. OCTOPOXHO BbITpUTE
CTeKNIAHHblE NaHenu gocyxa. He mowTe
CTeKNIAHHbIE NaHeNn B NMOCyA0MOEYHOW
MalUuHe.

9. Tllocsie oUNCTKM YCTaHOBUTE CTEKNAHHbIE
naHenu, pamky ABepLbl 1 ABepLy
JLyX0BOro LuKada 1 3aKporiTe 3aLLenku
Ha o6eunx nNeTnsx.

Ecnu aBepua ycTaHOBNAEHA MPaBUbHO, NpU

3aKpPbITUM 3aLLe10K Pa3facTCs LLeNYoK.

Y6eanTtech, uto cteknsaHHble naHenu (A n B)
BCTaBNeHbl 06paTHO B MPaBUIbHOM
nopsiake. NpoBepbTe Hann4re cMmBona /
neyaTt Ha 60KOBOI CTOPOHE CTEKNSIHHOM
naHenu. Kaxzaas ns CTeK/IAIHHbIX NaHenein
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BbIMISIANT MO-PasHoMy, obneryasi pas6opky 3amMeHa namnbl

1 COOpKY.

/\ BHVMAHME! Cyuiecteyet
0MacHOCTb MOPaxeHUst
3/1eKTPUYECKIIM TOKOM.
Namna MoxeT 6bITb ropsiveil.

CTOpOHa C HaANUCAMU JOMKHA BbITh
obpallieHa K BHyTpeHHeR CTOPOHe ABepLibl.
Y6eanTech, 4TO Noc/e yCTaHOBKM
MOBEPXHOCTb PaMKW CTEKNSAHHOW NaHenu B

06n1acTu Hagnucer He ABNSETCA rpyboit Ha 1. BblktouMTe NPU6GOP 1 NOAOXAMTE, NOKa
oLLynb. OH He OCThbIHeT.
Ecnv ycTaHoOBKa NpousBeAeHa NpasuibHoO, 2. OtknoumTe Nprbop OT ceTn
pamMka ABepLibl 3aLLie/IKHEeTCs. SNIEKTpONUTaHNA.
3. TonoxuTte TKaHb Ha AHO JyXOBOro
A B wkada.

A NPEAYNPEXAEHWE Bceraa
JepXnTe ranoreHHyo namny
TKaHb}0, YTO6bI MPeAOTBPaATUTL
o6ropaHue xupa Ha namne.

3agHa4a namMna

1. YT06bI CHATL MNAOH, NOBEPHUTE ero.

2. OuncTnTe CTEKNAHHYIO KPbILLKY.

3. 3ameHuTe namny ocBeLleHUs Ha
aHaI0rMYHYH0, € XXapOCTOMKOCTbIO
300 °C.

4. YcTaHOBUTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY.

L

Cpep,H;m CTekKnAHHaA NaHenb 40J/IKHa
06s13aTeNbHO HaXoANTbCA B CBOUX

~

HanpasaAoLMX.
A
,_‘1.=\\
—= i

Mowuck 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

A BHUMAHMUE! Cm. rnasbl,
cogepxalime CeeaeHUs Mo
TexHuKke 6e30nacHoCTL.

Mownck n ycTpaHeHne HeucnpaBocTei

MNpo6nema Y6epgurech, YTo...

|-|pl/l60p He BbIMOJIHAET Harpes. BbIkNtOUEHO aBTOMaTMYeCcKoe OTK/t0YeHMe.




PYCCKNI

266

MNpo6nema

Y6eaunTechb, 4To...

Mprbop He BbIMONHAET Harpes.

CpaboTtan npegoxpaHuTessb.

Mprbop He BbIMOJHAET Harpes.

5}10KI/Ip. KHOMOK BbIK/TKOYEHa.

He roput namna ocseLLeHus.

BnaxHasa KoHBeKLUMSA BKIHOYEHA.

He ropuT namMmna ocBeLleHus.

Nlamna neperopena.

MoBpeXAeHO yrnaoTHeHWNe ABepLibl.

He ncnone3yrite nprnbop. ObpaTnTech B aB-
TOPWN30BaHHbIA CEPBUCHbLIN LIEHTP.

Ha gucnnee nosisutca 00:00.

Cb6oi1 anekTponumTaHus. YcTaHoBKa BpemeHu
CyTok.

M3 BbleMKM Kamepbl fyX0BOro LuKada BbiAn-
BaeTCs BOAA.

CNVILLIKOM MHOTO BO/bl B BbleMKe KaMepb! Ay-
X0Boro wkada.

Ecnv Ha gncnnee otobpaxaeTcs
KOZ, OLLNGKN, He NMPUBEAEHHbI B
Tabnuue, BbIKIOYNTE 1
BK/IOUMTE NpeAoxXpaHnTenb Ha
JAOMAaLLHEM pacrpeAenuTesisHOM
LMTKe AN mepe3anycka
npubopa. Ecnm kog owmnbkm
MosiBUTCS CHOBa, obpaTuTech B
CEPBUCHBIN LIEHTP.

©

[laHHbIE 0 TEXHUNYECKOM
o6cny>KmBaHuUun

Ecnm camocTosiTeNlbHO CNpaBUTLCS C
npobniiemoli He yaaeTcs, obpatuTecb
aBTOPU30BAHHbIV CEPBUCHbIN LIEHTP.

TexHun4yeckme gaHHble

TexHu4yeckme gaHHblIe

JaHHble ANs CepBUCHBIX LIEHTPOB HaX0AATCS
Ha Tabnnuke C TEXHUYECKUMU AaHHBIMU.
Tabnmyka ¢ TeXHU4eCKUMU AaHHbIMK
HaxoAMTCA Ha NepeAHen pamke npubopa.
OHa BUAHa Npu OTKPbITUM ABepLibl. He
yAansite Tabnnyky c TeXHNYECKUMU
JaHHbIMK C Npubopa.

PeKomeH,qyeM 3anucaTtb UX 3gecb:

Mogens (MOD.) :

MpoayKTOBbIA HO-
mep (PNC):

CepuliHblli HOMep
(S.N.):

LwnpwrHa 480 MM
Pa3mepsbl (BHyTpeHHME) BbicoTa 361 Mm
rnybuHa 416 mm
Mnowazab NPOTUBHSA 1438 cm?
BepxHuWiA HarpeBaTenbHbI 31eMeHT 2300 Bt
HWXHWIA HarpeBaTeibHbIN 3n1eMeHT 1000 Bt
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lpnne 2300 Bt
KonbLeBon HarpeBaTeNbHbIVi 31eMeHT 2400 Bt
O6ulasi oleHKa 2990 BT
HanpsxeHune 220-240B
YactoTta 50-60 Ty
Konnuectso ¢yHKLMI 9

SHepreTunyeckas 3¢PpeKTUBHOCTb

TexHUUecKnii ncT U uHbopmaums 06 N3enmn B COOTBETCTBUU C HOpMaMU
1 npaBunamu EC no sHepreTnyeckoii MapKUpoBKe NMpoAyKLUU U IKoAN3alAHY

Ha3BaHwve nocrasBLyKa

IKEA

FRILLESBO 106.002.47

Moaent FRILLESBO 506.217.09
VHzekc sHeproaddekTBHOCTU 81.2
Knacc sHepreTnyeckon 3¢pPpeKkTMBHOCTM A+

MoTpebneHne sHeprim B CTaHAAPTHOM pexrme
(ECelectric cavity)

0.93 kBT-4/umkn

MoTpebneHne 3neKTPO3IHePrnn Npu CTaHAAPTHON 3a-
rpy3Ke, pPexxvM NPUHYANTENbHOM KOHBEKLN

0.69 kBT-u/umkn

Konnuectso Kamep

1

McTouHuk Harpesa dneKkTpn4ecTBo

O6bém kamepbl (V) 72 n

Tun ayxoBoro wkada BcTpoeHHbI Ayx0oBOW LKadp
FRILLESBO 30.7 kr
106.002.47

Macca (M)
FRILLESBO 30.7 kr
506.217.09

Abl |/|3MepeH|/||7| SKCnNyaTauNOHHbIX XapaKTepucTuk.

IEC/EN 60350-1 — BbITOBbIE 3n1eKTpUYeckne Npnbopsbl Ans MPUroTOBAEHUS NULLN — YacTb
1: KyxoHHble nAnTbl, AyxoBble LWKadbl, AyxoBble WKadpbl ¢ PyHKLUMeR napa 1 rpuan — MeTo-
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NH$opmanumsa 06 nsgennm B OTHOLLEHUU NOTPE6IS€MOVi MOLLHOCTU 1
MaKCMMasibHOro BpeMeHN, Heo6XoAMMOro A/ nepexoza B
COOTBETCTBYHOLLUI IHEpProc6eperarLLnii peXxxmm

SHepronoTpebaeHNe B pexmme oXnaaHns

0.8 Bt

MakcrmasnbHoe BpeMsi, He06X0AMMOe A1 aBTOMaTNYeckoro nepexoja obopy-
[OBaHVS B COOTBETCTBYHOLLMIA PEXMM MOHVXXEHHOIo SHepronoTpebneHuns

20 MUH

CoBeThbl Mo 3Heproc6epexxeHnIo

npl/lBe,Cl,eHHble HW>Ke COBETbl MOMOryT Bam
SKOHOMUTbL 3/IEKTPO3HEPIMIO B npouecce
MCNoNb30BaHNA np|/|6opa.

Mo3aboTbTecb 0 TOM, YTO6LI ABEpLa BO
Bpems paboTbl Nprbopa bbiia NA0THO
3aKpbiTa. Bo Bpemsi IpurotoBieHus He
OTKpbIBaliTe ABepLYy NpMbopa CNLLKOM
yacto. CnesumTe 3a YMCTOTOW YNNOTHUTENS
ZBepLbl 1 33 TeM, YTOBbI OH BbIT Kak
cnefyeT 3aKperieH Ha CBOeM MecTe.

N5t NOBbILLEHWSI SHEproc6epexeHus
MCMONb3YATE METANIMYECKyo nocyay, a
TakXe GOpMbl 1 EMKOCTU U3 TEMHOTO,
HeoTpaXkatoLLero matepvana Ans
yNyuLLleHus sHeproc6epexeHus

He BbiNonHaAWTe NpesBapuTeNbHbIN
pasorpes npuéopa nepes NpuUroToBeHVEM,
€C/IN 3TO He PeKOMEH/0BaHO CreLnanbHo.

Bo Bpems MpUroToB/IEHSt HECKOTbKIX 61104,
3a pa3s CBOAMTE MepepbiBbl MEXAY
BbINEYKOWN/XKapKo K MUHUMYMY.

MpuroTtoBneHne c cnonbL3o0BaHUEM
BeHTUNATOpa

Mo BO3MOXHOCTY Bbl6Uparite pyHKLMN
NPUroTOBNEHWS, B KOTOPbIX NCMOAb3YyeTCs
BEHTUNSATOP, YTObLI cbepeyb
3N1eKTPOIHEPruto.

OcTaTouHoe Tensno
Ecnn panTtensHoCTb NpUroToBieHUS
npesbiwaeT 30 MUHYT, yMeHbLLUTE

TemnepaTypy nprvbopa A0 MUHVMAaNbHOW 3a
3-10 MUHYT A0 OKOHYaHWSA NPUrOTOBAEHMS.
MpoAoMKNTCA NPUrOTOBNEHVE OCTAaTOUYHOIO
Tenna BHyTpW npubopa.

Mcnonb3yiiTe ocTaTouHOE Temnio Ans
NoAJEepPXKaHWs rOTOBbIX 671104 B TeMN10M
COCTOSIHMW VIV pa3orpeBsa Apyrux 6o,

Mocne BbIKOYeHMS Mpubopa Ha gucnnee
oTobpaxkaeTcs 0CTaTOHHOE TernI0 Uan
TemnepaTtypa.

CoxpaHeHMe NULL B TEMJIOM COCTOSHUU
Bbibupalite MakcMManbHO HU3KOe 3HaYeHre
TemnepaTypbl NPY NCNOJIb30BaHWSA
OCTaTOYHOrO Ternna AN COXPaHeHUsa NULLN B
Tennom coctosiHuu. Ha gucnnee byaet
oTObpaxaTbCst HAMKALMA OCTaTOYHOrO
Tenna nunm TekyLlas TemnepaTypa.

MpuroToBneHne ¢ BbIK/IDYEHHO N1aMMovi
BbikntounTe namny Ha Bpemst
npuroToBneHus. Bkaoyaiite ee TONbKO Npu
HeobXxoAMMOCTN.

Bna>xkHasa KOHBeKLuSA

JaHHas yHKUMS cneumanbHO paspaboTaHa
ANsi obecneyveHns 3KOHOMUN
3NeKTPO3HEepPrum.

Mpn NCNONb30BaHWM AaHHOWN GYHKLMN
namna BblkatoyaeTcs yepes 30 cekyHA.
Namny MOXHO BKAOUNTL CHOBA, HO jaHHOe
JeNcTBMe COKPaTUT OXMAaeMblli 3pdekT oT
3KOHOMWW 31E€KTPO3HEPTUN.
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OXPAHA OKPY)KAIOLLLEVA CPEADI

MaTepuanbl C CUMBOJIOM l/.\l) cnepyet
cAaBaTb Ha nepepaboTky. MonoxmTe
ynakoBKY B COOTBETCTBYIOLLME KOHTEHepbI
ANt c6opa BTOPUYHOTO Cbipbs. MprHMMas
yyacTue B nepepaboTke CTaporo
371eKTpo6LITOBOro 060pys0BaHNS, Bbl
romoraeTe 3alUTNTb OKPYXXaIOLLYIO Cpesy 1
370poBbe YesnoBeka. He BbibpackiBaliTe

FAPAHTUA IKEA

B TeueHMe KaKoro BpeMeHu AeiicTByeT
rapaHTus IKEA?

HacToslwasa rapaHTVsa gecTBUTENbHA B
TeyeHwe 5 neT ¢ gaTbl NOKyNKM npubopa B
IKEA. B kauecTBe noATBep>AeHVA MOKYMKN
HeobXxoAMMO NpesoCTaBNTb OPUTMHAN
ToBapHoro yeka. B chyyae, ecnm
obcny>KnBaHve BbIMOMHARTCA MO rapaHTuu,
ee CpPoK He byaeT NpoAneH.

KTo 6yaeT ocywiecTBAATb
o6cny>xmsaHue?

MocTtasymk ycnyr IKEA 6yaeT ocyLLecTBASTb
obcnyxmnBaHme Yepes cobCTBEHHbIE
CepBUCHbIE LIeHTPbI U aBTOPM30BaHHYO
NnapTHePCKYH0 CeTb CEPBUCHbBIX LIEHTPOB.

Ha uTo pacnpocTpaHsieTcsi rapaHTuma?

FapaHTVA pacnpocTpaHAeTca Ha
HencnpaBHOCTU NPU6G0PA, Bbi3BaHHbIE
NPOU3BOACTBEHHBLIMU AedeKTaMu Uan
AedekTamun MaTepmanos C AaTbl MOKYNKM B
IKEA. HacTosiLas rapaHTus AelicTBUTeNbHa
TONBKO AN 6bITOBOr0 MPUMEHEHNS.
MckntoueHns npriBefieHbl B 3aronoske «4T1o
He MOKpPbLIBaeT 3Ta rapaHTua?» B TedeHune
rapaHTUIAHOro cpoka 3aTpaThbl Ha
yCTpaHeHVe HencnpasHOCTEN, Hanpumep,
PEMOHT, 3anacHble YacTn, PpaboTy 1 Noe3aKn
6yAyT NOKPbIBATLCA MPU YCI0BUK, YTO
nprbop byzeT AOCTyNeH AN peMoHTa 6e3
0CobbIX 3aTpaTt. B 3Tnx ycnosumsax
npumMeHuMsbl Anpektuebl EC (N2 99/44/EG) n
COOTBETCTBYIOLME MECTHbIE NpaBua.

BMecTe C 6bITOBbIMY oTXo4amMu 6bITOByP0

TEXHMKY, MOMeUYeHHYH CIMBOJIOM g
Mpu6op cnegyeT AOCTaBUTbL B MECTO
pasfenbHOro HakomnieHMs 1 cbopa 0TX040B
noTpe6aeHVs Uan B NyHKT cbopa
1ICM0JIb30BAaHHOWM BbITOBOW TEXHUKN A5
nocnegytoLLeli yTunmsauum.

3aMeHeHHble geTanu CTaHOBSATCA
cobcTBEHHOCTLHO IKEA.

Yto caenaet IKEA ansa yctpaHeHus
npo6nembI?

YnonHomoueHHbIl IKEA nocTaBLymK ycnyr
NnpoBeAeT 3KCNepTu3y NpoAyKTa 1 no cBoemMy
YCMOTPEHWIO NPUMET peLLeHne O TOM,
pPacnpoCcTpaHAeTCa M rapaHTUS Ha JaHHbIN
cnyyaii. B cnyyae nonoxuTensHoro
pelueHnsa komnaHusa IKEA nan ee
YNO/NHOMOYEHHbIV MapTHep No CEPBUCHOMY
06CNY>KNBAHWUIO €AMHOANYHO NPUMYT
peLleHVe 0 peMoHTe AepeKTHOro NpoaykTa
W 3aMeHe ero Ha Takow xe 1an
aHaNOTMYHBbIN NPOAYKT.

Ha uTo He pacnpocTpaHseTcs HacTosLLas
rapaHTusa?

* Ha HopManbHbIN N3HOC.

* YMbILWAEHHbIA AN XanaTHbIA yLLepo,
BbI3BaHHbIN HECOBNOAeHNEM
VIHCTPYKLMI MO 3KCnyaTaumm, HeBepHOW
YCTaHOBKOW MW NOACOeANHEHVEM K
HeHazexallemy HanpskeHuto,
NoBpeXAeHWs], BbI3BaHHbIE XMMNYECKOW
VNN 3N1eKTPOXMMUYECKON peakLment,
pXXaB4lHa, KOPPO3US UM MOBPEXAeHMe
BO/IOW, B TOM YMC/e, CPeAM NpoYero,
NoBpeXAeHWst, MPUYNHOW KOTOPbIX CTana
YpesmepHasi 3BeCTb B BOAOMNPOBOAHOA
ceTu, a Takxke NoBpexXAeHNs, BbI3BaHHbIE
HeLUTaTHLIMY YCIOBUAMY OKPY>XKatoLLel
cpeasbl.
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* PacxogHble MaTepuranbl, BKIOYast
aKKyMYNSATOPbI U 1aMnbl.

+ HedyHKLMOHaNbHbIE 1 AeKopaTBHbIe
3/1IeMEHTbI, KOTOPbIe He BVAIOT Ha
HopMasbHyt paboTy nprbopa, BkaoUas
LapanuHbl 1 BO3MOXHble pa3inyms
ugerta.

+  CnydaiiHble NoBpexAeHus, Bbl3BaHHbIe
MOCTOPOHHVMU NpeAMeTamu Uamn
BeLLleCTBaMM, a TakxKe 04nCTKa Uan
pa3610KMpoBKa GUILTPOB, CUCTEMBI
C/IVIBa UV pe3epByapa C MblIOM.

+ [oBpexaeHUs cneayowmx geTanem:
CTek/IoKepaMmyeckasi MoBePXHOCTb,
aKceccyapsbl, KOP3MHbI 419 NOCYAbl U
CTONOBbLIX MPUBOPOB, NoAatoLLme n
C/IVIBHbIE LWAHTW, YNIOTHUTENN, 1aMnbl
1 NAadoHbl, 3KPaHbl, PyYKr, KOPMYCbl 1
3/1eMeHTbI KOPMYCOB. 3@ NCK/IH0YEeHNEM
C/lyyaesB, Korja Takme noBpexaeHus
BbI3BaHbl MPON3BOACTBEHHbLIMM
AedekTamu.

+ Cny4awm, Korga B Xo4e BU3UTa
cneunanncTa HeMCrnpaBHOCTL He
obHapyXxunBaeTcs.

*  PeMOHT, BbIMO/IHEHHbIW He
cneunanmcTamm asTopr3oBaHHOro
CepBUCHOTO LieHTpa 1u/nnu
YNO/IHOMOY€EHHbIM NapTHEPOM Mo
ZIOroBOPY, a TaKkXe C NCno/ib30BaHNeM
HeopPUrHa/bHbIX 3an4acTen.

*  PeMOHT, BbI3BaHHbI YyCTaHOBKOM,
KoTopasi HencrnpasHa Unu He
COOTBETCTBYET XapakTepucTMKkam.

+  DkcnuyaTaums npubopa B HEGLITOBbIX
YCNoBusiX, T. €. Mpu NpodeccroHaibHOM
1NCMONb30BaHNN.

+ [oBpexzaeHNs Npy TpaHcnopTuposke. B
c/lyyae, ecnu KJIeHT NepeBo3unT nsgenne
B CBOW ,OM W/ MO ApyroMy ajpecy,
koMmnaHus IKEA He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 33 BO3MOXHbIIA yLLiep6,
BO3HWKLLWA BO BPeMsi TPAHCMOPTUPOBKMU.
OgHako, ecnn IKEA goctasnseT nsgenme
no ajpecy KJAneHTa, Tor4a rapaHTuns
pacnpocTpaHaeTca Ha NoBpPexXAeHuUs
N3Jenns, BO3HUKLLVE B XOAe A0CTaBKN.

+  CTOMMOCTb NepBOHaY4asibHOM YCTaHOBKM
npubopa IKEA. OgHako B c/lyyae peMoHTa
WV 3aMeHbl NP1bopa NOCTaBLLMKOM
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ycnyr IKEA vnv ero aBTopr3oBaHHbIM
napTHEPOM Mo CepBNUCHOMY
06C/TY>XKBaHMIO B COOTBETCTBUN C
YC/I0BUSIMU JAHHOW rapaHTUM MNOCTaBLLNK
YCAyr Wn ero yrnoaHOMOY€eHHbIN
napTHep AOJIXXKHbI CHOBa BbIMOJIHUTL
YCTaHOBKY OTPEMOHTUPOBAHHOIO
nprnbopa 1an ero 3ameHel.
JaHHoe orpaHn4eHne He OTHOCUTCA K
paboTe, BbINONHSAEMO
KBaNNPUUMPOBAHHBIM CMELIMannNCToM,
MCNONb3YIOLLMM HaLLW OPUrMHaNbHble
3anyacTv Ans COOTBETCTBUA Npubopa
Tpe60oBaHNAM TeXHNKM 6e30nacHOCTA
Apyrovi ctpaHbl EC.

MprMeHNMOCTb 3aKoHOAaTeIbCTBa
CTpaHbl

FapaHTuns IKEA npegoctasnset
orpejesieHHble puanveckmne npasa,
KOTOpble 0XBaTbIBAOT UV MPEBOCXOAAT
MecTHble TpeboBaHMsA. Og4HaKo AaHHble
YC/IOBUSI HE OrpPaHNYMBalOT Npasa
noTpebuTensi, oNMcaHHble B MECTHOM
3aKoHogaTeNbCTBe.

O6nacTb AeicTBuA

Mpnbopbl, NprobpeTeHHbIe B OAHOM 13

cTpaH EC 1 nepeBe3eHHbIe B APYryto CTpaHy

EC, 6yayT 06CNyXMBaTbCA B COOTBETCTBUM C

YCNOBMSIMY FapaHTV B HOBOW CTpaHe.

0653aTeNbCTBO MO BbINMOAHEHWIO

rapaHTUIAHOro 06CNYXXMBaHWA AeCTByeT

TONBKO B TOM CJlyyae, eciv npuéop

COOTBETCTBYET 1 YCTaHOBNEH COrNacHO

cnepytoLemy:

*  TeXHUYecKue XapakTepuCcTUKK CTpaHbl, B
KOTOPOW NPOV3BOANTCS 3as1BKa Ha
rapaHTuiiHoe 06cnyXnBaHue;

* WNHCTPYKLMK No cbopke 1 CBeAeHUs Mo
TeXHWKN 6€30MacHOCTM PyKOBOACTBA
nonb3oBaTens;

CneumanusmpoBaHHas cnyxx6a

nocsenpoAakHoro o6cny>kmBaHus

npu6opos IKEA:

Ob6palyalitecb B aBTOPU30BaHHbIN
cepBUCHbIN LieHTp IKEA, 4Tobbi:

1. odpopmMuUTb 3asBKY Ha 06CIyXKIMBaHME MO
rapaHTuu;
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2. 06paTUTbCA 3a KOHCyNbTaLMen no
nosoAy ycTaHoBKM npubopa IKEA B
cneumanbHyr KyxoHHYto Mebenb IKEA.
CepBUCHBIN LIeHTP He npeAocTaBaseT
NOSICHEHWI O CliefytoLLem:

+ 06LLan ycTaHOBKa KyXOHHOTMO
o6opyaoBaHus IKEA;

*  MOAKNIOYEHVE K 3/1eKTPOoCeTH (ecn
npunbop nocra.nsieTcs 6e3 ceTeBOro
LLHYpa 1 BWUKW), BOAE 1 rasy, Tak Kak
Takue NoAK/I0UYEHUSA JOSIKHbI
BbIMOJIHATLCS CMEeLancTom
aBTOPM30BaHHOr0 CEPBUCHOro
LeHTpa.

3. 3anpoc Ha pasbsCHeHVe COAEePXMMOro
PYKOBO/CTBA MNO/1b30BaTENsA U
TeXHNYeCKMX XxapakTepucTuk npubopa
IKEA.

[N Toro 4TobbI Mbl MO/ BaM MOMOYb

Hanbonee 3 deKTMBHO, Nepes Tem, Kak

obpallaTbCs K HaM, BHUMaTeIbHO

npoynTariTe MHCTPYKLMWX MO c6opke n/mnn
pa3zen «PyKoBOACTBO MoJib30BaTeNs»

JaHHoro bykneTa.

Kak cBsizaTbCsl C HAMU, €C/IN BaM HY>KHa
Halua cepBuUCHas cny>x6a

O

Ha nocneaHei cTpaHuue gaHHOro
PYKOBOACTBA yKa3aH MOAHbIA NepeyeHb
KoHTakToB IKEA 1 cooTBeTCTBYHOLLME

TenepoHHbIe HOMepa B Pa3/INYHbLIX CTPaHax.
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@ [Ans obecneyeHns 6onee
6bICTPOro 06CNyXKMBaHNSA
peKkoMeHJyeM 1Crosib30BaThb
TenepoHHbIe HoMepa,
npuvBejeHHble B KOHLe JaHHOro
pykoBo/cCTBa. Bceraa nposepsarite
HOMepa, yka3aHHble B bykieTe
npubopa, Mo KOTOPOMY Bbl XOTUTE
3ajaTb Bornpoc. MNepes 3BOHKOM
ybeamnTech, 4To Bbl MOXeETe
Ha3BaTb apTuky”n IKEA (8-
3HaYHbIN KOA) U CepUHBINT
HoMep (8-3HauHbIN KOgA,
yKa3aHHbI Ha Tabanuke ¢
TEeXHUYECKUMW JaHHBbIMW) AN1S
npubopa, Mo KOTOPOMY Bbl XOTUTe
3ajaTb BOMpocC.

@ COXPAHWTE TOBAPHbI YEK!
OH siBNsieTCs JoKa3aTe1bCTBOM
MOKYNKu 1 TpebyeTcs Ans
NPYMEeHeHNs rapaHTUn.
Ob6paTnTe BHUMaHWMe, UYTO Yek
TaKXe CoAepXNT Ha3BaHMe
aptukyna IKEA v Homep (8-
3HAYHBbIN KOA) AN KaXKA0ro
nprobpeTeHHOro Bamu npubopa.

Hy>kHa fonoIHNTeNbHasA NoMoLLb?

Mo BCceM AOMONHNUTENbHLIM BOMPOCaM, He
CBSI3aHHbIM C NOCNENPOAAKHbIM
obcnyxnBaHnem Nprbopos, obpallaritecs B
HaLl KOHTaKTHbIM LeHTp IKEA. Mepeg Tem,
Kak obpaLLaTbCs K HaM, BHUMATENIbHO
npoynTanTe JOKyMeHTaLMIo K Nprubopy.
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Capapyxaj

MHdopmaumje o desdegHocTun
be3zdegHocHa ynyTcTBa
MoHTaxa

Onuc nponssoga

KomaHgHa Taéna

MNpe npBe ynoTtpede
CBakofHeBHa ynoTtpeda
PyHKLM)e caTa

3agp>kaHo NpaBo M3MeHa.
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Kopuwhere nprdopa
JopaTtHe dyHKUM)e
HanomeHe 1 caBeTn
Hera v unwhemne
PeluaBatbe npodnema
TexHUYKM nogaum
Energetska efikasnost
Exonoluka nuTarba

/\ UHdopmauumje o §e3depHoCT

Mpe nHcrtanayyje n kopuwhema ypehaja, naxmbneo
npoyYnTajTe NPUAOXKeEHO ynyTcTBO. Npon3Bohay Huje
OZArOBOPaH YKONIMKO yC/ie HenpaBuiHe nHCcTanauuje n
ynoTpede ypehaja gohe fo noBpega v owTehera. Yysajte
ynyTCTBO 3a ynoTpedy nopes ypehaja pagu famnx

nojeLlaBahsa.

Be35e4HOCT AeLe M 0CeT/bLUBUX 0C0da
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OBa) ypehaj mory ga KopucTe fela ctapuja og 8 roanHa u
0code ca CMarkeHUM GUBUYKUM, YYNHUM UIN MEHTANHUM
CNOCOSHOCTNMA, Kao 0Code KOJMMa HefoCTaly MCKYCTBO U
3HaHbe, YKONVKO UM ce ode3dean HaA30p AN UM ce Aaly
ynyTCTBa y Be3n ca ynotpedom ypehaja Ha de3desaH HaumH
1 YKONMKO cxBaTajy Moryhe onacHocTu. Jeuy mnaha oz 8
roAnHa, Kao 1 ocode ca BeoOMa TeLLKNM U CI0XKEHUM
nHBannAnTeTOM, Tpeda ApXaTn farke o ypehaja, ocum ako
Cy NOZ4 CTaNHM HaA30pOM.

- [euy Tpeda KOHTpPOIMCATK KaKo ce He du urpana ypehajem.
- ApxunTe cBY ambanaxy fasbe o4 Aele 1 04/10K1Te Je Ha
oarosapajyhu HauumH.

YMNO3OPEHE: Ypeha) n voerosu oCTynHW AeN0BU MOTy
d1TK Bpenu Tokom kopuwhemna. Apxute geuy n kyhHe
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wydumue aambe og ypehaja kaga ypeha) paan n kaga ce
xnagun.

- AKO 0Baj anapaT nma ypehaj 3a 6e3defHOCT geLe, Tpeda ra
aKTVBMpaTW.

- [eua He cmejy Aa 06aB/bajy umhere N KOPUCHNYKO
o4pXaBare ypehaja 6e3 Hag3opa.

OonwTe Mepe de3deaHOCTUN

- OBaj ypeha) Je HaMeHeH CamMOo 3a KyBakse.

- OBaj ypeha) Je HamereH 3a ynoTpedy y JeZjJHOM
AOMahVHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOPUMa.

- Ypehaj ce Moxe KOPUCTUTK Yy KaHLiesiapmjama, XoTesickum
codama, MaHCMOHVIMA, CEOCKUM TYPUCTUUKNM
AOMahVHCTBMMA U CIMYHUM 08)jeKTrMa 3a CMeLuTa) rae
ynoTpeda He npeBa3unia3u (NnpoceyaH) HNBO NOTPOLLUHE NO
AOMahVHCTBY.

- Camo kBannérkoBaHa ocoda Moxe Aa MOHTMpa 0Ba) ypeha)
N 3aMeHUn Kadi.

- YNO3OPEHE: Ypehaj 1 voerosm OCTYyNHN AeN0BU MOTY
d1Tn Bpenu Tokom Kopuwhera. Tpeda dUTK Nax/bUB Kako
dU ce n3derno JoAnNpuBaK-e rpejHnNxX efieMeHara.

- Kaga Bagute npndop nam nocyhe n3 pepHe nam nx
CTaB/baTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3aLlUTUTHe pyKaBuLie.

- [pe pasoBa Ha ofp>KaBaky VCK/bYYUTE Hanajake CTPYJOM.

- YINO3OPEHE: YBepuTe ce sa Je ypeha) Nck/byyeH npe Hero
LLITO 3aMeHUTe CnjanunLy Kako ducte nsdernv MoryhHocT aa
Aohe 0 enekTpUYHOr LWoKa.

- He kopucTtuTe oBaj ypeha) npe Hero WTo ra yrpagure.

- HemojTe kopnctutn Nnapoumncray 3a unwhemre ypehaja.

- HemojTe kopuctutn rpyda adpasvnBHa cpescTBa 3a
ywhere nam owTpe MeTasHe cyHhepe 3a unwhere
CTakKJIeHVX BpaTa Jep OHU MOry nsrpedaTu noBpLUVHY 360r
yera Moxe gohu 40 pacnpckaBara CTaka.



CPMNCKW

274

- YKonuko Je kadn 3a Hanajawe owTeheH, kera mopa Aa
3amMeHu nponseofay, ogrosapajyhu osnawheHmn cepBUCHMU
LeHTap nav amua candHe keanmdbumkauuyje, Kako dum ce

n3derna eNNEKTPUYHa OrNMacHOCT.

- [la d1CTe YKNOHUAN LLMHE KOoje ApXKe peLueTke, NpBo
MOByLIUTE NpeaHn Aeo LLMHA, a 3aTUM 334N Ae0 Aa SucTe
NX OABOJUAN 04 SOUYHUX 31A0Ba. NoCTaB/batbe LLMHA 33
NOAPLLKY peLLeTKe BPLUU Ce OSPHYTMM PeAoCneoM.

be3deaHoCHa ynyTcTBa

MoHTaXa

YMNO3O0PEHE! Camo
KBanndrnKoBaHa 0coda Moxe Aa
VHCTanmpa oBaj ypeha).

* YK/JIOHWTE KOMMIETHY aMdanaxy.

* HewmojTe ga HCTanmpare Ui KOpuUcTUTe
owTeheH ypehay.

+ lpuapxaBajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTMpakse Koje cTe Aodunn y3 ypeha).

* YBek BOAUTE payyHa NpUINKoOMm
nomepatsa ypehaja 3aTo LWTo je Texak.
YBeK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe U
3aTBOpeHy odyhy.

+ He ByuuTe ypeha) 3a pyumy.

* WHcTanvpajte ypehaj Ha CUrypHO 1
NPWKIaAHO MeCTo Koje NCryHaBa
3axTeBe 3a MHCTanauujy.

+ HeonxogHo je npuapxasaTtn ce
MWUHVIMAaJTHOT pacTojakba 04 APYrUX
ypehaja 1 KyxmkbCKnx enemMeHara.

+ lpe MoHTaxe ypehaja, npoBepute Aa 1
ce BpaTa nehHuLe oTBapajy e3 3apLuKe.

+ OBa) ypehaj Je onpemM/beH cMCTeMOM 3a
eflekTpryHo xnahere. Mopa ce
ynoTtped/baBaTy ca 3BOPOM
€/1eKTPUYHOT Hanajaka.

MpuK/byUere Ha eNeKTPUUHY MpPeXxy

YMNO30PEWE! Pusnk o noxapa
1 CTPYyJHOT yaapa.

CBa nNpuk/by4YmBakba cTpyje Tpeda ga
06aBun KBanUKOBaAH enekTpuyap.
Ypehaj mopa aa dyae y3eM/beH.
YBepuTe ce fa cy napaMeTpu Ha Nao4MLm
ca TeXHUYKMM KapakTepuctukama
KomMnaTndunHu ca oagrosapajyhum
napameTprMa esieKTpuyHe Mpexe 3a
Hanajakse.

YBeK KOPUCTUTE MPOMUCHO yrpaheHy
YTUYHNLY Ca 3aLUTUTOM OZ CTPYJHOT
yaapa.

HemojTe fa kopucTuTe aganTtepe ca BuLLe
YTUYHMLA W MPOAYXHe Kadnose.
MpoBepuTe Aa HUCTE OLUTETUAN [NIABHO
Hanajarse 1 kadn 3a Hanajake. YKOINKO
CTPyJHM Kadn Tpeda fa ce 3aMeHu, TO
Tpeda fa 06aBu Halw oBnalheHn
CepBUCHY LeHTap.

He fo3BonnTe fa Kadn 3a Hanajake
aoavipyje unn gohe a3y Bpatrma
ypehaja nam Hmwu ncnog ypehaja,
HapouunTo Kaga ypeha) paav unv kaga cy
BpaTa Bpena.

3aluT1Ta of yAapa AenoBa MoJ HaroHOM
1 N30/10BaHMX AefoBa Mopa Aa ce
NPUYBPCTY TAKO Aa HE MOXe ja ce
yKNoHW 6e3 anara.

MpVK/byYMTe rNaBHN Kadn 3a Hanajake
Ha 3UAHY YTUYHMLY TeK Ha Kpajy
WHCTanaumje. Bogute padyHa Aa nocroju
NPUCTYN MPEXHOM YTUKauy HakoH
MHCTanauuje.

AKO Je 31AHa yTUYHMLA nadaBa, HeMojTe
Za NpUK/byYyjeTe MPeXHN yTurKau.
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* He ByuuTe Kadn 3a Hanajake Kako ducre
nckbyunnn ypehay. Kadn nckbyvmre Tako
wro hete n3Byhur yTrkay 13 yTudHmue.

+  Kopuctute camo vcrnpaBHe pacTaBHe
npekugaye: 3alUTUTHe Nnpekrgade,
ocurypade (ocurypade ca HaBojem Tpeda
CKMHYTU Ca Hoca4a), ayToMaTcke
3alUTVTHE NpeKugaye 1 KOHTakTope.

+ Y eneKTpUY4HOJ HCTanaumnm Mmopa
MocTojaT pacTaBHY NPeKNAaY Koju BaMm
omoryhaBa Aa nck/byunte cee pase
Hanajakba ypehaja. LUMprHa KOHTaKTHOr
0TBOpa Ha nsonaunn ypehaja mopa Aa
N3HOCK HajMakbe 3 mm.

Ynotpeda

/\ YNO3OPEHE! MocToju pu3nk o4
nospehuBarsa, OnekoTHa 1
CTPYJHOT yAiapa Wau ekcrnaosuje.

* HemojTe sa menaTe cneumdukaLmy osor
ypehaja.

* Boawnte pauyHa ga otBOpY 3a
BEHTUNALM]Y He Syay 3anyLueHn.

+ He octaBmajTe ypehaj 6e3 Hag30pa TOKOM
pasa.

* Ypehaj Tpeda NCK/byUYNTN HAKOH CBaKe
ynotpede.

+ ByauTe onpesHu Kaj oTBapaTe BpaTta
ypehaja Aok oH pagun. Moxe aa ce
0cnodoam Bpeo Basayx.

+ HemojTe pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpe pyke Unn Kaja Aohe y KOHTakT ca
BOZOM.

+ HemojTe n3narat oTBOpeHa BpaTa
Be/INKOM onTepeherby.

+ HemojTe KopucTnTK ypeha) kao pagHy
MOBPLUMHY UV MPOCTOP 3a OANarakse.

+ MaxsbnBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwwhere cactojaka Koju cagpxe
aNKoXon MoXe Zl0BeCTU 10 MCrnapaBakba
anKoxona v MeLlarba Ca BaszAyXoM.

«  BapHuLe nam oTBOPeHU MaameH He cmely
Aa dyay y dnmsnHm ypehaja kaga
oTBapare BpaTa.

*  YBeK KOPUCTUTE CTak0 1 Ternie norogHe
3a KOH3epBaLuJy.

+ 3anamuvBe mMaTepuje UK nNpeameTe
HaToM/beHe 3anasbVBMM MaTepujama
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HemojTe CTaB/baTu YHyTap 1 NMopej
ypehaja nnv Ha era.

/\ YNO3OPEHGE! [MocToju pusnk o4

owTeherba ypehaja.

[Ja éucte cnpeunnu owtehere nan
rydutak 6oje Ha eMajiMpaHnmM
noBpLUNHaMa:

- He ctaBmajte nocyhe 3a nehHuuy
UNV Apyre npejMeTe ANPEeKTHO Ha
[AHO YHYTpaLwHOoCcT ypehaja.

- He cTaB/mbajTe anyMmuHujymcky donujy
AVNPEKTHO Ha HO YHYTPALLHOCTU
ypehaja.

- HemojTe cunatu Bogy ANPEKTHO y
Bpyh ypehaj.

- Hewmojte gpxatn y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HakoH 3aBpLUeTKa
KyBahba.

- byauTe naxJbMBM Kaga ckmuaate uam
nocrae/baTe Npudop.

l'ybutak 60je Ha eMajmpaHm
noBpLUMHama unun Hephajyhem yenuky He
yTu4e Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute gydoku nnex 3a 3anvBeHe
Konaye. BohHM cok Moxe fa ocTaBu
TpajHe MpJbe.

Kopwuctute camo npudop koju je
ncrnopyyeH y3 oBaj ypehaj nnm koju
npenopyu4yje npovssohau.

Jok cnpemarte Jeno, BpaTa ypehaja Tpeda
yBek Aa dyay 3aTBopeHa.

AKo Je ypefaj MOHTMPaH 13a naHena
HameLlluTaja (HNp. BpaTa), ode3degunTe Aa
NpUANKOM paja BpaTa HUkaga He dyay
3aTBOpeHa. /13a 3aTBopeHor naHena
HameLuTaja MOry Aa ce Hakyrne TonaoTa 1
BAara v npoyspokyJy HakHaAHo
owrTtehere ypehaja, kyhuwta nam noga.
He 3aTBapajTe naHen HameLLTaja CBe 0K
ce ypehaj y NOTNYHOCTUN He OXNagAN HaKoH
Kopuwhema.

Hera n unwheme

YMNO3OPEE! MocTojn pr3uk og
nospege, noxapa wuan owtehera

ypehaja.
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+ Tpe ogpxaBaka UCK/byunTe ypeha) 1
N3BYLIMTE CTPYJHWN YTUKaY U3 31AHe
YyTUYHNLLE.

+ T[poBepuTe aa nu Je ypehaj xnagaH.
MocTojn pU3nK Aa ce NooMe CTakeHe
nnouve.

+ CrakneHe nnoye Ha BpaT1Ma 3aMeHuTe
ozMax ako ce owTeTe. OdpatuTe ce
oBnaWheHOM CepBUCHOM LIeHTPY.

+ ByauTe naxubMBM Kaja ckugaTe BpaTa ca
ypehaja. Bpata cy TeLukal!

+ PepgoBHO uncTuTe ypehaj ga ducte
cnpeunan nponajarse MoBpLUMHCKOT
MaTepujana.

+ Ocrtaumn macHohe 1 xpaHe y ypehajy mory
n3asBaTu noxap.

* YKOMMKO KOpUCTUTe crpe) 3a nehHunuy,
npuapxasajTe ce yrnyTcraBa o
5e36eHOCTM Ha amdanaxu.

YHyTpallke OCBET/bEeHE

YMNO30PEWE! Pusnk og cTpyjHOT
yaapa.

+ Kaga ce pagu o cvjanmuama yHytap
Npov3BO/Aa 1 pe3epBHIX Ae/10Ba,
cunjanuue Koje ce npogajy 3acedHo: Ose
cvjanuue cy HaMeheHe Ja nsgpxe
eKkcTpemMHe pusmyke ycnose y KyRHUM
anapaTiMma, Kao LITO cy TemnepaTypa,
BMSpauuje, BNara, Uiv cy HamereHe ja
CMrHanusunpajy nHpopmatmje o pagHom
cTamy ypehaja. Hucy npegsuheHe 3a
ynotpedy y Apyrum ypehajuma n Hucy
norozHe 3a ocBeT/baBake NpocTopuja y
AOMaNVHCTBY.

MoHTa)a

/\ YNO3OPEHE! Morneaajre
rnornae/ba 0 5e36eHOCTU.

MoHTaXa

@ Paav nHcTanauuje, nornesajre
ofie/bak ca ynyTcTBMMa 3a
MOHTaXYy.
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+  OBaj NPOVI3BOJ CaAPXKM M3BOP CBETIOCTU
yyja Je kaca eHepreTcke epukacHocT G.

+  KopuctuTte camo cnjanuue Koje nmajy
NCTy cneundurkaum)y.

CepBucupame

+ Paawn onpaBke ypehaja odpatuTe ce
oBnaWheHOM CEpBUCHOM LIEHTPY.

+  Kopuctute camo opurviHasHe pesepBHe
Jenose.

Opnaramwe

/\ YNO3OPEHE! OnacHocT o4
nospehunBara VK ryLuetsa.

« O&paTtunTe ce OMNLITUHCKUM OpraHnma Aa
SucTe casHanuM Kako Aa NpaBuiHO
oAnoxuTe ypeha) y oTnag.

+ Wckmwyunte ypehaj ns cTpyje.

+ VceunTte MpexHM enekTpUYHM Kadn Ha
MecTy Koje Je &nmn3y ypehaja n ognoxmTe
ra.

*  YKNoHWTe BpaTa kako &ucte cnpeyunnm
Jeuy 1 kyhHe /byduMmue fa ce 3apode
yHyTap ypehaja.

+ Amdanaxa:

AmM&anaxa Moxe ja ce peuukanpa.
MNacTUYHM AeNoBW Cy O3HAYeHU
MefyHapoAHUM ckpaheHuLamMa, Kao LWTo
cy PE, PS, nta. OgnoxuTe amdanaxHu
mMaTepujan y 3a To npegsuheHe
KOHTeJHepe y BaLLoj 10KaNHO) YCTaHOBM
3a yrnpas/bakse 0TMajoM.

MHcTanauuja Ha eneKTprNUHYy Mpexy

A YMNO3O0PEHE! Camo
KBanndrKoBaHa ocoda Moxe Aa
npuk/by4Yn oBaj ypehaj Ha
eneKTPUYHY Mpexy.
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@ Mpounssohayu HUje oaroBopaH
YKOJINKO He MoLUTyjeTe oBe
Se3deiHOCHe Mepe 13 nornasba
.be3deaHoct”.

PepHa ce ncnopyuyje ca kadsoMm 3a
Hanajate.

Kaén

Bpcre kadnosa 3a MHCTanauujy nam sameHy:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kadna nornejajte nojgatke o
YKYMHOJ CHa3n Ha nio4ynumn ca TeXHNYKUM

Onuc npousBoaa

onwTn npnkas

LI,

6 1 o

F,
| %%

\y
~ gl

@

KomaHaHa Tadna

KomaHgHo ayrme 3a dyHKLmje
3arpeBatba

Jwvcnine)

KomaHpaHa Tadna

YKsbyuyje n nckibydyje ypehaj
Ja ducte ykwyunnn ypehay:

1. TIpUTUCHUTE KOMaHAHY AyrMag,.
KomaHgHa ayrmag nsnase.
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KapakTepucTukama: Takohje moxeTe
norneaat n Tadeny:

YKynHa cHara (W) |Mpecek kaéna (mm?)
3x0.75

MakcumasnHo 1380

MakcmmanHo 2300 3x1

MakcmmanHo 3680 3x15

MpoBOAHNK 3a y3eM/bere (3en1eHN/XyTn
NMPOBOAHMK) MOpa SUTK 3a 2 CM JYXMN 04
SpaoH NpoBoAHMKa 3a $asy 1 naasor
MpPoBOAHMKa 3a HyNy.

KomaHgHo pyrme
lpejHn eneMeHT
E Jlamna
BeHTUnaTop

A YTUCHYTW 4eNn0oBU YHYTpaLLHoCcTL - Cyz,
3a unwhere BOAOM

BY Hocau peletke, nokpetHu
Monoxaju peLuertke

Mpndop

* PeweTtkax
3a nocyhe 3a KyBatbe, Nnexose 3a TopTe,
neyeme.

* Mnex 3a neuemwe x 1
3a Kosnaye n Kekce.

+ Tpunn/pydoku Turamw x 1
3a neyemne TecTa U Meca WIn Kao rnocysa
3a cKyrn/barbe MacHohe.

+ Teneckoncke Bofuue x 1 komnnet
3a nonuue v niexose.

2. OkpeHuTe Ayrme 3a GyHKLW]y 3arpeBatba
Ja ducte nsadpanu pyHKUMJy.

3. OKpeHWTe KOMaHAHO Ayrme Aa ducte
NpUNaroANAN NojeLlaBamsa.
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Ja ducte nckbyunnu ypehaj: okpeHute
KOMaHZAHO ayrmMe 3a GyHKLMje 3arpeBatsa y

NoN0>XKaj 3a NCK/by4dlBaHs-€l

Mpernes KomaHgHe Tadne

278

Ypehaj je 3ak/by4aH.

MoameHwn: Momoh npw npunpe-
MU XpaHe.

D

MpuTUCHWTE Aa ducTe nogecu-
nn dyHKUMJe TajMepa.

MopgmeHw: MojelwaBamba

'

MpUTUCHUTE N 3aApXUTE Aa
ducte nogecnnu GyHKLM)y: Bp-
30 3arpeBatbe.

Bp30 3arpeBatbe Je akTMBMUpPaH.

KyBarse Ha napw je akTuBmpa-
Ho.

MpuTnCcHUTE fa ducTe yk-
JbYYUV Y UCKIbY YW Namny

ypehaja.

Tajmep je akTUBMPaH.

MputncHuTe N 3agpxunTe ga
ducte nogecnnn GyHKLM)y:
KoHTponHa &pasa.

Bpeme KyBakba e akTMBMpPaH.

BpeMme 0AN0XKeHOr cTapTa Je ak-
TUBUpPAH.

OK

MpuTUCHUTe Aa ducTe NOTBp-
AN n3dop.

TajmMep TOKOM paja je akTUBHU-
paH.

NuankaTopu auncnneja

Avcnne) ca KibyUHUM dyHKLMjama:

I_Ll

sToP

QQO::;’;' ¥ o

B:0E'EE0E;

Mpe npBe ynoTpede

/\ YMNO3OPEHE! Mornesaajte
rnornae/ba 0 6e36e4HOCTW.

Mopewasa

Hbe BpeMeHa

HakoH NpBOr NpuUK/by4vera y CcTpyly,

cayekajte 40

cnepehe: "00:00" vam "12:00" (y 3aBMCHOCTU

o4 Mozena).

K Cé Ha Auncnnejy He nojasu

1. OKpeHUTe KOMaHAHO fyrme Aa ducte
noAecuan BpeMe 3aBpLLUeTKa.

2. MputncHute OK.

Tpaka HanpeAoBatba: BU3YyeHN
npuKkas Koju nokasyje Kaza ype-
Ra) 4oCTUrHe NojeLLeHy Temme-
paTypy Win Kaza Je KyBakse 3a-
BpLUEHO.

MpBo npearpeBake u unwhemwe

Mpearpejte npasaH ypeha) npe npse
ynoTpede 1 KOHTakTa ca XxpaHoMm. Ypehaj
MOXe Aa UCnyLUTa HenprjaTaH MUPUC 1 AUM.
MpoBeTpuTe COSY TOKOM NpeArpeBasa.

1.

YKNOHUTe CBY 0AATHY ONPEMY 1 Hocauye
peLUeTKM 13 anaparta.

MogecnTe GyHKLM)Y a. MNopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Mornegajte
ofembak CBakogHeBHa ynoTpeda.
OcTaBuTe ypeha) aa paau 1 u.
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3. Mogecute dyHKUUJY . Mogecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj aa paan 15 MUH.

4. MNopecute PyHKLNJY E] Moaecnte
MakcmasnHy Temnepatypy. Ocrasute
ypehaj aa pagn 15 MuH.

5. Wckmwyuunte ypehaj n cavekajte aa ce
oxnagu.

6. Ypeha) 1 goaaTHy onpemy YMCTUTe Camo
KPNom o MUKpodundepa, Mn1akom BOAOM
1 dnarnm geTepLieHToM.

7. BpatuTe Npndop 1 ykokMBe HOocave
peLueTke y NOYETHW NoJIoXa).

MexaHuuka &nok. 3a 6e38. geue

Y nehHuLM je MHCTanpaHa MexaHn4ka
dnok. 3a 6e38. geue. To Je 3aK/byyaBarbe
BpaTa Ha leCHO) CTpaHu nehHuLe, NCMOoA
KOMaHZAHe Tadne.

[Jla ducTte oBopuAM BpaTa pepHe Koja
1nMa dnokagy 3a e3defHOCT geLe:

1. TypHWUTe 1 NogurHuTe S10K. 3a 6e3d.
Aeue.

2. [oByuupe py4ky dpaBe ga ducrte
OTBOpWAV BpaTa. 3aTBOpUTE BpaTa
nehHuue He rypajyhu npu Tom 810K. 3a
5e36. geue.

CBakogHeBHa ynoTpeda

YMNO3OPEE! Mornesajte
nornae/ba 0 5e36e4HOCTH.

dyHKLM)e 3arpeBama
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Ja ducte yknoHunm &nok. 3a 6e38.
Aeve:

1.

OTBOpUTE BpaTa 1 YK/IOHWTE 810K. 3a
6e36. felle. 3Be34aCTVM Kiby4eM KoJu Je
ncrnopyyeH ca nehHULoM.
MpU4YBpPCTUTE 3aBPTak Ha3az HakoH
yknawar-a 610K. 3a 5e38. gelle.

—=am

MNMeyere y3 paBHY BEHTU.

3a neyere Meca 1 Neyere Konava.
MogecnTe HXY TemnepaTypy Hero
3a 3arpeBaHbe 0,03ro/o03/0 0K
BEHTWNATOP PaBHOMEPHO pacrope-
Ryje TonnoTy y yHyTpawwHocTy neh-
HuLue.

SteamBake / Ynwhekwe Bogom

3a fojaBatbe Bare TOKOM KyBahba.
3a godujarbe npase S0je N XpckaBe
KopuLe TOKOM neyersa. 3a Behy
COYHOCT NPV MOHOBHOM 3arpeBakhby.
Mornepajte Hera n unwherse 3a BU-
we nHopmaumja o: Yiwhere Bo-
AOM.

] | 3arpeBame 0f03ro/0f0340
3a neyerse Ha JeHOM Monoxajy pe-
LieTke.

CMp3HyTa XpaHa

3a npunpemy nosycrpem/beHe xpa-
He, Hp. noM$puUTa, NCEYEHOT KPOM-
nupa nav nponehHmMx ponHuua, Ta-
Ko fa dyje xpckasa.
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dyHKUM)ja 3a Ny
3a neuekse nuue 1 Apyrux jena Koja
3axTeBaJy BULLe TOMNI0Te 040340.

(] |3arpeBate opo3po

3a 3aneuarse 1 408ujarbe XpCckaBor
AHa. KOpycTWTe HajHVKM NOIoXa|
peLueTke.

(¥ | BnaxkHo neueme y3 BeHTUNATOP
OBa ¢yHkU¥)a Je NpeaBuheHa 3a
ywiteay eHepruje TOKOM KyBarba. Ka-
Aa kopucTuTe oBy GpyHKLMJY, Temne-
paTypa yHyTap ypehaja Moxe Aa ce
pasnukyje oj nojeLleHe Temnepary-
pe. KopucTtn ce 3aocTtana Tonnora.
CHara 3arpeBata MoXxe Ut
yMakeHa. 3a Buie nHopmauuja
nornegajte CBakogHeBHa ynoTpeda,
HanomeHe o: BnaxHo nevewe y3
BEHTUIATOP.

(7] |rpunoBawe
3a rpuioBatrbe TaHKMX KOMaja Xpa-
He 1 TocTupakrbe xneda.

Y] | Typdo rpunoBate

3a neyerse BENNKMX KOMaja Meca
VNI XKMBUHE Ca KOCTUMA Ha JefHOj
peLueTku. 3a neyere rpaTHNPaHKX
jena v 3a 3aneuatse.

@ Ca HekuM ¢yHKUMjama nehHurLe
Nnamnumua Moxe ayToMaTcku ja ce
VCK/bYUM Kaja Je TemnepaTypa
ncrog 80 °C.

HanomeHe y Be3m ca: Bna)xHo
neyemwe y3 BeHTU/1IATOP

OBa ¢yHKkUWMja Je kopulheHa 3a
ycknahuBarbe ca Knacom eHepreTcke
epUnKaCHOCTU 1 3axTeBMMa ekoamn3ajHa (y
cKknagy ca ctaHgapgvma EU 65/2014 v EU
66/2014). TectoBun y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

BpaTa nehHuue Tpeda aa dyay 3aTBopeHa
TOKOM KyBatba Kako GyHKLUMja He &u duna
npekugaHa v kako du nehHuua paguna Ha
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HajBVLLeM Moryhem cTerneHy eHepreTcke
edpuKacHoCTH.

Kaga kopuctute oBy GpyHKLMJY, namnuua ce
ayTOMaTCKM UCK/byYyje HakoH 30 cek.

3a ynyTCTBa 3a KyBakbe nornegajre
HanomeHe 1 caBeTu, BnaxHo neverse y3
BEHTWNATOP.

MopewaBawe: DyHKLUM)e 3arpeBarba

1. OkpeHUTe KOMaHAHO AayrmMe 3a dyHKLNje
3arpeBatba 1 n3adepute GyHKLMJY.

2. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme aa ducrte
nojecunuv Temneparypy.

§ Bpso zarpesarse - npuTCcHUTE M ApXUTe
fAa SuvcTe ckpaTUAV Bpeme 3arpesarsa.
[locTyrnHo Je 3a Heke dyHKLM|e 3arpeBarba.
BeHTVNaTOp Ce MOXe ayTOMaTCKI yK/byUnTU.

NopewaBawe: SteamBake- KyBawe
Ha napu

1. YBepuTe ce aa Je ypeha) xnagaH.

2. VcnyHuTe yaydiberba y YHYTPaLLHOCTH
ca Hajsuwwe 250 ml Boge n3 vecme.
HemojTe aa sonyraBate yayd/mera y
YHYTPALLUHOCTN TOKOM KyBaka Uau Kaga
Je ypehaj spyh.

3. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a ¢yHKUMje

[
3arpeBatba 1 n3adepute GyHKLM)Y .

4. OkpeHUVTe KOMaHAHO AyrMe aa ducte
nogecunun temnepaTypy.

5. TpearpesajTe npasaH ypeha) 10 MuH aa
S1cTe CTBOPUAN BNAXHOCT Basgyxa.

6. YdauuTe xpaHy y ypehaj.

7. HakoH KyBaha, OKpeHuTe gyrme 3a
dyHKUWje 3arpeBarba Y Noioxa) 3a
VCK/byUBakbe Aa SUCTE NCK/bYYUIN
ypenaj.

8. Kapa ce ypehaj oxnagu, Mekom Kprnom
YK/IOHWUTEe npeocTany Boay U3 yaydmbersa
y YHyTpalwteMm geny ypehaja.

/\ YNO3OPEHE! Max/brBo

oTBOpUTE BpaTa. OTnywTeHa
B/lara MOXe /@ n3asose
orekoTuHe.
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YHocK: MeHUu =

OTtBopuTe MeHn aa ducTe NpUCTynmuan
ozesbKy Momoh npu npunpemm xpaHe n
noeLlaBarnma.

1. OkpeHuTe gyrme 3a dpyHKUMjE
3arpeBara Ha —.

Ha ancninejy je npukasaHo ¥ {5,
2. OKpeHWTe KOHTPOJIHO AyrMe 1
n3adepuTe NKOHY Aa ducte yHenm

nogmeHwu. npl/lTVICHVITe OK

MNopewasamwe: Momoh npun
npunpemmn xpaHe‘/f

Momoh npv NpunpemMun xpaHe NoAMeHM
Cajp>Xu nporpamMe Koju Cy OCMULL/bEHM 3a
HameHcka Jena. Mporpamu ce nojeLuasajy v
aKTVBMpajy oaroBapajyhrm nocraBkama.
TOKOM KyBarba MOXeTe MOAECUTUN BpEME 1
Temnepatypy.

1. OkpeHuTe gyrme 3a GyHKLM)e

3arpeBatba Ha —.
2. OKpeHWTe KOHTPOJIHO Ayrme Aa ducte

nsadpanu ¥ NputncHute OK,

3. OkpeHWTe KOHTPOJIHO AyrMe fa ducte
n3adpanu jeno (P1-P...). MputncHuTe
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4. OkpeHWUTe KOMaHAHO Ayrme Aa ducre
nogecunn TexuHy. Onumja je 4ocTynHa
3a ogadpaHa Jena. NMputucHnTe OK.

5. CraBuTe xpaHy yHyTap ypehaja.
MputncHuTe OK.

6. Kaga ce dpyHkUMja 3aBpLLK, NpOBEpPUTE
[a nn e xpaHa cnpemMHa. MNpogyxuTe
BpeMe KyBahba, ako je MoTpesHo.

MoameHwn: NMomoh npu Nnpunpemun

XpaHe

JlereHpa

[locTynHO Je nojeLuaBare TeXMHe.

3a KyBakbe Ha napw, HanujTe Bogy y
yAYyS/bere y YHYTPaLLHOCTU.

k|

3arpejTe anapar npe Hero LwTo
royHeTe Aa KyBsare.

=]

B Hwneo pewuetke. MNornegajre ogesbak
Onuc nponssoga.

JAvicnnej npukasyje P 1 8poj jena koja
MOXeTe Ja mpoBepuTte y Tadenu.

OK,
Jeno Te>kunHa HuBo pewetke/Mpundop

P loBehe neuense,

cnado ne4yeHo
o Fosehe neuete, 1 ;I1.ié<gm:0eM:_- (52 nnex 3a neuerne

cpeptbe neueHo an g MpXnTe Meco HeKoNNKO MUHYTa Ha Bpyhem

5cm Turawy. CTaBuTe y anapar.

FoBehe neueme,
P3

[odpo neyeHo

Kotner, cpeawe | 180-220gno |[8][H3; nocyaa 3a neyer-e Ha peLueTKacTo)
by | MeueH KoMazay; KPv- | nonuum

Ulke §e6}'bVIHe MpXKTe Meco HeKOMKO MUHYTa Ha Bpyhem
cm

Turawy. CTaBuTte y anapar.
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Jeno TeXXunHa HuBo peweTtke/Mpudop
losehe neuere/ 1.5-2kg 0OH-2; MocyAa 3a neverbe Ha peLueTKacTo)
AVHCTaHO (pedpa noavum
P5 | npBe knace, okpy- MpXWVTe Meco HeKOMMKO MUHYTa Ha Bpyhem
rAn oApesak, Ae- Turamy. Jogajte TeuHoct. CTaBuTe y anapar.
Senn naydnek)
loBehe neuense,
P6 cnado neyeHo
(cnopo neveme)
rosehe neuvewe, |1-1.5kg; koma- El 2 : nnex 3a neyewe
P7 cpepte nNeyeHo | Av AedsbrHe 4- | MpxuTe Meco HeKONMKO MUHYTa Ha Bpyhem
(cnopo neyetse) 5cm Turawy. CTaBuTe y anapar.
loBehe neuense,
P8 A08po neyeHo
(cnopo neueme)
Pune roseguHe,
P9 cnado ne4yeHo
(cnopo nevemse)
®dune roseguHe, | 0.5-1.5 kg; ko- E| 2 nnex 3a neyemwe
P10 | cpeatbe neyeHo | Magm Aed/buHe | MpxunTe MeCo HeKOMMKO MUHYTa Ha Bpyhem
(cnopo neyetse) 5-6.cm Turamy. CTaBuTe y anapar.
Pune roseguHe,
P11 neyveH (cropo
rneyeme)
NeueHa 0.8-15kg; ko- |[(Q[=]2; nocy/a 3a rneyere Ha peLeTKacTo)
TeneTvHa (HNp. | Maav AedbiHe | nonyum
P12 | nnehka) 4cm MpX1Te MeCO HEKOIMKO MUHYTa Ha Bpyhem
Turamy. JogajTe TeuHoct. CTaBuTe y anapar.
Meyere NoKprBEHO.
CBYHCKO 1.5-2kg = 2; nocysa 3a neverbe Ha peLueTKacToj
pi3 | Meuetse, Bpat nonvum
unm nnehka Y nocyay 3a neyerse gogajte 200 ml TeyHo-
.
ByueHa 1.5-2kg =P ; MJIeX 3a neyemwe
CBMIETUHA (Cro- OKpeHWTE Meco HaKoH MoIOBUHE BpeMeHa
P14 0 KyBaH-€)
Po Ky KyBatba Aa S1cTe MoCTUMIM PaBHOMEPHO 3a-

neuare.
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Jeno TeXXnHa HuBo peweTtke/Mpudop
Curbckm Kape, | 1-1.5kg; koma- |[=] 2. nocyaa 3a never-e Ha peLleTKacTo)
PIS cBeX AN fedbnHe 5- nonvum
6cm MpXKTe Meco HEeKOMKO MUHYTa Ha Bpyhem
Turawy. CtaBuTe y anapar.
CeuHscka pedpa | 2-3kg; kopu- |[H3. AYSOKM TUrak
CTVTE CMPOBA | NonajTe TEUHOCT 4@ SUCTE NOKPUAMN AHO NO-
P16 TaHKa pedpa, | cyne OKpeHWUTE MECO HAKOH MOJIOBIHE Bpe-
AebbrHe 2-3 | \iania kyBartba.
cm
Jarwehm 8yt ca 15-2kg ko- |[H]2; nocyaa 3a never-e Ha naexy 3a
P17 KoCcTUMa MaAu Aed/bVHE | nayeme
7-9.cm [Jopaajte TeuHoCT. OKpeHUTe Meco HakoH Mo-
NOBUHE BpeMeHa KyBakba.
Lieno nune 1-15kg; cee- |[H 2; ) 200 m; rocyza 3a posos. ro-
Ke Bphe/rpatu. jesia Ha nsiexy 3a neuyemwe
P18 OKpeHWTE NiJIe HAKOH MOJIOBUHE BpeMeHa
KyBakba ja SUCTe MOCTUMIN PaBHOMEPHO 3a-
neuarse.
P19 |Monanunera 0.5-0.8kg |[H3: nnex 3a neuewe
Munehe rpyan 180-200gno |[8](H2; nocyzAa 3a kaceposy Ha pelueTka-
P20 komady CTOJ Nonnum
MpXXUTE MECO HEKOMKO MUHYTa Ha BpyheM
TUraky.
Munehwu satauw, - (53 nnex 3a neuere
py | CBEKM AKo CTe NpBO MapviHuUpanu nunehe &atake,
MoAecuTe HUXKY TeMmepaTypy U KyBajTe VX ay-
xe.
MaTka, yena 2-3kg m]=F¥ nocyaa 3a never-e Ha peLueTKacTo)
P22 nonuum
CTaBuTe MECO Ha NOCyZy 3a neverbe. OKpeHU-
T€ NaTKy HakOH MOJIOBMHE BPEMeHa KyBakba.
lycka, uena 4-5kg =P ; BYSOKU TUrakw
P23 CTaBUTe MECo Ha AySOKu nex 3a neyerse.,
OKpeHUTe rycky HakoH MooBrHe BpemeHa
KyBatba.
P24 | BekHa op meca Tkg =PY pelieTKacTa nonmua
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Jeno TeXXunHa HuBo peweTtke/Mpudop
Lena puda, rpu- | 05-1kgno |[=2: npex 3a neuemwe
P25 |noBaHa pudm HamaxuTe pndy Macialem, OMUbEHUM
33UMHMMA 1 3a4NHCKAM SU/bEM.
P26 Puénu punetn - AI=EY rocyaa 3a kacepoJly Ha peLleTKa-
cTo) Nonnum
P27 Konau op cvpa - (52 kanyn 3a neverse o4 & 28cmua pe-
LIeTKacToj nonnum
p2g8 | Konau opjadyka - BE 2 ; ) 100 - 150 ml; nnex 3a neyewe
P29 TapT oA jadyka - H2; Kasyr 3a NuTy Ha peLeTKacToj noium-
um
P30 MuTa c jadykama - M= 2 -lx4) 100 - 150 mi; D 22em Kanyn
3a NUTY Ha peLLeTKacTo) NoAnLum
P31 | BpayHu Konaumn 2 kg Tecta Es : AySOKM TWram
P32 MaduHu - ][ 2; ) 100 - 150 mi; nnex 3a mMaduHe
Ha peLueTKacTo) Noanum
P33 CyBu Konau - =PY nocyAa 3a kojay Ha peLueTKacToj no-
vy
MeueHn kpom- Tkg [=]2; nnex a neuerwe
P34 |nvp CTaBvTe LLEO KPOMMMP Ca KOPOM Ha rjiex 3a
neuerse.
WceueH kpom- Tkg s ; NJiex 3a neyvere 05/10KeH NanmpoM 3a
P35 |nup neverbe
Viceunte KpoMnupe Ha Komaze.
lpunosato me- 1-15kg (53 nnex 3a neuere osnoxen nanvpoM 3a
P36 |waHo noephe feuerbe
ViceunTe nosphe Ha komage.
p37 |Kpoketn, cmps- 0.5kg (=13 nnex 3a neuemwe
HYTU
p3g | MoMdpuT, 3amp- 0.75 kg (=13 nnex 3a neueme

3HYT
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Jeno TexxuHa Huso peweTtke/Mpudop
Nazake ca me- 1-1.5kg | 2; nocysa 3a rpatunmpara jena Ha pe-
p3g |€OM / noBphem LeTKacToj nonmumn
ca CyBUM JINCTO-
BMMa TecTeHNHe
FpaTHUpaHu 1-1.5kg =R ; Mocyaa 3a rpaTyHVIpaHa jena Ha pe-
Kpomnup (crpo- LIEeTKACTO) MONLM
P40 )
B1 KpoMmnup OkpeHK1Te nocysy nocse NoioBMHe BpemMeHa
KyBatba.
a1 Ceexa n1ua, ) B 2; L) 100 ml; nnex 3a nevewe 06,10-
TaHKa XKEeH Mannpom 3a rnevere
P42 Ceexxa nnua, Ae- R [al= 2; nnex 3a ne4vewe 0510XeH nanu-
Sena pom 3a nedverse
P43 Knw N IEI 2; nnex 3a neyewe Ha pelLLueTKacToj rno-
nvun
Baret/hadaTta/ 0.8 kg =P : | 150ml; nnex 3a neueme o80-
P44 |bBbenun xned XeH NanvpoMm 3a nevere
3a denn xned Je NOTPedSHO BYLLE BPEMeEHA.
WHTerpanywn/ Tkg M= 2 ; ) 150ml; nnex 3a neyewe 06710-
P45 | pakeHU/upHun KeH nannpoM 3a neyere/naex 3a BekKHy Ha
xned pelueTkacToj nonnum

Memahe: I'Iop,emaBarba@6

1.

2.

OkpeHuTe Agyrme 3a dpyHKUMje

3arpeBatba Ha —.
OKpeHVTe KOHTPOJIHO Ayrme Aa ducte

nsadpanu S, NputncHute OK,
OKpeHVTe KOHTPOJIHO Ayrme Aa ducte
n3adpanu nogellasame. MpUTUCHNTE
OK

OKpeHVTe KOMaHAHO ayrme ga ducte

nogecvnv spegHocT. MpntncHnute OK,
OkpeHuTe gyrme pyHkLMje 3arpeBata
Ha Monoxaj 3a UCK/byumBarse aa ducre
nsawnm ns Menw.

MoameHu: NogelaBama

MopaewaBawe BpeaHocT
01 [Joda paHa MpomeHn
02 OcBeT/beHOCT 1-5
avcnneja
3ByKoBM TacTepa |1 - 3BYy4YHN
cirHan, 2 -
03 Knwuk, 3 - Uc-
K/byYeH 3BYK
04 JaunHa 3ByuHor |1-4
cuUrHana
05 Tajmep TOKOM pa- | Ykmbyun/
Aa ckmbyun
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NMopewaBawe BpeaHocT MopgewaBamwe BpeaHocT
Ceetnio Yimyun/ Bep3uja codptee- | Mposepa

06 09
Mckmbyun pa

07 Bbp3o 3arpeBame | Yikmbyun/ PeceToBamne [a/He
Mckmbyun 10 CBUX rnogeluasa-

Ha
08 Jlemo pexum -

dyHKLM)e caTa

Oonuc ¢pyHKUUja TajMepa

Q

Tajmep

3a nogellaBakbe BpemMeHa 3a
osdpojaBake. Kaga Tajmep 3a-
BPLUN Ca oA5pojaBakeM, orna-
LLIaBa ce 3ByYHU curHan. OBa
dyHKUMJa HEMA YTMLA)a Ha pag,
ypehaja v moxe ce nogecntny
8110 KOM TPEHYTKY.

STOP
Bpeme
KyBatba

[la ducte nogecnnn Tpajare
KyBara. Kaga Tajmep 3aspLum
ca oadpojaBarbem, vyje ce
3BYYHUW CUTHaN 1 yHKLM)a 3a-
rpeBara ce ayToMaTcku 3ay-
CTaB/ba.

S
Bpeme
oanoxe-
Hor cTap-
Ta

3a ofgnararse ctapta u/vau
Kpaja KyBakba.

®
Tajmep
TOKOM
papa

[la ducte nokasanu KOMKO Ay-
ro ypehaj pagu. Makcumym je
23 4 59 MuH. OBa $yHKLMja He-
Ma yTuuaja Ha pag ypehaja n
MOXe ce NoAecUTN Yy SN0 KOM
TPEHYTKY.

MopewiaBake: Tajmepﬂ

1. TputucHute @

[Awncnne) npukasyje: 0:00 n D
2. OkpeHWTe KOMaHAHO Ayrme ja ducrte
nogecvnn Tajmep.

3. [lputucHuTe oK. Tajmep ogMax novnte
Ja oadpojaBa.

MopewaBakwe: Bpeme KyBaH,as%

1. OkpeHuTe gyrmag aa ducte nsadpanu
byHKUM)y 3arpeBaksa 1 nogecuan
TemnepaTypy.

2. [puTnckajTe gyrme Q) AOK Ancnne| He

npukaxe: 0:00 u stor.

3. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme ja ducrte
nogecunun Bpeme kyBama.

4. TputncHnTe OK.Tajlvlep ofMax novnme
Ja oadpojaBa.

5. Kapa ce oagdpojaBarbe 3aBpLuy,
npUTUCHUTE OKn OKpeHuTe Ayrme 3a
dyHKLM)e 3arpeBarba Ha UCK/bYYeH
noJsioxay.

MoaewaBawe: Bpeme oanoxxeHor
&

cTrapra

1. OkpeHuTe gyrmag aa ducte nsadpanu
byHKUM)y 3arpeBakba U nogecuan
TemnepaTtypy.

2. TpuTnckajTe gyrme Q) [OK Ancnne| He
npukaxe: @ 1 START.

3. OKpeHWTe KOMaHAHO AyrMme Aa ducte
NnoAecunn Bpeme NokpeTaka.

4. TlpntncHute OK.

Avicrine) npukasyje: D sTOP

5. OKpeHWTe KOMaHAHO AyrMe a ducre
nojecuv Bpeme 3aBpLueTka.

6. [llputucHuTe oK,
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Tajmep noumnre Aa 045pojaBa y NojeLleHo

BpeMe rnokKpeTama.

7. Kapa ce oadpojaBarse 3aBpLyn,
npPUTUCHUTE OKn OKpeHuTe gyrme 3a
dyHKLM)e 3arpeBarba Ha UCK/bYYeH
nosioxaj.

MopewaBawe: TajMep TOKOM pam@

1. OkpeHuUTe gyrme 3a ¢pyHKLMje

3arpeBakba Ha GyHKUM)y — aa ducte
ywnny MeHu.

2. OKpeHuTe KOHTPOJHO Ayrme Aa ducrte
n3adpanu ¥ / Tajmep TOKOM paja.
Mornepajte CBakogHeBHa ynoTpeda,
MeHu: NogelaBama.

3. MputncHnute OK,
KOpI/I whemwe npmSopa

/\ YNO3OPEHE! Mornesajre
rnornae/ba o0 6e36e4HOCTW.

Y8auusame npudopa

Mano yayd/betbe ca ropwe cTpaHe nosehasa
5e35elHOCT 1 Mpy>Ka 3aLUTUTY O/
Harnkara. Yayd/berba Takohe cnipeyasajy
npeBpTakse. VIBML@ 0Ko nonuLe crpeyasa
knn3ane nocyha ca nonve.

PewweTkacTa nonvua

YmMmeTHUTe nonnuy nsmeny Bofuua Ha
HoCauy peLuLeTKe 1 BogMTe padyHa Aa
HoxwuLe SyAy okpeHyTe Hajose. ModpuHuTe
ce Aa NoNNLA JOAMPHE 334K Aeo
YHYTpaLHwocTy nehHuue.
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4. OkpeHWUTe KOMaHAHO Ayrme Aa ducre
YK/BYUWIN U NCK/BYUNAN TajMep TOKOM
paja.

5. MputnucHute OK.

MNopewaBame: [loda gaHa

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKLM)e

3arpeBarba Ha PpyHKLM)y — aa ducte
ywnun y MeHn.
2. OkpeHWTe KOHTPOJIHO fyrMe Aa ducte

n3adpanu @ / loda paHa. Mornepajte
CBakogHeBHa ynotpeda, MeHu:
MogewaBaka.

3. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme aa ducrte
nojecunn cat.

4. TputncHnTe oK,

Mnex 3a neyewe / lydokn Tyraw

—

FypHuTe nnex nsmehy Bofuua Ha Hocauy
petueTke. CTaBMTE Mex 3a neveme ca
Harm&om npema 3agHem geny
YHYTPaLLHOCTM NehHuLe.

Kopuwheme: Teneckoncke Bohuue

YnyTcTBa 3a MHCTanauuyy
Tesieckonckmx Bofuua cauysajte
3a dyayhe kopuwhemse.

Ca Tenieckonck1m Bofnuama MoxeTe 1ako
[ia nocTaB/baTe U ykakaTe peLueTkacte
nonuue n nnexose.
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/\ OnNPE3 He nepue Teneckoncke
BORULIE Y MALLNHW 3a Npatbe
nocyha. He nogmasyjte
Te/NIecKoncKe TpKaye.

1. Vi3ByuuTe AecHy 1 1IeBy TeNecKoncky
BofuLy.

AopatHe pyHKLMje

KoHTponHa dpaBa i)

OBa ¢yHKUMja cripeyaBa cy4ajHy NpPoMeHy
dyHkumje ypehaja.

Kapa ce akTvBMpa Aok ce ypeha) kopuctu,
3aK/byyaBa KOMaHAHy Tadny, ode3dehyjyhu
Jia ce TpPeHyTHa nojellaBakba KyBara
HecMeTaHO HacTase.

Kaga ce akTmBmpa 40K Je ypeha) Nck/byueH,
3ajpkaBa KOMaHAHY Tady 3ak/by4aHoM,
cnpeyaBajyh HEHaMepHO yK/byUYBake
ypehaja.

@ - MPUTUCHUTE N ApXUTe Aa ducte
YKIbYUNAN GyHKLMJY.

3BYYHW CUTHan. & - Tpenepw TpuW NyTa Kaja
Je KOHTpoNHa SpaBa yk/by4eHa.

- MPUTUCHUTE 1 ApXI1TE fa SucTe
NCKIbYUUNN GYHKLMY.

AyTOMaTCKO NCK/byunBak€

13 6e3deaHOCHMX pa3niora, ako je dyHKLM)a
3arpeBatba akTVBHA U HMKaKBa
nojeLlaBaka HUCY MpoMerseHa, ypeha) he
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2. [locTaBuTe peLueTkacty noanuy Ha
Teneckorcke BoRuLe, a 3aTUM KX
NaxJ/bMBO rypHUTe y pepHy. MNposepute
[la 1 CTe A0 Kpaja rypHyIu Tefieckorncke
BofjuLle y pepHy npe Hero LuTo
3aTBOpUTE BpaTa pepHe.

Ceé ayTOMaTCKN NCK/bYHYUTU HaKOH op,peF]eHor
BpeMeHCKOr nepuoga.

°C) O ()
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcumManHo 3

AKO HamepaBarTe Aa nokpeHete GyHKLMJY
3arpeBatba 3a BpeMe Tpajakba Koje
npemMallyje Bpeme ayTomMaTckor
NCK/byUrBatba, MOAECUTE BPEME KyBakba.
Mornesajte ofe/bak PyHKUM)e caTa.

AyTOMAaTCKO UCK/by4YMBaHe He paju ca
dyHKUmjama: CBeTno, Bpeme oanoxeHor
cTapra.

BeHTunaTop 3a xnahemwe

Kaga anapat paaw, BeHTUnaTop 3a xnaheme
Ce ayTOMaTCKU yK/by4yje Kako &v XNagmo
MoBpLUMHe anapaTta. AKO NCK/byuunTe anapart,
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BEHTUNIATOP 3a x/1af)ere Moxe Aa HacTaBu
[la pagn JoK ce anapaT He ox/1agu.

HanomeHe n caBeTun

Mpenopyke y Be3u ca nevewem

TemnepaTypa v Bpeme KyBarba HaBeAeHN y
Tadenama cy camo opujeHTaLoHn. OHN
3aBMCe 04 peLienaTa, KBaauTeTa u KoAMUmnHe
ynoTpes&/beHyx cactojaka.

BaLu ypehja) Moxe Aa nedye Ha Apyradumju
Ha4vH og npeTxoAHor ypehaja. CaBeTn y
HacTaBKy Mpukasyjy npenopy4eHa
nojeLlaBatba 3a TemnepaTypy, Bpeme
npunpemMe v nosioxaj peLueTke 3a ogpeheHe
BpCTE XpaHe.

M36pojTe nonoxaje peLleTke, MOYeB Of OHe
Ha)dnunxe AHY pepHe.

AKO He MoxeTe Aa npoHaheTe nogellaBatba
3a oapeheHn peLenT, NOTpaxKTe 3a CNYaH.

CaBeTe 3a yLUTeZly eHepruje npoyunTajte y
Energetska efikasnost.

CrmbonKn Koju ce KopucTe y Tadenama:

| Bpcra xpaHe
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Mpundop

[E] | Nonoxaj pewetke
O

Bpeme kyBara (MVH)

Bna>kHo neyewe y3 BEHTUIaTOP -
npenopy4eHu npndop

KopucTtute TamHe 1 HepednekTy)yhe
nnexose 1 nocyge. OHe dosbe ancopdyly
TOMNNOTY Hero ceeT/e n pednekTy)yhe
nocyze.

* Mnex 3a nuuy - TamHK, HepedpnekTyyhn,
npeyHrka 28 cm

+ [Mocyaa 3a neyerse - TamMHa,
HepednekTy)yha, npeyHmka 26 cm

+ Mana nocyaa 3a ne4yemwe - Kepamumka,
npeyHnka 8 cm, BUCMHe 5 cm

* Mnex 3a ¢pnaH - TamHU, HepednekTyyhu,

= npeyHuka 28 cm

PyHKunja 3arpesarea Bna>kHO Neyere y3 BEHTUNATOP

°C Temnepartypa 3a noctmsame Hajdos/bUX pesynTaTa,
npuAp>aBajTe ce caBeTa HaBefeHUX y
Tadenun y HactaBky.

L = 'C =) 8]
CnaTke 3eMUYKe, |nnex 3a neyere 1A no- 180 2 20-30
16 Komaga Cyfia 3a CKyrn/bare Ma-

cHohe
PonHwuue, 9 Koma- | nnex 3a neyere AN Nno- 180 2 30-40
aa Cyfia 3a CKyrn/barbe Ma-

cHohe
Muua, 3aMp3HyTa, | pelueTkacta noanua 220 2 10-15
0,35 kg
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&, = °C G]
LlIBajuapcku po- | nsiex 3a neyerse WA no- 170 25-35
nar CyAa 3a CKyr/bake Ma-
cHohe
BpayHu konau naex 3a neyexe UM no- 175 25-30
CyfAa 3a CKyr/bake Ma-
cHohe
Cydne, 6 komaga | kepamuuke nocyae Ha 200 25-30
peLleTKacToj MoanLm
Kopuua 3a ¢pnaH | nnex 3a dnaH Ha peLueT- 180 15-25
KacTo) nonnum
CeHABUMY-TOPTA nocyfa 3a neyere Ha 170 40 - 50
BukTopuja peLleTKacToj MoanLm
MowwnpaHa pnda, | nnex 3a neyerse UK No- 180 20-25
0,3 kg CyAa 3a CKyr/bakse Ma-
cHohe
Lena pnda, 0,2 kg | nnex 3a neyverse 1an no- 180 25-35
Cy/Aa 3a CKyr/bake Ma-
cHohe
Pnémun dunetu, naex 3a nuuy Ha peLueT- 180 25-30
0,3 kg KacToj noamum
MowwmpaHo meco, | naex 3a nevyexe Uan no- 200 35-45
0,25 kg CyAa 3a CKyr/bakse Ma-
cHohe
Wawnuk, 0,5kg | nnex 3a neverse nan no- 200 25-30
Cyfa 3a CKyrn/barbe Ma-
CHohe
Konauw, 16 koma- | nnex 3a nevyexe Uan no- 180 20-30
Aa CyAa 3a CKyrn/bake Ma-
cHohe
Konauun-makapo- | nniex 3a neyere WA no- 180 25-35
HW, 24 KoMaga CyAa 3a CKyrn/barbe Ma-
cHohe
MaduHn, 12 ko- naex 3a nevyexe UM no- 170 30-40
Maja CyAa 3a CKyrn/bake Ma-
cHohe
CnaHo neumso, naex 3a neyewe Nav no- 180 25-30

20 Komaga

CyAa 3a CKyn/bake Ma-
cHohe
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& = °C = O
Kekc o cmnkaBor | naex 3a neyexe Uam no- 150 2 25-35
TecTa, 20 kKOMaga | cysa 3a Ckyrn/bare mMa-
cHohe
TopTuue, 8 KoMa- | niex 3a nevyexe Uan no- 170 2 20-30
Aa Cy/Aa 3a CKyr/bake Ma-
cHohe
Mosphe, SnaHWK- | Nnex 3a neyvere UK Mo- 180 3 35-45
paHo, 0,4 kg Cyfa 3a CKyrn/bake Ma-
cHohe
BeretapmjaHckn | nsiex 3a nuuy Ha peLueT- 200 3 25-30
omnet KacTo) nonnum
MeguTepaHcko njex 3a neyere WA Nno- 180 4 25-30
nosphe, 0,7 kg Cyfa 3a CKyrn/bake Ma-
cHohe
MHdopmaLumje 3a MHCTUTYTe 3a TECTUPaHE
TectoBn y cknagy ca IEC 60350-1.
£ = = °C 8)
CnTHU Konauw, 20 no | 3arpesarse ogo3ro/ | [nex3sa 3 170 20-35
niexy 040340 neyere
CnTHU Konauw, 20 no | [Meyere y3 paBHK Mnex 3a 3 150 -160 20-35
nnexy BEHTU. nevere
CnTHU konaum, 20 no | [leyere y3 paBHK Mnex 3a 2n4 150 -160 20-35
niexy BEHTUJI. neyere
Muta c Jadykama, 2 3arpeBarbe og03ro/ | PeweTka- 2 180 70-90
nnexa @20 cm 040340 cTa nonu-
ua
MuTta c Jadykama, 2 Meverse y3 paBHU | PelueTka- 2 160 70-90
nnexa @20 cm BEHTW. CTa rnonui-
ua
HemacHa duckBuT 3arpeBarbe og03ro/ | PeweTtka- 2 170 40-50
TOpTa, Kanyn 3a 04030 cTa nonu-
TopTy @ 26 cm V) ua
HemacHa duckBuT Meyere y3 paBHu | PelueTka- 2 160 40-50
TOpTa, Kanyn 3a BEHTUJI. cTa nonu-
TopTy @ 26 cm V) ua
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& = = °C @)
HemacHa ducksut Meyere y3 paBHu | PelueTka- 2n4d 160 40 - 60
TOpTa, Kanyn 3a BEHTUJI. cTa nonu-
TopTy @ 26 cm V) ua
Mpxkn Kekc Meuverse y3 paBHU Mnex 3a 3 140 -150 20-40
BEHTUJI. neyere
MpxKn Kekc Meyere y3 paBHU Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45
BEHTW. nevere
Mpxkn Kekc 3arpeBatrbe ogosro/ | lnex3a 3 140 -150 25-45
040340 neyere
Toct P prnoBar-e Peletka- 4 Makc. 1-5
cTa nosnu-
ua

1) pegipesajie ypehay 10 MuHy@a.

Hera n unwhemwe

YMNO3OPEE! Mornesajte
rnornae/ba 0 6e36e4HOCTU.

HanomeHe y Be3un ca unwhewem
CpeacTBa 3a unwhete

+ lpeahu geo ypehaja ouncrmte
NCK/bYUMBO KPMoM o4 Mukpodundepa
HaTOM/bLEeHOM M/IaKOM BOAOM U &narmm
JeTepLieHToM. O4ncTUTe 1 NpoBepuTe
3anTVBKy BpaTa Oko OKBMpa
YHYTPaLUHOCTU.

+ Kopuctute pactBop 3a unwwheme
MeTaNHNX MNOBPLUMHA.

+  dneke ounCTUTE Snarum AeTepLIEHTOM.

CBaKogHeBHa ynoTpeda

*  YHyTpalkocT ypehaja Tpeda oumctutm
HaKOH cBake yrnoTpede. HaromumnaHa
MacHonha nnu g4pyru octaum mMory
Npoy3poKoBaTK noxap.

+ Y anapaTy van Ha CTak/leHUM rnioyama
Ha BpaTVMa Moxe gohu o

KOHZAeH30Baka Bnare. [la ducte cMarbnn

KOHZeH3auu]y, MycTUTe anapar Aa pagu

10 MrHyTa npe KyBawa. He uyBajTe xpaHy

y anapary gyxe oz 20 MuHyTa.
YHyTpaLlHOoCT ypehaja ocyLumTe caMo

Kpriom o Mnkpodundepa nocse ceake
ynoTpede.
Mpundop

* HakoH cBake ynoTtpede, ouncTuTe cas
npudop 1 ocTaBUTE Ta Aa ce OCyLUU.
KopurcTute nck/by4mBo Kpry o4
MUKpOPUdepa ca Maakom BOAOM U
&narnm geteplieHTom. HemojTe npaTu
npudop y MaLLHK 3a Npakbe CyAoBa.

* He unctute goaatHy onpemy ca
Henlen/s1BOM MOBPLUNHOM adpasvBHUM
CpeAcTBOM 3a uniherse 1 oLTPUM
npeameTnma.

Ynwhemwe yaydmemwa y
YHYTpaLHbOCTN

OuncTnTe yayd/bera y yHyTpaLlHOCTH Aa
SucTe YKNOHUAM NpeocTane Hacnare
KameHLa HaKOH KyBatba Ha Mapu.

3a pyHKUM)y: SteamBake unctute
nehHuuy cBakumx 5-10 umkyca
KyBarba.

1. Cunajte 250 ml denor cnpheta nan
NMMYHCKe KNcenunHe y yaydbere y
YHYTPaLUHOCTU.
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Kopuctute pactsop og HajsuLle 6%
cnpheTa 6e3 nkakBux gogartaka.

2. OctaBuTe Aa cuphe pacTBOpW Hacnare
KaMeHLa Ha TemenpaTypu npocTopuje y
Tpajary o4 30 MUHyTa.

3. OumncTuTe YHYTPaLLHOCT TOMJIOM BOZOM
1 MEKOM KPrioMm.

YKnawame Hoca4ya pewleTke

YK/IOHUTE HoCcaue pelweTaka Aa ducte
o4ncTnan I'IehHI/ILI,y.

1. Wckmwyumnte ypeha) n cavekajte ga ce
oxnagn.

2. M3ByuuTe npejkn 4eo noapLuke
peLueTke 13 04HOr 314a.

3. M3ByuuTe 3aH1 40 NoApLLKe peLleTke
13 S0YHOr 3143 U YKNOHWTE ra.

A=Y

=3

|

|

jv
:

7T

4. BpatuTe HocCaye peLleTKn y NoYeTH
nonoxaj. NMoHoBMTe KOpake 0SpPHYTUM
peaocnesoM.

AKoO cy AoCTaB/beHe Teneckoncke Bofuue,

K/IMHOBW Ha H1IMa MOpajy SUTN OKPeHyTU Ka

npeAH0J CTpaHW.

Unwhewe Bogom

OBaj noctynak Ynihera KOPUCTU BNary
Kako 61 ce 13 nehHuLe yKIoHWNe 3a0CTane
yecTuLe MacHohe 1 xpaHe.

1. Cunajte BOAY Yy yAyS/mbere y
YHyTpawmocTn: 200 mA.

Mogecnte dyHKUM)Y (&)

Moaecnte Temnepatypy Ha 90 °C.

Heka ypeha) pagn 30 MUH.

NckmbyumnTe ypeha.

CauekajTe Aa ce anapat oxaagu.
OcyLmnTe yHYTpaLLHOCT MEKOM KPMOM.

ounkwbn
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CKkunpame 1 noctaB/bare BpaTa

Bpata nehHuue nmajy Tpu CTakaeHe naoye.
Bpata nehHuue 1 yHyTpaLlke cTakneHe
nio4e MoXxeTe Aja yKIoHUTe Aa ducte nx
ounctunn. Npe Hero LWTo YKNOHNUTE
CTak/ieHe rnao4e NpoYnTajTe Liesio ynyTcTBO
L~YKnarame 1 noctabB/bak-e Bpata”.

OMPE3 HemojTe Aa kopuctute
ypeha) &e3 cTakneHux naova.

1. TloTnyHo oTBOpWTE BpaTa U yxBaTtute
ode Lwapke.

2. ToaurHuTe 1 NoByLMTe SpaBuLe JOK He
K/IVIKHY.

3. 3aTBopwuTe BpaTa nehHuue Ao nona, Ao
MpPBOr OTBOPEHOT MOJ0Xaja. 3aTuM
NoAUIrHUTE 1 NOBYLUUTE Aa ducte
YKJIOHWAW BpaTa 13 NeXULLTa.

W —

4. Bparta noctaBuTe Ha MeKy Kpry Ha
CTadnIHOj NOBPLUNHN.

5. MputncHuTe WtutHUkKe Bpata B ca oge
CTpaHe ropkbe MBuLe Ka yHyTpa Aa ducte
OTMYCTUAN CTE3HY 3aMnTUBKY.
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6. [oByLuMTe OKBUP BpaTa Hanpeg ga ducrte
ra yKaoHunu.

7. YxBaTuTe CTak/iIeHe rnjo4e 3a ropkby
VBULY 1 NaX/bVBO U3BNAYMNTE JejHY Mo
JeAHy. MoyHNTe o4 ropse rnoye. \
YBepuTe ce Aa Cy CTak/ieHe nao4ve
VCKNIN3HYe A0 Kpaja U3 Hocava.

|

MpoBepwTe Aa NN CTe CPeAY CTaK/IEHY
naoYy NPaBWUIHO MNOCTABUN Ha NIEXMLLTA.

A
L~

= =B

8. OuncTUTe CTakneHy Mio4Yy BOAOM U

3amMeHa 1amne
canyHuuoMm. Max/breo ocywnTe

CTakneHe niove. He nepuTe cTakneHe /\ YNO3OPEHE! Puaik og cTpyjHOr
naoye y MaLLVHW 3a Npakbe CyAoBa. yAapa.
9. HakoH unwhemsa, yrpejte ctakieHe Namnuua moxe &uTu Bpyha.
nnaoye, OKBMp BpaTa 1 BpaTta nehHuue,
3aTBOpUTe SpaBuLe Ha 0de Luapke. 1. Ncrwyunte ypeha)j n cayekajte ga ce
AKo cy BpaTa McnpaBHO NocTaB/beHa, Yyhete oxnaaw.
KUK MPUAMKOM 3aTBaparba Spaeuua. 2. UckbyunTe ypehaj us cTpyje.
BoauTe pavyHa ga ctrakneHe riode (A n B) 3. CrasuTe Kpry Ha AHO NehHuLe.
BpaTuTe ogrosapajyhum pegocnesom. /\ OMNPE3 XanoreHy namny ysek
MpoBepuWTe Aa 1 UMa cumdona/wTamne ca APXNTE yMOTaHY y Kpry Kako
CTpaHe cTakneHe nnodve. CBaka oz ducTe cnpeunan caropesarse
CTaK/IEHUX MJI0Ya U3rieAa apyravmje aa &m ocTaTaka MacHohe Ha namnu.

Ce packnanawe 1 ckianawe onakiano. 3aﬂ,|'ba ajanvua

OgpwTamnaHa 30Ha Tpeda fa dyAe okpeHyTa
Ka YHYTpaLlH0j CTpaHu BpaTa. HakoH
nocTas/barba NPOBEPUTE Aa NOBPLUMHA
OKBWpa CTak/IeHe Ma04e Ha ojLUTamnaHo)
30HW HUje rpyda Ha Aoamp.

1. OkpeHWTe CTakneHn nokaonaw Aa ducre
ra yKaoHuAn.

2. OuncTuTe CTakaeHun nokaonad,

3. 3ameHuTe cmjanuuy oarosapajyhom
CMJannLIOM KOja Je OTNOopHa Ha

Kaga ce MCNpaBHO MOHTKpPA, OKBUP BpaTa TemnepaType 40 300 °C.

KNNKHe. 4. TlocTaBuTe CTakneHW nokaonadw,.
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PewsaBawe npodnema

YMNO3OPEE! Mornesajte
rnornae/ba 0 5e36e4HOCT.

WTa yumHmnTn ako...
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MNpodnem

lNMpoBepuTe...

Ypehaj ce He 3arpesa.

dyHKLMJa ayTOMaTCKOT NCK/by4YMBaHsa je
JeakTuBMpaHa.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocurypauy Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpesa.

KoHTponHa &paBa Je AeakTUBUPaH.

Namnuua je nckbyyeHa.

BniaxxHO neuerse y3 BEHTUNATOP - Je aKTVBU-
paH.

Namna He paawn.

Namnuua je nperopena.

3anTmBKa BparTa Je owTteheHa.

Hemojte aa kopuctuTe ypehaj. KoHTakTMpaj-
Te oBnalheHn cepBUCHN LieHTap.

[Awncnine) npukasyje 00:00 .

[Jouuno Je Ao HecTaHKa cTpyje. MNogecuTte go-
ba paHa.

Llypetbe BoZe 13 yayS/bera Y YHyTpaLLH0-
cTu.

Y yayS/berby y YHYTPaLlHbOCTV UMa NpeBuLle
BOZE.

@ AKO Ce Ha AnCrely NpuKaxe Ko
rpeLLKe Koju HYje y 0BOJ Tadenu,
NCK/byUnTe N yKibyumTe KyhHN
ocurypay Aa dvcte NoHoBO
nokpeHynu ypehaj. AKo ce Koz
rpeLLKe NOHOBO MOjaBy,
o8paTuTe ce oBnalheHom
CEepPBUICHOM LIEHTPY.

Mopauu o cepBUcUpakby

YKONNKO He MoxeTe caMu Aa npoHaheTe
pellere npodnema, odpatumTe ce
oBnalWheHOM CepPBUCHOM LIEHTPY.

MozaLy NOTPeSHN CEPBUCHOM LieHTPY
Hanase ce Ha NIOHMLM ca TEXHUYKUM

KapakTepucTukama. Mao4vmua ca TeXHNYKMM
KapakTeprcTMKama Haslasn ce Ha NnpesaHo)
cTpaHu okBupa ypehaja. OHa ce BUAN Kaja
oTBOpMWTe BpaTa. HemojTe Aa yknarbaTe
NAoUNLYy ca TEXHUYKMM KapakTepucTkama

ca ypehaja.
MpenopyuyjeMo Bam Aa oBje 3anuiueTte
nopartke:

Mogen (MOD.) :

Bpoj nponssoaa
(PNC):

Cepwmjckn 6poj (S.N.):
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TeXHUUYKn nogaum

TexHNUKM nogaum
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WrprHa 480 MM
[nmeHnsnje (yHyTpallHe) BucrHa 361 Mm
[ydnHa 416 Mm
MoBpLuMHa nsexa 3a nevewe 1438 cm?
Fopru rpejay 2300 W
[own rpejay 1000 W
lpun 2300 W
MpcTeH 2400 W
YKyrnHa cHara 2990w
HanoH 220-240V
PpekBeHLMa 50 - 60 Hz
Bpoj dyHKLM)a 9

Energetska efikasnost

Be35eHOCHM INCT ca TEXHNYKUM NHbOopMaLMjamMa o NPoU3BoAY U
MH$opmMaLmje o NpomsBoay nNpema nponucuma EY o ekogunsajHy v

O3Ha4YaBaky eHepreTcke e<|w| KaCHOCTu

Ha3vB godaB/baya

IKEA

MaeHTndukaymja mogena

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

WNHaeKc eHepreTcke eprikacHOCTY

81.2

Knaca eHepreTcke eprikacHOCTU

A+

dnyajeH pexmm

MoTpoLUHa eHepruje ca CTaHAAPAHUM MyHEeHEM, YO-

0.93 kWh/umnknyc

MoTpoLUHa eHepruje ca CTaHAAPAHNM MNyHetbeMm, pe-
XNM ca popcuparbem BeHTUNATOPa

0.69 kWh/uwnknyc

Bpoj Wyn/brHa y pepHn

1

V3Bop Tonnote

EnexkTpunyHa cTpyja
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3anpemuHa 721
Tvn pepHe YrpagHa nehHuua
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47
Maca
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

IEC/EN 60350-1 - EnekTpmnyHum ypehaju 3a KyBare y JomahunHcTBy - Jeo 1: LUnopeTtu, nehHu-
e, nehHuLe Ha napy 1 rpuIoBU - MOCTYMLM 32 Meperse YYMHKa.

MHdopmaLmje o npor3BoAy 3a NOTPOLLLY eHeprvje U1 MakCUMasnHo Bpeme 3a
AOCTU3ake NPUMEH/LMBOT peXXMMa Mare cHare

MoTpoLUHa eHepruje y pexxnmy npunpasHoCcTy

0.8W

pPexXum Mmane cHare

MakcumanHo BpemMe NoTpeSHO Aa onpema ayToMaTcky JOCTUMHE NMPUMeHbUBK | 20 MUH

CaBeTu 3a yluTeAy eHepruje

Cnepehu caBeTV HaBeAeHW Y HacTaBKy
nomohu he Bam ga yLutegnTe eHepruy
npuavkom kopuwherna ypehaja.

YBepuTe ce Aa Cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
Kaga anapaT paau. He oTBapajTe BpaTa
anapaTa CyBULLEe YecTo TOKOM KyBakba.
Oap>xaBajTe 3aNTVBKY BpaTa YNCTOM U
noctapajte ce ga dyae fodpo npuuspLuhieHa
Ha CBOM MecTy.

KopuncTute MeTanHo nocyhe 3a KyBatbe 1
TaMHe, HepednekTyjyhe nnexose 1 nocyge
Aa ducte nosehanu yLwitesy eHepruje.

HemojTte npearpesatu ypeha) npe kyBarba
OCUM aKo ce TO MOoCedHO He nperopyyyje.

MpasuTe WTO Kpahe pa3make n3mehy
neyera Kaja NCTOBPEMEHO npunpemMarTe
HeKoMKO Jena.

KyBare ca BeHTUNaTopom

Kaga je moryhe, kopuctute dyHKUMje
KyBaHba Ca BEHTU/1aTOPOM Ja ducte
ywiTegenu eHepruyy.

MpeocTana TonsoTta
Kaza kyBarbe Tpaje ayxe of, 30 MUH.,
CMahuTe TemnepaTypy anaparta Ha

MUHUMYM 3-10 MUHYTa Npe Kpaja KyBama.
KyBame he ce HacTaBuTn Kopuctehu
npeocrany TOMA0Ty y anapary.

Kopwvctute npeoctany Tonioty 3a
oZpkaBatbe ToMnioTe XpaHe UK 3a
3arpeBatbe Apyre xpaHe.

Kaga vckwbyunTe ypeha), Ha gucnnely je
npvikasaHa 3aocTtana Tonaota uau
TemnepaTtypa.

Oap>kaBake XpaHe Tonjiom

N3adepuTe HajHMXe Moryhe nojellaBake
TemnepaType ja ducte nomohy npeocrane
TOMI0Te OApXanu TonaoTy XxpaHe. Ha
Ancnnely ce npukasyje NHANKaTop
npeocrtane TONJ0Te UAX TeMnepaTypa.

KyBate ca UCK/byY4eHOM TaMMnunLoM
Nck/byuriTe naMnuLy TOKOM KyBahsa.
YK/byuunTe Je camo Kazia BaM Je noTpedHa.

Bna)kHo nevewe y3 BEHTUIATOP
dyHKUW)a Je NnpeauieHa 3a ywteay
eHepruje TOKOM KyBaksa.

Kaga kopuctute oBy dyHKLUM]Y, namnuLa ce
ayToMaTCKM NCK/bYYyje HakoH 30 cek.
MoxxeTe MOHOBO Aa ynanuTe namnuly, anm
he oBa aKTUBHOCT CMakbUTU OYEKMBAHY
yLwiTeay eHepruje.
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ExosiollKa NnuTamwa

VA
Peunknvpajte matepujase ca cum&oaom o,

MakoBa-e 04/10KUTe y ogroBapajyhe
KOHTeJHepe pasu peuunkvpara. Momosnte
Y 3aLUTUTU XXNBOTHE CPEAVHE U SbyACKOT
34paB/ba Kao W'y peuuKkimpatsy oTnagHor
MaTepujana oz eneKTPOHCKUX U
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enekTpuyHuX ypehaja. Ypehaje odenexeHe

CM80/1I0M &= HemojTe SaLaTi 3ajesHo ca
cmehewm. Mpor3Bog BpaTUTe y JIOKaaHM
LieHTap 3a peuukavparse uam ce ospatute
OMLUTMHCKOJ KaHLenapuju.
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Pred inStalaciou a pouZzivanim spotrebica si pozorne precitajte
priloZzeny navod na pouzivanie. Vyrobca nie je zodpovedny za

Skody a zranenia spdsobené nespravnou instalaciou a

pouzivanim. Navod na pouZzivanie uchovavaijte vzdy v blizkosti

spotrebica, aby ste don mohli v buducnosti nahliadnut.

Bezpecnost deti a zranitelhych osob

- Tento spotrebi¢ smu pouZivat deti starSie ako 8 rokov

a osoby so zniZzenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spbsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba

ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani

spotrebica a rozumeju pripadnym rizikdm. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat pristup

k spotrebicu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt'pod dozorom, aby sa zabezpedilo, Ze sa so
spotrebicom nebudu hrat.

Obaly vZdy uschovajte mimo dosah deti a naleZite ich

zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
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domacim zvieratam priblizit'sa k spotrebiCu pocas prevadzky
alebo ked sa ochladzuje.

- Ak ma spotrebic detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebic¢ bez dozoru Cistit' ani vykonavat Ziadnu
udrzbu na spotrebici.

VSeobecna bezpecnost’

- Tento spotrebic je urceny iba na pripravu jedal.

- Tento spotrebic je ureny na jedno pouzitie v domacnosti
v interiéri.

- Tento spotrebi¢ sa méZe pouzivat'v kancelariach, hotelovych
hostovskych izbach, izbach s postelou a ranajkami,

v penziénoch na farme a inych podobnych ubytovacich
zariadeniach, ak takéto pouzivanie nepresiahne (priemerné)
urovne pouZzivania vdomacnosti.

- NainStalovat'tento spotrebic a vymenit kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

- VZdy pouZivajte na vyberanie a vkladanie prisluSenstva alebo
riadu kuchynské rukavice.

- Pred akoukolvek udrzbou odpoijte spotrebic¢ od elektrickej
Siete.

- UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi¢ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.

- Spotrebi¢ nepouZivajte pred jeho nainstalovanim do nabytku
ur¢eného na zabudovanie.

- Na distenie spotrebica nepouzivajte parné Cistice.

- Na distenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, o mdze spbsobit rozbitie skla.
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- Ak je poSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat
vymenit'u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo

nebezpecenstvu.

- Privyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu cast
a potom zadnu Cast'smerom od bocnych stien spotrebica.
Zasuvacie liSty nainStalujte v opacnom poradi.

Bezpecnostné pokyny

Montaz

/\ VAROVANIE! Tento spotrebi¢
moZe nainstalovat'len
kvalifikovana osoba.

+ Odstrante vSetky obaly.

+ Po3kodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouZzivajte.

+ Dodrziavajte pokyny na inStalaciu dodané
so spotrebicom.

+ Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebic, pretoZe je tazky. VZdy
pouZivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

+ Spotrebic netahajte za rukovat.

* Spotrebic nainstalujte na bezpené a
vhodné miesto, ktoré splfia poZziadavky na
instalaciu.

+ Dodrziavajte poZadovanu minimalnu
vzdialenost od inych spotrebicov a
nabytku.

+ Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, i sa dvierka rury otvaraju
bez odporu.

+ Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

Zapojenie do elektrickej siete

A VAROVANIE! Hrozi
nebezpefenstvo poZiaru a zasahu
elektrickym pradom.

VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat kvalifikovany elektroinstalatér.
Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Uistite sa, Ze parametre na typovom
Stitku sU kompatibilné s elektrickym
napatim zdroja napajania.

VZdy pouZzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.
NepouZivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlZovacie kable.

Uistite sa, Ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie st poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica treba
vymenit, tto operaciu smie urobit'iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

Nedovolte, aby sa napdjacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebiCom najma vtedy, ked su dvierka
hortce.

Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych casti treba namontovat tak,
aby sa nedalo odstranit'bez nastrojov.
Sietovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni inStalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke.

Ak je sietova zasuvka uvolnend,
nezapajajte do nej sietovu zastreku.
Spotrebi¢ neodpdjajte tahanim za
napajaci kdbel. VZdy tahajte za sietovu
zastreku.

Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istice alebo poistky
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(skrutkovacie poistky treba vybrat'z
drZiaka), uzemnenia a stykace.

Elektrické pripojenie musi zahfiat
odpdjacie zariadenie, ktoré umozniuje
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vsetkych péloch. Odpajacie zariadenie
musi mat rozstup kontaktov najmenej

3 mm.

PouzZitie

A VAROVANIE! Hrozi

nebezpelenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym
prudom alebo vybuchu.

Nemente technické parametre tohto
spotrebica.
Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.
Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.
Spotrebi¢ po kazdom poufZiti vypnite.
Pri otvarani dvierok spotrebica pocas jeho
prevadzky budte opatrni. M6Ze sa uvolnit’
horuci vzduch.
Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.
Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.
Spotrebi¢ nepouZzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.
Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
sposobit'zmieSanie alkoholu a vzduchu.
Pri otvarani dvierok zabrante kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebicom.
VZdy pouZzivajte pohare a pohare urené
na zavaranie.
Horlavé latky ani predmety, ktoré su
navlhnuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebica, do jeho blizkosti ani nan.
VAROVANIE! Hrozi
nebezpecenstvo poSkodenia
spotrebica.

Aby sa prediSlo poSkodeniu alebo zmene
farby povrchovej Upravy:
- priamo do spodnej Casti spotrebica
nedavajte riad ani iné objekty,
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- Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

- Nedavajte priamo do hortceho
spotrebica vodu.

- Po ukon¢eni pripravy pokrmu v rdre
nenechavajte vlhky riad ani potraviny.

- Pri odstranovani alebo inStaldcii
prislusenstva budte opatrni.

+ Zmena farby smaltu alebo antikora nema
Ziadny vplyv na vykon spotrebica.

+ Na vihké kolace pouzite hlboky pekac.
Ovocné Stavy sposobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

+ PouZivajte len prisluSenstvo dodané s
tymto spotrebi¢om alebo odportucané
vyrobcom.

+ Privareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

+ PriinStalacii spotrebica za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli pocas prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa moze vytvorit'teplo a vlhkost
a mozZu spdsobit nasledné poskodenie
spotrebica, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouZziti Uplne nevychladne.

Starostlivost'a Cistenie

A VAROVANIE! Hrozi
nebezpelenstvo poranenia,
poziaru alebo po3kodenia
spotrebica.

+ Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastrc¢ku zo
sietovej zasuvky.

+ Uistite sa, Ze je spotrebic chladny. Existuje
riziko, Ze sa sklenené panely rozbiju.

+ Vpripade poSkodenia ihned vymerite
skleneny panel dvierok. Obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

* Privyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké.

+ Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

+ ZvySky tuku alebo potravin v spotrebici
mozu spdsobit poziar.
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+ Ak pouZivate sprej na Cistenie rur,
dodrZiavajte bezpecnostné pokyny na
obale.

Vnutorné osvetlenie

A VAROVANIE! Hrozi
nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pridom.

* Informacie o Ziarovke/Ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a ndhradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam
v domacich spotrebicoch, ako napr.
teplota, vibracie, vihkost, alebo slizia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su urfené na pouzivanie
inym spbésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

+ Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej G¢innosti G.

+ PouZivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

Servis

+ Ak treba dat spotrebic opravit, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.

InStalacia

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpecnosti.

Montaz

@ Pri intalacii postupujte podia
pokynov na instalaciu.

Elektricka in3talacia

VAROVANIE! Elektricku inStalaciu
smie vykonat'iba kvalifikovana
osoba.
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+ PouZivajte iba origindlne ndhradné diely.
Likvidacia

VAROVANIE! Riziko zranenia
alebo udusenia.

+ O spravnej likvidacii spotrebica sa
informujte na mestskom alebo obecnom
Urade.

+ Odpojte spotrebi¢ od napajania z
elektrickej siete.

+ Sietovy elektricky kabel odreZte blizko pri
spotrebici a zlikvidujte ho.

+ Vyberte dvierka, aby ste zabranili
uviaznutiu deti a domacich zvierat
v spotrebici.

+ Obalovy material:

Obalovy material je recyklovatelny.
Plastové Casti sU oznacené
medzinarodnymi skratkami ako PE, PS a
pod. Obalovy material likvidujte v
nadobach poskytnutych na tento ucel vo
vasom miestnom zariadeni na likvidaciu
odpadu.

@ Ak nedodrzite bezpe¢nostné
pokyny uvedené v prislusnych
kapitolach, vyrobca nenesie
Ziadnu zodpovednost.

Tato rura sa dodava iba s napajacim kablom.

Kabel

Typy kéblov pouZitelnych na instalaciu alebo
vymenu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pri ur€ovani spravneho prierezu kabla sa
riadte celkovym vykonom uvedenym na
Stitku spotrebica. MOZete si tieZ pozriet Udaje
v tabulke:
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Celkovy vykon (W) | Cast kabla (mm?)

Celkovy vykon (W) | Cast kéabla (mm?)

maximum 1380 3x0.75

maximum 3 680 3x15

maximum 2 300 3x1

Opis vyrobku

VsSeobecny prehlad

LI,

ETT:

Ovladaci panel
Ovladat funkcii ohrevu
Displej

Ovladaci panel

Zapnutie a vypnutie spotrebica
Zapnutie spotrebica:

1. Stlacte oto¢ny ovladac. Otocny ovladac
sa vysunie.

2. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu.

3. Otocenim ovladaca upravte nastavenia.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut: otocte ovladac

funkcii ohrevu do polohy Vypnuté@.

Uzemnovaci kabel (zeleny/ZIty kabel) musi
byt'o 2 cm dlh3i ako hnedy fazovy a modry
nulovy kabel

Oto¢ny ovladat

Ohrevny prvok

B osvetlenie

Ventilator

B Priehlbina dutiny - Nadoba na Cistenie
vodou

B zasuvacia lidta, odstranitelna

Urovne rodtu v rdre

PrisluSenstvo

+ Droteny rost x 1
Pre kuchynsky riad, kola¢ové formy,
nadoby na pecenie.
Plech na pecenie x 1
Pre kolace a pisSkotové kolace.
+ Pekac na grilovanie/pecenie x 1
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
+ Teleskopické liSty x 1 stprava
Pre police a plechy.

Prehlad ovladacieho panela

©) Stla¢enim nastavite funkcie ¢a-
sovaca.
P Stlacenim a podrzanim nastavi-

te funkciu: Rychle zohrievanie.

Ly Stlatenim zapnete a vypnete
osvetlenie spotrebica.

® Stlacenim a podrzanim nastavi-
te funkciu: Blokovanie.
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oK Stlacenim potvrdite vyber.

Ukazovatele na displeji

Displej s klu€ovymi funkciami:

o o R | o

T
El
5
@

@DD '-"-o nnLo»nzmo
JA)

& Spotrebi¢ je zablokovany.

nie.

i Podponuka: Podporované vare-

o] Podponuka: Nastavenia

Pred prvym pouZitim

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpecnosti.

Nastavenie €asu

Po prvom zapojeni do elektrickej siete
pockajte, kym sa na displeji nezobrazi:
"00:00" alebo "12:00" (v zavislosti od
modelu).

1. Otocenim ovladaca nastavite koniec.
2. Stlatte tlacidlo: OK,

Uvodné predhrievanie a Eistenie

Pred prvym pouZzitim a kontaktom s

potravinami predhrejte prazdny spotrebic.
Spotrebi¢ mbze vydavat neprijemny zapach a
dym. Pocas predhrievania miestnost vetrajte.

1. Zo spotrebica odstrarite v3etko
prisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy.

2. Nastavte funkciu (. Nastavte
maximalnu teplotu. Pozrite si Cast
KaZdodenné pouzivanie. Nechajte
spotrebic v prevadzke 1 h.

> | Funkcia Rychle zohrievanie je
aktivovana.

ap Varenie parou je aktivované.

Funkcia Casomer je aktivovana.

Funkcia Cas pripravy je aktivo-

sToe vana.
O] Funkcia Nastavit odloZeny Start

je aktivovana.

Q) Funkcia Casovat je aktivovana.

LiSta priebehu - vizualne indi-
—_— kuje, kedy spotrebi¢ dosiahne
nastavenu teplotu alebo kedy
sa skonci €as pripravy.

3. Nastavte funkciu . Nastavte
maximalnu teplotu. Nechajte spotrebic
v prevadzke 15 min.

4. Nastavte funkciu E] Nastavte
maximalnu teplotu. Nechajte spotrebic
v prevadzke 15 min.

5. Spotrebic vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

6. Spotrebic a prisluSenstvo vycistite len
handric¢kou z mikrovlakien, teplou vodou
a jemnym Cistiacim prostriedkom.

7. PrisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
liSty vratte spat' do ich pévodnej polohy.

Mechanicka detska poistka

V rdre je nain3talovana mechanicka detska
poistka. [de o zdmok dveri na pravej strane
rdry pod ovladacim panelom.

Na otvorenie dvierok rury s detskou
poistkou:

1. Stlacte a podrzte detsku poistku.
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2. Potiahnutim rukovati dveri otvorte dvere.
Zatvorte dvere rury bez stlacenia detskej
poistky.

Odstranenie detskej poistky:

1. Otvorte dvere a vyberte detsku poistku
pomocou kltca torx dodaného s rdrou.

KaZdodenné pouZivanie

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpectnosti.

Funkcie ohrevu
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2. Po vybrati detskej poistky znova
pripevnite skrutku.

—= G

&) | TeplovzduSné Pecenie

Na pelenie méasa a pecenie kolacov.
Nastavte nizSiu teplotu ako pri funk-
cii Tradi¢né pecenie, pretoze ventila-
tor rovnomerne distribuuje teplo vo
vnutri rdry.

Mrazené pokrmy

Na pripravu chrumkavych polotova-
rov (napr. zemiakovych hranol¢ekov,
americkych zemiakov alebo jarnych
zavitkov).

Pizza
Napecenie pizze a inych pokrmoy,
ktoré vyzaduju viac tepla zdola.

(] | Tradicné pecenie
Na peclenie a opekanie na jednej
urovni roStu.

Dolny ohrev
Na zapekanie a chrumkavy korpus.
PouZite najniZsiu Uroven v rdre.

SteamBake / Cistit' vodou

Na pridanie vlhkosti pocas pripravy
jedal. Na ziskanie spravnej farby a
chrumkavej kérky pocas pecenia. Na
zvy3enie Stavnatosti pocas opatov-
ného zohrievania.

Pozrite si OSetrovanie a Cistenie pre
viac informécif o: Cistit vodou.

Vihky horuci vzduch

Tato funkcia je ur€ena na Usporu
energie pocas pripravy jedal. Ked
pouZijete tato funkciu, teplota vo
vnutri spotrebica sa moze |iSit od na-
stavenej teploty. PouZije sa zvySkové
teplo. Vykon ohrevu méZe byt znize-
ny. Dal3ie informacie néjdete v asti
KaZdodenné pouzivanie, Poznamky
k: VIhky horuci vzduch.
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(] |Gril
Na grilovanie tenkych kuskov jedla a
na pripravu hrianok.

%] | Turbo gril

Na pecenie velkych kusov masa ale-
bo hydiny s kostami na jednej Grov-
ni. Na pecenie gratinovanych po-
krmov a zapekanie.

@ Pri niektorych funkciach rdry
a teplote pod 80 °C sa mdze
osvetlenie automaticky vypnut.

Poznamky k: Vlhky horuci vzduch

Tato funkcia bola pouZita na splnenie
poZziadaviek triedy energetickej U¢innosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skdsky podla:
IEC/EN 60350-1.

Dvierka rury maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruSeniu funkcie
a aby bola zabezpecena o najefektivnejsia
prevadzka rary.

Ked pouZijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny na pripravu najdete v ¢asti Rady
a tipy, Vlhky hortci vzduch.

Nastavenie: Funkcie ohrevu

1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
nastavite funkciu ohrevu.
2. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

b Rychle zohrievanie - stla¢te a podrzte
tlacidlo, aby ste skratili ¢as ohrevu. Je

k dispozicii pre niektoré funkcie ohrevu.
Ventiladtor sa mdZe automaticky zapnut.

Nastavenie: SteamBake - Parné
pecenie

1. Skontrolujte, ¢i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Do priehlbiny dutiny nalejte najviac
250 ml vody z vodovodu.
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Priehlbinu dutiny rdry nenapifajte vodou
pocas pecenia, ani ked je spotrebic
horuci.

3. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu ohrevu .

4. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

5. Prazdny spotrebi¢ predhrievajte 10 min,
aby sa vytvorila vihkost.

6. VloZte jedlo do spotrebica.

7. Po skonceni pecenia spotrebic vypnete
otocenim ovladaca funkcii ohrevu do
polohy Vyp.

8. Ked spotrebit vychladne, pomocou
maékkej handricky odstrante zvy3nu vodu
z priehlbiny dutiny rury.

VAROVANIE! Dvierka opatrne
otvorte. Uvolnend vihkost m6ze
spbsobit popaleniny.

Vstup: Ponuka =

Otvorenim ponuky ziskate pristup k
pokrmom a nastaveniam funkcie Sprievodca
pecenim.

1. Ototte ovladaé funkcii ohrevu na =.

Na displeji sa zobrazuje symbol ‘/\9 i3,
2. Otocenim oto¢ného ovladaca a stlacenim
ikony prejdete do podponuky. Stlacte

tlacidlo: OK,

Nastavenie: Podporované varenie ¥

Podporované varenie podponuka pozostava
z programov navrhnutych pre Speciadlne
pokrmy. Programy zacinaju s vhodnym
nastavenim. MoZete upravit ¢as a teplotu
pocas pecenia.

1. Ototte ovlada funkcii ohrevu na =.

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku ¥

Stlacte tlacidlo OK.
3. Otocenim oto¢ného ovladaca zvolte

pokrm (P1 - P...). Stlatte tlagidlo: OK.
4. Otocenim otocného ovladaca nastavte
hmotnost. Volitelna funkcia je k dispozicii

pre vybrané pokrmy. Stlacte tlacidlo: oK.
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5. Jedlo vloZte do spotrebica. Stlacte
tlacidlo: OK,
6. Ked funkcia skondi, skontrolujte, i je
pokrm hotovy. PredlZte ¢as pripravy
podla potreby.
Podponuka: Podporované varenie

Legenda

O

K dispozicii je nastavenie hmotnosti.
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Legenda

Priehlbinu dutiny rdry naplrite vodou
na parné pecenie.

[35] |Pred petenim spotrebit predhrejte.

= Urovefi roétu. Pozrite si ¢ast' Opis vy-
robku.

Na displeji sa zobrazi P a €islo jedla, ktoré
mdZete skontrolovat'v tabulke.

Pokrm Hmotnost’ Uroveii rostu/prisluSenstvo
P Hovédzie pece-
né, neprepecené
H9v§dzie pece- 1-1.5 kg;l4 - El 2; plech na peéenie
P2 né, stredne pre- | 5 cm hrubeé ku- | Maso niekolko mindt smaZte na hortcej pan-
pecene sy vici. VloZte do spotrebica.
P3 Hovadzie pece-
né, prepecené
Steak, stredne 180-220 g na |[1][=]3; nadoba na petenie na drétenom
prepeceny kus; 3 cm hru- | poste
P4 bé platk - . . - < P
e platky Maso niekolko minut smazte na hortcej pan-
vici. VloZte do spotrebica.
Hovadzie pece- 15-2kg  |[J[=)2; nadoba na petenie na drétenom ro-
né/dusené (prvo- ite
P5 triedne hovadzie Méso niekolko mindt smaZte na hortcej pan-
rebro, méso z vici. Dolejte tekutinu. VloZte do spotrebica.
horného stehna,
hruby bok)
Hovadzie pece-
P6 né, neprepecené
(pomalé pecenie)
Hovadzie pece- ka: = o
né, stredne pre- 1-1.5 g,,4 - 2; plech na pecenie
P7 petené (pomalé 5cm hSrUbe ku- Maso niekolko mindt smaZte na horticej pan-
pecenie) y vici. VloZte do spotrebica.
Hovadzie pece-
P8 né, prepecené

(pomalé pecenie)
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Pokrm Hmotnost’ Uroveii rostu/prislusenstvo
Hovadzie filety,
P9 neprepecené (po-
malé pecenie)
Hovadzie filety,
stredne pre e%e- 0.5-1.5kg; 5~ |[E)2; plech na pecenie
P10 < prepe’ 6 cm hrubé ku- [ Maso niekolko mintt smaZte na hortcej pan-
né (pomalé pece- < . oy 1P
nie) sy vici. VloZte do spotrebica.
Hovadzie filety,
P11 prepecené (po-
malé pecenie)
Telacie pecené 0.8-1.5kg; BHE2; nadoba na pecenie na drétenom ro-
(napr. plece) 4 cm hrubé ku- te
P12 sy Maso niekolko minut smazte na horucej pan-
vici. Dolejte tekutinu. VloZte do spotrebica.
Pecte prikryté.
Pecena bravcova 1.5-2kg 0E 2; nadoba na pelenie na drétenom
P13 krkovicka alebo roite
plece Do nadoby na pecenie pridajte 200 ml tekuti-
ny.
Tahané bravéové 1.5-2kg Ha. plech na petenie
P14 | (pomalé pecenie) Pre rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy maso obratte.
BravCové kare, 1-15kg; 5 - (52 nadoba na pecenie na drétenom roste
P15 | cCerstve 6 cm hrubé ku- | pmaso niekolko mintt smazte na hortcej pan-
sy vici. VloZzte do spotrebica.
BravEové tenké | 2-3kg; pouZi- |[=]3: hiboka panvica
p1g |rebierka te surove, 2 - | pojejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby.
3 cmtenke re- | po polovici doby pripravy méso obrétte.
bierka
Jahiacie stehno | 1.5-2kg;7- (52 nadoba na pecenie na plechu na pece-
P17 s kostami 9 cm hrubé ku- | pie
sy Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripravy
maso obratte.
Celé kuréa 1-1.5kg; cer- OE 2; ) 200 mi; zapekacia naddoba na
P18 stve plechu na peéenie

Pre rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy kurca obratte.
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Pokrm Hmotnost’ Uroveii rostu/prislusenstvo
P19 r':loviEka kur€a- | 0.5-0.8kg |[H3; plech na petenie
Kuracie prsia 180-200gna |[#]JH2; nadoba na zapekanie na drétenom
P20 kus roste
Maso niekolko mindt smazte na horucej pan-
vici.
Kuracie stehna, - Hs; plech na peéenie
P21 |cerstve Ak ste kuracie stehné najskér marinovali, na-
stavte nizSiu teplotu a pecte ich dlhSie.
Celad kacka 2-3kg 0E2; nadoba na pelenie na drétenom ro-
P22 Ste
PoloZte maso na nadobu na pecenie. Po polo-
vici doby pripravy kacku obratte.
Cela hus 4-5kg BE2; hiboka panvica
P23 PoloZte méso na hlboky plech na pe&enie. Po
polovici doby pripravy hus obratte.
P24 |Sekana Tkg H2; drdteny rost
- Cela ryba, grilo- | 0.5-1kgnary- =Py plech na petenie
vana bu Rybu napliite maslom, korenim a bylinkami.
P26 Rybie filé - AI=EY zapekacia nddoba na drétenom ro-
Ste
P27 Tvarohovy kolac . H2,0 28 cm rozkladacia forma na tortu
cheesecake na drétenom roste
P28 |Jablkovy kolac - BH 2 ;) 100 - 150 mi; plech na peéenie
P29 Jablkova torta - (=) 2 okrahla forma na kola¢ na drétenom
roste
p3g |*2PIkovy kolac - B 2; k) 100-150 mi; J 22 em okr-
hla forma na kola¢ na drétenom roste
P31 Brgyvnies - Cok. 2 kg cesta El 3 ; hiboka panvica
suSienky
P32 Muffiny - 0HE 2; ) 100-150 mi; plech na muffiny

na drétenom roste
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Pokrm Hmotnost’ Uroveii rostu/prislusenstvo
P33 IB'ovchnl'kovy ko- - [=]2; forma na bochnik na drétenom roste
EYs
Peéené zemiaky 1kg =Py plech na petenie
P34 Na plech na pecenie poloZte celé zemianky so
Supkou.
Americké zemia- Tkg Hs; plech na peéenie vystlany papierom na
P35 | ky pecenie
Nakrajajte zemiaky na kusky.
Grilovana miesa- 1-1.5kg Hs; plech na peéenie vystlany papierom na
P36 [|nazelenina pecenie
Zeleninu nakrajajte na kusky.
P37 rl:gokety, mraze- 0.5kg [5)3; plech na peenie
p3g | Hranolteky, mra- 0.75 kg =EF plech na petenie
zené
Mésové/zeleni- 1-15kg = 2; zapekacia nddoba na drétenom roste
p3g |Mové lasagne so
suchymi platka-
mi cestovin
Zapecené zemia- 1-1.5kg =RE zapekacia nddoba na drétenom roste
P40 | ky (surove zemia- Po uplynuti polovice €asu pripravy pokrm
ky) ototte.
a1 Cerstva pizza, B BHE2; e 100 mi; plech na peéenie vy-
tenka stlany papierom na pecenie
P42 ﬁ‘:;f)tayé pizza, i mE2; plech na petenie vystlany papie-
rom na pecenie
P43 | Slany kolac - H2; plech na pelenie na drétenom roste
Bageta/ciabatta/ 0.8 kg (5= 2; ) 150m; plech na pegenie vystia-
P44 | biely chlieb ny papierom na pecenie
Biely chlieb si vyZaduje viac ¢asu.
Celozrnny/ Tkg BH 2; ke 150mi; plech na peéenie vystla-
P45 | Razny/Tmavy ny papierom na pecenie / forma na chlieb na
chlieb drétenom ro3te
Zmena: Nastaveniai® 2. Otocenim ovladaca vyberte polozku {3,

1. Ototte ovlada& funkcii ohrevu na =.

Stlatte tlacidlo OK,
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3. Otocenim ovladaca vyberte nastavenie.
Stlatte tlacidlo: OK.

4. Otocenim otocného ovladaca nastavte
hmotnost. Stlatte tlagidlo: OK,

5. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu do

polohy Vypnuté opustite Ponuka.

Podponuka: Nastavenia
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Nastavenie Hodnota
01 Presny cas Zmenit’
02 Jas displeja 1-5
Tény tlacidiel 1 - pipnutie, 2

- kliknutie, 3 -

03 .
vypnutie zvu-
ku

Nastavenie Hodnota
04 Hlasitost zvuku 1-4
05 |Casovac Zap./Vyp.
06 Osvetlenie rdry | Zap./Vyp.
07 R_)’/chle zohrieva- | Zap./Vyp.
nie
08 ReZim Demo -
09 Verzia softvéru Kontrola
10 Zrusit vietky na- Ano/nie
stavenia

Casové funkcie

Popis funkcii Casovaca

A Nastavenie ¢asovaca odpocita-
Casomer | vania. Po uplynuti ¢asu zaznie
zvukovy signdl. Tato funkcia
nema vplyv na ¢innost spotre-
bi¢a a moZete ju nastavit kedy-
kolvek.
Nastavenie trvania pripravy. Po
. 5 | uplynuti Casu Casovaca zaznie
Cas pri- | signal a funkcia ohrevu sa au-
Pravy | tomaticky vypne.
& OdloZenie zaciatku alebo kon-
Nastavit | ca@ varenia.
odloZeny
Start
O Zobrazenie ¢asu prevadzky
Casovag | SPotrebica. Maximum je 23 h
59 min. Tato funkcia nema
vplyv na ¢innost spotrebica a
mdZete ju nastavit kedykolvek.

Nastavenie: Casomer Q

1.

Stlatte tlacidlo @.

Na displeji sa zobrazi: 0:00 a Q.

2. Otocenim ovladaca nastavite Casomer.
3. Stlatte tlacidlo: OK. Casovat zaéne ihned

odpocitavat.

Nastavenie: Cas pripravy %

1.

Otocenim ovladacov vyberte funkciu
ohrevu a nastavte teplotu.

Stlacte @ kym sa displeji nezobrazi: 0:00

a sTop. .
Otocenim ovladaca nastavite Cas
pripravy.

stlatte OK. Casovat zagne ihned
odpocitavat.

Po uplynuti €asu stlacte tlacidlo OK 4
otocte ovladac funkcii ohrevu do
vypnutej polohy.

Nastavenie: Nastavit odloZzeny

start &
1. Otocenim ovladacov vyberte funkciu

ohrevu a nastavte teplotu.
Stlacte @ kym sa displeji nezobrazi: &
a START .
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3. Otocenim ovladaca nastavite cas
spustenia.
4. Stlacte tlacidlo: OK,
. .. . N
Na displeji sa zobrazi: - STOP.
5. Otocenim ovladaca nastavite koniec.
6. Stlacte tlacidlo: OK.

Casovat za¢ne odpotitavat' v hastavenom
Case spustenia.

7. Po uplynuti casu stlacte tlacidlo OKa
otocCte ovladac funkcii ohrevu do

vypnutej polohy.

Nastavenie: Casova¢ O

1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vstUpte do — pre Ponuka.

2. Otocenim oto¢ného ovladaca zvolte @ /
Casovac. Pozrite si ¢ast' Kazdodenné
pouZivanie, Ponuka: Nastavenia.

PouZivanie prisluSenstva

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpecnosti.

VloZenie prisluSenstva

Malé zarazky na vrchu zvy3uju bezpecnost a
brania nakloneniu. Tieto odsadenia tiez
zabranfuju prevrateniu. Okraj okolo rostu
zabrafiuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z
rostu.

Dro6teny rost
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3. Stlatte tlacidlo OK,
4. Otocenim ovladaca zapnete a vypnete
Casovac.

5. Stlacte tlacidlo: OK.

Nastavenie: Presny €as

1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vstupte do — pre Ponuka.

2. Otocenim oto¢ného ovladaca zvolte ©5/
Presny Cas. Pozrite si Cast Kazdodenné
pouzivanie, Ponuka: Nastavenia.

3. Otocenim ovladaca nastavite hodiny.

4. Stlatte tlacidlo: OK

Ros3t vloZte medzi vodiace tyce zasuvacich list
a uistite sa, Ze nozicky smeruju nadol. Uistite
sa, Ze sa roSt dotyka zadnej Casti vnutra rary.

Plech na pecenie / HIboky pekac

—

Plech na pecenie zasunte medzi vodiace listy
zvolenej Urovne rury. Plech na pecenie
umiestnite so sklonom smerom k zadnej
Casti vnutra rary.

PouZivanie: Teleskopické listy
@ Pokyny na instalaciu

teleskopickych list si odloZte na
buduce pouzitie.
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Pomocou teleskopickych 1ist mbéZete lahko
zasUvat a vyberat' roSty a plechy.

/\ UPOZORNENIE! Teleskopické listy
neumyvajte v umyvacke riadu.
Teleskopickeé liSty nemazte.

1. Vytiahnite pravu a lavu teleskopickd listu.

Dopinkové funkcie

Blokovanie ®

Tato funkcia zabrafiuje ndhodnej zmene
funkcie spotrebica.

Po aktivovani poCas pouZzivania spotrebica
zablokuje ovladaci panel, ¢im sa zabezpedi,
Ze aktualne nastavenia varenia budu
pokracovat bez prerusenia.

Po aktivovani, ked je vypnuty, udrZiava
ovladdaci panel uzamknuty, ¢im sa zabrani
ndhodnému zapnutiu spotrebica.

(3 stlatte a podrzte, ak chcete zapnut
funkciu.

Zaznie zvukovy signal. & - 3-krat zablika,
ked sa blokovanie zapne.

(5 - stlatenim a podrzanim funkciu vypnete.

Automatické vypinanie

Ak je funkcia ohrevu zapnutd a nastavenia sa
nezmenili, spotrebi¢ sa po urcitom case z
bezpecnostnych dévodov automaticky

vypne.
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2. Droteny rost poloZte na teleskopické listy

a opatrne ich zasunte do rury. Pred
zatvorenim dvierok rury zatlacte
teleskopické liSty Gplne do rary.

°C) O )
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 245 55
250 - maximum 3

Ak chcete spustit funkciu ohrevu na trvanie
presahujuce ¢as automatického vypnutia,
nastavte ¢as pripravy. Pozrite si ¢ast Casové
funkcie.

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat pri tychto funkcidch: Osvetlenie
rary, Nastavit odloZeny Start.

Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic¢ v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebica chladny. Ak spotrebic vypnete,
chladiaci ventilator mbze pokracovat

v innosti, kym sa spotrebic neochladi.
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Rady a tipy

Odporucania pre varenie

Teplota a Casy pripravy uvedené v tabulkach

su len orientacné. Zavisia od receptov
a kvality a mnoZstva pouZzitych prisad.

Spotrebi¢ méZze pri peceni alebo opekani
fungovat'inak ako vas predchadzajuci

spotrebic. Rady niZSie zobrazuju odporucané
nastavenia teploty, asu pripravy a Urovne v

rare pre konkrétny druh potravin.

Urovne ro$tov potitajte od dna vnutra rary.

Ak nie su k dispozicii nastavenia pre
konkrétny recept, vyhladajte podobny

recept.

Tipy na Usporu energie najdete v Casti
Energeticka ucinnost.

Symboly pouzité v tabulkach:
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= | Prislusenstvo

[=] |Uroven rostuv rare

(@ | Cas pripravy (min)

Vihky horuci vzduch - odporicané
prisluSenstvo

PouZivajte tmavé a matné formy a nadoby.
LepSie absorbuju teplo nez svetly a leskly
riad.

+ Forma na pizzu - tmavda, matna, priemer
28 cm

+ Forma na pecenie - tmava, matna,
priemer 26 cm

+ Nadobky na suflé - keramické, priemer 8

i cm, vySka 5 cm
§§9
< |Druhpotravin + Forma na korpus - tmava, matna,
Funkcia ohrevu priemer 28 cm
°C | Teplota Vlhky horuci vzduch
V zdujme ¢o najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke niZSie.

&L, = °’C = O
Sladké pecivo, 16 | plech na pecenie alebo 180 2 20-30
kusov pekac na zachytdvanie

tuku
Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo 180 2 30-40
pekac na zachytavanie
tuku
Pizza, mrazeng, dréteny rost 220 2 10-15
0,35 kg
PiSkétova roldada | plech na pecenie alebo 170 2 25-35
pekac na zachytdvanie
tuku
Brownies - Cok. plech na pecenie alebo 175 3 25-30
suSienky pekac na zachytavanie
tuku
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&, = °C O
Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie for- 200 25-30
my na drétenom roSte
Piskétovy korpus | forma na korpus na dro6- 180 15-25
tenom roste
Viktériin kolac forma na pecenie na 170 40-50
drétenom rosSte
PoSirovana ryba, | plech na pecenie alebo 180 20-25
0,3 kg pekac na zachytavanie
tuku
Celdryba, 0,2kg | plech na pecenie alebo 180 25-35
pekac na zachytavanie
tuku
Rybie filg, 0,3 kg | forma na pizzu na drote- 180 25-30
nom roste
PoSirované maso, | plech na pecenie alebo 200 35-45
0,25 kg pekac na zachytavanie
tuku
Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo 200 25-30
pekac na zachytavanie
tuku
SuSienky, 16 ku- | plech na pecenie alebo 180 20-30
sov pekac na zachytavanie
tuku
Mandlové suSien- | plech na pecenie alebo 180 25-35
ky, 24 kusov pekac na zachytavanie
tuku
Muffiny, 12 kusov | plech na pecenie alebo 170 30-40
pekac na zachytavanie
tuku
Slané pecivo, 20 | plech na pecenie alebo 180 25-30
kusov pekac na zachytavanie
tuku
SuSienky z kreh- | plech na pecenie alebo 150 25-35
kého cesta, 20 ku- | pekac¢ na zachytavanie
sov tuku
Malé torticky, 8 plech na pecenie alebo 170 20-30

kusov

pekac na zachytavanie
tuku
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& = °C = O
Zelenina, poSiro- | plech na pecenie alebo 180 3 35-45
vana, 0,4 kg pekac na zachytavanie

tuku
Vegetarianska forma na pizzu na drote- 200 3 25-30
omeleta nom roste
Stredomorska ze- | plech na pecenie alebo 180 4 25-30
lenina, 0,7 kg pekac na zachytavanie

tuku

Informécie pre skiSobné ustavy
Testy podla normy IEC 60350-1.

cesta

Teplovzdudné Pece-
nie

pecenie

&£ = = °’C 8)
Malé kolaciky, 20 ks/ Tradi¢né pecenie Plech na 3 170 20-35
plech pecenie
Malé kolaciky, 20 ks/ | TeplovzduSné Pece- | Plech na 3 150 - 160 20-35
plech nie pelenie
Malé kolaciky, 20 ks/ | Teplovzdusné Pece- | Plech na 2a4 150 - 160 20-35
plech nie pecenie
Jablkovy kolag, 2 for- Tradi¢né pecenie Droteny 2 180 70-90
my @20 cm rost
Jablkovy kold¢, 2 for- | Teplovzdudné Pece- | Droteny 2 160 70-90
my @20 cm nie rost
PiSkétovy kolac bez Tradi¢né pecenie Droteny 2 170 40 - 50
tuku, forma na kolace rost
@26cm?")
Piskétovy kolac bez Teplovzdu3né Pece- | Droteny 2 160 40-50
tuku, forma na kolace nie rost
@26cm™
Piskotovy kolac bez Teplovzdudné Pece- | Droteny 2a4 160 40-60
tuku, forma na kolace nie rost
@26cm™
SuSienky z krehkého | Teplovzdusné Pece- | Plech na 3 140 - 150 20-40
cesta nie pecenie
SuSienky z krehkého Plech na 2a4 140 - 150 25-45
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& = = °’C @)
SuSienky z krehkého Tradi¢né pecenie Plech na 3 140 - 150 25-45
cesta pelenie
Hrianky » Gril Dréteny 4 Max. 1-5

rost

1) Spotrebic predhrievajte 10 mint.
OSetrovanie a Cistenie

/\ VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpetnosti.

Poznamky k Cisteniu
Cistiace prostriedky

+ Prednu stranu spotrebica ocistite iba
handri¢kou z mikrovldkien namocenou
v teplej vode s jemnym Eistiacim
prostriedkom. Vycistite a skontrolujte
tesnenia dvierok okolo ramu dutiny.

+ Na Cistenie kovovych povrchov pouzZite
Cistiaci roztok.

« Skvrny vycistite s miernym ¢istiacim
prostriedkom.

KaZdodenné pouzZivanie

+ Vnutro spotrebica odstrafte po kazdom
pouZiti. Hromadenie tuku alebo inych
zvySkov moZe mat na nasledok vznik
poZiaru.

+ Vnutri spotrebica alebo na sklenenych
paneloch dvierok sa moZe kondenzovat
vlhkost. V zaujme zniZenia kondenzacie
nechajte spotrebi¢ zapnuty 10 minut pred
pripravou pokrmu. Jedlo v spotrebici
neskladujte dlhSie ako 20 minut. Vnutro
spotrebica po kazdom pouZiti osuste len
handri¢kou z mikrovlakien.

PrisluSenstvo

+ Vycistite v3etko prislusenstvo po kazdom
pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite
iba handricku z mikrovlakien namocenu
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom. PrisluSenstvo sa nesmie
umyvat'v umyvacke riadu.

+ Nelepivé prisluSenstvo necistite
abrazivnym &istiCom ani predmetmi s
ostrymi hranami.

Cistenie priehlbiny dutiny rary

Vycistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili
zvySky vodného kamenfia po peceni s parou.

@ Pre funkciu: SteamBake vy¢istite
raru po kazdych 5 - 10 cykloch
pecenia.

1. Do priehlbiny v dutine nalejte 250 ml
bieleho octu.

PouZite maximalne 6 %-ny ocot bez
pridavnych latok.

2. Pockajte 30 minut, kym ocot nerozpusti
zvySky vodného kamena pri teplote
okolia.

3. Dutinu vycistite teplou vodou a makkou
handrickou.

Vybratie zastvacich list

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli
spotrebi¢ vycistit.

1. Spotrebic vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odetiahnite prednu Cast zasuvacich list od
bocnej steny.

3. Zadny koniec zasuvacej liSty odtiahnite
od bocnej steny a vyberte ju.
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4. Zasuvacie liSty vratte spat do poévodnej
polohy. Zopakujte kroky v opacnom
poradi.

Ak sa teleskopické liSty dodavajd,

upevriovacie koliky musia smerovat

dopredu.

Cistit'vodou

Tento postup Cistenia pomocou vlhkosti
odstranuje zvysky tuku a jedla zo spotrebica.

1. Do priehlbiny dutiny nalejte vodu:
200 ml.

Nastavte funkciu (2],

Nastavte teplotu na 90 °C.

Spotrebi¢ nechajte spusteny 30 min.
Vypnite spotrebic.

Pockajte, kym spotrebic nevychladne.
Dutinu vysuste makkou handrickou.

ounhkwbn

Odstranenie a montaz dvierok

Dvierka rury maju tri sklenené panely.
Dvierka a vnutorné sklenené panely rury
mdZete vybrat a vycistit. Pred odstranenim
sklenenych panelov si precitajte cely pokyn
,Odstranenie a montaz dvierok".

/\ UPOZORNENIE! Bez sklenenych
panelov spotrebi¢ nepouZzivajte.

1. Uplne otvorte dvierka a uchopte oba
zavesy.
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2. Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym
nezacvaknd.

3. Dvierka rury privrite do polovice,
aby zostali v prvej otvorenej polohe.
Potom ich nadvihnite a potiahnite vpred
a vyberte z 16Zka.

4. Dvierka poloZte na makku handri¢ku na
stabilnom povrchu.

5. Drzte rdm dvierok B na oboch stranach
na hornom okraji dvierok a zatlacte ho
dovnutra, aby sa uvolhila upeviovacia
zapadka.

6. Ram dvierok vyberte potiahnutim
smerom dopredu.

7. Sklenené panely dvierok uchopte za
horny okraj a opatrne ich vytiahnite
jeden za druhym. Za¢nite od horného
panela. Uistite sa, Ze skleneny panel sa
Uplne vysunie z podpier.
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8. Sklenené panely umyte vodou s
pridavkom saponatu. Sklenené panely
dokladne osuste. Sklenené panely
neumyvajte v umyvacke riadu.

9. Po disteni nain3talujte sklenené panely,
ram dvierok a dvierka rury, zatvorte
prichytky na oboch zavesoch.

Ak su dvierka namontované spravne, pri

zatvarani prichytiek budete pocut cvaknutie.

Dbajte na to, aby ste sklenené panely (A a B)
vloZili spat'v spravnom poradi. Skontrolujte
symbol/potla¢ na boc¢nej strane skleneného
panela. Kazdy zo sklenenych panelov vyzera
inak, aby bola demontaz a montaz
jednoduchsia.

Zbna s potlatou musi smerovat k vnutornej
strane dvierok. Po inStalacii skontrolujte, ¢i

nie je povrch skleného panela na miestach

potlace na dotyk drsny.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.
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Uistite sa, Ze ste namontovali stredny
skleneny panel spravne do 16Zok.

Vymena osvetlenia

A VAROVANIE! Hrozi
nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.
Ziarovka moze byt horlca.

1. Spotrebic vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.

3. Nadno rdry poloZte handricku.

/\ UPOZORNENIE! Halogénovui
Ziarovku vzdy drzte handrickou,
aby sa na Ziarovke nepripalili
zvySky mastnoty.

Zadné osvetlenie

1. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

2. \Vydistite skleneny kryt.

3. Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku
odolnu az do teploty 300 °C.

4. Nain3talujte skleneny kryt.
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RieSenie problémov

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpecnosti.

€o robit, ak...
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Problém

Skontrolujte, Ci...

Spotrebic sa nezohrieva.

Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Spotrebic sa nezohrieva.

Nie je vypélena poistka.

Spotrebic sa nezohrieva.

Funkcia Blokovanie je deaktivovana.

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je aktivované.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypélena.

Tesnenie dvierok je poSkodené.

NepouZivajte spotrebic. Obratte sa na autori-
zovaneé servisné stredisko.

Na displeji sa zobrazi 00:00.

Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny
cas.

Z priehlbiny dutiny rdry vyteka voda.

V priehlbine dutiny rary je privela vody.

Ak sa na displeji zobrazi kod
chyby, ktory nie je uvedeny v tejto
tabulke, vypnutim a zapnutim
domovej poistky reStartujte
spotrebic. Ak sa chybovy kéd
objavi znova, obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

Servisné udaje

Ak problém nedokaZete odstranit sami,
kontaktujte autorizované servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné
stredisko najdete na typovom Stitku. Typovy

Technické udaje

Technické udaje

Stitok sa nachadza na prednom rdme
spotrebica. Je viditelny, ked otvorite dvierka.
Typovy Stitok neodstranujte zo spotrebica.

Odporicame vam, aby ste vyplnili
nasledujuce Gdaje:

Model (MOD.):

Cislo produktu
(PNQ):

Sériové Cislo (S.N.):

Rozmery (vnutorné)

Sirka 480 mm
VysSka 361 mm
Hlbka 416 mm
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Oblast plechu na pecenie 1438 cm?
Horny ohrevny ¢lanok 2300 W
Dolny ohrevny ¢lanok 1000 W
Gril 2300 W
Kruhové ohrevné teleso 2400 W
Celkovy prikon 2990 W
Napatie 220-240V
Frekvencia 50 - 60 Hz
Pocet funkcii 9

7 -

Energeticka ucinnost’

Harok s informaciami o vyrobku a informacie o vyrobku v sulade s predpismi

EU o energetickom oznacovani a ekodizajne

Nazov dodavatela

IKEA

Identifikacia modelu

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Index energetickej Gcinnosti

81.2

Trieda energetickej G¢innosti

A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny
rezim

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, reZzim ve-
ntildtorovej ndtenej konvekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich casti

1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 721

Typ rary Zabudovana rara
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Hmotnost'
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09
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rary a grily - metédy merania vykonu.

IEC/EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebice pre domacnost - Cast 1: Sporaky, rury, parné

Informécie o vyrobku tykajlce sa spotreby energie a maximalneho €asu na
dosiahnutie prislusného reZimu nizkej vykonnosti

Spotreba energie v pohotovostnom rezime

0.8 W

vykonu

Maximalny ¢as potrebny na automatické dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho [ 20 min

Tipy na Usporu energie

Nasledujlce tipy vam pom&Zzu usetrit’
energiu pri pouzivani spotrebica.

Uistite sa, Ze su dvierka spotrebica pocas
prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili$ ¢asto.
Tesnenie dvierok udrZiavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vyS3ej Uspory energie pouZzivajte
tmavy matny kovovy riad a naddoby.

Spotrebi¢ pred pecenim nepredhrievajte,
pokial to nie je vyslovne odporucané.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovajte ¢o najkrat3ie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouZite funkcie pecenia s
ventildtorom, aby ste dosiahli Usporu
energie.

Zvyskové teplo

Ak priprava pokrmu trva dlhSie ako
30 minut, znizte teplotu spotrebica na
minimalne 3 - 10 minut pred koncom

Ochrana Zivotného prostredia

Materidly oznac¢ené symbolom C/:l)
odovzdajte na recyklaciu. Obal hodte do
prislusnych kontajnerov na recyklaciu.
Chrafite Zivotné prostredie a zdravie [udi a
recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte

pripravy. Pomocou zvySkového tepla
v spotrebici bude priprava pokrmu
pokracovat.

ZvySkové teplo pouZzite na udrZzanie pokrmov
teplych alebo ohrev ostatnych pokrmov.

Ked spotrebic vypnete, na displeji sa zobrazi
zvy3kové teplo alebo teplota.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat teplé pomocou
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vihky hortci vzduch
Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouZzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
moZete opat' zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu Usporu energie.

spotrebice oznacené symbolom h:4 spolu s
odpadom z domacnosti. Vyrobok odovzdajte
v miestnom recyklatnom zariadeni alebo sa
obratte na obecny alebo mestsky Urad.
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Pridrzujemo si pravico do sprememb.

/\ Varnostne informacije

Pred namestitvijo in uporabo naprave natancno preberite

priloZzena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poSkodbe in

Skodo, nastalo zaradi napacne namestitve in uporabe.
Navodila shranite skupaj z napravo za poznejSo uporabo.

Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, cutnimi ali razumskimi
sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja
uporabljajo le pod nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna
navodila glede varne uporabe naprave in Ce se zavedajo
nevarnosti, ki obstajajo. Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter
osebe z visoko stopnjo invalidnosti se ne smejo pribliZzevati
napravi, e niso pod nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in.

- Vso embalaZzo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.
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. Ce je naprava opremljena z za3¢ito za otroke, mora biti
zascita vklopljena.

e wew v

vzdrZevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

SploSna varnost

- Ta naprava je namenjena le kuhaniju.

- Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

- Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenocisca z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

- Namescanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.

- Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.

- Pred vzdrzevalnimi deli prekinite napajanje.

- OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuena, preden
zamenjate Zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega cistilnika.

- Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete
stekla.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenijati
proizvajalec, pooblasceni servisni center ali druga strokovno
usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti elektricnega
udara.
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. Ce Zelite odstraniti nosilce za re3etke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadnji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem zaporedju.

Varnostna navodila

Namestitev

UPOZORNENIE! To napravo lahko
namesti le strokovno
usposobljena oseba.

+ Odstranite vso embalazo.

+ Ne nameS3cajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

+ UpoStevajte navodila za namestitev,
priloZena napravi.

+ Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne
rokavice in priloZzeno obutev.

+ Naprave ne vlecite za rocaj.

* Napravo namestite na varno in primerno
mesto, ki ustreza zahtevam za
namestitev.

+ UpoStevajte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

+ Pred namestitvijo pecice preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

+ Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektri¢no
napajanje.

Elektri€ne povezave

A UPOZORNENIE! Nevarnost
pozara in elektricnega udara.

+ Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

+ Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so parametri s plo3cice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektri¢no
napetostjo omrezja.

+ Vedno uporabite pravilno namesZeno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in
podaljskov.

+ Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.
Ce je treba kabel zamenijati, mora to
storiti osebje pooblas¢enega servisnega
centra.

*  Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

+ Zascita pred udarom elektri¢nega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je
ni mogoce odstraniti brez orodja.

+ Vti¢ vtaknite v vti¢nico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

+ (e je omreZna vticnica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektri¢ni priklju¢ni kabel, Ce
Zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za vtic.

+ Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zas€itne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

+ Elektri¢na napeljava mora vkljucevati
izolacijsko napravo, ki omogoca odklop
naprave iz omrezja na vseh stikalih.
Izolacijska naprava mora imeti kontaktno
odprtino s premerom vsaj 3 mm.

Uporaba

UPOZORNENIE! Nevarnost
poskodbe, opeklin in elektri¢tnega
udara ali eksplozije.

+ Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

+ Prepricajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

+ Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

+ Po vsaki uporabi izklopite napravo.
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+ Priodpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
se sprosti vro€ zrak.

+ Naprave se ne dotikajte z mokrimi
rokami, ali kadar je v stiku z vodo.

+ Ne pritiskajte odprtih vrat.

+ Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrSino za odlaganje.

+ Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
meS3anico alkohola in zraka.

+ Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

+ Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

+ Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

/\ UPOZORNENIE! Obstaja

nevarnost Skode na napravi.

+ Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

- Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno v notranjost
aparata.

- Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

- Ne smete postaviti vode neposredno
v vro€o napravo.

- Ne smete hraniti vlaZnih jedi in hrane
v napravi, potem ko nehate kuhati.

- Pri odstranjevanju ali namescanju
opreme bodite previdni.

+ Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

* Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

+ Uporabljajte samo dodatno opremo, ki je
priloZena tej napravi oz. katero priporoca
proizvajalec.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

+ Ce napravo namestite za plo$¢o
pohiStvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plos¢o pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
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nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

VzdrZevanje in €iS€enje

UPOZORNENIE! Nevarnost
telesnih poskodb, poZara ali
Skode na napravi.

Pred vzdrZevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti€ iz glavne vticnice.
Poskrbite, da je naprava hladna. Obstaja
nevarnost, da steklene plo3ce pocijo.

Ce se steklene plo3&e vrat poskodujejo, jih
takoj zamenijajte. Obrnite se na
pooblasc¢eni servisni center.

Pri odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

Napravo redno Cistite, da preprecite
poSkodbe materiala na povrsini.
Preostala mascoba ali hrana v napravi
lahko povzrocita poZzar.

Ce uporabljate razprsilo za ¢i$¢enje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

Notranja osvetlitev

UPOZORNENIE! Nevarnost
elektri¢nega udara.

O Zarnicah v izdelku in nadomestnih
Zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
iziemne temperature, vibracije in
vlaZnosti, ali za sporocanje informacij o
delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za
sobno razsvetljavo v gospodinjstvu

Ta izdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

Uporabite le Zarnice z istimi
specifikacijami.

Servis

Za popravilo naprave se obrnite na
pooblaséeni servisni center.
Uporabite samo originalne rezervne dele.



SLOVENSCINA

Odlaganje

UPOZORNENIE! Nevarnost
poskodbe ali zadusitve.

+ Zainformacije o pravilnem
odstranjevanju aparata se obrnite na
obcinsko upravo.

+ lzklju€ite napravo iz napajanja.

+ Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob

napravi in napravo zavrzite.
Namestitev

A UPOZORNENIE! Oglejte si
poglavja o varnosti.

MontaZa

@ Za namestitev si oglejte navodila
za montazo.

Elektricna namestitev

A UPOZORNENIE! Prikljucitev na
elektricno omreZje mora izvesti
strokovno usposobljena oseba.

@ Ce ne upostevate varnostnih
navodil iz poglavij o varnosti,
proizvajalec ne prevzema
odgovornosti.

Pecica ima namescen le priklju¢ni kabel.

Kabel

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev ali

zamenjavo:
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+ Vrata odstranite, da preprecite, da bi se
otroci in Zivali zaprli v aparat.

+ Embalazni material:
EmbalaZo lahko reciklirate. Plasti¢ni deli
so oznaceni z mednarodnimi oznakami,
kot so PE, PS itd. EmbalaZni material
odloZite v za to predvidene vsebnike v
vaSem krajevnem obratu za ravnanje z
odpadki.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VWV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno moc na
ploscici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna moc (W) Presek kabla (mm?)

maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel)
mora biti 2 cm daljSi od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov
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Opis izdelka

Splosni pregled

LT

Upravljalna ploi¢a
Gumb za funkcije petice
Prikazovalnik
Upravljalni gumb

Nadzorna plosca

Vklop in izklop naprave
Za vklop naprave:

1. Pritisnite gumbe. Upravljalni gumbi
izskocijo.

2. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo.

3. Obrnite upravljalni gumb, da prilagodite
nastavitve.

Za izklop naprave: gumb za funkcije pecice

obrnite v poloZaj za izklop@.

Pregled upravljalne plosce
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Grelnik
A Lu¢
Ventilator

B Vvboklina petice - Posoda za ¢iséenje z
vodo

BEX Nosilec police, snemljiv
PoloZaji polic

Dodatna oprema

+ MreZa za pecenje x 1
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

+ Pekac za pecivo x 1
Za pecivo in biskvit.

+ Posoda za Zar/pekac x 1
Za peko in praZenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

+ Teleskopska vodila x 1 komplet
Za reSetke in pekace.

O Pritisnite in drZite za vklop in
izklop luci naprave.

& Pritisnite in drzite za nastavitev
funkcije: Klju€avnica.

oK Pritisnite za potrditev izbire.

Indikatorji prikazovalnika

Prikazovalnik s klju¢nimi funkcijami:

@aa E}|E°aa=—== o> oo

@ Pritisnite za nastavitev funkcij Sm,"

timerja. s%C/ o @
'S Pritisnite in drZite za nastavitev

funkcije: Hitro segrevanje.

& Naprava je zaklenjena.
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¥ Podmeni: Kuharski pomocnik. €] Cas zakasnjenega vklopa je
vklopljena.
Podmeni: Nastavitve >
& @ Cas delovanja je vklopljena.

Hitro segrevanje pecice je
vklopljena.

I<h) Kuhanje v sopari je vklopljeno.
A

OdStevalna ura je vklopljena.

Vrstica poteka - vizualno prika-
zuje, kdaj naprava dosezZe na-

stavljeno temperaturo ali kdaj

se Cas kuhanja iztece.

Cas priprave je vklopljena.

Pred prvo uporabo

UPOZORNENIE! Oglejte si
poglavja o varnosti.

Nastavitev ¢asa

Po prvi prikljucitvi na omrezno napetost
pocakaijte, da se na prikazovalniku prikaZeta:
"00:00" ali "12:00" (odvisno od modela).

1. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
cas.
2. Pritisnite OK,

Zacetno predgrevanje in CiS€enje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo.
Naprava lahko oddaja neprijeten vonjin dim.
Med predgrevanjem prezracite prostor.

1. Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce reSetk.

2. Nastavite funkcijo O, Nastavite najvisjo
temperaturo.Glejte razdelek Dnevna
uporaba. Pustite, da naprava deluje 1 h.

3. Nastavite funkcijo (@), Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

4. Nastavite funkcijo ("), Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

5. Izklopite napravo in pocakajte, da se
ohladi.

6. Napravo in pripomocke Cistite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

7. Pripomocke in odstranljive nosilce resetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

Mehansko varovalo za otroke

Pecica ima name3¢eno mehansko varovalo
za otroke. To je zapora vrat na desni strani
pecice, pod upravljalno plosco.

Ce Zelite odpreti vrata pecice ob
namescenem varovalu za otroke:

1. Pritisnite in drZite varovalo za otroke.

2. Povlecite rocaj vrat, da odprete vrata.
Zaprite vrata pecice, ne da bi pritisnili
varovalo za otroke.
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Za odstranitev varovala za otroke:

1. Odprite vrata in odstranite varovalo za
otroke z izvjiaCem torx, ki je priloZzen
pecici.

2. Po odstranitvi varovala za otroke pritrdite

vijak nazaj.

Dnevna uporaba

/\ UPOZORNENIE! Oglejte si

poglavja o varnosti.

Funkcije pecice
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—= G

Vro€i zrak

Za peclenje mesa in peciva. Nastavite
nizjo temperaturo kot pri funkciji
Konvencionalna kuha, ker ventilator
enakomerno porazdeli toploto po
notranjosti pecice.

VlaZno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za varceva-
nje z energijo med pecenjem. Ko
uporabljate to funkcijo, se lahko
temperatura v napravi razlikuje od
nastavljene. Uporabljena je akumuli-
rana toplota. Mo¢ segrevanja se lah-
ko zmanjsa. Za dodatne informacije
si oglejte Dnevna uporaba, Opombe
o: Vlazno pecenje.

Gretje zgoraj/spodaj
Za peko in peenje mesa na enem
poloZaju reSetke.

Zar
Za pecenje tankih Zivil na Zaru in po-
pekanje kruha.

SteamBake / Ci€enje z vodo

Za dodajanje vlage med pripravo
hrane. Zagotovite pravo barvo in
hrustljavo skorjo med pecenjem. Za
vecjo socnost med pogrevanjem.
Za dodatne informacije si oglejte
Skrb in ¢igcenije: Ciscenje z vodo.

Infra pecenje

Za pecenje velikih kosov mesa ali pe-
rutnine s kostmi na eni visini. Za gra-
tiniranje in dodatno zapecenost.

Zamrznjene jedi

Za hrustljave pripravljene jedi (npr.
ocvrti krompir, pe€en krompir v obli-
cah ali spomladanski zvitki).

Pizza funkcija
Za peko pice in drugih jedi, ki zahte-
vajo vec toplote od spodaj.

Gretje spodaj
Za zapecenost in hrustljavo dno.

®

Luc¢ lahko med nekaterimi
funkcijami pecice pri nizji
temperaturi od 80°C samodejno
ugasne.

Opombe v zvezi s: VlaZzno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014). Preizkusi
v skladu z: IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvejo energijsko ucinkovitostjo.
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Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Za navodila za kuhanje glejte Namigi in
nasveti, VlaZzno pecenje.

Nastavitev: Funkcije pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

¥ Hitro segrevanje petice - pritisnite in

drzite , da skrajSate as segrevanja. Na voljo

je za nekatere funkcije pecice. Ventilator se

lahko vklopi samodejno.

Nastavitev: SteamBake- Kuhanje s
paro

1. Poskrbite, da je naprava hladna.

2. Vboklino pecice napolnite z najvec
250 ml vode iz pipe.
Vbokline ne polnite ponovno med peko
ali ko je naprava vroca.

3. Obrnite gumb za funkcije pecice, da

izberete funkcijo pecice .

4. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

5. Predhodno ogrevajte prazno napravo za
10 min, da ustvarite vlago.

6. Zivila vstavite v napravo.

7. Po koncu kuhanja obrnite gumb za
funkcije pecice v poloZaj za izklop, da
izklopite napravo.

8. Ko je naprava hladna, z mehko krpo
odstranite preostalo vodo iz vbokline
pecice, se prepricajte,

UPOZORNENIE! Previdno odprite
vrata. Spro3¢ena vlaga lahko
povzroci opekline.

Vstop: Meni =

Odprite Meni za dostop do kuharskega
pomocnika in nastavitev.
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1. Zavrtite gumb za funkcije pecice na —.

Na prikazovalniku se prikaze % @
2. Obrnite upravljalni gumb in izberite

ikono za vstop v podmeni. Pritisnite OK,

Nastavitev: Kuharski pomo&nik ¢

Kuharski pomoc¢nik podmeni je sestavljen iz
programov, ki so zasnovani za namenske
jedi. Programi se zaZenejo z ustrezno
nastavitvijo. Med kuhanjem lahko
spremenite cas in temperaturo.

1. Zavrtite gumb za funkcije pecice na =.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete ¥
Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete jed
(P1- P...). Pritisnite OK,

4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite
teZzo. MoZnost je na voljo za izbrane jedi.
Pritisnite OK,

5. Zivila poloZite v napravo. Pritisnite OK,

6. Ko se funkcija konca, preverite, ali je
hrana pripravljena. Po potrebi
podaljSajte ¢as kuhanja.

Podmeni: Kuharski pomo¢nik

Legenda

Na voljo je nastavitev teZe.

Vboklino pecice napolnite z vodo za
pripravo na pari.

b |

Preden zacnete peci, predhodno
ogrejte aparat.

=

=i ViSina reSetke. Glejte razdelek Opis
izdelka.

Na prikazovalniku se prikaZe P in Stevilka
jedi, ki jo lahko preverite v razpredelnici.
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Jed TeZa ViSina reSetke / dodatna oprema
P Goveja pecenka,
manj pecena
 |Govela petenia, | 1-ksid4-5 |El2 pekatzapecvo
srednje pecena Nekaj minut praZite meso v vroci posodi.
sov Vstavite v aparat.
Goveja pecenka,
P3 <
dobro pecena
Zrezek, srednje 180-220gna |[u][H3; posoda za pelenje na mreZi za pe-
pecen kos; 3 cm de- | genije
P4 bele rezine e 5i & i
Nekaj minut praZite meso v vro¢i posodi.
Vstavite v aparat.
Pecena/dusena 1.5-2kg 0H-z2; posoda za pecenje na mreZi za pete-
govedina (brzol- nje
PS na pecenka, no- Nekaj minut praZite meso v vro¢i posodi. Do-
tranje stegno, de- dajte tekocino. Vstavite v aparat.
bela potrebusina)
Goveja pecenka,
manj pecena (pe-
P6 . .
Cenje z nizko
temp.)
Goveja pecenka, Kka: = . .
srednje petena 1-1.5kg; 4-5 2; pekat za pecivo
P7 (pecenje z nizko | ™ dest;?/“h ko- | Nekaj minut praZite meso v vroti posodi.
temp.) Vstavite v aparat.
Goveja pecenka,
bolj pecena (pe-
P8 MY -
Cenje z nizko
temp.)
Goveji file, manj
P9 pecen (pocasno
kuhanje)
Goveji file, sred- | 0.5-1.5kg;5- |[=] 2; peka za pecivo
P10 [ nje pecen (poCas- | 6cm debelih | Nekaj minut praZite meso v vro¢i posodi.
no kuhanje) kosov

P11

Goveji file, bolj
pecen (pocasno
pecenje)

Vstavite v aparat.
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Jed TeZa ViSina reSetke / dodatna oprema
TeleCja pecenka | 0.8-1.5kg; 4 m]=F¥ posoda za pecenje na mrezi za pece-
(npr. plece) cm debeli kosi nje

P12 Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Do-
dajte tekocino. Vstavite v aparat. Pecite pokri-
to.

Pecen svinjski 1.5-2kg O 2; posoda za pecenje na mreZi za pe-

P13 vrat ali plece genje
V posodo za pecenje mesa dodajte 200 ml te-
kocine.

Svinjina (petenje 1.5-2kg =Py pekat za pecivo

P14 |z nizko temp.) Po polovici ¢asa pe¢enja meso obrnite, da se
enakomerno zapece.

Svinjska ledvena | 1-1.5kg;5-6 |[=]2; posoda za petenje na mrezi za pegenje

P15 | pecenka, sveza | cm debelih ko- | Nekaj minut prazite meso v vroti posodi.

sov Vstavite v aparat.
Svinjska rebra 2-3kg; upora- (&3 globok pekat
P16 bite surova, 2 - | podajte tekoino, da prekrijete spodnji del je-
3cmtanka | gj po polovici €asa petenja meso obrnite.
rebrca
Jagnjecje stegno | 1.5-2kg;7-9 =2, posoda za pecenje na pekaéu za peci-
P17 s kostmi cm debelih ko- | yq
sov Dodajte tekotino. Po polovici €asa peenja
meso obrnite.
Cel piscanec 1-1.5kg; sveZe | (1H 2. laa) 200 m; posoda za enolonénico

P18 na peka?u_ za peci\fo o _

Po polovici ¢asa pecenja piS€anca obrnite, da
se enakomerno zapece.

P19 Ic’ft“:anec, polovi- 05-08kg |[H3: pekat za pecivo

P20 Pis€antje prsi 180-200gna |[8][=2; kozica na mrezi za peéenje

kos Nekaj minut praZite meso v vro¢i posodi.
Pis¢antja bedra, - Hs; pekac za pecivo
P21 |sveZa =

Ce ste piS¢ancja bedra marinirali, nastavite
nizjo temperaturo in jih pecite dlje.
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Jed TeZa ViSina reSetke / dodatna oprema
Raca, cela 2-3kg m]=F¥ posoda za pecenje na mrezi za pece-
P22 nje
Postavite meso v posodo za pecenje. Po polo-
vici Casa pecenja raco obrnite.
Gos, cela 4-5kg OHz2; globok peka&
P23 Postavite meso na globok pekat. Po polovici
Casa pecenja gos obrnite.
P24 | Mesna Struca Tkg (52 mreza za pecenje
Cela riba, pe€ena | 0.5-1kg nari- |[H2; pekat za pecivo
P25 |nazaru bo Ribo napolnite z maslom, za¢éimbami in zelis-
Ci.
P26 |Ribjifile - (5]E 3 kozica na mrezi za pecenje
P27 Skutna torta B =P ; %) 28 cm model za pecenje s snemlji-
vim obodom na mreZi za pe€enje
P28 |Jabolcni kolac - BH 2; ) 100 -150 mi; pekat za pecivo
P29 |Jabolcna pita - (=2 model za pito na mreZi za pe€enje
p3g | ’aboltna pita - BB 2; ) 100-150 mI; <D 22 cm model
za pito na mreZi za pecenje
p3; | Cokoladni kolag 2kgtesta  |[=]3; globok pekat
z le3niki
P32 Muffini - BHE 2; ) 100-150 mi; pekac za muffine
na mreZi za pe€enje
P33 | Biskvitno pecivo - (=2 model za kruh na mre#i za peéenje
Peéen krompir 1kg = 2; pekat za pecivo
P34 Postavite cele neolupljene krompirje na peka¢
za pecivo.
Peceni krompir v Tkg Hs; pekac za pecivo, obdan s papirjem za
p35 | oblicah peko
NareZite krompir na kose.
Mesana zelenja- 1-15kg Hs; pekat za pecivo, obdan s papirjem za
P36 |vanaZaru peko
NareZite zelenjavo na kose.
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Jed TeZa ViSina reSetke / dodatna oprema
p37 | Kroketi, zamrz- 0.5 kg [5]3; pekat za pecivo
njeni
p3g | Ocvrt krompir, 0.75 kg Hs. pekat za pecivo
zamrznjen
Mesnata/zele- 1-15kg  |[H 2; mesni zvitki na mrezi za pegenje
njavna lazanja s
P39 L L
suhimi lazanja li-
sti€i
Gratiniran krom- 1-1.5kg (=] 1; mesni zvitki na mrezi za pecenje
P40 p_lr)(surov krom- Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrnite.
pir
Pl Sveza pizza, tan- B BHE2; b 100 mi; pekat za pecivo s papi-
ka rjem za peko
P12 Sveza pizza, de- R H|=] 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem
bela za peko
P43 | Kis - (=2 model za pelenje na mreZi za peéenje
Francoske Struc- 0.8 kg B1H 2; b 150m; pekat za pecivo s papi-
P44 | ke l ciabatta / riem za peko
beli kruh Vet ¢asa, potrebnega za beli kruh.
Polnozrnat / Tkg BH 2; e 150mi; pekat za pecivo s papi-
P45 | rZen/&rnikruh rjem za peko / model za hlebec na mrezi za
pecenje

Spreminjanje: Nastavitvei®
Zavrtite gumb za funkcije pecice na =
2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete

@. Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete
nastavitev. Pritisnite OK

4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite
vrednost. Pritisnite OK

5. Gumb za funkcije pecice obrnite v
poloZaj za izklop, da zapustite Meni.

-

Podmeni: Nastavitve

Nastavitev: Vrednost
01 Ura Spremeni
02 Osvetlitev 1-5

Zvok tipk 1 - Pisk, 2 - Klik,
03 3 - Izklop zvo-
ka

04 Glasnost 1-4
05 |Casdelovanja Vklop/Izklop
06 Osvetlitev Vklop/Izklop
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Nastavitev: Vrednost Nastavitev: Vrednost
07 Hitro segrevanje | Vklop/Izklop 09 Razli¢ica pro- Preverjanje
pecice gramske opreme
08 Predstavitveni - 10 Ponastavi vse na- | Da/ne
nacin stavitve
Casovne funkcije
Opis funkcij timerja 2. Pritiskajte @, dokler se na
Q Za nastavitev odstevanja. Ko se prikazovalniku ne prikaze: 0:00 in stor.

Odsteval- | Programska ura iztece, se ogla-

naura |Sizvocni signal. T:?\ funkcija ne
vpliva na delovanje naprave in
jo lahko kadar koli nastavite.

Za nastavitev Casa priprave
STOP hrane. Ko se programska ura

Cas pri- konca, se oglasi zvocni signal,
prave | funkcija pecice pa se samodej-
no izklopi.
& Za zamik zacetka in/ali konca
Cas za- | PeCenja.
kasnjene-
ga vklopa
@ Za prikaz trajanja delovanja na-

€as delo- | Prave. Najvel je 23 h 59 min. Ta

vanja funkcija r.1e.vpliva na delovanje
naprave in jo lahko kadar koli
nastavite.

Nastavitev: Od$tevalna ura

1. Pritisnite @

Na prikazovalniku se prikaze: 0:00 in D
2. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev OdStevalna ura.

3. Pritisnite OK. Programska ura zacne
takoj odStevati Cas.

Nastavitev: Cas priprave s%

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

3. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Cas priprave.

4. Ppritisnite OK, Programska ura zacne
takoj odStevati Cas.

5. Ko se Cas iztece, pritisnite OK'in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za
izklop.

Nastavitev: Cas zakasnjenega
vklopa &

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

2. Pritiskajte @ dokler se na

prikazovalniku ne prikaze: @ in START.
3. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
zacletni Cas.
4. Pritisnite OK,
Na prikazovalniku se prikaZe: 5 sTOP.
5. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
as konca.
6. Pritisnite OK.
Programska ura zacne odStevati cas ob
nastavljenem zacetnem casu.

7. Ko se Cas izteCe, pritisnite OK'in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za
izklop.

Nastavitev: Cas delovanja 0

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na —,
da odprete Meni.
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2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete

/ Cas delovanja. Glejte Dnevna
uporaba, Meni: Nastavitve.
3. Pritisnite OK,
4. Obrnite upravljalni gumb, da vklopite in
izklopite ¢as delovanja.

5. Pritisnite OK,

Nastavitev: Ura

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na =,
da odprete Meni.

Uporaba dodatne opreme

UPOZORNENIE! Oglejte si
poglavja o varnosti.

Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost in
zascito pred nagibom. Zareze so tudi
varovala proti prevracanju. Rob okrog mreze
preprecuje zdrs posode s police.

MreZza za pecenje

MreZo potisnite med vodili nosilca reSetk in
poskrbite, da bodo noZice obrnjene navzdol.
Poskrbite, da se bo polica dotikala hrbtne
strani notranjosti pecice.

Pekac za pecivo / Globok pekac
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2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete

/ Ura. Glejte Dnevna uporaba, Meni:
Nastavitvami.
3. Obrnite upravljalni gumb za nastavitev
ure.

4. Pritisnite OK,

—

Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk.
Pekac za pecivo namestite z nagibom proti
zadnjemu delu notranjosti pecice.

Z uporabo: Teleskopska vodila

Navodila za namestitev
teleskopskih vodil shranite za
poznejSo uporabo.

Teleskopski vodili omogocata lazje
vstavljanje in odstranjevanje reSetk in
pekacev.

POZOR! Teleskopskih vodil ne
Cistite v pomivalnem stroju.
Teleskopskih vodil ne mazite.

1. lzvlecite desno in levo teleskopsko
vodilo.
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preverite, ali ste teleskopski vodili
popolnoma potisnili v notranjost pecice.

2. Na teleskopski vodili namestite mreZo za
pecenje ter ju previdno potisnite v
pecico. Preden zaprete vrata pecice,

Dodatne funkcije

Kljucavnica il

) L °C) D (h)
Ta funkcija prepre€uje nenamerno
spremembo funkcije naprave. 30-115 12.5
Ko je vklopljena, ko je naprava v uporabi, 120-195 8.5
zaklene upravljalno plos¢o, zaradi Cesar se
trenutne nastavitve kuhanja nadaljujejo. 200 - 245 55
Ko je vklopljena, ko je naprava izklopljena, 250 - maksimalno 3

ohranja upravljalno plo$¢o zaklenjeno, kar

preprecuje nenameren vklop naprave. Ce nameravate funkcijo pecice uporabljati

dlje Casa, kot je ¢as za samodejni izklop,
6. pritisnite in drZite za vklop funkcije. nastavite dolZino pecenja. Glejte razdelek

Oglasi se zvoini signal. & utripne 3-krat, ko Casovne funkdije.

je zapora vklopljena. Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
- pritisnite in drZite za izklop funkcije. fl['(?kCijahi Osvetlitev, Cas zakasnjenega
vklopa.

Samodejni izklop . L.
. . B . ) Ventilator za hlajenje
Ce je funkcija pecice vklopljena in nastavitve

niso spremenjene, se naprava po dolocenem Ko naprava deluje, se samodejno vklopi

Casu iz varnostnih razlogov samodejno ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
izklopi. naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko

ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.
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Namigi in nasveti

Priporocila za pecenje

Temperature in Casi pe€enja v razpredelnicah
so le smernice. Odvisni so od receptov ter
kakovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin.

Vasa naprava lahko pece ali pripravlja
drugace kot vasa prejSnja naprava. V
spodnjih namigih so prikazane priporocene
nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in
poloZaj reSetk za dolocene vrste hrane.
PoloZaje reSetk Stejte od spodaj navzgor.

Ce za dolocen recept ne najdete nastaviteyv,
poiscite podobne.

Za nasvete za varCevanje z energijo si oglejte
Energijska ucinkovitost.

Simboli, uporabljeni v razpredelnicah:
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[=] |Polozaj redetke

(@ |Cas priprave (min)

VlaZno pecenje - priporoceni
pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in
posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih
barvnih in odbojnih posod.

+ Ponev za pico - temna, neodbojna,
premera 28cm

+ Posoda za peko - temna, neodbojna,
premera 26¢cm

+ Ramekins - keramika, premer 8cm, viSina
5cm

" Vrsta 3ivil * Flan osnovni model - temen, neodbojen,
= rstaziviia premer 28cm
Funkcija pecice Vlazno pegenje
°C |Temperatura Za najboljSe rezultate upoStevajte
priporocila, navedena v spodnji
= | Pribor razpredelnici.
&£, = °’C = O
Buhtlji, 16 kosov | Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30
soda
Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 30-40
soda
Pizza, zamrznje- | mreZa za pecenje 220 2 10-15
na, 0,35 kg
Rulada Pekac ali prestrezna po- 170 2 25-35
soda
Cokoladni kola¢ z | Peka¢ ali prestrezna po- 175 3 25-30
leSniki soda
Soufflé/Narastek, | Keramicni ramekini na 200 3 25-30
6 kosov mreZzi za pecenje
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&, = °C O
Testo za kolac Model za testo za kola& 180 15-25
na mrezi za pe€enje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi 170 40-50
za pecenje
PoSirana riba, 0,3 | Pekac ali prestrezna po- 180 20-25
kg soda
Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna po- 180 25-35
soda
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi 180 25-30
za pelenje
PoSirano meso, Pekac ali prestrezna po- 200 35-45
0,25 kg soda
Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna po- 200 25-30
soda
PiSkotki, 16 kosov | Pekac ali prestrezna po- 180 20-30
soda
Makaroni, 24 ko- | Pekac ali prestrezna po- 180 25-35
sov soda
Muffini, 12 kosov | Pekac ali prestrezna po- 170 30-40
soda
Slano pecivo, 20 | Pekac ali prestrezna po- 180 25-30
kosov soda
Piskoti iz krhkega | Pekac ali prestrezna po- 150 25-35
testa, 20 kosov soda
Kolacki, 8 kosov | Pekac ali prestrezna po- 170 20-30
soda
Zelenjava, poSira- | Pekac ali prestrezna po- 180 35-45
na, 0,4 kg soda
Vegetarijanska Posoda za pico na mreZzi 200 25-30
omleta za pecenje
Mediteranska ze- | Pekac ali prestrezna po- 180 25-30

lenjava, 0,7 kg

soda

Informacije za testne inStitute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
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L = = °’C @)

Drobno pecivo (20 Gretje zgoraj/spodaj | Pekac za 3 170 20-35

kosov na pekac) pecivo

Drobno pecivo (20 Vroci zrak Pekac za 3 150 - 160 20-35

kosov na pekac) pecivo

Drobno pecivo (20 Vrodi zrak Pekac za 2in4 150 - 160 20-35

kosov na pekac) pecivo

Jabol¢na pita, 2 mo- | Gretje zgoraj/spodaj | MreZa za 2 180 70-90

dela za pecenje @ 20 pelenje

cm

Jabol¢na pita, 2 mo- Vroci zrak Mreza za 2 160 70-90

dela za pecenje @ 20 pecenje

cm

Biskvit brez mascob, | Gretje zgoraj/spodaj | Mreza za 2 170 40 - 50

model peciva @ 26 pecenje

cm P

Biskvit brez mascob, Vrodi zrak MreZa za 2 160 40-50

model peciva @ 26 pelenje

cm D

Biskvit brez mascob, Vro¢i zrak MreZa za 2in4 160 40 - 60

model peciva @ 26 pecenje

cm M

Krhki masleni piskoti Vroci zrak Pekac za 3 140 - 150 20-40
pecivo

Krhki masleni piskoti Vrodi zrak Pekac za 2in4 140 - 150 25-45
pecivo

Krhki masleni piSkoti | Gretje zgoraj/spodaj | Pekac za 3 140 - 150 25-45
pecivo

Toast ! Zar Mre?a za 4 Najvegje 1-5
pecenje

1) Napravo 10 minut predhodno ogrevajte.

Skrb in ¢iScenje

UPOZORNENIE! Oglejte si
poglavja o varnosti.

Opombe o CiS€enju

Cistilna sredstva

* Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
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Cistilom. Ocistite in preverite tesnilo vrat
okrog okvira pecice.

Za CiS¢enje kovinskih povrsin uporabite
namensko (istilno sredstvo

MadeZe ocistite z blagim ¢istilnim
sredstvom.

Vsakodnevna uporaba

Po vsaki uporabi oCistite notranjost
naprave. Nakopi¢ena masc¢oba ali drugi
ostanki lahko povzrocijo pozar.

Vlaga lahko v napravi ali na steklenih
vratih kondenzira. Ce Zelite zmanj3ati
kondenzacijo, naj aparat deluje 10 minut
pred zaCetkom pecenja. Hrane ne
shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut.
Notranjost naprave osusite samo s krpo iz
mikrovlaken po vsaki uporabi.

Dodatna oprema

Vso dodatno opremo ocistite po vsaki
uporabi in pustite, da se posusi.
Uporabite samo krpo iz mikrovlaken,
toplo vodo in blago Cistilno sredstvo.
Pripomockov ne pomivajte v pomivalnem
stroju.

Pripomockov s premazom proti
prijemanju ne Cistite z abrazivnimi
Cistilnimi sredstvi ali ostrimi predmeti.

Cis€enje vbokline petice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da
odstranite ostanke apnenca.

@ Za funkcijo: SteamBake ocistite

pecico vsakih 5 - 10 ciklov peke.

Vlijte 250 ml belega kisa ali citronske
kisline v vboklino pecice.

Uporabite najvec 6-odstotni kis brez
dodatkov.

Kis naj 30 minut pri temperaturi okolja
raztaplja ostanke apnenca.

Notranjost pecice o€istite s toplo vodo in
mehko krpo.

Odstranjevanje nosilcev reSetk

Pred zaetkom ¢iS€enja naprave odstranite
nosilce reSetk.

1.

Izklopite napravo in pocakaijte, da se
ohladi.
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2. Sprednji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

3. Zadniji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

|
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4. Nosilce reSetk namestite nazaj v prvotni
polozaj. Ponovite korake v obratnem
vrstnem redu.

Ce so priloZena teleskopska vodila, morajo

biti zadrzevalni zati¢i usmerjeni napre;j.

Cis€enje z vodo

Ta postopek CiS¢enja uporablja vlago za
odstranjevanje preostalih delcev mascobe in
hrane iz naprave.

1. Vvboklino pecice nalijte vodo: 200 ml.

Nastavite funkcijo (&)

Nastavite temperaturo na 90°C.
Pustite, da naprava deluje 30 min.
Izklopite napravo.

Pocakajte, da se naprava ohladi.
Notranjost obrisite do suhega z mehko
krpo.

ouswN

Odstranjevanje in names3c€anje vrat

Vrata pecice imajo tri steklene plosce. Za
CiS€enje lahko snamete vrata pecice in
notranje steklene ploSce. Preden odstranite
steklene ploSce, preberite celotna navodila
»QOdstranjevanje in namesc¢anje vratx.

POZOR! Naprave ne uporabljajte
brez steklenih plos¢.

1. Odprite vrata do konca in primite tecaja.
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2. Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne
zaskocijo.

3. Zaprite vrata pecice do polovice do
prvega poloZaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite, da jih snamete s
tecajev.

4. PoloZite vrata na mehko krpo na stabilni
povrsini.

5. Okvir vrat B pridrZite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

6. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.
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7. Drzite steklene ploSce vrat za zgornji rob
in jih previdno izvlecite eno za drugo.
Zacnite z zgornjo plo3¢o. Poskrbite, da
steklene ploS¢e povsem zdrsnejo iz
nosilcev.

8. Steklene plo3¢e ocistite z vodo in milom.
Steklene plosce temeljito posusite.
Steklenih plos¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

9. Po ¢is€enju namestite steklene ploSce,
okvir vrat in vrata pecice, zaprite zapaha
na obeh tecajih.

Ce so vrata pravilno name$¢ena, boste pri

zapiranju zapahov zaslisali klik.

Pazite, da stekleni plos¢i (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/
natis na strani steklene plosce. Vsaka
steklena plos¢a je videti drugacna, da je
razstavljanje in sestavljanje laZje.

Povrsina natisa mora biti obrnjena proti
notranjosti vrat. Po namestitvi se prepricajte,
da povrSine natisa na okvirju steklene plosce
niso hrapave na dotik.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi
klik.
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Poskrbite, da bo srednja steklena plos¢a

vstavljena na pravo mesto.

|

~

Odpravljanje tezav

UPOZORNENIE! Oglejte si
poglavja o varnosti.

Kaj storite v primeru ...
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Zamenjava Zarnice

UPOZORNENIE! Nevarnost
elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. Izklopite napravo in pocakajte, da se

ohladi.

2. Izkljucite napravo iz napajanja.

3. Krpo poloZite na dno pecice.
POZOR! Halogensko Zarnico
vedno drZite s krpo, da se ostanki
mascobe ne zazgejo na njej.

Zarnica na zadnji steni

1. Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. Ocistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. Namestite stekleni pokrov.

TeZava

Prepricajte se, ali

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Klju€avnica je izklopljeno.

Luc ne sveti.

VlaZno pecenje je vklopljena.

Lu¢ ne deluje.

Luc je pregorela.

Tesnilo vrat je poSkodovano.

Ne uporabljajte naprave. Obrnite se na poob-
laS€eni servisni center.

Na prikazovalniku se prikaze 00:00.

PrisSlo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je prevec vode.
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@ Ce se na prikazovalniku prikaZe
koda napake, ki je niv
razpredelnici, izklopite in vklopite
varovalko, da ponovno zaZenete
napravo. Ce se koda napake
pojavi ponovno, se obrnite na
pooblasceni servisni center.

Servisni podatki

Ce teZave ne morete razresiti sami, se
obrnite na poobla3cen servisni center.
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Plo3¢ica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju naprave. Vidna je, ko
odprete vrata. PloS€ice za tehni¢ne navedbe
ne odstranjujte z naprave.

Priporo€amo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.) :

(PNQ):

Produktna Stevilka

Serijska Stevilka

Potrebni podatki za servisni center se (SN.)
nahajajo na plos€ici za tehni¢ne navedbe.
Tehnicni podatki
Tehnicni podatki
Sirina 480 mm
Dimenzije (notranje) Visina 361 mm
Globina 416 mm
Podrogje pekaca 1438 cm?
Zgorniji grelnik 2300 W
Spodniji grelnik 1000 W
Zar 2300 W
Grelec 2400 W
Skupna nazivna mo¢ 2990 W
Napetost 220-240V
Frekvenca 50 - 60 Hz
Stevilo funkcij 9

Energijska uc€inkovitost

Podatki o izdelku in Podatkovni list o izdelku v skladu s predpisi EU o okoljsko
primerni zasnovi in energijskem oznacevanju

Ime dobavitelja

IKEA
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Identifikacija modela

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Indeks energijske uc¢inkovitosti

81.2

Razred energijske ucinkovitosti

A+

nacin

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obicajni

0.93 kWh/cikel

ventilatorjem

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z

0.69 kWh/cikel

Stevilo votlin pecice

1

Toplotni vir

Elektri¢na energija

Prostornina

Vrsta pecice

Masa

721

Pecica, v vgrajenem Stedilniku
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

IEC/EN 60350-1 - Gospodinjski elektri¢ni aparati za pripravo jedi - 1. del: Stedilniki, pecice,
parne pecice in Zari - Metode za merjenje obnasanja.

Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega €asa za dosego

ustreznega nacina nizke moci

Poraba energije v stanju pripravljenosti

0.8 W

modi

Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da oprema samodejno doseZe ustrezen nacin nizke

20 min

Nasveti za var€evanje z energijo

Spodnji nasveti vam bodo pomagali
prihraniti energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo
obroka ne odpirajte prepogosto. Poskrbite,
da bo tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je
dobro namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljse
varcevanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporocljivo.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom ¢asa pecenja zniZajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece naprej.



SLOVENSCINA

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.

Ko izklopite napravo, se na prikazovalniku

prikaZze akumulirana toplota ali temperatura.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku
se prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo
samo, ko jo potrebujete.

Skrb za okolje

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

a. EmbalaZo odloZite v ustrezne zabojnike
za reciklaZo. Pomagajte zascititi okolje in
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke
elektri¢nih in elektronskih naprav. Naprav,
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VlaZno pecenje
Funkcija je zasnovana za var€evanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjsalo
pri¢akovani prihranek energije.

oznacenih s simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. I1zdelek vrnite na
krajevno zbiraliSce za recikliranje ali se
obrnite na ob¢inski urad.
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Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki sakhdir.
/\ Guvenlik Bilgileri

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlari
dikkatlice okuyun. Uretici, yanhs bir montajin ve kullanimin
hasara neden olmasi durumunda sorumluluk kabul etmez.
Talimatlari daha sonra da kullanmak icin daima saklayin.

Cocuklarin ve savunmasiz kisilerin guvenligi

Bu cihaz, gézetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar ile fiziksel, duyusal
veya zihinsel kapasitesi dusuk ya da bilgi ve deneyimi
olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. 8 yasindan kug¢uk
cocuklar ve ileri duzey zihinsel ile fiziksel engellere sahip
kisiler gdzetim altinda bulunmadiklari middetce bu Grdnu
tek basina kullanmamalidir.
GCocuklarin cihazlarla ve oynamadiklarindan emin olun.

- Tum ambalajlari cocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.
UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢ocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.
Ocagin cocuk emniyet sistemi varsa etkinlestirilmelidir.
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- Temizlik ve kullanici tarafindan gerceklestirilen bakim
islemleri, gbzetim altinda olmadiklari sirece ¢ocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

Genel glivenlik

- Bu cihaz sadece pisirme amacldir.

- Bu cihaz kapali bir ortamda standart ev ici kullanim i¢in
tasarlanmistir.

- Bu cihaz; ofis, otel misafir odasi, oda-kahvalti misafir odasi,
ciftlik konukevi ve bu tar kullanimin (ortalama) ev ici
kullanim seviyelerini asmadigi diger benzer konaklama
yerlerinde de kullanilabilir.

- Cihazin montaji ve kablo degisimi yalnizca teknik yeterlilige
sahip bir kisi tarafindan yapilmalidir.

- UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalari kullanim sirasinda isinir.
Isitma elemanlarina dokunmaktan kaginin.

- Aksesuarlari veya firin kaplarini cikarirken veya yerine
koyarken mutlaka firin eldiveni kullanin.

- Her turli bakimdan 6nce cihaza gelen gtcu kesin.

- UYARI: Elektrik carpmasi olasiligini ortadan kaldirmak igin,
lambay! degistirmeden dnce cihazi mutlaka kapayin.

- Cihaz, yerlesik yapiya kurmadan kullanmayin.

- Cihazi temizlemek icin buharli temizleyici kullanmayin.

- Cam kapiyi silmek icin sert, asindirici temizleyiciler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin. Bu tip malzemeler
yuzeyi cizebilir ve bunun neticesinde cam kirilabilir.

- Elektrik kablosunun zarar gérmesi durumunda elektrik
nedeniyle bir tehlike olugsmasina engel olmak i¢in bu kablo;
uretici, Yetkili Servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir kisi
tarafindan degistirilmelidir.

- Raf desteklerini ¢ilkarmak icin dnce raf desteklerinin 6n
kismini, sonra arka uglarini yan duvarlardan cekin. Raf
desteklerini islemin tersini uygulayarak takin.
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Guvenlik talimatlari

Montaj

UYARI! Cihazin montaji yalnizca
kalifiye bir kisi tarafindan
yapiimahdir.

+ TUum ambalajlari ¢ikarin.

+ Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.

+ Cihazla birlikte verilen montaj
talimatlarini takip edin.

+ Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,
cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven
ve koruyuculu ayakkabi kullanin.

+ Cihazi kulpundan tutarak cekmeyin.

+ Cihazi, kurulum gerekliliklerini karsilayan
glvenli ve uygun bir yere yerlestirin.

+ Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.

+ Cihazi monte etmeden 6nce, firin
kapaginin acilmasina bir engel olup
olmadigini kontrol edin.

+ Cihaz bir elektrikli sogutma sistemi ile
donatilmistir. Elektrik glic kaynagi ile
calistinimahdir.

Elektrik baglantisi

/\ UYARI!Yangin ve elektrik
garpmasi riski.

+ Tum elektrik baglantilari kalifiye bir
elektrik teknisyeni tarafindan yapiimaldir.

+ Cihaz topraklanmalidir.

* Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana gu¢ kaynaginin
elektrik guctuine uygun oldugundan emin
olun.

+ Daima duzgun takilmis, elektrik
carpmasina karsi korumali bir priz
kullaniniz.

* Priz ¢ogalticilarini ve uzatma kablolarini
kullanmayin.

+ Elektrik fisine ve kablosuna zarar
vermemeye 6zen gosterin. Cihazin ana
kablosunun degistirilmesi gerekirse, bu

islem Yetkili Servis tarafindan yapilmalidir.
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+ Sebeke kablolarinin, 6zellikle calisirken
veya kapi sicak oldugunda, cihazin
kapagina veya cihazin altindaki yuvanin
yakinina temas etmesine veya yanmasina
izin vermeyin.

+ Akim tasiyan ve izole edilmis parcalarin
darbe korumasi arag kullaniimaksizin
¢ikarilamayacak sekilde takilmahdir.

+ Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan
sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik
fisine erisilebildiginden emin olun.

+ Priz gevsemisse fisi takmayin.

+ Cihazin fisini prizden c¢ikarmak icin
elektrik kablosunu ¢ekmeyin. Her zaman
fisten tutarak cekin.

+ Sadece dogru yalitim malzemelerini
kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan ¢ikarilan vida tipi
sigortalar), toprak kacagi kesicileri ve
kontaktorler.

+ Elektrik tesisati, cihazi tum kutuplarda
elektrik sebekesinden kesebilmenize
olanak saglayan bir yalitim malzemesine
sahip olmaldir. Yalitim cihazi en az 3 mm
temas acikligina sahip olmalidir.

Kullanin

UYARI! Yaralanma, yanma ve
elektrik carpmasi veya patlama
riski vardir.

+ Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

+ Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun.

+ Calisir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.

+ Her kullanimdan sonra cihazi kapayin.

+ Cihaz calisiyorsa cihazin kapagini agarken
dikkatli olun. Sicak hava serbest
birakilabilir.

+ Cihazi islak elle veya cihaz suyla temas
ettiginde calistirmayin.

+ Agik kapagin tzerine baski uygulamayin.

+ Cihazinizi bir calisma yUzeyi veya saklama
yuzeyi olarak kullanmayin.
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+ Cihazin kapagini dikkatlice acin. Alkollu
iceriklerin kullaniimasi alkol ve havanin
karismasina neden olabilir.

+ Kapagr actiginizda kivilcim veya ¢iplak
alevlerin cihaza temas etmemesine dikkat
edin.

+ Saklama icin her zaman onaylanmis cam
ve kavanozlar kullanin.

+ Yanici Urlnleri veya sivi yanici Urlnlerle
islanmis nesneleri cihazin icine, yanina
veya Ustlne koymayin.

A UYARI! Cihazin zarar gérme riski

s6z konusudur.

+ Emaye kaplamanin zarar gérmesini veya
renginin solmasini énlemek igin:

- finn kabini veya diger esyalari
dogrudan cihazin icinin alt kismina
koymayin.

- cihazin alt bosluguna dogrudan
aliminyum folyo koymayin.

- cihaz sicakken icine dogrudan su
koymayin.

- pisirme bitirdikten sonra nemli
yemekleri ve yiyecekleri cihazin icinde
tutmayin.

- aksesuarlari cikarirken veya takarken
dikkatli olun.

+ Emaye ya da paslanmaz ¢gelik kismin
renginin solmasi cihazin performansini
etkilemez.

+ Nemli kekler i¢in derin bir kap kullanin.
Meyve sulari kalici lekelere neden olabilir.

* Yalnizca bu cihaz ile sunulan veya uretici
tarafindan énerilen aksesuarlar kullanin.

* Pisirme sirasinda cihazin kapagi daima
kapali olmalidir.

+ Cihaz bir mobilya panelinin (¢r. bir
kapagin) arkasina monte edilmisse, cihaz
calisirken bu kapagin kesinlikle kapali
olmamasina dikkat edin. Kapali mobilya
panelinin arkasinda sicaklik ve nem
olusabilir ve cihaza, muhafaza Gnitesine
veya zemine zarar verebilir. Cihazi
kullandiktan sonra cihaz tamamen
soguyana kadar mobilya panelini
kapatmayin.
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Bakim ve Temizlik

UYARI! Yaralanma, yangin veya
cihazin zarar gérme riski s6z
konusudur.

+ Bakim isleminden 6nce, cihazi devre disi
birakin ve prizden elektrik baglantisini
kesin.

+ Cihazin sogumus oldugundan emin olun.
Cam panellerin kiriima riski vardir.

+ Kapinin cam panelleri hasar gérdiginde
derhal yenisi ile degistirin. Yetkili Servis
Merkezi ile iletisime gegin.

+ Kapiyi cihazdan gikarirken dikkatli olun.
Kapi agirdir!

+ YlUzey malzemesinin bozulmasini énlemek
icin cihazi duzenli olarak temizleyin.

+ Cihaz icerisindeki yag veya yiyecek
kalintilari yangina neden olabilir.

« Firin spreyi kullaniyorsaniz Grdn
etiketinde belirtilen guvenlik talimatlarini
takip edin.

Dahili 1s1k
/\ UYARI! Elektrik carpmasi riski.

+ Bu Urunun icindeki lamba(lar) ve ayri
satilan yedek parca lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin ¢alisma
durumu hakkinda bilgi vermesi
amaclanmistir. Diger uygulamalarda
kullanilmak Gzere tasarlanmamiglardir ve
ev odas! aydinlatmasi igin uygun
degillerdir.

+ Bu Urun, enerji verimliligi sinifi G olan bir
1sik kaynagi icerir.

+ Sadece ayni 6zelliklerdeki lambalari
kullanin.

Servis

+ Cihazi onarmak igin yetkili bir Servis
Merkezine bagvurun.
+ Yalnizca orijinal yedek parcalari kullanin.
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Elden Cikarma

UYARI! Yaralanma ve bogulma
riski.

+ Cihazi dogru sekilde nasil elden
cikarabileceginizle ilgili bilgi icin
belediyenize basvurun.

+ Cihazin elektrik sebekesi baglantisini
kesin.

+ Cihaza yakin sebeke elektrik kablosunu
kesin ve atin.

Montaj

UYARI! Glvenlik bolimlerine
bakin.

Montaj

@ Kurulum i¢in Montaj Talimatlarina
bakin.

Elektrik tesisati

/\ UYARI! Elektrik baglantisi sadece
kalifiye bir kisi tarafindan
yaptimahdir.

@ "Guvenlik" béliminde aciklanan
guvenlik 6nlemlerine uymamaniz
halinde Uretici firma sorumluluk
kabul etmez.

Bu firin ile birlikte sadece bir ana elektrik
kablosu verilir.
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Cocuklarin ve evcil hayvanlarin cihazin
icine sikismasini dnlemek igin kapadi
cikarin.

Ambalaj malzemesi:

Ambalaj malzemesi geri
dondsturulebilirdir. Plastik pargalar PE, PS
vb. gibi uluslararasi kisaltmalarla
isaretlenmistir. Ambalaj malzemesini,
yerel atik ydnetimi tesisinizde bu amaca
gore saglanan atik kutularina atin.

Kablo
Montaj veya degisime uygun kablo tipleri:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kablonun kesiti icin bilgi etiketindeki toplam
gulce bakin. Tabloya da bakabilirsiniz:

Toplam giic (W) Kablo kesiti (mm?)

maksimum 1380

3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680

3x15

Topraklama kablosu (yesil / sari kablo)
kahverengi faz ve mavi notr kablolardan 2
cm daha uzun olmalidir.
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Uriin agiklamasi

Genel bakis

LT

Kontrol paneli
Isitma fonksiyonlari digmesi

Ekran

Kontrol paneli

Cihazi agma ve kapatma
Cihazi calistirmak igin:

1. Doner dugmelere basin. Cevirmeli
digme disariya cikar.

2. Fonksiyonu se¢mek igin Isitma
fonksiyonlari digmesini gevirin.

3. Ayarlari yapmak icin kontrol digmesini
cevirin.

Cihazi kapatmak icin: 1sitma fonksiyonlari

déner digmesini kapal konuma gevirin@.

Kontrol paneline genel bakis
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Kontrol digmesi
Isitma elemani
A Lamba

Fan

B Cukur hazne - Suyla temizleme haznesi
BX Raf destegi, cikarilabilir
Raf konumlari

Aksesuarlar

+ Telrafx1
Pisirme kaplari, kek kaliplari, kizartmalar
icin.

+ Pisirme tepsisi x 1
Kekler ve biskuviler icin.

+ Tava-/ Pigirme kabi x 1
Pisirmek ve firinlamak icin veya yag
toplama kabi olarak.

+ Teleskobik ray sistemleri x 1 set
Raflar ve tepsiler igin.

® Fonksiyonu ayarlamak icin ba-
sili tutun: Kilit.

OK Seciminizi onaylamak icin ba-
sin.

Ekrani gostergeleri

Onemli fonksiyonlari iceren gésterge ekrant:

) Zamanlayici fonksiyonlarini
ayarlamak icin basin.

0))DEMO
_©B3:8E'EE88;

h:min:s

AVAYO 2 b %e

'S Fonksiyonu ayarlamak icin ba-
sili tutun: Hizli Isitma.

& Cihaz kilitli.

G Cihazin lambasini agmak ve ka-
patmak icin basili tutun.

¥ Alt menu: Yardimli Pisirme.
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% | Alt mend: Ayarlar

€] Gecikmeli Baglatma etkin.

Hizli On Isitma etkin.

>>

Q) Zamanlayici etkin.

b} Buharli pisirme etkin.

A Zaman ayari etkin.

Pisirme suresi etkin.
STOP

ilk kullanimdan 6nce

UYARI! Glvenlik bolimlerine
bakin.

Siirenin ayarlanmasi.

Prize ilk kez baglandiktan sonra gosterge
ekrani seceneklerini gosterene kadar
bekleyin: "00:00" veya "12:00" (modele bagli
olarak).

1. Zamani ayarlamak i¢in kontrol digmesini
cevirin.
2. OK tusuna basin.

ilk 6n 1sitma ve temizleme

ilk kullanimda ve gida ile temastan énce
cihazi bos bir sekilde 6nceden isitin. Cihaz
hos olmayan koku ve duman yayabilir. On
Isitma sirasinda odayi havalandirin.

1. Tum aksesuarlari ve gikarilabilir raf
desteklerini cihazdan ¢ikarin.

y fonksiyonunu ayarlayin. Maksimum
sicakhgi ayarlayin. Bkz. Gunluk kullanim.
Cihazi 1 sa ¢ahstirin.

3. fonksiyonunu ayarlayin. Maksimum
sicakhgi ayarlayin. Cihazi 15 dk calistirin.

4. E]fonksiyonunu ayarlayin. Maksimum
sicakhgi ayarlayin. Cihazi 15 dk ¢alistirin.

5. Cihazi kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

6. Cihazi ve aksesuarlari sadece yumusak
deterjanli ilik su ile islatilmis bir mikro
fiber bezle temizleyin.

ilerleme cubugu - cihazin ayar-
lanan sicakliga ulastigini veya
pisirme suresinin sona erdigini
gorsel olarak gosterir.

7. Aksesuarlari ve ¢ikarilabilir raf
desteklerini baslangictaki yerlerine
yerlestirin.

Mekanik cocuk kilidi

Firinda ¢ocuk kilidi bulunmaktadir. Kapi kilidi
firinin sag tarafinda, kontrol panelinin
altindadir.

Firin kapagini ¢ocuk kilidiyle agmak igin:

1. Cocuk kilidini itin ve tutun.

2. Kapagi agmak igin kapi kolunu cekin.
Firinin kapagini ¢cocuk kilidine basmadan
kapatin.

Gocuk kilidini ¢ikarmak igin:

1. Kapagi agin ve firinla birlikte verilen torks
anahtari ile cocuk kilidini ¢ikarin.

2. Cocuk kilidini ¢ikardiktan sonra vidayi
geri takin.
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Gunluk kullanim

A UYARI! Guvenlik bélimlerine

bakin.

Pisirme fonksiyonlari

356

Sicak Hava

Etleri firinda kizartmak ve kekleri fi-
rinda pisirmek icindir. Fan, 1siyi firi-
nin icine esit sekilde dagittig igin Alt
+ Ust Isitma fonksiyonundan kullani-
landan daha dusuk bir sicakhk ayar-
layin.

Pizza Fonksiyonu

Alt taraftan daha fazla i1s1 gerektiren
pizza ve diger yemekleri pisirmek
icin.

Alt Isitma

Ust ylizeyi kizartma ve gevrek taban
elde etmek icindir. En alttaki raf po-
zisyonunu kullanin.

Alt+ist 1sitma
Yiyecekleri bir rafta pisirmek ve ki-
zartmak icindir.

SteamBake / AquaClean Buharla
Temizleme

Pisirme sirasinda nem katmak igin-
dir. Pisirme sirasinda dogru bir renk
ve citir kabuk elde etmek icindir. Tek-
rar isitma sirasinda daha sulu hale
getirmek icindir.

Asagidakiler hakkinda daha fazla bil-
gi icin Bakim ve temizlik bolimune
bakin: AquaClean Buharla Temizle-
me.

Sicak Hava Nemli

Bu fonksiyon pisirme sirasinda enerji
tasarrufu saglamak igin tasarlanmis-
tir. Bu fonksiyonu kullandiginizda ci-
haz ici sicaklik ayarlanan sicakliktan
farkh olabilir. Kalan isi kullanilir. Isit-
ma gucl dusurulebilir. Daha fazla
bilgi icin bkz. Gunluk kullanim, Not-
lar: Sicak Hava Nemli.

Izgara
Ince yiyecek parcalarini veya tost ek-
megini 1zgara yapmak igindir.

Dondurulmus Yiyecekler

Patates kizartmasi, dilim patates ya
da Cin boregi gibi hazir yemekleri ¢i-
tir kalacak sekilde pisirmek icindir.

vy

Turbo Izgara

Buyuk et parcalarini veya kemikli ku-
mes hayvanlarini tek bir raf konu-
munda firinlamak igindir. Graten pi-
sirmek ve Ust yuzeyi kizartmak icin-
dir.

Bazi finin fonksiyonlarinda lamba
80°C'nin altinda bir sicaklikta
otomatik olarak devre disi
birakilabilir.
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Notlar: Sicak Hava Nemli

Bu fonksiyon, enerji verimliligi sinifi ve
cevreci tasarim gereksinimlerine (EU 65/2014
ve EU 66/2014 uyarinca) uymak icin
kullanilmistir. Asagidakiler uyarinca testler:
IEC/EN 60350-1.

Fonksiyonun aksamadan ¢alismasi ve firinin
mumkun oldugunca verimli calismasi iin
pisirme sirasinda firin kapisi kapali
kalmalidir.

Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30
saniye sonra otomatik olarak devre disi kalir.

Pisirme talimatlari icin bkz. ipuclari ve
oneriler, Sicak Hava Nemli.

Ayar: Pisirme fonksiyonlari

1. Herhangi bir pisirme fonksiyonunu
se¢mek icin pisirme fonksiyonlari
digmesini cevirin.

2. Sicakhg@r ayarlamak icin kontrol
digmesini cevirin.

& Hizli On Isitma : 1sinma siiresini kisaltmak

icin basili tutun. Bu, yalnizca bazi pisirme

fonksiyonlari igin kullanilir. Fan otomatik
olarak acilabilir.

Ayarlama: SteamBake- Buharli
pisirme

1. Cihazin sogumusg oldugundan emin olun.

2. Gukur hazneyi maksimum 250 ml musluk
suyuyla doldurun.

Cukur hazneyi pisirme esnasinda veya
cihaz sicakken doldurmayin.

3. pisirme fonksiyonu se¢mek icin
pisirme fonksiyonlari digmesini gevirin.

4. Sicakhgr ayarlamak icin kontrol
digmesini cevirin.

5. Nem olugmasi icin bos cihazi énceden
10 dk 1sitin.

6. Yemeginizi cihaza yerlestirin.

7. Pisirme bittiginde cihazi kapatmak icin
pisirme fonksiyonlari déner digmesini
kapali konuma gevirin.

8. Cihaz sogudugunda, firin boslugundaki
suyu yumusak bir bezle alin.
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UYARI! Kapagi dikkatlice agin.
Salinan buhar yaniklara neden
olabilir.

Nasil girilir: Menii =

Yardiml Pisirme yemeklerine ve ayarlarina
erismek icin MenU'yU agin.

1. Pisirme fonksiyonlari i¢cin dugmeyi =
seceneklerine gevirin.

Ekranda ‘/\@ ep gorunuyor.

2. Alt menuye girmek icin kontrol
digmesini cevirin ve simgeyi segin. OK
tusuna basin.

Ayar: Yardiml Pi§irme‘/\0

Yardimli Pisirme alt mend, 6zel yemekler icin
tasarlanmis programlardan olusur.
Programlar uygun bir ayarla baslar. Pisirme
sirasinda zamani ve sicakhgi
ayarlayabilirsiniz.

1. Pisirme fonksiyonlari i¢cin duUgmeyi =
seceneklerine cevirin.
8¢ ssesini -

2. /A 6gesini secmek icin kontrol
dugmesini gevirin ve OK ogesine basin.

3. Bir yemek se¢mek icin kontrol digmesini

gevirin (P1-P...). OK tusuna basin.

4. AgJirhgr ayarlamak icin kontrol digmesini
cevirin. Secenek, secilen yemekler icin
kullanilabilir, OK tusuna basin.

5. Yiyecedi cihazin icine yerlestirin. OK
tusuna basin.

6. Fonksiyon sona erdiginde yemegin hazir
olup olmadigini kontrol edin. Gerekirse
pisirme suresini uzatin.

Alt menu: Yardimli Pisirme

Aciklama Yazisi

Agirlik ayari mevcuttur.

O
Buharli pisirme icin firin icerisindeki
) cukur hazneyi suyla doldurun.
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Aciklama Yazisi Aciklama Yazisi

Raf seviyesi. Bkz. Uriin aciklamasi.

Pisirmeye baslamadan 6nce cihazi =
E Isitin.

Ekranda P ve tabloda kontrol edebileceginiz
birka¢ yemek pisirme fonksiyonu gosterilir.

Yemek Agirhik Raf seviyesi / Aksesuar
P1 Dana rosto, az
pismis
p, |Rozbif, ortapis- | 1-1.5kg;4-5 = 2; pisirme tepsisi _
mis cm kalin parca E'Flerl kizgin blr Favada birkag dakika kizartin.
Cihaza yerlestirin.
p3 D‘ana‘ rosto, iyi
pismis
Biftek, orta pig- | 180 - 220 g par- &= s; yemegi tel raf Gzerinde firmlamak
P4  [mig cabasina; 3 ¢m | Etjeri kizgin bir tavada birkag dakika kizartin.
kalindilim | cihaza yerlestirin.
F'f'“da sigir ?ti / 1.5-2kg =P ; tel raf tizerinde firinlama kabi
agir ateste pisg- Etleri sicak bir tavada bir ka¢ dakika kizartin.
P5 | mis (orta kabur- Swvi ekleyin. Cihaza yerlestirin.
ga, kemiksiz but,
kalin bogur)
Dana rosto, az
P6 pismis (yavas pi-
sirme)
Danarosto, orta | | , - kg; 4-5 = 2; pisirme tepsisi
P7 | pismis (yavagpi- | -\~ o 'parga Etleri kizgin bir tavada birkag dakika kizartin.
sirme) Cihaza yerlestirin.
Dana rosto, iyi
P8 pismis (yavas pi-
sirme)
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Yemek Agirhik Raf seviyesi / Aksesuar
Sigir fileto, az
P9 pismis (yavas pi-
sirme)
Sigir fileto, orta | 0.5-1.5kg; 5 - B ; pisirme tepsisi
P10 | pigmisg (yavas pi- | 6 cm kalin par- | Etleri kizgin bir tavada birkag dakika kizartin.
sirme) ca Cihaza yerlestirin.
Sigir fileto, iyi
P11 pismis (yavas pi-
sirme)
Finnlanmig dana | 0.8-1.5kg; 4 B1[=] 2; tel raf zerinde firinlama kabi
P12 eti (6rn. kirek eti) | cm kalin parca | etleri sicak bir tavada bir kac dakika kizartin.
Sivi ekleyin. Cihaza yerlestirin. Kaplayarak fi-
rinlama.
Domuz boyun ve 1.5-2kg B[] 2; tel raf tizerinde firinlama kabi
P13 | kurek eti firinla- Kizartma kabina 200 ml sivi ekleyin.
ma
Flime domuz eti 1.5-2kg =Py pisirme tepsisi
P14 | (yavas pisirme) Tum ylizeyin esit bir sekilde kizarmasi icin pi-
sirme suresinin yarisi doldugunda eti gevirin.
Domuz fileto, ta- | 1-15kg;5-6 |[H]3; yemedi tel raf Gizerinde firlamak
P15 |2z€ cm kalin parca | etjeri kizgin bir tavada birkac dakika kizartin.
Cihaza yerlestirin.
Domuz pirzola 2-3kg; ham, 2 [[H] 3 derin tava
-3 cmince ka- | Tapagin tabanini kaplayacak sekilde sivi ekle-
P16 burga kullanin | i pisi lresini 5 i
9 yin. Pisirme sUresinin yarisi doldugunda eti
cevirin.
Kemikli koyun 15-2kg;7-9 |[H2; firin tepsisi lizerinde yemegi firinlamak
P17 | bacagi cm kalin parca | g, ekleyin. Pisirme stiresinin yarisi doldu-
gunda eti cevirin.
Butiin tavuk 1-15kg; taze | = 2 lx4 200 m; pisirme tepsisinde gii-
veg tenceresi
P18 Tum ylizeyin esit bir sekilde kizarmasi icin pi-
sirme suresinin yarisi doldugunda tavugu ge-
virin.
P19 | Yarim tavuk 05-08kg |[[H3: pisirme tepsisi
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Yemek Agirhik Raf seviyesi / Aksesuar
P20 Tavuk gogsi 180 - 200 g par- | [1][=] 2; tel raf uzerinde glveg yemegi
¢a bagina Etleri kizgin bir tavada birkac dakika kizartin.
Tavuk budu, taze - Hs. pisirme tepsisi
P21 Eger i_I_k Pa§ta tavyk butlarini terbiyelediys_g-
niz, dusuk sicakliga ayarlayip daha uzun stre
pisirin.
Butiin 6rdek 2-3kg [0E 2; tel raf uzerinde firnlama kabr
P22 Eti firinlama tabaginin (izerine koyun. Pisirme
suresinin yarisina gelindiginde 6rdegi gevirin.
Butiin kaz 4-5kg 0 2. derin tava
P23 Eti derin bir pisirme tepsisine koyun. Pisirme
suresinin yarisina gelindiginde kazi cevirin.
p24 | Rulo kofte 1kg P - tel raf
Butiin balik, 1z | 0.5-1kgbalikk |[=]2; pisirme tepsisi
P25 |[gara bagina Baliga tereyad suriin ve tercih ettiginiz baha-
rat ve bitkiler ile cesnilendirin.
P26 | Balik fileto - []E)3; tel raf uzerinde giivec yemegi
P27 Cheesecake B El 2; @ 28 cmtel raf Gzerinde kelepgeli
kek kalibi
P28 | Elmali pasta - [H 2; e 100 - 150 mi; pisirme tepsisi
P29 |Elmalitart - (=) 2; tel raf tizerinde pasta seklinde
pp | Eimah turta : DI 2; ke 100-150 mi; J 22 cm tel raf
Uzerinde pasta kalibi
P31 | Brownie 2kghamur |[=]3 - derin tava
P32 Muffin - [1E 2; e 100 - 150 ml; tel raf tzerinde
muffin tepsisi
P33 | Somun kek - (52 tel raf tizerinde somun kalibinda
Kumpir Tkg =Py pisirme tepsisi
P34 BUtiln bir patatesi kabuguyla birlikte pisirme

tepsisine koyun.
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Yemek Agirhik Raf seviyesi / Aksesuar
Patates dilimleri Tkg =3 firn kagidi ile kaplanmis pisirme tepsi-
P35 si
Patatesleri dilimleyin.
Karisik 1zgara 1-1.5kg =3 firn kagidi ile kaplanmis pisirme tepsi-
P36 |sebzeler si
Sebzeleri dilimleyin.
p3; | Patates kéftesi, 0.5 kg =EF pisirme tepsisi
dondurulmus
p3g | Patates kizart- 0.75 kg =EF pisirme tepsisi
masi
Kuru makarna 1-15kg (=) 2; tel raf tzerinde glivec yemegi
P39 [yaprakli etli/
sebzeli lazanya
Patates graten 1-15kg  |[= 1; tel raf tzerinde giivec yemegi
P40 | (cig patates) Pisirme suresinin yarisina gelindiginde yeme-
gi cevirin.
a1 Taze pizza, ince B BE 2; ) 100 mifirin kagidi ile kaplanmis
pisirme tepsisi
P42 Taze pizza, kalin B EE‘Z ; firin kagidi ile kaplanmis pisirme
tepsisi
P43 | Kis - (5] 2; tel raf tizerinde pisirme kalibi
Baget / Ciabatta 0.8 kg E 2; e 150 mimi; firin kagidi ile kaplan-
somun ekmegi / mis pisirme tepsisi
P44 | Beyaz Ekmek ici ¥
Yy Beyaz ekmek i¢in daha fazla stire gerekmek-
tedir.
Tam tahil / Cav- Tkg BE 2; e 150 mimi; firin kagidi ile kaplan-
P45 | dar/Siyah ek- mis pisirme tepsisi / tel raf (izerinde somun

mek

kalibi

Degistirme: Ayarlar@

1.

2.

Pisirme fonksiyonlari icin diigmeyi =
seceneklerine gevirin.

6gesini segmek icin kontrol
dugmesini gevirin ve OK ogesine basin.

Ayari se¢mek icin kontrol digmesini

cevirin. OK tusuna basin.

4. Degeri ayarlamak icin kontrol digmesini

gevirin. OK tusuna basin.

5. Menil menusunden ¢ikmak istediginizde
pisirme fonksiyonlari digmesini
cevirerek kapali konumuna getirin.
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Alt menu: Ayarlar
Ayarlar Deger
Ayarlar Deger 05 [zamanlayici Acik / Kapali
01 GUnUnN saati Degistir 06 Isik Acik / Kapali
02 Gosterge ekrani | 1-5 07 Hizl On Isitma Acik / Kapali
Parlakhgi
Tus sesleri 1-Bip, 2 - Tik- 08 | Demo modu -
03 la, 3 - Ses ka- Yazilim stirimi- | Kontrol edin
I 09 0 go
pa nl goster
04 ;inyal sesi seviye- [1-4 10 ;I'Um ayarlari sifir- | Evet / Hayir
a

Saat fonksiyonlari

Saat fonksiyonlari aciklamasi

Q Geri sayim suresini ayarlamak
Zaman | iSin. Zamanlayici sona erdigin-
ayari d'e sinyal sesi duyulur. Bu f_onk-
siyonun cihazin ¢alismasi tze-
rinde herhangi bir etkisi yoktur
ve herhangi bir zamanda ayar-
lanabilir.

Pisirme suresini ayarlamak
STOP icindir. Zamanlayici sona erdi-

Pisirme | ginde sinyal sesi duyulur ve
suresl | sitma fonksiyon otomatik ola-
rak durur.
& Pisirmenin baslangicini ve/veya
Gecikme- | bitisini ertelemek igin.
li Baslat-
ma
Q) Cihazin ne kadar sure calisaca-

Zamanla- | 91 gostermek igindir. Maksi-
yici mum deger 23 sa 59 dk. Bu
fonksiyonun cihazin ¢alismasi

Gzerinde herhangi bir etkisi
yoktur ve herhangi bir zaman-
da ayarlanabilir.

Ayar: Zaman ayarlﬂ
1. @tU§una basin.

Gosterge ekraninda su gorunar: 0:00 ve Q

2. Zaman ayari ayarlamak icin kontrol
digmesini cevirin.

3. OK tusuna basin. Zamanlayici aninda
geri sayima baslar.

Ayar: Pisirme sﬁresis%

1. Bir pisirme fonksiyonu se¢mek icin
digmeleri cevirin ve sicakligi ayarlayin.

2. Ekranda su simge gorunene kadar

tusuna basin: 0:00 ve stor.

3. Pisirme suresi ayarlamak icin kontrol
dugmesini gevirin.

4. OK tusuna basin. Zamanlayici aninda
geri sayima baslar.

5. Sdre sona erdiginde OK ogesine basin ve
pisirme fonksiyonu digmesini kapali
konuma getirmek icin cevirin.

Ayar: Gecikmeli Ba§latma@

1. Bir pisirme fonksiyonu se¢mek icin
digmeleri gevirin ve sicakligi ayarlayin.

2. Ekranda su simge goriinene kadar

tusuna basin: @ ve START.

3. Baslama saatini ayarlamak icin kontrol
digmesini cevirin.

4, OK tusuna basin.
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Gosterge ekraninda su gorunur: --:--@

STOP .

5. Bitis saatini ayarlamak icin kontrol
dugmesini gevirin.

6. OK tusuna basin.

Zamanlayici, ayarlanan baslangi¢ saatinde

geri sayima baslar.

7. Sure sona erdiginde OK ogesine basin ve
pisirme fonksiyonu digmesini kapali
konuma getirmek icin cevirin.

Zamanlayici ©) ayarlari

1. Mend girisi i¢in pisirme fonksiyonlari
dugmesini = ayarina cevirin.

2. Kontrol digmesini cevirerek b/

Zamanlayici segenegini secin. Bkz.
GuUnluk kullanim, Menu: Ayarlar.

Aksesuarlarin kullanimi

UYARI! Glvenlik bolimlerine
bakin.

Aksesuarlarin yerlestirilmesi

Ust kisimdaki kiciik girinti giivenligi artirir
ve egilmeye karsi koruma saglar. Bu
girintiler ayni zamanda devrilmeyi 6nleyen
ekipmandir. Rafin etrafindaki kenar, pisirme
kaplarinin raftan dismesini engeller.

Tel raf

Rafl, raf desteginin kilavuz cubuklarinin
arasina itin ve ayaklarin asagi dogru
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3. OK tusuna basin.
4. Zamanlayiclyl agmak ve kapatmak icin
kontrol digmesini gevirin.

5. OK tusuna basin.

Ayar: GUnun saati

1. Mend girisi icin pisirme fonksiyonlari
digmesini — ayarina cevirin.

2. Kontrol digmesini cevirerek b/ GUnun
saati secenegini segin. Bkz. GUnluk
kullanim, Menu: Ayarlar

3. Saati ayarlamak icin kontrol digmesini
cevirin.

4. OK tusuna basin.

baktigindan emin olun. Rafin, firinin arka
kismina temas ettiginden emin olun.

Pisirme tepsisi / Derin tepsi

—

Tepsiyi, raf desteginin kilavuz ¢ubuklarinin
arasina itin. Pisirme tepsisini, egimi firinin ig
kisminin arkasina gelecek sekilde yerlestirin.

Teleskobik raylar kullanimi:

@ Teleskobik raylarin kurulum
talimatlariniileride kullanmak
Uzere saklayin.

Teleskobik raylari kullanarak tel raflari ve
tepsileri daha kolay takabilir ve
¢ikarabilirsiniz.
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/\  DIKKAT! Teleskobik raylari bulasik
makinesinde temizlemeyin.
Teleskobik raylari yaglamayin.

1. Sag ve sol taraflardaki teleskobik raylari
cikarin.

Ek fonksiyonlar

Kilitle &

Bu fonksiyon, cihaz fonksiyonunun yanhslikla
degistirilmesini engeller.

Cihaz kullanimdayken etkinlestirildiginde,
kontrol panelini kilitleyerek mevcut pisirme
ayarlarinin kesintisiz devam etmesini saglar.

Cihaz kapaliyken etkinlestirildiginde, kontrol
panelinin kilitli kalmasini saglayarak cihazin
kazara acilmasini énler.

@ - Fonksiyonu etkinlestirmek icin basih
tutun.

Bir ikaz sesi duyulur IE - kilit agildiginda 3
kez yanip soner.

- Fonksiyonu etkinlestirmek icin basih
tutun.

Otomatik kapanma

Guvenlik 6nlemi olarak, i1sitma fonksiyonu
etkinse ve hicbir ayar degistiriimemisse,
cihaz belirli bir stire sonra otomatik olarak
kapanir.
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2. Tel rafi, teleskobik ray sisteminin tzerine
koyun ve dikkatlice firinin igine itin. Firin
kapagini kapatmadan dnce teleskobik
raylari firinin icine tam olarak
yerlestirdiginizden emin olun.

(°C) O (sa)
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Otomatik kapanma suresini asan bir stre
boyunca bir isitma fonksiyonunu calistirmak
istiyorsaniz, pisirme suresini ayarlaymn. Bkz.
Saat fonksiyonlari.

Otomatik Kapanma su fonksiyonlarla
calismaz: Isik, Gecikmeli Baglatma.

Sogutma fani

Cihaz calisirken, cihazin ylzeyinin soguk
kalmasi icin sogutma fani otomatik olarak
calisir. Cihazi kaparsaniz, cihaz soguyana
kadar sogutma fani calismaya devam eder.
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ipuclari ve éneriler

Pisirme énerileri

Tablolarda verilen sicakliklar ve pisirme
sureleri sadece bilgi amaghdir. Gergek
pisirme sureleri, tariflere ve kullanilan
malzemelerin niteligine ve miktarina
baghdir.

Cihaziniz 6nceki cihaziniza gore kuvvetle
muhtemel daha farkli sekilde hamur isi
pisirme ve kizartma islemi gerceklestirir.
Asagidaki ipuglarinda belirli yemek turleri
icin dnerilen sicaklik ayarlari, pisirme suresi
ve raf konumu gosterilir.

Raf konumlarini firinin alt kismindan
baslayarak sayiniz.

Belirli bir yemek tarifi igin ilgili ayarlari
bulamadiginiz takdirde, benzer bir tarife
bakiniz.

Enerji tasarrufu ipuclari icin bkz. Enerji
verimliligi.

Tablolarda kullanilan semboller:
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°C |Sicaklik

Aksesuar

=] |Raf konumlari
O

Pisirme suresi (dk)

8| Yiyecek tipi

m:

Pisirme fonksiyonu

Sicak Hava Nemli - 6nerilen
aksesuarlar

Koyu ve yansitma yapmayan kalip ve kaplar
kullanin. Agik renk ve yansitma yapan
kaplara kiyasla syt daha iyi emerler.

Pizza tavasi - koyu, yansitmaz, ¢cap 28cm
Pisirme tabagi - koyu, yansitmaz, ¢cap
26cm

Ramekins - seramik, ¢cap 8cm, yukseklik 5
cm

Flans tabanh kalip - koyu, yansitici
olmayan, ¢cap 28cm

Sicak Hava Nemli

En iyi sonucu almak icin asagidaki tabloda
listelenen dnerileri takip edin.

& = °C = 8)

Tatli top ekmek- | pisirme veya damlalik 180 2 20-30

ler, 16 parca tepsisi

Top ekmek, 9 par- | pisirme veya damlalik 180 2 30-40

ca tepsisi

Pizza, dondurul- | Tel raf 220 2 10-15

mus, 0,35 kg

isvicre Rulosu pisirme veya damlalik 170 2 25-35
tepsisi

Brownie pisirme veya damlalk 175 3 25-30
tepsisi

Sufle, 6 parca tel raf Gzerinde seramik 200 3 25-30
peynirli tart
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Turta tab. pand. | tel raf Gzerinde turta ta- 180 15-25
kar. bani kabih
Victoria sandvi¢i | tel rafta pisirme tabagi 170 40 - 50
Haslama balik, pisirme veya damlalk 180 20-25
0,3 kg tepsisi
Butun Balik, 0,2 pisirme veya damlalik 180 25-35
kg tepsisi
Balik fileto, 0,3 kg | tel raf Uzerinde pizza ta- 180 25-30
vasi
Haslama et, 0,25 | pisirme veya damlalik 200 35-45
kg tepsisi
Sis kebap, 0,5 kg | pisirme veya damlalk 200 25-30
tepsisi
Biskuviler, 16 par- | pisirme veya damlalik 180 20-30
ca tepsisi
Makaron, 24 par- | pisirme veya damlalik 180 25-35
ca tepsisi
Muffin, 12 parca | pisirme veya damlalik 170 30-40
tepsisi
Tuzlu hamur isi, pisirme veya damlahk 180 25-30
20 parga tepsisi
Kurabiye hamurlu | pisirme veya damlalik 150 25-35
biskulviler, 20 par- | tepsisi
ca
Minik tartlar, 8 pisirme veya damlahk 170 20-30
parca tepsisi
Sebzeler, hasla- pisirme veya damlalk 180 35-45
ma, 0,4 kg tepsisi
Vejetaryen omlet | tel raf Gzerinde pizza ta- 200 25-30
vasl
Akdeniz sebzeleri, | pisirme veya damlalik 180 25-30

0,7 kg

tepsisi

Test kuruluslarina yénelik bilgiler
|IEC 60350-1 uyarinca testler.
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Klguk kekler, bir tep- Alt+Ust 1sitma Pisirme 3 170 20-35

side 20 adet tepsisi

Kucuk kekler, bir tep- Sicak Hava Pisirme 3 150 - 160 20-35

side 20 adet tepsisi

Klguk kekler, bir tep- Sicak Hava Pisirme 2ve4 150 - 160 20-35

side 20 adet tepsisi

Elmali turta, 2 kalip Alt+Ust 1sitma Tel raf 2 180 70-90

20 cm capinda

Elmali turta, 2 kalip Sicak Hava Tel raf 2 160 70-90

20 cm gapinda

Yagsiz sunger kek, @ Alt+Ust 1sitma Tel raf 2 170 40 - 50

26 c'lik kek kalibi 1)

Yagsiz sunger kek, @ Sicak Hava Tel raf 2 160 40-50

26 cm'lik kek kalibi !

Yagsiz siinger kek, @ Sicak Hava Tel raf 2ve4 160 40 - 60

26 cm'lik kek kalibi

Biskuvi Sicak Hava Pisirme 3 140 - 150 20-40
tepsisi

BiskUvi Sicak Hava Pisirme 2ve4 140 - 150 25-45
tepsisi

Biskuvi Alt+ust 1sitma Pisirme 3 140 - 150 25-45
tepsisi

Tost M Izgara Tel raf 4 maks. 1-5

1) Cihazi 10 dakika 6nceden isitin.

Bakim ve temizlik

UYARI! GUvenlik boélimlerine

bakin.

Temizleme ile ilgili notlar

Temizlik maddeleri

+ Cihazin 6n kismini sadece yumusak
deterjanli ilik su ile islatilmig bir mikro
fiber bezle temizleyin. Firin i¢ kisminin
cercevesindeki kapak contasini kontrol

edin ve temizleyin.

+ Metal ylzeyleri temizlemek icin
temizleme sollsyonu kullanin.

+ Lekeler orta derece etkili bir deterjanla

temizlenmelidir.
Glnliik kullanim

+ Her kullanimdan sonra cihazin igini
temizleyin. Birikmis yaglar ya da diger

artiklar yangina sebep olabilir.

+ Cihazin icinde veya cam kapi panellerinde

nemden bugulanma olusabilir.

Bugulanmayi azaltmak icin pisirmeye
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baslamadan 6nce cihazi 10 dakika
calistirin. Yemegi cihazda 20 dakikadan
daha uzun bir stre tutmayin. Cihazin icini
her kullanimdan sonra sadece bir
mikrofiber bezle kurulayin.

Aksesuarlar

+ Her kullanimdan sonra tim aksesuarlari
temizleyin ve kurumaya birakin. Sadece
yumusak deterjanli ilik su ile islatiimig bir
mikro fiber bez kullanin. Aksesuarlari
bulasik makinesinde yikamayin.

+ Yapismaz &zellikli aksesuarlari asindirici
temizlik malzemesi ya da keskin uglu
nesneler kullanarak temizlemeyin.

Cukur haznenin temizlenmesi

Buharli pisirme sonrasinda kirec kalintilarini
gidermek icin cukur hazneyi temizleyin.

@ Fonksiyon icin: SteamBake her 5 -
10 pisirme doéngulsunde bir kez
firini temizleyin.

1. Cukur hazneye 250 ml beyaz sirke veya
sitrik asit dokin.

Maksimum %6 asit oranina sahip katkisiz
bir sirke kullanin.

2. Sirkenin oda sicakliginda 30 dakika
boyunca kireg kalintisini ¢g6zmesini
bekleyin.

3. ¢ kismi sicak su ve yumusak bir bezle
temizleyin.

Raf desteklerini ¢ikarma

Cihazi temizlemek icin raf desteklerini
cikarin.

1. Cihazi kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

2. Raf desteg@inin 6n kismini yan duvardan
uzaga gekin.

3. Teleskobik raf desteginin arka kismini
yan duvardan uzaga cekip ¢ikarin.
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4. Raf desteklerini ilk konumuna geri
getirin. Adimlari ters sirada tekrarlayin.

Teleskobik raylar tedarik edilmisse,

sabitleme pimleri 6ne dénuk olmalidir.

AquaClean Buharla Temizleme

Bu islem kolay temizlik icin buhari kullanarak
cihazdaki yag ve yiyecek artiklarini
yumusatir.

Cukur hazneye su dékun: 200 ml.

fonksiyonunu ayarlayin.

Sicakhgi 90°C olarak ayarlayin.

Cihazin 30 dk ¢alismasini bekleyin.
Cihazi kapatin.

Cihaz soguyana kadar bekleyin. i¢ kismi
yumusak bir bezle kurutun.

ounprwnN =

Kapagi ¢cikarma ve takma

Firin kapisinin Gg cam paneli vardir.
Temizlemek icin firin kapisini ve i¢ cam
panelleri ¢ikarabilirsiniz. Cam panelleri
¢itkarmadan énce "Kaplyl sokme ve takma"
talimatinin tamamini okuyun.

/\  DIKKAT! Firini cam panelleri
olmadan kullanmayin.

1. Kapiyi tam olarak agin ve her iki
menteseyi tutun.

2. Mandallari kaldirin ve “klik” sesi gelene
kadar cekin.
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3. Finn kapisini ortalama yariya kadar
kapayip ilk agilma pozisyonuna getirin.
Daha sonra kaldirin ve ¢ekip kapiyi
yuvasindan cikarin.

4. Kaptyl yumusak bir bez ve diz bir ylzey
Uzerine koyun.

5. Kapi kenarini B kapagin Ust kenarindan
iki taraftan tutun ve klipsli contayi
serbest birakmak icin iceri dogru itin.

6. Kapi kenarligini 6ne dogru cekerek
cikarin.

7. Ust kenarlarindan kapi cam panellerini
tutun ve dikkatlice teker teker ¢ekin. Ust
panelden baslayin. Camin desteklerden
tam kurtuldugundan emin olun.
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8. Cam panelleri sabunlu suyla temizleyin.
Cam panelleri dikkatlice kurulayin. Cam
panelleri bulasik makinesinde yikamayin.

9. Temizledikten sonra cam panelleri, kapak
kenarini ve firin kapagini takin ve her iki
mentesedeki mandallari kapatin.

Kapi dogru bicimde takildiginda mandallar

kapatilirken “klik” sesi duyulur.

Cam panelleri (A ve B) dogru sirayla
yerlerine takmaya dikkat edin. Cam panelin
yan tarafinda sembol / baski olup olmadigini
kontrol edin. Cam panellerin her biri sokim
ve montaji kolaylastirmak icin farkli gértandar.

Ekran baskisinin oldugu bélge kapagin i
kismina bakmalidir. Montajin ardindan
baskinin oldugu bélgelerdeki cam panel
cercevesine ait yuzeyin, dokundugunuzda
purizsuz oldugundan emin olun.

Dogru takildiginda kapi kenarliginda klik sesi
duyulur.

{

Orta cam panelini yuvalara dogru sekilde
taktiginizdan emin olun.

L2
P [t

Lambanin degistirilmesi

/\ UYARI! Elektrik carpmasi riski.
Lamba sicak olabilir.
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1. Cihazi kapatin ve soguyana kadar

bekleyin.

2. Cihazin elektrik baglantisini kesin.

3. Bezi firinin zeminine yerlestirin.

/\  DIKKAT! Halojen lambanin
Ustlinde kalan yanik yaglardan
korunmak icin lambayi her zaman
bir bezle tutun.

Sorun Giderme

UYARI! Glvenlik boélimlerine
bakin.

Bu durumlarda ne yapmali...
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Arka lamba

1. Cikarmak igin cam kapagi déndurun.

2. Cam kapag temizleyin.

3. Bozulan lambayi 300 °C isiya dayanikli
yeni bir lamba ile degistirin.

4. Cam kapag takin.

Sorun

Sunlari kontrol edin:

Cihaz iIsinmiyor.

Otomatik kapanma devre disi birakilmistir.

Cihaz isinmiyor.

Sigorta atmamistir.

Cihaz isinmiyor.

Kilitle devre disl.

Lamba yanmiyor.

Sicak Hava Nemli - etkin.

Lamba calismiyor.

Lamba yanmistir.

Kapak contasi hasar gormus.

Cihazi kullanmayin. Yetkili Servis Merkezini
arayin.

Ekranda 00:00 goérunuyor.

Elektrik kesintisi oldu. Saatin ayarlanmasi.

Su ¢ukur hazneden siziyor.

Cukur haznede cok fazla su vardir.

@ Ekran, tabloda olmayan bir hata
kodunu gosteriyorsa cihazi
yeniden baglatmak icin evin ana
sigortasini kapatip acin. Hata
kodu yeniden olusursa Yetkili
Servis Merkezi ile iletisime gegin.

Servis bilgileri

Soruna kendiniz bir ¢6zim bulamadiginiz
takdirde, bir Yetkili Servis Merkezine
basvurun.

Servis merkezi icin gerekli bilgiler, bilgi
etiketinde bulunmaktadir. Bilgi etiketi,

cihazin 6n cergevesinin tzerinde bulunur.
Kapagi a¢tiginizda gorunur. Cihazdan bilgi
etiketini ¢ikarmayin.

Bilgileri buraya yazmanizi 6neririz:

Model (MOD.):

Uriin numarasi
(PNQ):

Seri numarasi (S.N.):
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Teknik veriler

Teknik veriler
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Genislik 480 mm
Boyutlar (dahili) Yiukseklik 361 mm
Derinlik 416 mm
Pisirme tepsisi alani 1438 cm?
Ust isitma elemani 2300 W
Alt isitma elemani 1000 W
lzgara 2300 W
Halka 2400 W
Toplam derece 2990 W
Voltaj 220-240V
Frekans 50 - 60 Hz
Fonksiyon sayisi 9

Enerji verimliligi

AB enerji etiketleme ve eko-tasarim diizenlemelerine goére iiriin bilgi sayfasi

ve Urun bilgileri

Tedarikgi adi

IKEA

Model tanimlamasi

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Enerji verimliligi endeksi

81.2

Enerji verimliligi sinifi

A+

Standart yukld, geleneksek mod enerji tiketimi

0.93 kWsa/¢evrim

Standart yuklu, fanl modda enerji tiketimi

0.69 kWsa/cevrim

Firin boslugu sayisi

1

Isi kaynagi

Elektrik

Hacim

721

Firin tipi

Ankastre firin
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Kitle

FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

IEC/EN 60350-1 - Ev tipi elektrikli pisirme cihazlari - Bolum 1: Ocaklar, firinlar, buharl firinlar
ve 1zgaralar - Performans 6lcimu icin yontemler.

Uygun dusiik gii¢ moduna ulasmak icin gli¢ tiiketimi ve maksimum siire ile

ilgili Gran bilgileri

Bekleme modunda gug tiketimi

0.8 W

maksimum stre

Ekipmanin otomatik olarak uygun disuk gu¢ moduna ulasmasi igin gereken

20 dk

Enerji tasarrufu ipuclari

Asagidaki ipuglari cihazinizi kullanirken
enerji tasarrufu yapmaniza yardimci
olacaktir.

Cihaz calisirken cihazin kapaginin dizgin
sekilde kapandigindan emin olun. Pigirme
esnasinda cihaz kapagini sik sik agmaktan
kaginin. Kapak contasini temiz tutun ve
yerine iyice sabitlendiginden emin olun.

Enerji tasarrufu icin metal kaplar ve koyu,
yansitmasiz kaliplar veya kaplar kullanin.

Ozellikle tavsiye edilmedikce, bos cihazi
pisirme 6ncesinde I1sitmayin.

Tek seferde birkac yemek hazirladiginizda,
pisirme islemleri arasindaki sureyi
olabildigince kisa tutun.

Fan ile pisirme
Mumkunse, enerji tasarrufu icin fanli pisirme
fonksiyonlarini kullanin.

Atil 1si

Pisirme suresi 30 dakikadan fazla oldugunda
pisirme suresinin dolmasindan 3-10 dakika
once cihazin sicaklik ayarini minimuma

indirin. Cihazda kalan atil isi pisirme igin
kullanilacaktir.

Yemedi sicak tutmak veya diger yemekleri
isitmak igin atil 1siy1 kullanin.

Cihazi kapadiginizda, ekran kalan isiy1 veya
sicakhgi gosterir.

Yiyecegi sicak tutma

Atil (kalan) isiyr kullanmak ve yemegi sicak
tutmak icin mimkun olan en dusuk sicakligi
secin. Ekranda atil (kalan) 1s1 gostergesi veya
sicaklik gérunar.

Lamba kapaliyken pisirme
Pisirme esnasinda lambayi kapatin. Yalnizca
ihtiyaciniz oldugunda agin.

Sicak Hava Nemli
Bu fonksiyon pisirme sirasinda eneriji
tasarrufu saglamak icin tasarlanmistir.

Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30
saniyenin ardindan otomatik olarak kapanir.
Lambayi tekrar etkinlestirebilirsiniz, ancak
bu eylem beklenen enerji tasarrufunu
dusUrecektir.



TURKCE

Cevreyle ilgil bilgiler

Su sembole sahip malzemeler geri

doénusturulebilir l/:') Ambalaji geri dénusim

icin uygun konteynerlere koyun. Elektrikli ve

elektronik cihaz atiklarinin geri déntusimtine
ve ¢evre ve insan saghginin korunmasina

Tuketicinin Se¢cimlik Haklari

1. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi
durumunda tiketici;

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu
bildirerek sézlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis
bedelinden indirim isteme,

c. Asiri bir masraf gerektirmedigi
takdirde, butin masraflari saticiya ait
olmak Uzere satilanin Ucretsiz
onarilmasini isteme,

d. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistirilmesini isteme,
secimlik haklarindan birini
kullanabilir. Satici, tiketicinin tercih
ettigi bu talebi yerine getirmekle
yukamladdr.

2. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistirilmesi haklari Uretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Bu
fikradaki haklarin yerine getirilmesi
konusunda saticl, Uretici ve ithalatcl
miteselsilen sorumludur. Uretici veya
ithalatgl, malin kendisi tarafindan
piyasaya surulmesinden sonra ayibin
dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu
tutulmaz.

3. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistirilmesinin satici igin orantisiz
guclikleri beraberinde getirecek olmasi
halinde tuketici, s6zlesmeden donme
veya ayip oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizh@in tayininde malin ayipsiz
degeri, ayibin énemi ve diger secimlik
haklara basvurmanin tuketici agisindan
sorun teskil edip etmeyecegi gibi
hususlar dikkate alinir.
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yardimci olun. Ev atigi sembolu h: bulunan
cihazlari atmayin. Uriinii yerel geri déniisiim
tesislerinize gdnderin ya da belediye ile
irtibata gegcin.

4. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistirilmesi haklarindan birinin
secilmesi durumunda bu talebin saticiya,
Ureticiye veya ithalatclya
yoneltilmesinden itibaren azami otuz is
gund, konut ve tatil amagh tasinmazlarda
ise altmis is ginu i¢inde yerine
getirilmesi zorunludur. Ancak, bu
Kanunun 58 inci maddesi uyarinca
¢ikarilan yonetmelik eki listede yer alan
mallara iliskin, tiketicinin Ucretsiz
onarim talebi, yénetmelikte belirlenen
azami tamir suresi iginde yerine getirilir.
Aksi halde tiketici diger secimlik
haklarini kullanmakta serbesttir.

5. Tiketicinin s6zlesmeden dénme veya
aylp oraninda bedelden indirim hakkini
sectigi durumlarda, 6demis oldugu
bedelin timu veya bedelden yapilan
indirim tutari derhal tiketiciye iade edilir.

6. Secimlik haklarin kullaniimasi nedeniyle
ortaya ¢ikan tim masraflar, tiketicinin
sectigi hakki yerine getiren tarafca
karsilanir. Tuketici bu se¢imlik
haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011
tarihli ve 6098 sayili Turk Borglar Kanunu
hakamleri uyarinca tazminat da talep
edebilir.

Tuketici, garantiden dogan haklarinin

kullanilmasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek

uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tuketici isleminin
yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine
veya Tiketici Mahkemesine basvurabilir.

Uretici / ihracatg :
ELECTROLUX APPLIANCES AB
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BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)
ST GORANSGATAN 143
SE-105 45 STOCKHOLM

SWEDEN

TEL: +46 (8) 738 60 00

FAX: +46 (8) 738 63 35
www.electrolux.com

ithalatcr: Electrolux Day. Tiik. Mam. San.
Tic. AS.

Adres: inci Clkmazi No:3 inci Ofis Zemin Kat
Daire:6 Altunizade 34662

IKEA GARANTISI

IKEA garantisi ne kadar siire ile gegerlidir?

Bu garanti, cihazinizin IKEA'dan ilk satin
alindigi tarihten itibaren 5 yil gegerlidir. Satin
alma isleminin kaniti olarak orijinal satis
makbuzu gerekmektedir. Servis islemlerinin
garanti kapsaminda gergeklestiriimesi
halinde, bu durum cihazin garanti suresini
uzatmayacaktir.

Servisi kim yapacak?

IKEA servis saglayicisi, kendi servis islemleri
veya yetkili servis partner agi vasitasiyla
servis saglayacaktir.

Bu garanti neleri kapsar?

Bu garanti, IKEA'dan satin alinma tarihinden
itibaren, cihazin hatali imalati veya malzeme
hatalari nedeniyle meydana gelen arizalari
kapsar. Bu garanti sadece ev-ici kullanim igin
gecerlidir. istisnalar, “Bu garantinin altinda
neler kapsanmaktadir?” bashginin altinda
belirtiimektedir. Cihazin 6zel harcama
yapilmaksizin tamir icin erisilebilir durumda
olmasi ve hatanin garanti kapsamindaki
hatali imalat veya malzeme hatasi ile ilgili
olmasi kosuluyla, garanti suresi icerisinde
arizayi gidermek i¢in yapilan masraflar érn.
tamirler, pargalar, iscilik ve seyahat
kapsanacaktir. Bu kosullarda, AB
yonetmelikleri (No. 99/44/EG) ve ilgili yerel
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Uskiidar, istanbul-Tirkiye

Musteri Hizmetleri : 0 850 2503589
musteri_hizmetleri@electrolux.com
WEB: www.electrolux.com.tr
Kullanim Omri Bilgisi :

Kullanim émru kuglk ev aletlerinde 7 yil,
diger beyaz esya UrUnlerinde ise 10 yildir.
Kullanim émrd, Uretici ve/veya ithalatgl
firmanin cihazinizla ilgili yedek parca temini
ve bakim siresini ifade eder.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

duzenlemeler gegerlidir. Degistirilen parcalar
IKEA'nin mali olacaktir.

IKEA sorunu ¢é6zmek icin ne yapacak?

IKEA tarafindan tayin edilen servis saglayicisi
Grund kontrol edecek ve kendi takdirine
gore, garanti kapsaminda olup olmadigina
karar verecektir. Garanti kapsaminda
olduguna kanaat getirilmesi halinde, IKEA
servis saglayicisi veya yetkili servis partneri
kendi servis islemleri vasitasiyla, kendi
takdirine gore, 6zUrlG Urinl tamir edecek
veya aynisityla ya da benzeri bir Grlnle
degistirecektir.

Bu garantinin altinda neler
kapsanmamaktadir?

+ Normal yipranma ve asinma.

+ Kasti veya ihmale dayali hasarlar,
¢alistirma talimatlarina uyulmamasi,
yanhs kurulum veya yanlis voltaja
baglantisindan kaynaklanan hasarlar,
kimyasal veya elektro-kimyasal tepkime,
pas, korozyon veya su kaynaginda
bulunan kiregten kaynaklanan hasarlar da
dahil olmak tzere fakat bununla sinirli
olmamak kaydiyla su hasarlari, anormal
cevre kosullarinin neden oldugu hasarlar.

+ Akuler ve lambalar dahil olmak tzere sarf
malzemeleri.
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+ Cizikler ve olasi renk degisiklikleri de dahil
olmak tizere, cihazin normal kullanimini
etkilemeyen, fonksiyonel olmayan
parcalar ve dekoratif pargalar.

+ Yabanci nesnelerden veya maddelerden
ve temizlik veya filtrelerin kilidinin
acilmasi, tahliye sistemleri veya sabun
cekmecelerinden kaynaklanan hasarlar.

+ Su parcalardaki hasarlar: Seramik cam,
aksesuarlar, canak ¢émlek ve catal-bigak
sepetleri, besleme ve tahliye borulari,
contalar, lambalar ve lamba kapaklari,
ekranlar, digmeler, cerceveler ve gerceve
parcalari. Bu hasarlarin tretim
hatalarindan kaynaklandiginin
ispatlanamamasi halinde.

+ Teknisyen vizitesi esnasinda herhangi bir
hatanin bulunamadigi durumlar.

+ Tayin edilen servis saglayicilarimiz ve/veya
yetkili bir servis sézlesmeli partner
tarafindan yapilmayan veya orijinal
parcalarin kullanilmadigi tamir islemleri.

+ Hatali veya teknik 6zelliklere uygun
olmayan kurulumun sebep oldugu
tamirler.

+ Cihazin ev-ici olmayan ortamlarda
kullanilmasi, 6rn. profesyonel kullanim.

+ Nakliyeden kaynaklanan hasarlar. Eger bir
musteri, Uriinl evine veya baska bir
adrese kendisi naklederse, nakliye
esnasinda meydana gelecek hasarlardan
IKEA sorumlu degildir. Ancak tGrtnu
musterinin teslimat adresine IKEA teslim
ediyorsa, nakliye esnasinda Grinun
gbrecegi hasarlar bu garanti kapsaminda
olacaktir.

+ IKEA cihazinin ilk kurulum ucreti. Ancak
bir IKEA servis saglayicisi veya yetkili
servisi, Uriinl bu garanti kosullari
kapsaminda tamir eder veya degistirirse,
servis saglayici veya yetkili servis tamir
edilen veya degistirilen cihazi gerekirse
yeniden kuracaktir / monte edecektir.

Bu kisitlama, kalifiye uzman tarafindan,

cihazi AB Uye Ulkelerinin guvenlik

spesifikasyonlarina adapte etmek icin orijinal
parcalar kullanilarak yapilan hatasiz
calismalar igin gecerli degildir.

Ulke kanunlari nasil isler
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IKEA garantisi size Ulkeden ulkeye degisiklik
gostermekle birlikte yerel kanuni taleplerin
timuanu kapsayan veya asan 6zel kanuni
haklar saglar.

Gegerlilik alani

Bir AB Uyesi ulkede satin alinan ve baska bir
AB Uyesi Ulkeye géturulen cihazlar igin,
servisler yeni Ulkedeki garanti kosullar
cercevesinde saglanacaktir. Servisleri garanti
gergevesinde yurutme zorunlulugu sadece
asagidaki durumlarda mevcuttur:

+ Cihaz, garanti talebinin yapildig tlkenin
teknik spesifikasyonlarina uygunsa ve
uygun sekilde kurulmussa;

+ Cihaz, Montaj Talimatlarina ve Kullanici
Kilavuzu Guvenlik Bilgilerine uygunsa ve
uygun sekilde kurulmussa.

IKEA cihazlari icin belirlenmis yetkili

servisler:

Asagidaki konularda IKEA yetkili servisini
aramaktan litfen cekinmeyiniz:

1. Bu garanti altinda bir talepte bulunmak
icin;

2. IKEA cihazinin 6zel IKEA mutfagina
kurulumu hakkinda agiklama istemek
icin. Servis asagidaki konularda acgiklama
yapmayacaktir:

« genel IKEA mutfak kurulumu,

+ elektrik baglantisi (e§er makine fissiz
ve kablosuz gelmis ise), su ve gaz
baglantisi, bu islemler yetkili servis
muhendisi tarafindan yapiimaldir.

3. Kullanicr kilavuzunun igerikleri ve IKEA
cihazinin spesifikasyonlari hakkinda
istenilen aciklamalar.

Size en iyi teknik destegi saglayabilmemiz

icin, bizi aramadan 6nce lutfen bu kitapgigin

Montaj Talimatlari ve/veya Kullanici Kilavuzu

bélimuanu dikkatlice okuyunuz.

Servis ihtiyaci duydugunuzda bize nasil
ulasabilirsiniz




TURKCE

IKEA iletisim noktalari ve ulusal yerel telefon
numaralari icin lUtfen bu kitapg¢igin son
sayfasina bakiniz.

Size daha hizli bir servis
saglayabilmemiz icin, bu
kilavuzun sonunda listelenen 6zel
telefon numaralarini kullanmanizi
onermekteyiz. Daima, teknik
destege ihtiya¢ duydugunuz 6zel
cihazin kitapciginda listelenen
numaralara bakiniz. Bizi
aramadan once, teknik destege
ihtiya¢ duydugunuz cihazin IKEA
Urdn numarasinin (8 rakaml kod)
ve Seri Numarasinin (bilgi
etiketinde yazili 8 rakamli kod)
yaninizda oldugundan emin olun.

@ SATIS MAKBUZUNU SAKLAYINIZ!
Bu sizin satin alma isleminizin
kanitidir ve garantinin
uygulanmasi igin gereklidir.
Makbuzda, satin aldiginiz her
cihazin IKEA Urin adi ve numarasi
da (8 rakaml kod) belirtilmis
olmaldir.

Daha fazla yardim istiyor musunuz?

Cihazinizin satis sonrasi hizmetleriyle ilgili
olmayan konulardaki diger sorulariniz igin,
|utfen size en yakin olan IKEA magazamizi
arayiniz. Bizimle temasa ge¢meden 6nce
cihazinizin belgelerini tam olarak okumanizi
Oneririz.
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Moxke 3MIHUTKCA 6e3 OnoBIWEeHHSA.

/\ IHpopMmauis 3 TeXHIKU 6e3neKkn

Mepes ycTaHOBKOI Ta eKkcryaTallero Npunagy ciig yBaxHo

MNPOYMTATL IHCTPYKLIO KOPUCTYBaYa. BUpOBHMK He Hece
BIAMOBIAANBHOCTI 3@ MOLUKOAXEHHS, LLLO BUHUKAN Yepes
HernpaBuabHEe BCTAHOB/IEHHS UK eKcryaTauito. 3aBxXau
36epirarite IHCTPYKLIO A0 NPUAaAYy ANS KOPUCTYBAHHS B

MaribyTHbOMY.

Be3neka piTen | BpasIMBUX 0cCl6

AITV BIA 8 POKIB Ta 0CO6U 3 06MEXEHUMIN PISNYHUMU,
CEHCOPHUMK ab0 NCUXIYHVIMU MOXJTUBOCTAMU YU
HeAOoCTaTHIM AOCBIAOM | 3HAHHAMY MOXYTb KOPUCTYBATUCS
UMM NpUNaLoM NuLle nig HarnsaaoMm, abo 3a yMoBU
nornepeaHbOro OTPUMaHHS IHCTPYKLIA 3 6e3neYyHoro
KOPWUCTYBaHHA NPUNAA0M Ta PO3YMIHHS MOB'A3aHNUX 3 LM
pu3nKIB. iTn A0 8 POKIB Ta 0COOM 3 BaXKOK Ta
KOMMIEKCHOI Hernpawe3AaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nun3y Npuaagy nunLle 3a yMoBU, KO 3HaX0AATLCS MIA,
6e3rnepepBHMM CNOCTEPEXEHHAM.

CniakymnTe 3a TUM, LWO6 AITK He 6aBUAUCS I3 LM NMPUNAL0M.
TpumainTe ycl NnakyBanbHI MaTeplanuy nogani BiA AITel Ta
YTUNI3YATE IX HANEXHUM YNHOM.
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MOMEPEAXEHHA! Mpunag | ioro BIAKPUTI MOBEPXHI
HarpiBalTbCA Mif Yac BUKOPUCTAaHHSA. He gonyckanTe AiTen
Ta AOMALLHIX TBApUH A0 Npuaagy nij vac noro
BUKOPUCTAHHSA Ta OXONOAXKEHHS.

AKLLO Npuvnaj ocHaLLeHOo 3acobaMu 3aXUCTy BIA AOCTYMY
AlTein, iXx HeObXIAHO aKTUBYBATW.

YueHHsa abo 06cnyroByBaHHS Npuaagy AlTbMU
[AO3BONIAETHLCA NMLLE Nig HArNAL0M.

3aranbHa 6e3neka

Liern npnnag npr3HavyeHo BUKIOYHO AN MPUTOTYBAHHS iXI.
Lier npnnag npr3HavyeHuin 4na BUKOPUCTAHHS B JOMaLLHIX
YMOBax y NPUMILLEHHI.

Liern npnnaz MoXKHa BUKOPUCTOBYBATU B OQICaX, rOTENIbHUX
HOMepax, HanIBrotTensax, NPUMILLEHHSX ANA pepMepCbKoro
TYPU3MY Ta IHWKWX NOAIOHUX NPUMILLEHHSX, [e
3aCTOCYBaHHSA LbOro npunajy He nepeBuLLYE (CepesHIin)
pIBEHb NOBYTOBOro KOPUCTYBAHHS.

YcTaHOBNOBATY Lieil Npuaag | 3aMIHI0BaTK Kabesib Moxe
nnwe KkBanipiKkoBaHUM paxiselb.

MOMNEPEIXKEHHSA: Mpwvnag 1 MOro BIAKPUTI MOBEPXHI
HarpIBarTbLCA M4 Yac BUKOPUCTAHHA. HeobxIgHO
NOBOAUTUCL 06epexKHO, o6 He TOPKATUCS HarpiBaibHNX
e/leMeHTIB.

3aBXAM KOPUCTYNTECA KYXOHHUMIN PyKaBULAMU, KON
BUTSAraeTe Ta BCTaB/ISETE akcecyapu Ym nocya,.

MepLl HK BUKOHYBaTW ByAb-AKke TeXHIYHEe 06C/1yroByBaHHS,
BIAKOUITE MPUNAZA BIA eNeKTpoMepeXxl.

MOMNEPEIKEHHS: LLLO6 YHUKHYTWN ypaXXeHHSA eNnekKTPpUYHNUM
CTPYMOM, NepLL HK MOYNHATU MIHATY NamMny,
nepexkoHamTecs, LWo npunaz BUMKHEHO.

He kopucTyinTecs npunagom, AoKW Moro He byae
BCTaHOB/EHO Y BOYA0BaHY KOHCTPYKLIIHO.



YKPAIHCbKA

379

He BI/IKOpVICTOByI‘/JITe rnapoo4ynilyBayd Aasid O4nLEHHA

npunagy.

He BMKOPUCTOBYTE AN OUNLLLEHHS CKNSTHOT MOBEPXHI
ABEPLUAT XXOPCTKI abpasnBHI 3aC0bM UM MeTaneBl LLKPe6KN,
OCKINIbKM Lie MOXe NPU3BECTU 40 NOSABU TPILMH Ha CKAI, WO
MOXe CMPUYNHUTI PYMHYBaAHHSA CKa.

Y pasi NoWKOAKEHHS eNeKTPUYHOro Kabesnto noro Mae
3aMIHUTN BUPOBHUK, AOr0 aBTOPU30BAHNI CEPBICHUI
LeHTp abo IHWI aHanorivyHo kBanidikoBaHI 0cobu 3aa15
YHUKHEHHS YPaXKeHHSI eN1eKTPUYHUM CTPYMOM.

LLlo6un 3HATM ONOopW NOANYOK, CNOYATKY MOTATHITE MEPeAHHo
YaCTUHY ONOPU NOANYKK, @ MOTIM ii 3a4HH0 YaCTUHY B
CTOPOHY BIA BIYHUMX CTIHOK. LLlo6n BCTaHOBUTM onopu
NONNYOK, BUKOHANTE HAaBeAEHY BULLLE MpoLeaypy Yy

3BOpOTHII7I nocnigoBHOCTI.

IHCTPYKLT 3 TEXHIKM 6e3nekun

BcTaHOBJ/IeHHSA

A NMONEPEAXKEHHA!
BcTaHoBntoBaTU Lieli Npunag
NMOBUHEH NuLLe KBaniPpIKOBaHWN
daxiseLb.

[MOBHICTIO 3HIMITb YaKOBKY.

He BcTaHOBAtOVITE 11 HE BUKOPUCTOBYNTE
MOLLKOZKEHWN Mpunaga.

JloTpumMyiTecs IHCTPYKLIV 3I
BCTAHOBJIEHHS, LLIO MOCTa4atoTbLCA Pa3oMm
13 IPUNaAoM.

ByabTe obepedxHI Mij Yac nepeMileHHs
npunagy, oCcKINbKN BIH BaXKKNiA.
BrkopncToBy#iTe 3aXMCHI PyKaBUYKM Ta
B3YTTH, L0 NOCTAYaETLCSA B KOMIMNEKTI.
He TArHITL Npunag 3a pyuky.
BcTaHoBtoOlMTe Npunag y 6esnevyHomy
MIAXOAALLOMY MICLY, LLIO BIAMNOBIAAE
BMIMOram 31 BCTAHOBJ/IEHHS.
JloTpumyiiTecs BUMOT LWOAO MIHIMAnbHOI
BIACTaHI 4O IHLINX MPUAAAIB UK
npeAmeTIB.

Mepes BCTaHOBNEHHAM npunagy
nepekoHamTecs, Lo ABepLaTa AyXOBOi
wadun BIAKPUBAOTLCA 6e3 nepeLuKos.
Mpunag ocHaLLEeHO eNnekTPUYHO
CUCTEMOIO OXONOAKEHHS. BIH MoBUHeH
rnpauroBaTy BIf, AKepena XUBNeHHS.

Mp'eaHaHHA A0 eneKTpomepexi

/\ NONEPEAKEHHSA! IcHye pn3nk
3aliMaHHs Ta ypaxeHHs
eNeKTPUYHIM CTPYMOM.

YcI poboTH 3 NigEAHAHHS 40
efleKTpomMepexI MatoTb BUKOHYBAaTUCH
KBanIPIKOBAHNM e/1IeKTPLKOM.

Mpunag NoBUHEH BYTN 3a3eMIEHNM.
MepekoHanTecs B TOMy, LLLO NapameTpu
Ha TabanyLl 3 TEXHIYHUMU JaHUMU
CYMICHI 3 e/IeKTPUYHVMW NapaMeTpamm
eN1eKTPOXMNBIIEHHS BIJ MepeXxl.

3aBX/Au BUKOPUCTOBYMTE NPaBUIbHO
BCTAHOB/IEHY MPOTUYAAPHY PO3eTKYy.
He BukKopucToByTe po3ranyxysaul,
nepexIAHNKN i NOAOBXYBaul.
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ByabTe 0b6epexHI, abu He MOLLKOANTH
LUTencenbHy BUIKY Ta kabenb. SKLo
Kabenb XNBEeHHS MOTPebye 3aMIHW,
3BEPHITLCS 40 HALLOro CEPBICHOIO
LieHTpY.

MunbHyTe, WO6 Kabenb XNUBNEHHS He
TOpKaBcs abo He 6yB HAATO HABNVIXKEHWNIA
[0 ABEpUAT npunagy abo Hiwi mig,
npuiaZoM, 0COBANBO KON BIH NMPaLLOe
a6o zBepusTa rapsul.

EnemMeHT 3aXUCTY BIA ypaKeHHs
€/1eKTPUYHVIM CTPYMOM Ta I30/151LYi5t
MatoTb BYTW 3aKpITeH! Tak, abu ix He
MO>XHa 6y/10 3HATN 6e3 creLlanbHOro
IHCTPYMEHTa.

BcTaBnsifiTe WTENCenbHY BUIKY B PO3ETKY
€/1eKTPOXMBEHHS /LU MICIS
3aKIHYeHHS YCTaHOBKM. [epekoHaiitecs,
LLLO MICASA YCTAHOBKM € BIIbHWUIA AOCTYN A0
PO3€eTKM eIeKTPOXMBIEHHS.

He BCTaBnsAiTe BUNKY B PO3€eTKy, sika
HeHagIliHO 3aKpinieHa.

He TArHITL 3a Kabenb XVBNEHHS, 06
BIAKNOUUTI NPUnag 3 Mepexi. 3aBxan
BUMMWKaliTe, BUTSATaOUM LUTENCcebHY
BUJIKY.

B1KOPWCTOBYITE NNLLIE HANEXHI
130/110k041 MPUCTPOI, @ Came: NIHINAHI
PO3'€AHYBaul, 3aM06IKHUKM (FTBUHTOBI
3aMo6KHMKL CNIA BUKPYTUTY 3 MATPOHa),
pene 3axuCTy BIj 3aMUKaHHS Ha 3eMJTH0
Ta KOHTaKTOPW.

EnexTpoobnagHaHHA Ma€ 6yt
OCHALLEHUM I30/10HUMM MPUCTPOEM A1
MOBHOIO BIAK/TOYEHHS BIJ,
enekTpomepexi. KOHTaKTHWIA OTBIP
I30/10HOHOrO NMPUCTPOIO MOBMHEH
CTAaHOBUTY He MeHLLe 3 MM.

KopuctyBaHHA

A MONEPEAKEHHA! IcHye
He6e3reka TpaBMyBaHHS, OMIKIB,
ypaXeHHs eNeKTpUYHUM
CTPYMOM | BUGYXY.

He 3MIHIOVTE TEXHIUHI cneundIkaLi
Lboro rnpunagy.

MepekoHaMTecs B TOMY, L0 BEHTUNALIAHI
OTBOPW He 3a6/10K0BaHoO.
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Mg vac poboTn Npunagy He 3anuviuarite
rioro 6e3 Harnsgy.

BrvmMuiKaiiTe npunag nicas KoXXHoro
BMIKOPUCTaHHS.

ByzbTe 06epexHi, BIAYNHSAUY 4BEpLATa
npwnagy nig vac oro po6otu. Moxvee
BVBUIbHEHHS rapsiyoro noBsITPS.

He npautoiite 3 npyunagom, siKLLO BaLll
pYyK1 MOKpI a60 SIKLLIO BIH KOHTAKTYE 3
BOZ0H0.

He HaTuckaliTe Ha BIAYMHEHI ABepLATa.
He BMKOpUCTOBYIiTe Npunag sk po6ouy
NMoBepXHI0 ab0 sik MOBEPXHIO /15t
36epIraHHs peyeil.

O6epexHo BIAYMHSITE ABEPLATA
npunagy. BUKOPUCTaHHS IHTPEAIEHTIB 31
CMVIPTOM MOXe MPU3BECTM A0 YTBOPEHHS
CyMILLI CAVPTY 11 NOBITPSI.

BIAUMHAUN ABEpLATa, NMUIBHYATE,
06U Nopsg 13 MPUCTPOEM He byno
JoKepen yTBOPEHHS! ICKOP Ta BIAKPUTOrO
BOTHIO.

3aBX/AWN BYKOPUCTOBYTE CKISIHI BUPO6U
1 6aHKW, CXBaNneH! A1t KOHCePBYBaHHS.
He knaaiTs ycepeguHy npunagy, nopsiz i3
HUM a0 Ha HbOTO J1erko3anMumCTI
PeYvoBUHN YW NPeAMETH, 3MOYEH! B
Nerko3aMnCcTUX Pe4OBUHAX.

/\ NONEPEAKEHHSA! IcHye pu3nk

NMOLWIKOKEHHA Npunajy.

L1106 3ano6IrTi NoLwKoAXEHHO abo
3HebapBNeHHIO emani:

- He CcTaBTe nocyg abo IHLWI npegmMeTn
6e3nocepesHbLO Ha AHO Kamepu
npunagy.

- He KNnagiTb antoMIHIEBY Gonbry
6e3nocepesHbO Ha AHO Kamepu
npunagay;

- He CTaBTe MOoCy/ I3 BOAOHO
6e3nocepesHbO B pO3IrpITUiA npunag;

- He 3anuwalite B npunajl cTpasu |
NPOAYKTU 3 BUCOKMM BMICTOM BOJIOT
NICNS 3aBepLUEeHHSI NMPUFOTYBaHHS iXI;

- byabTe 0bepexHl, BUiiMaroum abo
BCTAHOB/IIOIOYUN aKkcecyapu.

3HebapBieHHs emanl abo HepXaBsIo4oi
CTanl He BNAVBAE Ha ePEKTUBHICTb
poboTu npunagy.
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*  BukopucToByiiTe rMboke AeKo Ans
BUMIKaHHS TOPTIB 13 BE/IMKUM BMICTOM
Bosioru. CIK, WO BUAINAETLCS I3 PYKTIB,
MO>Ke 3a/IULLATK CTIAKI NASMU.

+  BuiKkopuCTOBYiiTE NKLLE akcecyapwy, skl
nocTavaoTbCs I3 UMM Npunagzom abo

pekomMmeHAOoBaHI BI/IpO6HI/IKOM ANA HbOro.

*  3aBXAW roTynTe I3 3a4NHEHVMN
ABepusaTaMmu npunagy.

*  SAKLWO npuaag po3miLLeHo no3agy
Me6neBoi NaHesnl (Hanpuknag, ABepusT),
nepekoHanmTecs, Wo ABepLsaTa BIAKPUTO
nig vac poboTtun npunagy. XXap 1 Bonora
MOXYTb YTBOPIOBATUCA MO3ajy 3aKpuUTOl
Me61eBOi NaHesl, CpUYNHAYM
nojanblue MOLIKOAXEHHSA Npunaay,
kopnycy abo nmignorun. He sakpusaiite

Me6neBy naHenb, 40K npunaj noBHICTHO

He OX0J10He MIC/NA BUKOPUNCTaHHA.

Jornsg Ta ounweHHs

/\ NONEPEAKEHHSA! IcHye pr3uK
TPaBMyBaHHs1, NOXexI abo
MOLLUKOAXEHHS MPUIAZY.

 [epLu HX BUKOHYBaTK TEXHIUHE
06CNyroByBaHHsl, BUMKHITb NMpraag, |
BUIAMITb €/1EKTPUYHY BUJKY 3 PO3ETKM.

+  [aiiTe NpUCTPOID OXONOHYTU. € PU3MK

TOro, WO CKAAHI MaHeNl MOXYTb TPICHYTW.

* Y pasi NOLWKOKEHHS CKISAHUX NaHenen
ABEPUAT BIAPa3y 3aMIHITb iX. 3BEPHITLCA
/10 aBTOPM30BAHOr0 CEPBICHOrO LEEHTPY.

+ byabTe 0bepeXHl, 3HIMaroun AsepuaTa 3
npunagy. leepusTa Baxxi!

*  PerynspHo ounLlyinTe npunag, wob
3ano6IrT1 NOLLKOAKEHHIO MaTeplany
NoBEPXHI.

* 3a/NLLKN X Ta XXUP Y MPUCTPOT MOXYTb
NPUBECTU L0 BUHNKHEHHS MOXeXI.

*  SAKLO0 BY KOPUCTYETECS aepo30asiMN ANst
UUMLLEHHSA AyX0BUX LWad, AOTPUMYNTECH
IHCTPYKLIA 13 6e3Mmekn, HaBeeHWX Ha
ynakosLy.
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BHYTPILIHSA NIACBITKA

/\ NONEPEAKEHHSA! He6esneka

BPaXXeHHs eNeKTPUYHUM
CTPyMOM.

CTOCOBHO NlaMr BCEPEAVIHI LibOro BUpoby
Ta 3aMacHMUX lamr, Lo NpoAatoTbCs
okpeMo: Lii namnu npusHayeH! ans
BVIKOPUCTaHHS Yy MOBYTOBUX Npunagax 3
eKcTpeManbHUMK GI3NYHMMUN yMOBaMMU,
Tak1MK sk TeMnepatypa, Bibpauis,
BOJIOTICTb, @60 NPU3HaYeH! 419 HajaHHs
IH$opMaLli npo cTaH po6oTu npunagy.
BOHW He Npu3HayeH! Anst BUKOPUCTAHHS
3 IHLLOK MEeTOH Ta He MPUAATHI AN1S
OCBIT/IEHHS MOBYTOBMX MPUMILLEH.

Y uboMy BMPOBGI € AXepeso CBIT/Ia Knacy
eHeproepeKkTUBHOCTI G.
BrkopuWCTOBYITE MLLIE NaMMOYKN 3
TaKUMU XX TEXHIYHUMM
XapakTepucTKamu .

Cepsic

ANt peMOHTy Npunagy 3BepTaliTecs 4o
aBTOPN30BAHOrO CEPBICHOIO LIEHTPY.
B1KOpWCTOBYITE NNLLIE OPUTIHA/BHI
3anacHI YacTUHN.

YTrnnisauia

/\ NONEPEAXKEHHSA! IcHye

Heb6e3rneka TpaBMyBaHHs a6o
3ajyLLUEHHS.

Mo IHpopMaLIto 3 HaNeXHOT yTuMI3aLi
npunagy 3BepHITbCA 40 OpraHiB
MYHILMMNaNbHOI BNaju.

BigegHanTe npunag B4 enekTpoMepexi.
BigpikTe Kabenb enekTpUYHOro
XWUBNEHHS BIA NpUAagy Ta yTunsyriTte
vioro.

3HIMITb ABepusTa, Wob 3anobirti
3anypaHHIo AITel | JOMALLUHIX TBapUH
BCEPEeAVHI Mpunagy.

MakyBanbHI maTeplanu:

MakyBanbHI MaTeplanu NIAAAraTb
BTOPWHHIV nepepobuy. MnacTtukosl geTasl
No3HayeH! MPKHapOAHUM
abpeslaTypamu, Taknumum sk PE, PS ToLo.
Bukumpaarite nakyBanbHI MaTeplanmy
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BIAMOBIAHI KOHTeMHepW AN yTuaI3auli y
MICLLEBOMY CMITHUKY.

Lleit npoayKT no BMICTY He6e3neuHunx
PeyYOBUH BIAMOBIAAE BUMOram TexXHIYHOro

BcTtaHOBM1eHHSA

A MONEPEAYKEHHA! ls. po3ainv 3
IHPOPMALYIERD LLLOAO TEXHIKM
6e3neku.

CknagaHHA

@ 3BEPHITLCA A0 IHCTPYKLIVA 13
MOHTaXy, Wo6 oTprmMaTtu
BIZOMOCTI MPO BCTAHOB/IEHHS.

Mpa'eaHaHHA A0 eneKTpomepexi

A MOMNEPEAKEHHA! MiakntoueHHs
npunagy Ao enekTpomepexi
MOBWHEH BMKOHYBATU nLLe
KBanpIKOBaHMIA crieLanicr.

@ BMpPO6HMK He Hece
BIAMNOBIAANILHOCTI Y pa3l
nopyLLUeHHs KOpUCTyBayeM
npaBua TeXHIKK 6e3neku,
BUK/AZEHVIX Y PO3AINI
«IHpopmMaLysa 3 TeXHIKN be3nekn».

JyxoBa Lwada NocTavaeTbCs nvLle 3
eNneKkTPUYHNM Kabenem.
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pernameHTy 06MeXeHHs BUKOPUCTaHHS
JAesKnx HebesrneyHnX PeyYoBUH B
eNeKTPUYHOMY Ta eNleKTPOHHOMY
obnagHaHHI (noctaHoBa KabiHeTa MiIHICTpIB
Ykpainm Ne139 Big 10 6epesHs 2017p.)

Ka6enb

Tunun kabenis ANA BCTaHOBNEHHA abo
3aMIHN:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mepepi3 kabento BKazaHO y Po3Aiil Npo
3arasibHy NOTYXXHICTb Ha TabanyLy 3
TEXHIYHUMW AaHVUMW. TakoX Lito IHpopMaLiito
MOXHa 3HaNTW y TabanL:

3aranbHa noTyX- | NMonepeyHnii nepe-
HICTb (BT) TUH Kab6ento (Mm?)
mMakcmym 1380 3x0.75
Makcmym 2300 3x1
Makcmym 3680 3x15

Kabenb 3a3eMneHHs (3eNeHnN/X0BTUN)
NMOBVHEH 6YTW Ha 2 CM ZOBLUMM, HIX
KOpUYHeBUi Kabenb ¢pasn Ta HerlTpanbHUN
CUHI Kabenb
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Onwuc Bupob6y

3aranbHwuii ornap,

LILL.

LT

MaHenb KepyBaHHS
MepeMunkay GyHKLIA HarpiBy
Ancnnen

Pyuka kepyBaHHS
HarpiBanbHuii enemeHT

NMaHenb KepyBaHHA

BMUKaHHSA Ta BUMUKaAHHS npuvunaay
N5t yBIMKHEHHS Npunagy:

1. HaTucHITb nepemMukadl. Nepemuikadi
BMCYBaOTbCS.

2. TloBepHITb NepemMuKkay GyHKLI Harpiey,
06 BM6paTV NeBHY GyHKLIO.

3. TloBepHITb pyuyKy KepyBaHHS, LLL06
BIAPEry/noBaTh HanalTyBaHHS.

LLlo6 BUMKHYTW Npunag: NoBepHITb

nepemumkayd GyHKLIA HarpiBy B MOJOXEHHS

«BrmMK.»L2,

ornsapg naHeni KepyBaHHA
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E Jlamna
BeHTmnatop

B 3arnu6uHa kamepu - Pesepayap, Lo
BUKOPUCTOBYETLCS A1 OUMLLEHHS
BO/0IO

B OnopHa peiika, 3HIMHa
PiBHI nonvyb

Akcecyapm

+ Kom6iHoBaHa peLuiTka x 1
Ana nocyny, dopm 419 BUNIYKK,
CMaXKeHHS.

+ [leko Ans BMNIKaHHA X 1
Ans BUNIKaHHS TOPTIB | BICKBITIB.

+ nun6oke geko ana rpyunsa/cMma>keHHsA x 1
Ans BUNIKaHHSA Ta CMaxeHHs abo aK feko
ANA 36MPaHHSA XUPY.

+ TeneckoniyHi cnpsMmoByBayl x 1
HanawTyBaHHS
[na nonnub Ta Aek.

P HatucHITb | yTpumyliTe, W06
BCTAHOBUTU GyHKLItO: LLIBNA-
KWV Harpis.

O HaTUCHITB, W06 YBIMKHYTA Ta
BVIMKHYTV NpuUnag.

® HaTUCHITb | yTpuMmyiiTe, 106
BCTAaHOBUTU GYyHKLIIO: BoKy-
BaHHs.

OK HaTtncHITE Ans miaTBepAXKEeHHSA
Bunbopy.

) HaTucHITb, LWo6 yCcTaHOBUTH
byHKUT Tarimepa.

IHgmKaTopu gucnnes

Avcnnein 13 0CHOBHUMM GYHKLIAMM:
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Q @ e @

& Mpunag 3a610KoBaHo.
i MameHto: lonomMora npu roty-
BaHHI.
o] MigMeH0: HanawtyBaHHs
>) | Wsnaxuii Harpis yBIMKHEHO.
I<h) MpWroTyBaHHsa Ha napl ysim-
KHeHe.
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Tarimep yBIMKHEHO.

Yac roTyBaHHA YBIMKHEHO.

@D | D

BiAKknageHMiA 3anyck yBIMKHe-
Ho.

Q) Talimep NpsiMOro BIAJTIKY YBIM-
KHeHo.

IHAMKaTOP BUKOHAHHSA — BI-
3yanbHO MOKAa3yeE, KOV NPUIag
JOCsirae BCTAaHOBIEHOI Temne-
paTypu abo KoKW Yac rotyBaH-
HS 3aKIHYYETBCS.

Mepea nepLINM BUKOPUCTAHHAM

A MONEPEAYKEHHA! ls. po3ainv 3
IHPOPMALYIERD LLOAO TEXHIKM
6e3neku.

HanawTyBaHHs yacy

Micns nepLuoro NIAKAYEHHS 40 MepexI
JoyeKkalnTecs, JOKN Ha aucnnei He
BIAOOpasnTbca: "00:00" a6o "12:00"
(3anexHo B4 Mogen).

1. ToBepHITb py4Ky KepyBaHHS, LLO6
BCTAaHOBUTW Yac.

2. Hatuchims OK,

MouaTkose nonepeaHeE nNporpiBaHHA
Ta OYULLEHHA

MonepeAHbLO NPOrpIATE NOPOXHIN NpUNaj
nepej nepLuM BUKOPUCTAHHAM | KOHTaKTY 3
DKeto. Mprnag Moxe BUAINATA HEMPUEMHI
3anaxu Ta AvM. MpoBITPIOTe NPUMILLEHHS
Mni4 Yac nonepesHLOro NPOrpIBaHHS.

1. BuliMITb 13 npuaagy BCI akcecyapu Ta
3HIMHI OMOPHI pPeriku.

2. BcTaHoBITb GyHKLIO O, BeranosiTs
MakcumanbHy Temnepartypy. ns. po3ain
LLlogeHHe kopucTyBaHHs. [lariTe
npwaagy nornpawtoBaTti IpoTArom 1 rog.

3. BcTaHoBITb QyHKLIO . BctaHoBITb
MaKkcMManbHy TemnepaTtypy. [lainte
npuaagy nonpauroBaTy npotarom 15 xB..

4. BcTaHOBITb $yHKLI0 L. BCcTaHOBITL
MaKcMManbHy TemnepaTtypy. [laite
npuaagy nonpauroBaTty npotarom 15 xB.

5. BUWMKHITb Npunag | 3a4ekarnTe, AOKM BIH
OXOJIOHeE.

6. OuuwalitTe Npunag Ta akcecyapu auiue
3a A0MOMOro raH4YIpKK 3 MIKpopI6pH,
3MOYEHOI B TeMI Bogl 3 A0AABaHHAM
M'IKOTr0 MUIAHOTO 3acoby.

7. BcTaHOBITb akcecyapw Ta 3HIMHI OMOPHI
perikn Ha micLe.

MexaHIYHWI 3aXUCT BIg, AOCTYNYy
piTen

Y AyxoBili wadl BCTAHOBNEHO MeXaHIYHWI
3axuCT BIA AocTyny Aiteld. Lle aBepHUi
3aMOK 3 NpaBoro 6oky AyxoBoi wadu nig,
NaHensto KepyBaHHS.

LLlo6 BIAKPUTU ABEPLATA AYXOBKUA 3
3aMKOM BIZ fOCTyny AiTeli:

1. HaTUCHITb 11 yTPUMYIATe 3aXMCT BIA
JocTyny AlTen.
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2. TlOTArHITE 3a pyyKy ABEpLAT, 06

BIAKPUTY fBepusTa. 3akpuiiTe aBepusTa

[YXOBKM, He TAFHYYW 3a 3aXM1CT BIJ,
JocTyny AiTen.

LLLo6 3HSTU 3aXMCT BIA AOCTYNY AITEN:

1. Biakpwiite ABepusATa Ta 3HIMITb 3aXUCT
BIA AOCTYNy AITeli 3a JONMOMOror

LLloaeHHe KOpUCTYBaHHA

/\ MONEPEAKEHHA! iie. po3ainv 3

IHGOPMALIIEID LLOAO TEXHIKM
6e3neku.

DYHKLIT Harpisy
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3IPKOMOAIBHOrO K/Ito4a, Lo
MOCTaYaETLCS 3 AyXOBOHO LadOoto.
MicAs 3HATTA 3aXUCTY BIg AOCTYNY AITel
3aKpINITb TBUHT Ha3aa.

—= G

@

BeHTnnaTop

[na cMaXKeHHs1 M'aca Ta BUMIKaHHSA
TOPTIB | MAPOTIB. YCTaHOBITb 6INbLL
HU3bKY TemnepaTypy, HX AN GyHK-
Ll «TpagnLiiHe roTyBaHHS», OCKI/1b-
KV BEHTUASTOP PIBHOMIPHO PO3MoZl-
NIAIE TENNO BCepeAVHI AyXOBOi adu.

SteamBake / OuuLleHHsA BOAOO
[na fogaBaHHA BOMOrOCTI NI Yac
roTyBaHHS. N OTPUMaHHS NoTpI6-
HOrO KOJIbOPY Ta XPYCTKOI CKOPUHKM
nig Yac BUMIKaHHSA. Ans 3611bLLeHHSA
COKOBUTOCTI M4 Yac NOBTOPHOrO Ha-
rpIBaHHSA.

Ane. lornsaa Ta ounLLeHHs Ans oT-
pUMaHHA fO0AATKOBOI IHpOpMaLi
npo: OunLLEeHHs BOAOHO.

TpaauLyiiHe roTyBaHHs
BWMIKaHHS Ta CMAXeHHs! Ha OAHOMY
PIBHI MoanL.

3amopoikeHa ika

ANs HajaHHA XpYCTKOCTI HaniBda-
6pvikaTaM, Hanpuknag, kKaptonl
dpl1, KapTONI NO-CENAHCbKM abo py-
neTam 3 HaYMHKOHO.

DYyHKLIA «lTia»

[lns BUMIKaHHSA NILW Ta IHLWKX CTPas,
AKI NOTPEBYIOTb HaAXOAXKEHHS 611b-
LLIOro Teria 3Hu3Yy.

HWKHIA HarpiB

[Nna OTPUMaHHSA PYM'AHOI CKOPUHKMN
Ta XPYCTKOI OCHOBW. BkopuncToBy/i-
Te HalHWX4MIA pIBEHb MOMNYKN.
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(> | Bonora KoHBeKLis

Lito dyHKLI0 NpU3HaYeHo Ans 3a-
oLa/pkeHHs eHeprii Mij Yac roty-
BaHHS. M4 Yac BUKOPUCTaHHSA L€l
dyHKLIT TeMnepaTypa BCepesuHI
npunagy Moxe BIAPIZHATUCA BIJ,
BCTaHOB/1EHOI. BUKOPNCTOBYETLCSA
3a/MLLKOBe Tenao. MOoTYXHICTb Ha-
rpIBY MOXHa 3MeHLWUTKN. ns oTpu-
MaHHS J0AaTKOBOI IHGOpMaLLIi AMB.
LLloaeHHe KopucTyBaHHSA, MpUMITKM
40: Bonora koHBeKL|IA.

(7] |rpune

[Ans roTyBaHHA Ha rpul TOHKUX CMy-
KOK MPOAYKTIB, @ TAKOX ANS CMa-
XKeHHS xni6a.

)
2]
2

Typ6o-rpunb

[ns cMaXkeHHs BEIMKNX LWMATKIB
M'sica UM A4OMALLHBOI NTULI 3 KICTKA-
MU Ha O4HOMY pIBHI noauul. ns Bu-
MIKaHHS 3anIKaHoK | NIAPYM'SHIOBaH-
HS.

@ MiA Yac BUKOPUCTaHHS AeAKNX
dYHKLIA AyX0BOi Wadu MoxIBe
aBTOMaTUYHE BUMKHEHHS 1aMnu
npw Temnepatypi Huxkye 80 °C.

MpymiITKK Ao: Bonora KoHBeKLIA

Lis dyHKLIA BUKOPUCTOBYBanacs Ans
3abe3neveHHs BIAMOBIAHOCTI Kiacy
eHeproepekTMBHOCTI Ta BUMOram
€KOJI0MNYHOro NpoeKkTyBaHHA (3rigHo 3 EU
65/2014 Tta EU 66/2014). TeCTn 3ri4HO 3:
IEC/EN 60350-1.

Mg yac NnpurotyBaHHA ABepudATa AyXoBoi
wadpu MatoTb B6yTM 3a4MHeHI, abn
npolegypa He 6yna nepepsaHa, a Takox Ans
3abe3neyveHHs MaKCMMabHOI
eHeproepekTUBHOCTI AyX0BOi Wadu.

Mpv BUKOPUCTaHHI L€l GyHKLIT namna
BVIMMKAETbCA aBTOMaTUYHO Yepes
30 cekyHa.

IHCTPYKLUIT o0 roTyBaHHS AvB. y [Nopaaun
Ta pekomeHAauli, Bonora KoHBeKLs.
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HanawTyBaHHA: PYHKLIT HarpiBy

1. TNoBepHITb NepeMmKkay GyHKLI Harpisy,
06 BM6PaTU GYHKLIKO HarpiBy.

2. TloBepHITb py4Ky KepyBaHHS Ans
BCTaHOBNEHHS TeMnepaTypu.

& Wenaknii narpis — HatcHITS |
YyTPUMYIITe, WO6 CKOPOTUTMK Yac Harpisy.
JOCTynHO ANns AesiknX GYHKLIV HarpiBy.
BeHTUNSATOP MOXe YBIMKHYTUCS
aBTOMaTWYHO.

HanawTyBaHHA: SteamBake -
MpurotyesaHHA Ha napl

1. [JaiiTe npunagy OXON0HYTH.

2. HanwuiTte B 3arnbunHy Kamepmu
MaKkcMyMm 250 Mn BOAOMPOBIAHOI BOAM.
He 3anoBHtoTe 3arnnbumHy Kamepu nig
Yac rotyBaHHs abo Kov Npunag
rapsdmi.

3. ToBepHITb NepemMmKay GyHKLIV HarpiBy,

06 BM6paTV GYHKLIKO Harpisy .

4. T1oBepHITb PyUKy KepyBaHHs Ans
BCTaHOB/IEHHSI TemMrepaTypu.

5. TlonepeaHbO NpOrpIATe NOPOXHIN
npunag sBrnpogosx 10 XB 4191 CTBOPEHHSA
BOJIOrOCTI.

6. [TOMICTITb NPOAYKTW B Npuiag.

7. Thcnsa 3aBepLlUeHHS NPUroTyBaHHSA
NoBepHITb NepemMukayd GyHKLI Harpisy
B NOJIOXKEHHSA «BUMK.», LLIO6 BUMKHYTU
npunag.

8. Konw npunag oxonoHe, BuaanitTb
3aN1LIKN BOAM I3 3arIMOUNHN Kamepu 3a
JI0MOMOror M'AKOT FraH4IpKU.

A MONEPEAXKEHHA! ObepexHo
BIAKpWIATE ABepugdTa. Mapa, wo
BVIXOANTb, MOXe CIPUYUNHUTA
OMIKW.

Bxia: MeHio =

BiakpuinTe MeHto, LL06 OTpMMaTK JOCTYN A0
CTpaB 3 PpyHKLIE0 Jonomora npu roTyBaHHI
Ta HanalWTyBaHb.

1. ToBepHITb Nepemurkay GyHKLIA HarpiBy
B NMOJIOXKEHHA —.
. LY
Ha ancnnei Bigobpaxaerbcs /f @
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2. TloBepHITb py4Ky KepyBaHHs Ta BU6epITb
3HaYOK A1 BXOAY B NIAMEHI0. HaTUCHITb

OK.

HanawTyBaHHsA: [lonomora npu
rmysaum%

Jlonomora npu rotyBaHHI MigMeHo
CKNAZAETHLCSA 3 MPOrpam, NpU3HaYeHnx 4ns
NPUroTyBaHHS creLlasbHNX CTPaB.
Mporpamum 3amnyckaroTbCs 3 BIAMNOBIAHOIO
HanawTyBaHHs. MoxHa peryntoBaTi yac |
TemnepaTypy nij Yac rotyBaHHs.

1. TMoBepHITb NepemMukay GyHKLIA HarpiBy

B MOJIOXEHHA —.

2. TloBepHITb pyuKy KepyBaHHS, LLL06
BMbpatun ¥ Hatucrims OK.

3. TloBepHITb pyuyKy KepyBaHHS, LLL06
Bnbpatu ctpasy (P1-P...). HaTncHITb OK,

4. TloBepHITb PyyKy KepyBaHHS, LLLO6
HanawrTysatu Bary. Onuia 4octyrnHa ans

BM6paHux ctpas. Hatnchims OK.
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5. loknaaiTb NPoAyKTU BCEPEANHY

npunagy. HaTucHITb OK.

6. [licnsa 3akiHYeHHA LIET GyHKLIT nepeBIpTe,
uK cTpasa rotosa. MNogosxyliTe yac
roTyBaHHS, 3a MoTpe6bu.

MameHro: lonomora npw rotyBaHHI

Mo3Ha4yeHHs

AOCTyI‘lHI HanawTyBaHHA Baru.

NS NpuUroTyBaHHs Ha napl HamoB-
HITb 3arM6UHY KaMepU BOAOHO.

k|

MonepeaHbO Nporpiite npunag ne-
pes No4YaTKOM roTyBaHHS.

=]

El PiBeHb nonnyku. Ams. po3ain Onunc
BNPOOY.

Ha ancnnei Bigobpaxaetbcs P Ta HOMep

CTpaBu, AKNA MOXHa NepernsHyTn B

Tabnnul.

CrtpaBa Bara PiBeHb nonnyku / Akcecyap
P PocT619, Henpoc-
MaXkeHuniA
Poct61¢, nomip- | 1-1.5«kr; wma- =P ; AEKO ANS BUMIYKN
P2 HO Nnpocmaxke- TOUKWN TOBLUM- | OBCMadKTe M'ACO MPOTArOM AeKUTbKOX XBUINH
HU HO 4-5CM | Ha rapauIli natenbHI. BctasTe y npuiag.
p3 Poct61¢, nobpe
npocMa>keHniA
Crenik, nomipHo | 180 -220rHa AI=EY AEKO AN CMaXeHHs! Ha KOM6GIHOBa-
npocMa>keHuiA LIMATOK; CKM- | 14 pewunTuy
P4 604K TOBLLM- '
W= | 0O6cmarkTe M'ACO MPOTATOM AeKINbKOX XBUINH
HOt0 3 Cm Ha rapsdiii natenbHi. Bcrasre y npunag.
3aneueHa/ 15-2xr | 2; gexo ana cmaxenns Ha kom6IHOBa-
TywikoBaHa HIVi peLuiTLy
P5 ANOBUYUHA O6cMadTe M'AICO NPOTArOM AeKITbKOX XBUANH
(cnHHa YacTuHa, Ha rapsaJiii natensHI. logaite pignHy. Bctas-
BMpI3Ka, OKOBA- Te y npunag,
JIOK)
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BIJIbHe roTyBaH-
HS)

CTpaBa Bara PiBeHb nonnyku / Akcecyap
Poct619,
PG HernpocmaxxeHun
1 (NoBIIbHE roTy-
BaHHS)
PocT619, nomip-
HO 1-1.5«r; wma- |[=2 ; BeKOo AN BUMNIYKN
P7 npocmMma>keHuu TOYKM TOBLUKM- | O6CMaXKTe M'ACO MPOTATOM AeKUTbKOX XBUINH
(noBinbHe roty- HOM 4-5CM | Ha rapauiii natensHI. BctasTe y npunag.
BaHHA)
Poct61¢, fo6pe
P8 npocMa>keHuA
(MoBIbHE roTy-
BaHHS)
dine anoBnumn-
HU,
P9 HernpocmakeHe
(noBINbHE roTy-
BaHHA)
Pine anoenuU- 0.5-1.5kr; =Py
HU, NOMIPHO wwmaToukmM |~ + AGKO /1A BUMNIUKN
P10 | npocmarkeHe TOBLLMHOIO 5- CMaxTe M'ACO NPOTArOM AKINbKOX XBUNH
(NOBINbHe roTy- 6 cM Ha rapsaYiin natensbHi. BctasTte y npuiag.
BaHHS)
Pine anosuUU-
P11 HU, NpocMaXkeHe
(noBiNbHe roTy-
BaHHA)
3aneueHa 08-15«r  [AH2; [eKO A1l CMaXeHHs! Ha KOM6IHoBa-
TenATuHa (Ha- LLIMaTOYKM HIlA peLnTuy
P12 | npuknag, nonar- TOBLUWMHOK | OcmarkTe M'ACO MPOTArOM AEKITIbKOX XBUUH
Ka) 4cm Ha rapsaJiii natensHI. [logaiite pignHy. Bctas-
Te y npunaga. 3anikaTtu rij KPULLIKOH.
3aneueHa cBu- 1.5-2«kr OH 2; AEKO A/1F CMaXeHHs! Ha KOM6IHOBa-
HSAYa Wwuiika a6o HIA peLnTuy
P13 | nonatka 3
[Jopainte 200 M PIANHN B A€KO /151 CMaXEeH-
HS.
KapHiTac 31 1.5-2«r =Py AEKO AN BUNIYKY
pla | CBUAHVHN (no- lMepeBepHITL M'SICO, KON MUHE MOJIOBMHA Ya-

Cy roTyBaHHs, W06 OTpMMaTK pIBHOMIPHE Mi-
APYM'STHIOBaHHS.
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CTpaBa Bara PiBeHb nonnyku / Akcecyap
CnuHKa cBuHM- | 1-1.5kr; WMa- |[=] 2 neko ans cmaxeHHs Ha KoM6IHOBaHIT
HW, CBDKA TOUKN TOBLW- | periy
P15 HOo 5-6 c™m ’
O6cMaxKTe M'ACO NPOTATOM AeKINbKOX XBUAMH
Ha rapauiii natenbHI. BctasTe y npunag.
CuHsaYI pe6ep- | 2-3«kr; BUkO- |[=)3: rn6oke AeKo
us PUCTOBYWTE B | NonaliTe piavHK, LLO6 MOKPUTU AHO Aeka. Me-
P16 CMPOMY BUTNA- | hegepHITL M'ACO, KOV MVIHE MONOBUHA Yacy
Al, Pe6epUs | roryBaHHs.
TOBLUMHOW 2-
3cm
Bapanaua Hora s | 1.5-2kr; wma- |[=]2: neko ans cmaxenhs Ha aexo ans Buni-
KICTKOIO TOUKM TOBUWW- | \anms
P17 HOM 7-9 cm i ,
Jogpaiite pignHW. NepeBepHITb M'ACO, KON
MUHE NOOBVIHA Yacy roTyBaHHs.
Lina kypka 1-1.5kr, cexa |(JH] 2 ; la) 200 MA; opMa AN 3anikaHHs
Ha AeKo ANA BUNIYKN
P18 MepeBepHITb KYpKy, KOS MUHE NOA0BKHA
uacy roTyBaHHs, L06 OTPUMATY PIBHOMIpHE
NIAPYM'AHIOBAHHS.
p1g | MonosmHa kyp- 05-08«kr [[H3: AEKO ANS BUNIKAHHS
Kn
Kypsaua rpyAka 180-200rHa |[s][H]2; dopmMa Ans 3aMikaHHS Ha pewTya-
P20 LIMaToK CTIV nonAnyLy
O6CcMaxTe M'ACO NPOTATOM AeKIbKOX XBUANH
Ha rapauIi naTensHI.
Kypsaui rominku, - Hs; [AEKO ANA BUMIUKN
CBIKI
P21 AIKLLO BY CNEPLLY MapVIHYETE KyPSUI HIXKY,
BCTaHOBITb HUXYy TeMMepaTypy Ta roTyiire ix
posLue.
Liina kauka 2-3«r 0= 2; [leKO N1t CMaXeHHs! Ha KOMGIHOBa-
HIA pewnTLy
P22 MoknagiTb M'SICO Ha AeKO AN CMaxeHHs. Me-
peBepHITb Kauky, KONV MVIHe MOMOBUHA Yacy
rOTyBaHHS.
Lyina rycka 4-5«r ] =P) ; FMM6oKe AeKo
P23 MoKNaAITs M'ACO Y FNG0Ke AeKO AN BUMIUKY.

MepeBepHITb rycky, KoM MUHe NoJI0BUHA Ya-
CYy rOTyBaHHs.
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CTpaBa Bara PiBeHb nonnyku / Akcecyap
P24 | M'AcHwnii pyneT Txr =2 pewirka
Lina pn6a, Ha 0.5-1krHapu-|[H3. A€KO ANS BUNIYKM
P25 |rpum oy 3MacTITb prby MacaoM, CleLIsiMm Ta TpaBa-
MU,
P26 Pu6He ¢ine - A=k ; dopMa Ans 3anikaHHs Ha KOMGIHO-
BaHIA pewuTuy
P27 Yuskenk - = 2; p93'EMHa dopma @ 28 cM Ha KoM®6iI-
HOBaHI pewuiTy|
P28 A6nyuHwii nupir - (5= 2; ) 100 - 150 mn; gexo pns BUMU-
KU
P29 A6ny4Hwnii TapT - B 2; popma st Nnpora Ha KOM61HOBaHIV
peLnTLy
p30 A6nyuHuiA nupir - ) 2; ) 100-150 mn; D 22em dopma
4NA Npora Ha KOMGIHOBaHIVE peLuiTLl
P31 LLlokonapHI TI- 2 Kr TICTa |E| 3; rm6oke AeKo
cTeuka
P32 Maditn - @IEI 2; &] 100 - 150 mMn; AeKO ANst KEKCIB
Ha KOMOGIHOBaHIV peLuITLi
P33 3a06HKiA nupIr - [=)2; popma ans xni6a Ha Kom6EiHOBaHIiA pe-
LT
MeueHa kapTo- 1xr =2 ; BeKOo ANs BUMNIUKN
P34 ([ nnsa MoknagiTb LNl KAPTOMANHM 31 LLKIPKOK Ha
[,eKo ANS BUMIUKU.
KapTonns no-ce- Txr =E! ; AEKO ANs BUMIYKMW, BUCTE/IEHE Nepra-
P35 | IAHCBKI MEeHTHUM Nanepom
MopiKTe KapTOrJIt Ha LLIMaTOuKM.
CymiLl OBOYIB, 1-15kr Hs: [eKO ANSi BUMIYKMW, BUCTeNleHe rnepra-
P36 |3ane4yeHux Ha MEHTHUM narnepom
rpuni [MopkTe 0BOYI Ha LLUMATOUKM.
p37 | KPoKeTw, samo- 0.5 kr Hs; AeKo AN BUNIYKN
PO>XKEeHI
P38 KapTonns, 3amo- 0.75 kr E] 3; AeKO ANIA BUMIYKMN

po>keHa
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CTpaBa Bara PiBeHb nonnyku / Akcecyap
M'sicHa / oBoye- T-1.5«r =] 2 ; dopMa And 3anikaHHsA Ha KOMGIHOBa-
p3g |BanasaHes 3icy- HITE peLurTLy
XWX INCTIB ANIst
nasaHbi
KapTonnsna T-1.5kr H; dopma AN1a 3aniKaHHA Ha KOMGIHOBa-
3anikaHka (cmpa HIlE et
P40 ) peLTL
KapTon/ia O6€pHITb CTPaBy, KOAV MUHE NOMOBMHA Yacy
rOTyBaHHs.
P41 Miua cBDKa, TOH- ) ]2 ;b 100 mn; AeKO AN BUMIYKMW, BU-
Ka cTeneHe nepramMeHTHUM Nanepom
P42 Mua cenKa, ToB- : E2; AeKo ANA BUMNIYKK, BUCTE/IeHE nep-
cTa raMeHTHUM nanepom
P43 Kiw - =PY dopma 419 BUMIYKN Ha KOMGIHOBaHI
pewnTuy
Baret / ula6ar- 0.8 kr m][=2 ;) 150mn; AEKO ANSA BUMIYKK, BU-
P44 | Ta/6Innii xn6 cTeneHe nepraMeHTHUM Nanepom
[ins 6110ro xn16a HeO6XIAHO bINbLUE Yacy.
LinbHo3sepHo- Tkr BH 2; e 150mn; [EKO ANsi BUMIUKMU, BU-
P45 | BUWA /KNTHIA / cTeneHe neprameHTHUM nanepom / opma
HOpHMIA X6 ANst XN16a Ha KOMGIHOBaHIA peLuITLy

3MIHa: HanaLUTyBaHHﬂ@

1. TMoBepHITb NepemMukay GyHKLI HarpiBy

B MOJIOXEHHA —.
2. TloBepHITb pyyKy KepyBaHHS, LLL06

BMbpatun @ Hatuchits OK.
3. TloBepHITb pyuKy KepyBaHHS, LLL06

BI/I6paTVI HanawTyBaHHA. HaTuCHITb OK

4. TloBepHITb PyyKy KepyBaHHS, LLLO6
BIAPEryntoBaTu 3HayeHHs. HaTucHITb
oK.

5. ToBepHITb NepemMuKay GyHKLIV Harpisy
B MONOXEHHS «BUMK.», 06 BUIATY 3
MeHto.

MameHto: HanawTyBaHHS

HanawTtyBaHHSA 3HayeHHsA
01 Yac gobwu 3MIHUTK
02 fAckpasicTb gnic- | 1-5
rnnewo
CurHanu KkHonok |1 - curHan, 2 -
03 yrnpasin. KnauHITh, 3 -
3BYK BUIMKHe-
HO
04 PiBeHb ryuHoctt |1-4
05 Tarimep npsmoro | YBIMK. / BUMK.
BIANIKY
06 MaceiTka YBIMK. / BUMK.
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HanawTyBaHHsA 3HauyeHHs HanawTyBaHHs 3HauyeHHs
07 LBmAKnIA Harpis | YBIMK. / BUMK. 10 CkMHYTW BCI Ha- [ Tak / Hi
- NalTyBaHHSA
08 JleMoHcTpaLin- -
HUIA pexunm
Bepcia nporpawm- | lNepeBipTe
09 Horo 3abesne-
YeHHs

DYHKLIT FOAUHHUKA

Onuc pyHKLIA Talimepa

Q HanalwTyBaHHs yacy 3BopoT-
Taiimep | HOTO BIAMIKY. Konwn vac Talime-
pa 3aBepLUNTbLCS, MPOyHAE
3BYKOBUIA curHan. Lis gyHkus
He BMIMBAa€E Ha poboTy npuna-
Ay i MOXe 6yTn BCTaHOB/IEHA
6yAb-KoNN.

BcTaHOB/IEHHS TPMBANOCTI rO-
STOP TyBaHHS. Konn yac Tarimepa
Hac roty- | sagepLunTies, NponyHae 3y-

BAHHA | oBuii curHan | dyHKLIA Harpi-
BY aBTOMATUUYHO BUMKHETLCS.
@ BiaknagaHHa noyatky Ta/abo
Bigkna- | 33BEPLIEHHS FOTYBaHHS.
AeHu
3anycK
O Bigo6paxeHHs TpMBaNoCTI po-
Taiimep | 00TV Npunagy. MakcimaneHa

npsimoro KINbKICTb — 23 rog 59 xB. Lis
BIANIKY byHKLIS He BNIMBAE Ha po6o-
Ty npunagy i moxe 6yt BCTa-
HoBNeHa byab-Konu.

HanawTyBaHHS: Tal‘/‘lmepﬂ

1. HatucHItb @

Ha ancnnei BigobpaxaeTbes: 0:00 | Q
2. TloBepHITb pyyKy KepyBaHHS, LL06
BCTaHOBUTW Taimep.

3. Harmuchims OK, Taimep HeraiHO
NMOYMNHAE BIAMIK.

HanawTyBaHHSA: Yac r0TyBaHHﬂs%

1. ToBepHITb NepemuKadl, LWob Bnbpatn
dYHKLJIK0 HarpiBy Ta BCTAaHOBUTU
TemMnepaTypy.

2. HartwuckawnTe @ AOKW Ha aucnnei He

BIA06pa3nTbes: 0:00 I stor.

3. TloBepHITb PyyKy KepyBaHHS, LL06
BCTAHOBUTW Yac roTyBaHHs.

4. Hatmcrims OK, Tarimep HerariHO NoyHe
BIANIK.

5. Tlicnsa 3aKIHYeHHS Yacy HaTUCHITb oK,

NOBepHITb NepemMukay GyHKLIA Harpiey
B MOMIOXEHHS «BUMK.».

HanawTyBaHHSA: BigknageHuni
&
3anyck

1. ToBepHITb NepemuKaul, Lob Bnbpatn
dYHKLJIO HarpiBy Ta BCTAaHOBUTY
TemnepaTypy.

2. HaTtwuckarite @, JAOKW Ha gucnnei He
BIAO6Pa3nTLCS: @ START.

3. [loBepHITb pyyKy KepyBaHHS, 06
HanalwTyBaTy Yac novarky.

4. Hatuchims OK,

. N
Ha gucnnei BigobpaxaeTbes: 6 STOP.
5. TloBepHITb pyyKy KepyBaHHS, LL,06
HanawTyBaTV Yac 3aKIHYEHHS.

6. Hatnchims OK,
Taimep MOYNHAE BIA/IK Y BCTAHOB/IEHWIA Yac
novarky.
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7. Thcna 3aKIHYeHHS Yacy HaTUCHITb oK
MOBepPHITb NepeMukay GyHKLIA Harpiey
B MONOXEHHS «BUMK.».

HanawTyBaHHA: Taiimep npsmoro

Bl,quy@

1. MNoBepHITb NepemMukay GyHKLIZ HarpiBy

B MONOXEHHS —, W06 yBIANTM B MeH1o.
2. [loBepHITb pyuKy KepyBaHHS, LLL06

BMbpaTtun =¥ / Tarimep NpPSIMOro BIAJTIKY.
[wnB. LLlogeHHe KOpUcTyBaHHA, MeHto:
HanawtyBaHHs.

3. Haruchims OK,

4. TloBepHITb Py4Ky KepyBaHHS, LLLO6
YBIMKHYTW Ta BUMKHYTU Tanmep
NPSMOro BIAJIKY.

BrKopUCTaHHS akcecyapiB

/\ NONEPEAKEHHSA! /1. po34inu 3
IHHOPMALIIEIO LLIOAO TEXHIKIA
6esneku.

BcTtaHOBNneHHs aKkcecyapis

HeBenvika 3arnnbrHa Bropi niABULLYE
6e3neKy Ta 3abe3neyye 3ax1CT NPU HaXMAI.
Kpim Toro, 3arnnbmnHmn 3anobiratotb
nepeknaaHHio. O6140K HaBKPYTX MOANYKM
He Aa€e nocyay 3ICKOB3HYTM 3 MOANYKL.

Kom6iHoBaHa peLuiTka

BcraBTe PewWwITky MK HanpaMHUMIN

naaHKaMn onopHUX pe|7|0|< | I'IepeKOHaVITeCH,

LLLO T HDKKM CMPAMOBAHO AOHM3Y.
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5. Hatucrims OK,

HanawTyBaHHA: Yac nobu

1. ToBepHITb NepeMukay GyHKLIV HarpiBy

B NMOJIOXEHHSA —, LL06 yBIATK B MeHto.
2. TloBepHITb PyyKy KepyBaHHS, LLL06
BNbpaTn @ / Yac pobu. Aus. LLloaeHHe
KopucTyBaHHs, MeHto: HanalTyBaHHS.
3. ToBepHITb PyyKy KepyBaHHS, LLL06
HanawTyBaTy roANHHMK.

4. Hatuchims OK,

MepekoHariTecs, Lo NoinyKa TOPKAETLCA
3a/HbOI YaCTVHW JyX0BOI Wadu.

Aexo ans Buniuku / Tnnéboke gexko

MpocyHbTe AeKO MK HanPSAMHUMU
naaHKaMu onopHMX periok. MoMICTITb Aeko
AN BUMIKAHHSA 3 HAXWA0M A0 3a4HbOT
YaCTUHW AyX0BOi Wadu.

BukopucTtaHHA: TesiecKoniyHi
cnpsmMoByBaul

@ 36epiraTe IHCTPYKLI 31
BCTaHOB/EHHS TeNeCcKOMNIYHMX
peioK Anst BUKOPUCTaHHS B
MaibyTHEOMY.

TeneckoniyHi cnpsaMoByBadl CrPOLYHTh
BCTaB/ISIHHS Ta BUIAMaHHS MOJINYOK.
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A YBATA He MuinTe TeneckoniyHI
periku B NOCYAOMUAHIV MaLLWHI.
He 3malLyliTe TeneckoniyHi
cnpsiMoByBavul.

1. BUWTArHITL NpaBy Ta /IBY TENECKOMNIYHI
HanpsiMHI.

2. [ocTtaBTe KOMBIHOBaHY peLuUITKy Ha
TeNneckomnIyHI periku, a NoTIM obepexHo

AopatkoBl yHKLIT

BnokyBaHHA |

Lis dyHKLIS 3anobirae BUMNaAKOBIA 3MIHI
byHKUIT npunagy.

Mpwr yBIMKHEHHI NI Yac BUKOPUCTaHHSA
npunagy naHenb KepyBaHHS 6/10Ky€eTbCS, LLO
rapaHTye nojganblue 6esnepebiiHe
BMIKOPVCTAHHSA MOTOYHMUX HanallTyBaHb
roTyBaHHS.

Mpwv yBIMKHEHHI, KON MPUAAZ BUMKHEHO,
naHesb KepyBaHHS MPOJOBXYE
6110KyBaTKCS, LLO 3aMnobirae HeHaBMUCHOMY
BBIMKHEHHO Npunagy.

@ — HaTUCHITb | yTPUMYyliTe, W06
YBIMKHYTU GYHKLIIO.

MponyHae 3ByKOBUIA CUTHAN. & — wurotuts
3 pasu, Kon yBIMKHEHO 610KyBaHHS.

— HaTUCHITb | yTPUMYWTE, LLO6 BUMKHYTU
byHKLt0.
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3aLUTOBXHITh iX Y AyxoBy Lwady. MepLu
HIX 3a4MHNTY ABEpLATa AyXOBKMY,
nepekoHarTecsi B TOMy, LLIO TeNeCKOMIYHI
CNpSAMOBYBaYl MOBHICTIO 3aliLLAN
BCEpeAVHY AyX0Boi Wwadu.

ABTOMaTU4YHE BUMUKAHHA

3 MIpKyBaHb 6e3meku, SKLWo GyHKLIA
HarpiBaHHs yBIMKHeHa | HanalUTyBaHHS He
3MIHIOIOTBLCS, MPUNaZ aBTOMaTUYHO
BVIMUKAETLCS Yepes NeBHUI Neplog vacy.

(°C) O (rog)
30-115 12.5
120 -195 8.5
200 - 245 5.5
250 - Makcmym 3

SIKLLO B NNaHyETe BUKOPUCTOBYBATU
GYHKLIIO HarpIBy NpOTArom nepiogy, Lo
nepeBlILLYy€E Yac aBTOMaTUYHOrO
BUMWKAHHS, BCTAHOBITb Yac roTyBaHHs. [lmB.
po341n PyHKLUIT FOANHHMKA.

ABTOMaTUYHE BUMMKAHHSA He CrpaLboBye
NPV HACTYNHUX pexxurmMax: MiacBITka,
BiaknaseHwWi 3anyck.
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BeHTUNATOP OXONI0A>KEHHS

Mg vac poboTn Npunagy BEHTUNATOP
OXONOJKEHHSI aBTOMATUYHO BMUKAETLCS
AN MIATPUMKMN MOBEPXOHb MPOXONOAHUMMU.

Mopaawn Ta pekomeHaauli

PekomeHAaLi LLLOAO0 MPUroTyBaHHS

Y Tabnnusx ykasaHo OPIEHTOBHI 3HAUYEeHHS
TemnepaTypu Ta 4acy NpuroTyBaHHs. BoHu
3an1exaTb Blf pPeLenTy, a TakoxX SKoCTI Ta
KITbKOCTI IHTPEAIEHTIB, LLO
BMKOPVCTOBYIOTbLCS.

Pe3ynbTaTy BUMIKAHHS a60 CMaXKeHHs CTpaB
3a [J0MOMOrOt0 LibOro npunagy MoxyTb
BIAPI3HATUCS BIZ TUX, SIKI BU OTPUMYBau 3a
[OMOMOTOH0 MoMNepeAHLOro Npunagy.
HaBegeH! HVxue Mopasgmn MICTATh
peKoMeHA0BaHI HafalUTyBaHHS
TemnepaTypw, Yacy roTyBaHHs Ta
MONOXEHHS NOMNLI AN MEBHUX TUMIB
MPOAYKTIB.

HymepaLiisi pIBHIB MOYNHAETLCA 3 AHMLLA
AyxoBoi LWwaodu.

SIKLLO BM He MOXeTe 3HalTV HanalUTyBaHHS
[N NeBHOro peLenTy, ckopucTtarTecs
HafalwTyBaHHAMMN ANS aHANOTTYHOTO
peuenTy.

Mopaaw WoAo eHeprosbepexeHHs AnB. y
EHeproedekTBHICTb.

CVMBOAY, LLLO BUKOPUCTOBYHOTLCS B
Tabnnuysx:

B | Tvn npoaykty
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Ao BVUIMKHYTW npuvnaj, BEHTUIATOP
npoAoBXyBaTMe NpauroBaTn, JOKU Npunag
He OXO0JIoHeE.

®yHKLIst HarpIBy

°C |Temnepatypa

= | Akcecyap

[E] | PiBeHb noanukn

(M |YacrotyBaHHs (xB)

Bosniora KOHBEKL|iSl - pPEKOMEHJ0BaHI
akcecyapm

BurkopucToByliTe TeMHI MaToBl GopMu Ta
€MHOCTI. BOHU KpalLle nornnHawTb Tenno,
HIK CBITINA KOMIP | 6ANCKYYNIA NOCyA,

* [exo ana niym - TeMHe, MaToBe, AlameTp
28 cm

*  [eKo ANnA BUNIKaHHA - TEMHE, MaToBe,
AlaMeTp 26 cMm

* DOPMOUKM - KEPAMIYHI, JlaMeTp 8 cM,
BMcoTa 5 cm

+ dopma ansa pnaHa - TeMHa, MaToBa,
AlameTp 28 cm

Bonora koHBeKLA

[Nns OTPUMaHHS HaMKpaLLMX pe3ynbTaTiB
AOTpUMYyITECH peKkoMeHAaLl, 3a3Ha4YeHnX y
TabnnLl HUXYe.

rnnboka xa poBHA

2, = °C = @]
Conogaki 6ynouku, | geko ansi BUNIKaHHA abo 180 2 20-30
16 wr. rnnboKa >KapoBHS
Bynouku, 9 wr. AEKO ANs BUMIKaAHHSA abo 180 2 30-40
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rnnboka xa poBHA

Miua, 3amopoxe- | KOM6IHOBaHa peLuiTka 220 10-15

Ha, 0,35 kr

Pynet 13 gxxemMom | feko Ansa BUMIKaHHA abo 170 25-35
rnnboka >KapoBHSA

BpayHi JeKO AN5 BUMNIKaHHS abo 175 25-30
rnMboKa XXapoBHS

Cydne, 6 wr. KepaMIyHI OPMOUKM Ha 200 25-30
peLuiTLy

BICKBITHI KOpPXI dopma ansa Kopxa Ha pe- 180 15-25
LLITLY

BICKBITHWUIA TOPT | dopMa Ans BUMIKAHHA 170 40 - 50
Ha peLuITL|

MpuBapeHa pnba, | 4eKo AN BUMNIKAHHS abo 180 20-25

0,3 kr rnMboka XapoBHS

Llina pnba, 0,2 kr | Aeko Ana BUMIKaHHA abo 180 25-35
rNMboKa XXapoBHS

PnéHe dine, JeKo AN ML Ha peLuT- 180 25-30

0,3 kr Ll

BapeHe Mm'sico, AeKo AN BUMIKaHHA abo 200 35-45

0,25 kr rNMboKa XXapoBHS

Wawnwuk, 0,5 kr AEKO ANs BUMIKaAHHSA abo 200 25-30
rnnboka >KapoBHSA

MeuynBo, 16 WT. AEKO ANs BUMIKaAHHSA abo 180 20-30
rNMboKa XXapoBHS

MwurganbHi TI- AEeKOo ANs BUMNIKaHHS abo 180 25-35

cTeyka, 24 wr. rnnboka >KapoBHSA

MadiHwn, 12 wr. AEKO ANs BUMIKAHHSA abo 170 30-40
rNMboKa XXapoBHS

ConoHa BUMIYKa, | AeKo AN BUMIKAHHSA abo 180 25-30

20 wr. rnMbokKa XKapoBHS

MeurBO 3 MICOY- | AEKO AN1st BUTIKAHHSA abo 150 25-35

Horo TIcTa, 20 WT. | nboKa XapoBHS

TapTaneTku, 8 WT. | AeKOo AN BUMIKaHHA abo 170 20-30
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OBoul, BapeHl, AEKO ANs BUMIKaAHHSA abo 180 35-45
0,4 kr rNMboKa XXapoBHS
BereTaplaHcbknin | Aeko AN Nium Ha peLuiT- 200 25-30
omner ul
Cepep3eMHo- AEKO ANs BUMIKAHHSA abo 180 25-30
MOPCbKI 0BOMI, rnMboKa XXapoBHS
0,7 kr

IHpopmaLa Ansa AOCNIAHNLLKNX YCTaHOB

TecTyBaHHA BIAMNOBIAHO A0 IEC 60350-1.

&L, = = °’C O
ManeHbKI TICTeuUKa, TpaauuiiHe roty- | Jeko ans 3 170 20-35
20 WwTyK Ha NIAAOH BaHHSA BUMIYKN
ManeHbKI TICTeYKa, BeHTnnATop [Jeko ana 3 150 - 160 20-35
20 WTyK Ha MAL0H BUMIYKN
ManeHbKI TICTeYKa, BeHTunatop Jexo ans 2Ta4 150 - 160 20-35
20 WTyK Ha MAagoH BUMIYKN
A6AyYHWA NUpIr, TpaauuiiHe roty- | Komb6iHo- 2 180 70-90
2 dopmum @20 cm BaHHA BaHa pe-

LITKa
A6ayYHMA Nupir, BeHTunaTop Kom61Ho- 2 160 70-90
2 dopmu @20 cm BaHa pe-
LITKa
HexunpHuin 6ickBIT, TpaanuiiHe roty- | Komb6iHo- 2 170 40 - 50
dopma gns TopTa BaHHS BaHa pe-
(@ 26 cm) 1) LITKa
HexunpHwuia 6ickBIT, BeHTunatop Kom61Ho- 2 160 40-50
dopma gna TopTa BaHa pe-
(D 26 cm) 1) LwITKa
HexxnpHuin 61ckBIT, BeHTunatop Kom61Ho- 2Ta4 160 40 -60
dopma gnsa TopTa BaHa pe-
(@ 26 cm) 1) LITKa
[MicouHe neynBso BeHTnnaTop [exo ans 3 140 - 150 20-40
BUMIYKN
MMicoyHe neurBo BeHTunatop [eko ansa 2T1a4 140 - 150 25-45

BUMIYKN
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L, = = °C 8]
MicoyHe neurBo TpaguuiiHe roty- | Jeko ans 3 140 - 150 25-45
BaHHSA BUMIYKN
Toct M Mpvnb Kom6iHo- 4 Makc. 1-5
BaHa pe-
LITKa

1) [MonepedHbo posiepilime npunad npomszom 10 X8UAUH.

Aornap Ta ounLLLEeHHSA

A MONEPEAYKEHHA! ls. po3ainv 3
IHPOPMALIIEID LLOAO TEXHIKM
6e3neku.

MpMITKN LLLOA0 OYULLLEHHS
3acobun ansA YnLEeHHs

+  OuuwlaiiTe NepesHIo NOBEPXHIO Mpunagy
NLLe 32 40MOMOrO0 raHuIpKL 3
MIKPO®I6PY, 3MOUEHOI B TeMIN BOAI 3
[0ZlaBaHHAM M'IKOro MUIAHOTO 3acoby.
OunCTITh | MepeBIpTe yLINbHIOBaY
ZBepLAT HaBKOJ10 paMu Kamepu JyxoBoi
wadpwu.

+ MeTanesl NoBepxHI oynLLaliTe 3a
ZLOMOMOTOI0 PO3UVHY AN YMLLEHHS.

*  BukopucToByliTe M'AKNIA MUIAHWI 3acCI6.

LLloaeHHe KOpUCTYBaHHSA

+  Ounwaiite Npuaaz BCcepeunHI nicns
KO>XXHOrO BUKOPUCTaHHSA. HakonyeHHs
KNPY 7 HLINX 3aAULLKIB DKI MOXe
CMPUYNHATL 3arOPSAHHS.

+ BcepeguvHi npunagy abo Ha CKAAHIN
naHesl ABEPLAT MOXe yTBOPOBaTUCA
KoHZAeHcarT. LLlo6 3meHwWwnTn
KOHAeHcaLlto, nepej NpUroTyBaHHAM
CTpaBu jaliTe npuiajy nonpawosaTtu
npotsirom 10 XxBUAWH. He 3annwwanTe
roTOBI CTPaBW BCEPeAVHI NPUnajy AoBLUe
HDK Ha 20 XBUAVH. MICS KOXHOMo
BVIKOPVCTAHHSA BUTPITb BHYTPILLHIO
MOBePXHIO MPUAajy HaCyxo nuLLe 3a
ZIOMOMOTOI0 FaH4IpKX 3 MIKPODIGPU.

Axcecyapu

*  [lcaa KOXKHOro BUKOPUCTAHHSA OYNUCTITh
yCl akcecyapu Ta fanTe iM BUCOXHYTU.

BrikopuncTOBY/iTE NNLLE raHYIPKY 3
MIKpOodI6pU, 3MOYeHY B TeNIVi BOAI 3
AOAABaHHAM M'AKOro MUMHOrO 3acoby. He
MUIiTe akcecyapy 'y MOCYAOMUNHIN
MaLLWHI.

* He ounwyrite akcecyapu 3
QHTUNPUrapHNUM MOKPUTTAM 3
BUKOPUCTaHHAM abpasnBHUX 3aC06IB Ym
rocTpux NpeAMeTIB.

OuuLeHHSA 3arnMébuHmn Kamepu

OumnCTITb 3arNMbUHY Kamepu, LWo6 BUAANNTN
3a/MLLKN HaKMMy NICAS TOTYBaHHSA 3 Napoto.

Ans dyHKuIi: SteamBake
ounLLyiiTe gyxoBy wady nicns
KOXHUX 5—10 LMKNIB rOTyBaHHS.

1. Hanwiite 250 mn 611010 ouTy a6o
JNIVIMOHHOI KUC/IOTW Y 3arMBUHY Kamepu.
BukopucToByliTe oLeT I3 MakCUManbHO
KOHLieHTpaLj€eto 6 % 6e3 06aBoOK.

2. 3adekaliTe, JOKM OLET PO3YNHNUTL
3aNNLWKN Hakuy NpoTaroMm 30 XBUAWH B
yMOBax TeMrnepaTypy HaBKONMULLIHbOTO
cepeoBMLLA.

3. OuunCTITb Kamepy M'IKOIO raH4YIPKOIO,
3MOYEHOIO TernJIo BOAOH.

3HIMaHHS OMOPHMX peiiok

[ANst oUMLLLeHHS Npunagy BUMMITE OMOPHI
periku.

1. BUWIMKHITb Npunaag | 3a4ekarite, AOKN BIH
OXOJIOHeE.

2. CnouyaTtky NOTATHITE NepesHIo YacTUHY
OMOPHOI PenKMn BIF 6I4YHOT CTIHKN.
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3. TIOTArHITL 334HI0 YacTUHY OMOPHOI

perikn BIA4 60KOBOI CTIHKM Ta 3HIMITB ii.
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4. BCTaHOBITb OMOPW MNOINYOK Ha3agy
noyvaTkoBe MosoxeHHs. MoBTOPITb
KPOKW B 3BOPOTHOMY MOPSAKY.

SAKLLO TeneckoniyHi HarnpaMHI NoCTtavyaroTbCA
B KOMMIEKTI, iXHI CTOMOPHI LLITI/I¢TVI MOBUHHI

6YyTV CNPSIMOBaHI Briepea.

OuuULLEHHS1 BOAOID

Ma yac el npoueaypy OUNLLEHHS 3

NoBEepPXHI MpUIagy 3a JOMOMOrok BoJIOrn

YCYBaTbCSA 3aNLLKOBUIA XMP | HaCTOYKMN

KI.

1. HanwiiTe Bogy y 3arnmbuHy kamepu:
200 mn.

BcTaHOBITE GyHKLIO (&)

BcraHoBITL TemnepaTtypy Ha 90 °C.
Jawnte npunagy nonpautoatu 30 XB.
BUMKHITL npunag,.

3auekariTe, JOKM NPUAZ OXO/IOHe.
ButpITb Kamepy Hacyxo M'AKOH0
raH41pKolo.

ounkwbn

3HATTA Ta BCTaHOBJIEHHS ABepuAT

JBepusTa AyxoBoi Ladu CKNajatoThCs 13
TPbOX CKASIHUX NaHenei. Ans ounLLeHHs
ABEpLATa AyX0BOi Lady Ta BHYTPILLHI
CKSHI MaHes MOXHa 3HATU. MepLu HIX
3HIMaTW CKASIHI NaHesl, MPoYnTaiTe BCo
IHCTPYKLLIIO «3HATTSI Ta BCTAHOBJIEHHS

ABepLAT».

YBATA He B1KOpUCTOBY/iTe
npunag 6e3 ckNsgHUX naHenemn.

1. TOBHICTIO BIAYNHITE ABepusTa i
yTpUMyliTe 061ABI 3aBICU.
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MAHIMITE | NOTAMHITL 3acyBkun Ao
KflauaHHA.

MpuKpninTe ABepuUATa AyXOBOi LWapu A0
cepeAnHM NepLUoi No3uvLil BIAKPUTTS.
MoTIM NIAHIMITE | IOTATHITL ABEPLATA,
L,06 BUMHSTY iX I3 THI3A.

M —

MoknagiTe ABepLUATa AyXoBOi Wadu Ha
HepyxoMy MoBepXHHO, 3acTesieHy M'AKOH
raH4YIpKoto.

BI3bMITbCS 3a 03060eHHs ABepuaT B Ha
BEPXHLOMY Kpai ABepLsiT 3 060X 6OKIB |
HaTWCHITb Y HaMpsiIMKY BCEPEAVHY, LL06
BVBUIBHNTW MPOKAAAKY.

6. TOTArHITE 03406/1€HHS ABEPUAT Y

HanpsiMKy Bnepea, LWob 3HATW oro.
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7. YTpumyiite CKIsiHI NaHen! ABepLUsAT 3a
BEPXHIVi Kpali Ta 06epexxHO BUTAMHITL iX
no 4yep3l. MoynHaiTe 3 BEpXHBOI MaHen!.
MepekoHaliTecs B TOMY, LLIO CK/IO
MOBHICTIO BUMLLIO 3 OMop.

8. TloMwuliTe ckIsiHI NaHel TEMJIO BOAOHD 3
MunoM. O6epexxHO BUTPITb CKASAHI
naHesn Hacyxo. He MuinTe cknsiHI naHeni
B MOCYAOMUIAHI MaLLUUHI.

9. Tlicns o4mnLEeHHs BCTAHOBITb CKASAHI
naHesnl, 034061eHHsA ABEpUAT | ABepusTa
ZAyx0oBoi Wadw, 3aKpuUinTe 3acyBKM Ha
060X 3aBICax.

SAKLLO ABepLATa BCTAaHOBAEHI NPaBUAbHO, BU

noyyeTe KnaLuaHHA Npy 3aKprBaHHI 3aCyBOK.

MepekoHanTecs, WO BN BCTaBUIN CKNSHI

naHeni (A ta B) y npaBunbHIii nocnigosHocti.
MepeBIpTe CMMBOA / APYK 360Ky CKASHOT
naHeni. KoxHa ckisiHa naHe/b BUMNSAA€E Mo-
PI3HOMY, LLLO6 MONErwnTV po36brpaHHs Ta
36UpaHHS.

Ob6nactb TpadapeTHOro ApyKy MOBUHHA
6yTV NOBEPHYTOIO A0 BHYTPILLHLOI CTOPOHM
ABepudT. Micna BCTaHOBNEHHS
nepekoHariTecs, Lo NOBepXHSA pamKu
CKNIAAHOI NaHesI B obnactax TpadapeTHOro
APYKY He LLIopCcTKa Ha JOTUK.

Mpw NpaBUALHOMY BCTaHOB/IEHHI
0306/1eHHS ABEPLAT YyTN XapakTepHe
KNaLaHHs.
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|

nepeKOHaVlTeCﬂ, LLIO B BCTaBUIM cepejHIo
CKNAHY NaHenb y BIANOBIAHI THI3Aa.

A
L~

= =B

3aMiHa faMnum

A NONEPEAKEHHA! Hebe3neka
YPaXKeHHS eNnekKTpUYHnUM
CTPYyMOM.

Jlamna mMoxe 6yTu rapsivoto.

1. BUWMKHITb Npunag | 3a4ekarite, 4OKN BIH
OXOJIOHE.
2. BigegHaliTe npunag, Bif enektpoMepexi.
3. [loknagiTe raHYIpKy Ha AHO LyXOBOI
wadwu.
/\ YBATA 3aBxau Tpumaliite
ranoreHoBy Jiamry raH41pKoto,
06 YHUKHYTW 3ropsiHHSA
3a/IMLLKIB XMPY Ha namrl.

3aaHa namMna

1. ToBepHITb CKNAHWUI NNAdOH, LWLO6 3HATY
roro.

2. OunCTITb CKNAHUIA NNadoH.

3. 3amiHITb namny BIANOBIAHO
XKapOCTIIKOIO NaMMoto, Ska BUTPUMYE
HarpiBaHHs o 300 C.

4. YCTaHOBITb CKNSHWI NAadoH.
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YCyHeHHs1 HecnpaBHOCTeW

/\ NONEPEAKEHHSA! lne. po34inu 3
IHPOPMALIIEID LLIOAO TEXHIKIA
6esneku.

[ii B pasi BUHNKHEHHSA npo6nem
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MNpo6nema

MepekoHaiiTecs B TOMY, LWO...

Mpwnapg He HarpiBaeTbLCA.

[leakTIBOBaHO aBTOMaTNYHE BUMKHEHHS.

I'Ipvmap, HEe HarpiBa€TbCA.

3ano6KHVIK neperopis.

Mpwnag He HarpiBaeTbCA.

EJ'IOKyBaHHFI A€aKTNBOBaHO.

Jlamna BUMKHEeHa.

Bonora koHBekLUIsA YBIMKHEHO.

Jlamna He CBITUTbCA.

Jlamnoyka neperopina.

YUNbHIOBAY ABEPLSAT MOLLKOAXEHO.

He BriKOpUCTOBY#iTE Npunag. 3BepHITLCS 40
aBTOPW30BAHOrO CEPBICHOTO LIEHTPY.

Ha ancnnei Bigobpaxaerscs 00:00.

byna npunuHeHa nogaya enekTpoeHeprii.
BcTaHoOBITb Yac gobu

Bop,a BUTIKAE 13 3arTNO6UHN Kamepwu.

3abaraTo BoAM y 3ar1nbuHI kKamepu.

@ AKLLO Ha Avcrinei
BIAO6PAXAETLCA KO MOMUAKM,
SKOro HeMae B LIi Tabnuyy,
BUMKHITb 3aN06KHUK
JOMaLLHbLOI MepeXxl, NOTIM 3HOBY
YBIMKHITb 10ro Ta nepesanycTiTe
AyxoBy Lwady. AKLLO KOA MOMUAKN
3'ABNSAETHCA 3HOBY, 3BEPHITHCA 0
aBTOPM30BaHOr0O CepPBICHOMO

LeHTpY.

AaHI WoA0 TeXHIYHOoro
o6cnyroByBaHHA
SAKWwo Bn He moxeTe BUPILLNTY Npobaemy

CaMOCTIHO, 3BEPHITLCA A0 , abo A0
aBTOPM30BAHOMO CEPBICHOIO LIEHTPY.

[JlaH1, NOTpI6HI ANA CePBICHOrO LIeHTpY,
BKa3aHI Ha TabanuLl 3 TeXHIYHVUMU AaHUMUA.
Tabnunyka 3 TeEXHIYHUMU JaHUMU
po3TalloBaHa Ha nepeaHIn NaHen npunagy.
li BUAHO npw BIAYNHEHHI ABepLUAT. He
3HIMaNTe TabnnyKy 3 TEXHIYHUMU AaHVMN 3
npunagy.

PekomeHAyeEMO 3anmMcaT faHl TyT:

Mogens (MOD.) :

Koa Bupoby (PNC):

CepIfiHWI HoMep
(S.N.):
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TexHIYHI gaHI

TexHIYHI AaHI
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WrprHa 480 MM
Po3Mipu (BHYTPILLHI) Bucota 361 Mm
rMnéunHa 416 Mm
Mnowa Ageka ansa BUNIKaAHHSA 1438 cm?
BepxHIin HarpiBanbHUIA eneMeHT 2300 BT
HWXHIA HarpiBanbHWA eneMeHT 1000 BT
Ipunb 2300 Bt
Kinbue 2400 Bt
3arasibHa ouJHKa 2990 BT
Hanpyra 220-2408B
YacrtoTta 50-60Ty
KinbkicTb GyHKLIN 9

EHeproe¢dpeKTUBHICTb

IHpopmaLIViHMIA NNCTOK BUPO6Y Ta IHpopmaLis Npo BMPI6 BIANOBIAHO A0
HopM eKonori4HOro NpoekTyBaHHSl Ta MapKyBaHHSl eHeprocrnoXxmBaHHs €C

Ha3Ba nocravanbHMKa

IKEA

laeHTdIKaTOP MOZen!

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

IHAEKC eHeproepeKTUBHOCTI

81.2

Knac eHeproedekTMBHOCTI

A+

CnoxuvBaHHA eHeprii Npu CTaHAAPTHOMY 3aBaHTaXeH-
HI, TPAANLIAHWIA pexxum

0.93 kBTeroa/umkn

CnoXnBaHHA eHeprii Npy CTaHAaPTHOMY 3aBaHTaXeH-
HI, PEX1M MPUMYCOBOrO BUKOPUCTaHHS BEHTUASTOPA

0.69 kBTeroa/umkn

KinekicTb kKamep

1

[>xepeno HarpiBaHHSA

EnexkTpoeHepris

MICTKICTb

72 n
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Tun ayxoBoi wadu

Maca

BbyaosaHa ayxoBa wada
FRILLESBO 30.7 kr
106.002.47
FRILLESBO 30.7 kr
506.217.09

IEC/EN 60350-1 - EneKTp1yHI NobyTOBI NpUnan Ana roTyBaHHSA DXI — YactuHa 1: Mantu, gy-
X0BI Wadu, Naposi 4yxoBl Wadu Ta rpuil — Cnocobu BUMIPIOBAHHSA NPOAYKTUBHOCTI.

IHpopmaLis Npo BUPIG LLLOA0 eHEeProCcnoXXMBaHHA Ta MakKCMMasibHOro Yacy
AOCArHEHHS BIAMNOBIAHOIO PEXXMUMY HU3bKOi NOTY>KHOCTI

CnoXnBaHHS eHeprii B peXnMI OUIKyBaHHS

0.8 Bt

3aCTOCOBHOIO pexnmy HU3bKOI NOTY>KHOCTI

MakcrMManbHWi Yac, HeoBXIAHWU 06/1a4HAHHIO A1 aBTOMATUUYHOTO AOCATHEHHS

20 xB

Mopagu woao eHepros6epe>keHHs

HaBegeH! H1KYe nopaan JONOMOXYTb BaM
3a0WaanTin enekTpoeHeprio nig 4Yyac
BUKOPUCTaHHA nNpuniaay.

MepekoHaliTecs B TOMy, LLO Mig Yac po6oTn
ABEpUATa Npuagy 3a4mHeHI. He
BIAYVHANTE ABEpUATa NpUagy 3aHaATo
4acTo MNi4 Yac rotyBaHHs. MiATPUMYiiTe
UYNCTOTY YLLIIbHIOBaYa ABEPLAT |
repeKoHaliTecs, WO Moro HaNeXHUM YMHOM
3adIKCOBaHO.

BuikopucToByTe MeTaneBunii Mocys | TEMHI
dopmu Ta KOHTeliHepy, , LLIO He BIA6VBalOTb
CBIT/0, /19 MOKpPALLeHHS
eHeprosbepexeHHs

He HarpiBaliTe npunag nepea rotyBaHHsM,
AKLLO Lie He peKOMEeH0BaHo.

SAKLLLO BY NOCNIA0BHO rOTyeTEe KIJIbKa CTpas,
3BeAITb nepepBn MDK HAMK A0 MIHIMYMY.

FroTyBaHHA 3 BAKOPUCTaHHAM
BeHTUNATOpA

Konun MoxnnBeo, BUKOPUCTOBYNTE GyHKLT
roTyBaHHs 3 BEHTUISTOPOM ANS
36epexeHHs efleKTpoeHeprii.

3anuLiKoBe Tenio
SAKLLO TPUBANICTb FOTYBaHHS NepeBuLLYE
30 XBUVIH, ONYCTITb TEeMMepaTypy Npuiagy

Z0 MIHIMYMY 3a 3-10 XBUAVH A0
3aBepLUeHHs roTyBaHHsA. OCTaHHI eTanu
roTyBaHHS CTpaBu byayTb BUKOHAaHI 3a
paxyHOK 3a/1LLKOBOro Tenna.

Brkopu1CTOBYIiTE 3a/1MLLIKOBE Ten/io As
NIATPVYIMaHHA CTpaBwy TenJoto abo
NIAIFPIBaHHS IHLLWX CTPaB.

Mpu BUMKHEHHI Npuaagy Ha gucnnei
BIAO6PaXYETbCA 3aNMLLIKOBE Terao abo
TemnepaTypa.

MAaTpuMyBaHHA CTpaBU TeMNo0
BnbepiTb HalHWXKYY TemnepaTypy 3
MOX/INBUX, LLLO6 BUKOPUCTATLN 3a/MLLKOBE
Tenno Ans 3bepexeHHs ki Tenaor. Ha
Avcrninei 3'aBASETLCA IHANKATOP
3a/IMLLKOBOro Ternna abo TemnepaTtypu.

FoTyBaHHSA 3 BAMKHEHOI0 JlaMMnoto
BVUMKHITb namny iz Yac roTyBaHHS.
BMmukariTe i e 3a notpe6bu.

Bonora koHBeKkLIA
PYHKLA, NPU3HaYeHa Ans 36epexeHHs
eHeprii N4 Yac rotyBaHHs.

Mpv BUKOPUCTaHHI LIEl GyHKLIT namna
BUMMWKAETLCA aBTOMATUYHO Yepe3

30 cexkyHa. B MmoxeTe BBIMKHYTW lamny
3HOBY, ajie U Aif Npu3Beje A0 3HWKEeHHS
OYIKyBaHOI epeKTVNBHOCTI 36epexeHHs
eHeprii.
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OxopoHa AoBKINAA

3paBaiiTe Ha NOBTOPHY NepepobKy
mareplanu, nosHayeHI BIAMOBIAHUM

CYIMBOJIOM {.\3 Bukungaiite ynakoBky y
BIAMOBIAHI KOHTEHEPU ANSt BTOPUHHOI
CYPOBUHU. [lOMOMOXITb 3aXCTUTY
HaBKOJIVLLHE CepeoBLLLE Ta 340POB'S
IHLUWX tOAElN | 3a6e3MeUnTy BTOPUHHY
nepepobKy enekTpUYHNX | eNIEKTPOHHINX

FAPAHTIA IKEA

MpoTarom sikoro yacy gie rapaHTis IKEA?

Lia rapaHTIa 1€ NpoOTAroM 5 pokiB,
noYrHarun 3 AHS, KOV BU Npuabanu csiv
npunag supobHunutea IKEA. MoTpi6HO
36epiraTv TOBapHUI Yek K Aoka3 dpakTy
npunabaHHA BaMy ToBapy. Y pasl BUKOHaHHS
PEMOHTHMX POBIT 3a rapaHTIELd TePMIH Al
rapaHTii Ha Npuaj He NPOLOBXYETLCS.

XTO 3p1/iCHIOBaTUME rapaHTIiHe
o6cnyrosyBaHHA?

O6cnyrosytoya opraHizauis IKEA HagacTb
06cnyroByBaHHsA Yepes BNACHWI CepBICHW
LileHTp abo yepes aBTOPM30BaHy
napTHePCbKy CEPBICHY Mepexy.

LLlo pa€e usa rapaHTIa?

FapaHTIa l€ y pa3l HeCcnpaBHOCTI NpUaaay,
CAPUYMHEHOT KOHCTPYKTUBHUMM abo
b13nUHMMK gedekTamun. BoHa BCTynae B Alt0
3 AHa npuabaHHa npunagy B IKEA. i Liei
rapaHTIi pO3NOBCIOAKYETLCA BUK/IOYHO Ha
npunagu, Akl ekcrayaTyTbCsa y NobyToBmX
ymoBax. BUHATKM npejcTaBfieH B

po3Aini “Ha Lo He po3noBCHOAXYETLCA AIS
rapaHTIi?” BNpoZoBX rapaHTIiHOro nepiogy
BUTPATWN Ha YCYHEHHS HeCNPaBHOCTI, TO6TO
PEMOHT, 3aN4YacTUHM Ta TPAHCMOPTHI
BUTPATK, ByAyTb MOKPUBATUCA rapaHTIELD, 3a
YMOBW LLO A0 NpUaay MOXHa AICTaTUCS AN
npoBeAeHHs PeMOHTY 6e3 f04aTKOBMX
BUTPAT | L0 HECNPABHICTb CNPUYNHEHA
KOHCTPYKTVBHVM ab0 $I3NYHUM gedekTom,
AKNM NOKPUBAETLCSA rapaHTIero. Ha Lmx
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npunagie. He BukuaanTe npunagu,

rMo3HayeH! BIANOBIAHVM CYIMBOJIOM :g
pPasoMm 3 IHWUM AOMALLHIM CMITTAM.
MoBepHITb NPOAYKT A0 3aBOAY 13 BTOPUHHOI
nepepobKku y BaLLIi MICLLEBOCTI abo
3BEPHITLCA 0 MICLEBUX MYHILMMANBHUX
opraHiB Bragu.

YMOBAaXx 3aCTOCOBYHOTLCHA MOJIOXEHHSA
anpekTne €C (Ne 99/44/EG) Ta BIANOBIAHUX
MICLeBUX HOPMATUBHUX akTIB. 3aMIHeHI
YaCTUHM CTaroTb BRacHICTo IKEA.

Lo 3po6uThb IKEA ans BUNpaBneHHA
npo6nemmn?

MpusHayeHa IKEA o6cnyroBytoya
opraHi3aLst 06CTeXunTb Npuaag | npuiime
pILLEHHS Ha CBIA PO3Cy4, Yn
PO3MOBCIOAXKYETLCA AISt FaPaHTIi Ha HasABHY
HecnpaBHICTb. SKLo byAe NPUAHATO
pILLEHHS, LLIO HasiBHA HECMPaBHICTb
niANagac Mg Ao rapaHTii, obcayrosyroya
opraHizaus IKEA abo aBTop13oBaHui
napTHep Yepes CBIA CEPBICHUIA LIEHTP Ha
CBIVi po3cyA abo BIAPEMOHTYIOTb
HecrnpaBHWIA Npunag, abo 3aMIHATL Oro Ha
Takuii caMuii abo aHanorYHNA.

Ha 11,0 He po3noBCIOAKYETLCSA AIN
rapaHTIi?

3BUYaNHWNI 3HOC.

CBifoMeE YLLKOXKEHHS, YLLKOXEHHS
yepes HeobepeXHICTb, YLLKOAKEHHS,
CMPUYNHEHE HEAOTPUMAHHSM IHCTPYKLIT
3 eKkcnsyaTauli, HenpasuibHe
BCTAaHOB/IEHHSA ab0 MIAKAOYEHHS A0
MepeXXI, Hanpyra B AKIV BIAPI3HAETbCS BIZ,
TIEl, Ha AKY pO3paxoBaHWii Npunag,
YLLKOZKEHHS, CMPUYMHEHE XIMIYHO abo
e/1eKTPOXIMIYHOIO peakLiIEr, IpXeto,
KOpO3I€t0 abo AIEl0 BOAN, BKAOYAKOUN, He
06MEXYUNCh LM, YLLIKOXKEHHS,
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BUKAVKaHI HAaZAMIPY BUCOKVM BMICTOM
BarHa y BOAOMNPOBIAHIA BOAI 260
aHOMaJIbHVIMM YMOBaMM HaBKOJIULLIHLOIO
cepefoBuLLa

*  YacTuHw, WO NIANAraoTb 3aMiHI,
BKJ/IOUatOUM 6aTaperikv Ta naMmnu.

+  HedyHkuUIOHaNbHI Ta AeKopaTuBHI
eNeMeHTW, AKI He BM/IMBaKTb Ha
HOpMaJsibHy ekcrilyaTauito npunagy,
BK/IOUatOUM ByAb-KI NOAPAMMHYA Ta
MOX/IVBI BIAMIHHOCTI B KO/IbOPI.

*  BrnajKoBI LLKOAKEHHS, CPUYMHEHI
IHLUMMKW 06'eKTamm abo peyoBrHaMK, a
TaKOX MIZ YacC YMLLEHHS UK
po3610KyBaHHS GINbTPIB, APEHAKHNX
cucTeM abo A03aTopIB MUOUMX 3aCO6IB.

*  [MOLWKOKEHHSA TaKNX YaCTUNH:
CKJIoKepaMiIKa, akcecyapu, KOLMKN ANis
nocyay | CTONI0B/X NpU6opIB, TPyOKM
KUBNEHHS Ta ApeHaxy, 13015Lis,
NaMMoYKku Ta NnapoHU 40 HUX, eKpaHu,
PYYKM, HOX/IX Ta YaCTUHM YOXIB.
CkasaHe He CTOCYETbCS MOLLKOAKEHD,
KOTpI, IK MOXHa A0BeCTH, bynu
CMPUYNHEHI BUPOBHNYMMY AedeKTamu.

+  Bunaaku, Konu sepext HeMOXNBO
BUAIBUTW MIA Yac BI3UTY MalicTpa.

*  PeMOHT, BUKOHaHWI He NpU3HaYeHnM
06C/TyroBytoUNM MepcoHanom ta/abo
aBTOPM30BaHUM MIAPALHNKOM 3
napTHepPCbKOI CePBICHOI MepeXI Yu
PEMOHT I3 3aCTOCYBaHHAM
HeOoPUTrIHaMIbHMX 3an4acTuH.

*  PeMOHT, CNpUYnHeHnin HenpaBUIbHNM
BCTAHOBJ/IEHHAM 260 BCTAHOBNEHHSAM, LLIO
He BIAMNOBIZAE CneumndIKaLIaM.

+ ExcnnyaTtawis npunagy B HermobyToBomy
cepefoBuLL, TOBTO 3 NpodecIiHO
MEeTOl0.

* [MOLWKOKEHHS, AKI BUHUKAW MIA Yac
TpaHCNOPTYBaHHSA. SKLLO KNIEHT
TPaHCMopTye BUPI6 AOAOMY UL B IHLLIE
Mmicue, IKEA He Hece BIANOBIAANBLHOCTI 3a
6yAb-AKI MOLUKOKEHHS, AKI BUHUKHYTb
Mni4 Yac TPAHCMOPTYBaHHSA. YTIM, AKLLO
IKEA gocTaBnsie BMpI6 3@ BKa3aHO
K/IIEHTOM JOMALLUHbLOO aApecoto,
MOLLKOZXKEHHS, AKI BUHVUKHYTb NI Yac
JoCTaBKW, 6yAe BIALLKOAOBAHO LIIEIO
rapaHTI€to.
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* BapTICTb BMKOHaHHS MepLuoro
BCTaHoBNeHHsA npunagy IKEA. YTiM, SKLo
noctavanbHuk nocnyr IKEA abo ioro
BMOBHOBaXXEHWM NapTHep I3 TeXHIYHOro
06C/1yroByBaHHSA peMOHTyBaTMe Ui
3aMIHIOBaTVIMe Npunaj BIANOBIAHO A0
YMOB L€l rapaHTIi, 3a NoTpebu
nocTtavanbHVK Nocayr abo moro
BMOBHOBaXXEHWM NapTHep I3 TEXHIYHOro
06c1yroByBaHHSA NOBTOPHO BCTAaHOBUTb
BIAPEMOHTOBaHWI Npunag abo HajaHWM
3aMICTb HECMPaBHOro HOBUI Npuiag.

1A Lpboro obMexeHHs He

PO3MOBCIOAXYETLCA Ha 6e3aBapliiHi poboTy,

BMKOHaHI KBaNIPIKOBaHNM CreL|IanicToM 3

BUKOPUCTaHHAM OPUTIHaNbHNX 3aM4acTuH 3

METO afanTyBaTu JaHWii npunag Ao

cneundikaLvi 3 TeXHIKM 6e3neKku IHLLOT

KpaiHu - uneHa €C.

K 3aCTOCOBYETLCA 3aKOHOAABCTBO
KpaiHn

FapaHTIa IKEA fae BaM cneumdIuHI 3aKOHHI
npasa, SKI BIANOBIAAOTb BUMOram
MICLLeBOrO 3aKOHO/ZaBCTBa, LLO PI3HATLCSA Y
pI3HMX KpaiHax, abo HaBITb abo
rnepesepLUyroTh IX.

Coepa gli

Ans npyunagis, NpuaGaHWX B O4HIN 3 KpaiH
€C | nepeBe3eHNX B IHLWY KpaiHy €C,
06C/1yroByBaHHS HaZlaBaTMeTbCs B paMKax
YMOB rapaHTli, ikl AIH0Tb Y HOBIW KpaiHI
nepebyBaHHsA. O60B'A30K BUKOHYBaTH
CepBICHe 06C/yroByBaHHS B paMKax rapaHTii
ICHYE /INLLIE 38 YMOB LLO:

*  NPWUNAA BIAMOBIAAE TEXHIUHNM
cneyndikaLigm KpaiHy, B AKIA nojaHa
3as1BKa Ha rapaHTIiHe 06C/lyroByBaHHS, |
6yB BCTAaHOBNEHWI 3 JOTPUMAHHSIM LINX
cneyndikaLiv;

*  npwnag BIANOBIAAE BUMOram | 6yB
BCTaHOBNEHWI 3 AOTPUMAHHSAM BKa3IBOK,
BMILLIEHUWX B I[HCTPYKLIT 3 MOHTaXy Ta
IHpopMmaLyi Npo TexHIKy 6e3neku, Lo
MICTUTbLCS B IHCTPYKLIT KOPUCTYBaYa;

CnevujlanbHUM NICAANPOAAXKHUIA

CepBICHNIA LeHTp ANs npunagis

BMpo6HMLUTBa IKEA:
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3BepTaiitecn, byap nacka, B
NICASNPOAAKHNI cepBICHUI LieHTp IKEA,
06:

1. nopatu 3asBKy Ha rapaHTIliHe
06CNyroByBaHHS;

2. ronpocuTY po3'aCHEeHb LWOAO
BCTaHOBNEHHS MpUaajy BUpobHMLTBa
IKEA y cneulanbHUX KYXOHHUX Mebnsx
KomnaHii IKEA. CepBicHa ciyx6a He
Ha/Ja€ pPoO3'ACHeHb, MOB'A3aHUX 3:

* BCTaHOBJ/IEHHAM KYXOHHVX Meb/iB
KomnaHIi IKEA aK Takux;

* MIAKIOYEHHSAM 0 MepexI
eNneKTPOXMBAEHHS (SKLLIO Npuaaj
rnocTavyaEeTbCcsa 6e3 BUAKM Ta Kabento),
BOZOMOCTa4aHHA Ta razonocTayaHHs,
OCKITbKM TaKl PO3'ACHEHHS MaloThb
Ha/ZaBaTNCA aBTOPM30BaHUM
IH)XEHEPOM CepBICHOrO LIEHTPY.

3. MONpPOCUTUN PO3'ACHEHHS LLOA0 3MICTY
IHCTPYKLIT KOpUCTYBaya Ta cneuundikauii
npunagy Bupo6HunuTea IKEA.

LLlo6 3abe3neunTy oTpUMaHHS BIA Hac

HalikpaLLoi A0NOMOru, nepLl HK

3BepTaTnCA A0 Hac, byab nacka, yBaxHo

npoumnTarite [HCTPYKLIIO 3 MOHTaXy Ta/abo

PO3AIN IHCTPYKLIT KOPUCTYBaYa, BMILLLEHN y

LboMy BykneT.

SIK 3 HamMu 3B'AA3aTUCA, AKLLO0 BaM
MoTPI6GHI HaLUI Nocnyrmn

e

Byab nacka, o3HanomTeCh 31 3MICTOM
OCTaHHbOI CTOPIHKM LibOro NocibHuKa, ge
MICTUTBLCSA MOBHUIA Mepenik Npu3HayeHnx
KOHTaKTHUX 0C16 IKEA | BKa3aHo ixHl
TenepoHHI Homepu.
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@ LLlo6 M1 mornn o6cny>knTn Bac
AKHaMLWBUALLE, PEKOMEHAYEMO
BaM CKOPUCTATMCA HOMepamu
TenepoHIB, BKazaHVIMN B LibOMY
NocI6HKKY. 3aBXAun 3BepTanTecs
[0 BMILLEHUX Y LIbOMY ByKneTI
HOMepIB LLI0A0 KOHKPETHOro
npunagy, 3 NpMBoAy AKOro Bam
noTpi6Ha gonomora. MNepea Tnm,
AK HaM 3aTenepoHyBaTy,
nepekoHamTecs, Lo BM Ma€ETe Nij
pykoto Homep Bupoby IKEA (8-
3HaUYHWI KOZ) Ta CEPINHUIA HOMep
(8-3HaUYHWMI KOA, KNI MOXHA
3HaNTK Ha IHGOPMaLIAHIN
Tabnnyul) 4ns NPUCTPOLO, Mo
AKOMY Bam NoTpI6Ha Halla
Joromora.

@ 3BEPIFTAVTE TOBAPHUIA YEK!
Lle - Baw gokas pakTy NnpuAbaHHs
npunagy. BiH noTpi6HWi ans
TOro, Wob ckopucratTmcs
rapaHTI€l0. 3ayBaxTe, Lo B
TOBapHOMY Yeky 3a3Ha4eHo
TakoX apTukyn Bupoby IKEA Ta
HoMep (8-3HaYHUIA KOZ) KOXKHOrO
npwnagy, Sknii B1 Kynyere.

Bam noTpi6Ha AofaTKoBa fonomora?

LLlo6 oTpumaTn BIANOBIAI HA BYyAb-AKI
[OAATKOBI 3aNUTaHHS, He NOB'sA3aHI 3
MICASNPOAAKHVMN NOCAYraMn NPUNaAIB,
3BEPHITLCA B HANBAVXKUMIA LIeHTP
06CNyroByBaHHSA K/IEHTIB MarasuHiB IKEA.
MepLu HIXX 3BepTaTUCS A0 Hac, pagnumMo
YBaXHO NPOYUTATU JOKYMEHTALI0 Npuaagy.



(ako nosmeate 13 Cp6uje)

’ 8tot 18.30 Weekdagen
Belgié Binnenlandse gesprekskosten Zaterdag 9 tot 13u
02/716.24.44 8318.30 4
. ) ) a18.30 en semaine
Belgique Tarif des appels nationaux Samedi9a13h
Cnopeg TapudaTta Ha onepaTopa
Bwnrapus +35924929397 3a 06ax/aHuNsa KbM CTaLMoHapeH 0O718:30 4017:30 4 B PabOTHU AHK
HoMep
Ceska Republika 246019721 Cena za mistni hovor 8az20v pracovnich dnech
man. - fre. 09.00 - 20.00
Danmark 70150909 Landstakst lor..- san. 09.00 - 18.00
*0,20€/Verbindung aus dem Fest-
Deutschland +49 (0)911 323 1016* netz max. 0,60 €/Verbindung Werktags von 8.00 bis 20.00
aus dem Mobilfunknetz
EAAGSa 211176 8276 YTEPAOTLKA KArjon 8 €wg 20 KaTA TLG EPYACLUEG NUEPES
Espaiia 911875537 Tarifa de llamadas nacionales De 8 a 20 en dias laborables
France 017036 0205 Tarif des appels nationaux 9a21.Ensemaine
Cijena ovisi o pruzatelju telefonske radnim danom od ponedijeljka
Hrvatska 0038516323339 usluge korisnika do petka od 08:00 do 16:00
Ireland 014845915 National call rate 8 till 20 Weekdays
island +354 5852409 Innanlandsgjald fyrir sima 91il18. Virka daga
Italia 0200620818 Tar}ffa appl|caFa . dalle 8 alle 20 nei giorni feriali
alle chiamate nazionali
Kumtpog 22030529 YTIEPAOTLKI KArON 8.30£wG16.30 kara TG epyaatieq
NHEPES
. . . . . Pr. - Ketv.: 8:00-12:00, 12:45 - 17:00 Pnkt.:
Lietuva 52300699 Nacionaliniy pokalbiy tarifai 8:00-12:00,12:45 - 15:45
Luxembourg 35242431301 Tarif des appels nationaux Lu-Ven 8:00-12:00/13:00-17:00
Magyarorszag 06-1-252-1773 Belféldi dijszabas Hétkoznap 8.00 és17.00 dra kdzott
Geen extra kosten. ma-vr: 8.00-18:30
Nederland 0172/468568 Alleen lokaal tarief zat:9.00-13:00
Norge 22723500 Takstinnland 8til 18 ukedager
Osterreich +43-1-2056356 max. 10 Cent/min. Mo - Fr 8.00 - 20.00 Uhr
80140071 .
Polska +48 2274960 99 Koszt zgodny z taryfa operatora Od 8 do 20 w dni robocze
Portugal 211557985 Chamada Nacional ° ai 21. Diasde semana
excepto feriados
Romania 0212110888 Tarif apel national 8-201nzilele lucrdtoare
Poccust 8495 6662929 [leicTBytoLme TenedpoHHbIe €80 20 no pabounm AHAM
Tapuobl BpeMsi MOCKOBCKOe
Schweiz Tarif fur Anrufe im Bundesgebiet 8 bis 20 Werktage
Suisse 0315500324 Tarif des appels nationaux 82a20. Ensemaine
Svizzera Tar_lffa appllca_ta ) dalle 8 alle 20 nei giorni feriali
alle chiamate nazionali
" lokalni stroSek je obicajna trzna vred- i
Slovenija +38618108621 nost, odvisna od ponudnika telefonije 8.00-16.00 ob delavnikih
Slovensko (02)3300 2554 CenavnutroStatneho hovoru 8az 20 v pracovnych dioch
. Ma -To 8:00-18:00
Suomi 0306005203 pvm/mpm Pe 9:00-16:00
. man-fre 8.30-20.00
Sverige 0775700500 lokalsamtal (lokal taxa) 16r-56n 9.30-18.00
United Kingdom 02033470044 National call rate 9till 21. Weekdays
+381117555444
Ch6uia (ako nosmBate nssaH Cpbuije) LleHa no3mBa y HaUMOHaIHOM MoHezemak - cy6oTa: 09 - 20
powy 0117555444 caobpahajy

Hegema: 09-18

Eesti, Latvija, YkpaiHa

www.ikea.com
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