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CESKY

Popis vyrobku

Celkovy pohled

LT

Ovladaci panel

Zapnuti a vypnuti spotFebice

Zapnuti spotrebice:

1. Otocenim ovladace pecicich funkci zvolte

funkci.

2. Otocenim ovladace upravte nastaveni.
Vypnuti spotfebice: otocte ovladac pecicich

funkci do polohy vypnuto@.

Pfehled ovladaciho panelu

HE aSSgoENE

Ovladaci panel
Voli¢ pecicich funkci
Displej

Ovladac

Topné téleso
Osvétleni
Ventilator

Vlis vnitiku trouby - Zasobnik na Cisténi
vodou

Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
Polohy mFizky

@i:li:l-l:li :ll:ll‘l'l”"’"“
| | o |
h:min:s
D@y s

Spotrebic je uzamcen.

Podnabidka: Podporované Vareni.

Podnabidka: Nastaveni

O)

Stisknutim zadate funkce casovace.

R»

Stisknutim a podrzenim nastavite funkci:
Rychlé zahrati

6 Stisknutim zapnete a vypnete osvétleni
spotrebice.
@ Stisknutim a podrZenim nastavite funkci:
Zamek
OK Stisknutim potvrdte vybér.

Ukazatele na displeji

Displej s hlavnimi funkcemi:

Peceni v pare je zapnuté.

)

.

<
D) [tezapnuto Rychie zahreti.
&

L

Je zapnuto Minutka.

Je zapnuto Cas pecenti.

@ Je zapnuto OdloZeny start.
@ Je zapnuto Casovac.

Stavova lista - vizuaIné indikuje, kdy spotre-
bi¢ dosdhne nastavené teploty nebo kdy
uplyne doba pfipravy.

Plnou verzi Ize stahnout z webu www.ikea.com




CESKY

2. Otocenim ovladace a zvolenim ikony
otevrete podnabidku. Stisknéte oK.

Podnabidka: Podporované Vareni

- ~r s s
Denni pouzivani
Pecici funkce
Pravy horky vzduch : Rovnomérné peceni, kieh-
kost, suSeni
S Horni/spodni ohfFev : Tradi¢ni peceni
SteamBake / Cisténi vodou : Pfiprava v pére / Ci-

Sténi

Legenda

MraZené potraviny : Hranolky, americké brambo-
ry, jarni zavitky

Je k dispozici tprava hmotnosti.

Pizza : Pfiprava pizzy

B

)

Naplrite vlis vnitfku spotfebice vodou na vareni v
pare.

Spodni oh¥ev : Peceni dortl

()

Pred zapocetim peceni spotfebi¢ predehrejte.

VIhky horkovzduch : Peceni moucnych jidel

=

Poloha rostu. Viz Popis vyrobku.

Gril : Opékani chleba, grilovani

&
O

"] [Turbo gril : Peceni masa, opékéni

B&hem nékterych funkci trouby se mize

osvétleni pfi teploté nizsi nez 80 °C
automaticky vypnout.

Poznamky: VIhky horkovzduch

Tato funkce byla pouZita ke spInéni
energetické tfidy a poZadavkd na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvirka trouby by méla byt béhem peceni
zavfena, aby nedoslo k pFeruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejlspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

Tato funkce slouZzi k Uspore energie pfi
peceni. Pfi pouZiti této funkce se teplota ve
vnitfku trouby muze lisit od nastavené
teploty. MGZe dojit ke sniZeni tepelného
vykonu.

Zadani: Nabidka =

Otevienim nabidky ziskate pfistup k
pokrm0m a nastavenim funkce Podporované
vareni.

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na =
Na displeji se zobrazi%, i3,

P1 Hovézi pecené, nepropecend El 2

P2 Hovézi pecenég, stfedné propecend EI 2

P3 Hovézi pecené, dobre propecena B 2

P4 Steak, stfedné propeceny E‘E 3

P5 Hovézi pecené / dusena r:IEl 2

P6 Hovézi pecené, nepropecena LTC* E 2

P7 Hovézi pecenég, stfedné propecend LTC* E 2
P8 Hovézi pecené, dobre propecena LTC* E 2
P9 Hovézi filet, nepropeceny LTC* El 2

P10 Hovérzi filet, stfedné propeceny LTC* E] 2
P1M Hovézi filet, propeceny LTC* B 2

P12 Telecipeéenéﬂzlz

P13 ;eéené z vepfové krkovice nebo plecka EIE‘
P14 Trhané veprové LTC* E] 2

P15 |vepiova pecens, terstva IE‘ 2

P16 Veprova Zebirka El 3

P17 Jehnéci stehno s kostmi El 2

P18 |cele kure 2] 200 mld=] 2

P19 Polovina kufete E 3

Plnou verzi Ize stahnout z webu www.ikea.com




CESKY

Odstranovani zavad

V pfipadé problém se spotiebicem se
podivejte do kapitoly Odstrafiovani zavad

s -

Energeticka ucinnost

P20  |kufeci prsa EE‘ 2 P40 Zapecené bramborylE' 1
P21 Kureci stehna, ¢erstva B 3 P41 Cerstvé pizza, tenka Elﬁj 100 mIEl 2
P22 Kachna, cela EE 2 P42 |¢erstva pizza, silnd EE' 2
P23 |Husa, cesC1=2 P43 |siany kotae (=2
P24 SekanélElz P44 Bageta / ciabatta / bily chléb&] 150m|@
P25 Cela ryba, grilovana El 2 2
P26 RybifiléleS P45 Celozrnny / Zitny / tmavy chlébm&] 150ml
2
P27 Tvarohovy koIéEEZ *LTC feni bFi nizké lote
- peceni pri nizké teploté
P28 | jableens buchta (M]las 100150 =] 2
Podnabidka: Nastaveni
P29  |jableeny kolac =P
Nast: i Hodnot
P30 |jabletny kolae ()l 100 - 150 mi=] 2 —-astaven) —-0CNo
01 Denni cas Zmeénit
P31 Brownies - ¢cokoladové susenky E - =
02 Displej jas 1-5
P32 |muffiny )] 100 150 mlE] 2 — ——
03 Toény tlacitek 1- Pipnuti, 2 - Kliknu-
ti, 3 - Zvuk t
P33 |giskupsky chiebicek (=] 2 — — 1' . AL
04 asitost zv. signalizace |1-
P34 Pecené brambory El 2 z — Zan
05 asovac ap/Vyp
P35 |Americké brambory El 3 Oevatent ey
06 svétleni ap/Vyp
P36 Grilovana zeIeninaE|3 P S——— Zan
07 ychlé zahtati ap/Vyp
P37 |krokety, zmrazené E] 3 Pye——
08 ezim demo -
P38  |Hranolky, zmraienéEl 3
09 Verze software Kontrola
Masové / zeleninové lasagné se suchymi plat-
P39 L P
ky téstovin 2 10 ZruSit vSechna nastave- |Ano/Ne

ni

v pIné verzi ndvodu k pouZiti, ktery naleznete
na adrese: www.ikea.com.

Plnou verzi Ize stahnout z webu www.ikea.com




CESKY

List s informacemi o vyrobku a informace o vyrobku dle nafizeni
o energetickych Stitcich a ekologickém designu Evropské unie

Jméno dodavatele

IKEA

Oznaceni modelu

STENABY 006.221.36
STENABY 706.002.06

Index energetické ucinnosti

81.2

Trida energetické ucinnosti

A+

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, konvencni ohrev

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, reZim nuceného vétraku

0.69 kWh/cyklus

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Objem 721

Typ trouby Vestavna trouba

Hrmotnost STENABY 006.221.36 31.1kg

STENABY 706.002.06 31.1kg

ni vykonu.

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotiebice na vareni pro domacnost - ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily - Metody mére-

Informace o vyrobku tykajici se spotFfeby energie a maximalni doby do
dosaZeni prisluSného reZimu nizké spotreby energie

Spotieba energie v pohotovostnim rezimu

0.8W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného rezimu nizké spotfeby ener- [20 min

gie

Plnou verzi Ize stahnout z webu www.ikea.com




EESTI

Toote kirjeldus

Uldine iilevaade

LT

Juhtpaneel

Seadme sisse- ja valjalulitamiseks
Seadme sisselUlitamiseks:

1. Funktsiooni valimiseks keerake
kuumutusreZiimide nuppu.

2. Seadete reguleerimiseks podrake
juhtnuppu.

Seadme valjalllitamiseks keerake

kuumutusfunktsioonide nupp valjas

asendisse@

Juhtpaneeli Uilevaade

S Jofoo o o i~ Ju v ]|

10

Juhtpaneel

KipsetusreZiimide nupp

Ekraan

Juhtnupp

Kuumutuselement

Lamp

Ventilaator

Ahjuddnsus - Vesipuhastuse konteiner
Riiulitugi, eemaldatav

Riiuli asendid

[ | _ll_ll_lag

h:min:s

Iy sTART
sTop ‘/f

o] o T o

o
@
o
$
CD\

Seade on lukus.

Alammenuu: Juhendatud kipsetamine.

Alammenui: Seaded

Auruga kiipsetamine on aktiveeritud.

&

8¢

©
)) Kiirkuumutus on sisse liilitatud.
G

Q

Minutilugeja on sisse lulitatud.

Kupsetusaeg on sisse llitatud.

@ Viitkdivitus on sisse lilitatud.
@ Uptimer on sisse llitatud.

@ Taimeri funktsioonide seadmiseks vajuta-
ge nuppu.

R» Funktsiooni seadmiseks vajutage ja hoid-
ke: Kiirkuumutus.

_‘6: Vajutage seadme lambi sisse- ja véljalulita-

miseks.

5 Funktsiooni seadmiseks vajutage ja hoid-
ke: Lukk.

OK Valiku kinnitamiseks vajutage.

Ekraani indikaatorid

Ekraan koos peamiste funktsioonidega:

Edenemisriba - naitab visuaalselt, kui sea-
de saavutab valitud temperatuuri voi kui
kipsetusaeg I6peb.

Taisversiooni saate alla laadida lehelt www.ikea.com




EESTI 1"

Igapdevane kasutamine

KiipsetusreZiimid Naidikul kuvatakse ¥, 5.
2. Poorake juhtnuppu ja valige

& E°.°'d°hl.‘ : Uhtlane kiipsetamine, 5rn tulemus, alammentitsse sisenemiseks ikoon.
uivatamine
| Ulemine + alumine kuumutus : Traditsiooniline Vajutage nuppu OK,
kipsetamine
SteamBake / Vesipuhastus : Aurutamine / Pu- Alammeniiii: Juhendatud
h i .. .
astamine kiipsetamine
%) [Kllmutatud toiduained : Friikartulid, kartulivii-
= |lud, kevadrullid Selgitus
Pitsa funktsioon : Pitsa kiipsetamine lj Kaalu reguleerimine on saadaval.
Q Alumine kuumutus : Kookide kiipsetamine |M Auruga kipsetamiseks kallake ahjud8nsuse stven-
— — — - - disse kraanivett.
@ Niiske kiipsetus po6rddhuga : Klpsetamine E Enne kipsetamist eelkuumutage seadet
() |Grit: Rostimine, grillimine [5] [Riiuti tasand. vt aotist Toote kirjeldus.

<

Y| |[Turbogrill : Liha kiipsetamine, pruunistamine

P1 Réstbiif, vahekiips =,

Ménede ahjufunktsiooniga v&ib lamp

temperatuuridel alla 80 °C automaatselt P2 |Rostbif poo|kupsE|z
valja lUlituda.
P3  [Rrestbiif, téiskUplelz
Maérkused: Niiske kiipsetus
T P P4 Steik, poolkUps@E‘ 3
péérddohuga

Seda funktsiooni kasutati energlakIaSS| ja Veiseliha réstbiif / hautatud ve|sel|ha|-:IE|2

6kodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU P6 RGstbilf, vahekips LTC =,
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt

standardile: IEC/EN 60350-1. P7 Réstbiif, poolkiips LTC* =P
Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema P8 Rostbiif, taiskips LTc*Bz
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni =]
katkestamist ja tagada ahju té6tamine P9 |Loomalina filee, vahekups LTc* (=) 2
vGimalikult suure energiatdhususega. P10 |Loomalia filee, poolkiips LTCH =,

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30

les P11 iha flee, taiski
sekundi parast automaatselt vilja. Loomalia flee, wiskips tTc+ (]2

Funktsioon kipsetamise ajal energia P12 Vasikapraadljzlz
saastmiseks. Selle funktsiooni kasutamisel P13 L B ) rjE'
voib ahju sisemine temperatuur erineda Rostitud seakael vGi abatukk 2
valitud temperatuurist. Kuumutusvéimsus P14 |Rebitud sealiha LTC*E| 2

v8ib véaheneda.
P15 Sealiha seljatlkk, varske El 2

Sisenemine: Meniiti = P16  |searibia 3

Juhendatud kipsetamiseks ja seadete P17 |raliekints |uudegaE|z

avamiseks avage menuu.

P18 Terve kana M 200 mlﬂE 2

1. Keerake klpsetusreZiimide nuppu et =

Taisversiooni saate alla laadida lehelt www.ikea.com



P19 Pool kana E] 3 P40 Kartuligrataan B 1
P20 Kana rinnafilee EE 2 P41 Vérske pitsa, dhukese pohjaga Elﬁ] 100
P21 Kanakintsud, varsked E 3 mil—2
P22 |terve part I-:IE‘ ) P42 |varske pitsa, paks IEE 2
P43 |quiche E2
P23 Terve hani EE] 2 Quiche
P24 |pikknoi E ) P44 Baguette/ciabatta/sai &] 150mlmE| 2
ikkpoiss
P25 | al it dEZ P45 Taisteraleib / rukkileib / must Ieib@&]
erve kala, grillitu
150m|E 2
P26 Kalafilee IE‘E 3 . . X
*LTC - kipsetamine madalal temperatuuril
P27 Juustukook El 2
Alammeniiii: Seaded
P28 | ounakook Mlaa) 100- 150 ml=] 2
- Seadistus Vaartus
P29 i
OunakorwkeBZ o1 Kellaaeg Muuda
P30 |&unapirukas [5)lar) 100 - 150 ml=] 2 -
02 Ekraani heledus 1-5
P31 ie-koogi
Brownie-koogid El 03 Nuputoonid 1 - piiks, 2 - kldps, 3
P32 | wuffinia (]las) 100150 mi=l 2 — - h:" valjas
04 elitugevus -
P33 Parmitainast kookElZ
05 Uptimer Sees / Viljas
P34 Kipsetatud kartulid E] 2 p I eos /v
06 isevalgustus ees / Valjas
P35 |viilud B 3
07 Kiirkuumutus Sees / Valjas
P36 |Grillitud kéégiviljasegu =B =
08 emoreziim -
P37 Kroketid, kiilmutatud El 3 — - p i
09 arkvaraversioon ontrollida
P38 Kartulipallikesed, kﬁlmutatudE3
- — - - 10 Taasta tehaseseaded Jah/ei
Liha/k6dgivilja lasanje kuivade pastalehtedega
P39
2
Torkeotsing

Kui teil on seadmega probleeme, kontrollige
kasutusjuhendi taisversiooni peatukki

Energiatdhusus

Térkeotsing, mis on saadaval aadressil:
www.ikea.com.

Taisversiooni saate alla laadida lehelt www.ikea.com
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Ohupuhasti tooteinfo ja toote infoleht vastavalt EL 6kodisaini ja

energiamargistuse reeglitele

13

Tarnija nimi IKEA

. STENABY 006.221.36
Mudeli tunnus STENABY 706.002.06
EnergiatShususe indeks 81.2
EnergiatShususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tstikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.69 kWh/tstikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 721

Ahju taup Integreeritud ahi

Mass STENABY 006.221.36 31.1kg

STENABY 706.002.06 31.1kg

grillid - Efektiivsuse md6tmise meetodid.

IEC/EN 60350-1 - Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed - 1. osa: Pliidid, ahjud, auruahjud ja

Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava madala energiatarbega reZiimini

joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

Ootereziimis tarbitav véimsus

0.8W

seks

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale vaikese energiatarbega reziimini judmi-

20 min

Taisversiooni saate alla laadida lehelt www.ikea.com
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Tuotteen kuvaus

Yleiskatsaus

LT

Kayttépaneeli

Laitteen kytkeminen paalle ja pois
paalta

Kytke laite paalle.

1. Valitse toiminto kaantamalla uunin
toimintojen kiertonuppia.

2. Saada asetuksia kaantamalla
ohjausnuppia.

Laitteen virran katkaiseminen: kdaanna

uunitoimintojen nuppi Off (pois paalta) -

asentoonll.

Ohjauspaneelin yleisndkyma

14

Kayttopaneeli
Uunitoimintojen saaténuppi
Nayttod

Saaténuppi

Lampovastus

Lamppu

Puhallin

Lokero - vesipuhdistussailio
Pellinkannatin, irrotettava

S Jofoo o o i~ Ju v ]|

Kannatintaso

Nayton merkkivalot

Nayttd, jossa keskeiset toiminnot:

-"88:88'8888,"

n:s
QRS ¢ &

Laite on lukittu.

Alavalikko: Avustava ruoanvalmistus.

Alavalikko: Asetukset

@ Paina asettaaksesi ajastimen toiminnot.

Pikakuumennus on kytkeytynyt paalle.

R» Aseta seuraava toiminto painamalla pit-
kaan painiketta: Pikakuumennus.

6 Paina laitteen valon kytkemiseksi toimin-
taan tai pois toiminnasta.

@ Aseta seuraava toiminto painamalla pit-
kaan painiketta: Lukko.

OK Vahvista valinta painamalla.

5| @( |6

fh Hoyrykypsennys on kaynnistynyt.

Ajastettu halytys on kytkeytynyt paalle.

Kypsennysaika on kytkeytynyt paalle.

DD

)
4
o
%

Ajastettu kaynnistys on kytkeytynyt paalle.

Ajastin on kytkeytynyt paalle.

@

Lataa taysi versio sivustolta www.ikea.com



SUOMI

Edistymispalkki - osoittaa visuaalisesti, mil-
loin laite saavuttaa asetetun lampétilan tai
kun kypsennysaika paattyy.

Paivittainen kaytto

Uunitoiminnot
& Kiertoilma : Tasainen lopputulos, mureus, kui-

vaus

Yla + alaldmpé : Perinteinen leivonnaisten paista-
minen

SteamBake / Vesipuhdistus : Hoyrytys / Puhdis-
tus

Pakasteet : Ranskalaiset perunat, lohkoperunat,
kevatkaaryleet

Pizza-toiminto : Pizzan valmistaminen

Alalampé : Kakkujen paistaminen

15

siirtyminen: Valikko =

Avaa valikko, jotta voit kayttaa Avustava
ruoanvalmistus -ruokalajeja ja asetuksia.

1. K3anna uunitoimintojen saaténuppia =

Naytossa nakyy S, 3.

2. Kaanna saatonuppia ja valitse kuvake
alavalikkoon siirtymiseksi. Paina OK.

Alavalikko: Avustava ruoanvalmistus

Kostea kiertoilma : Leivonnaisten paistaminen

Selitys

Grilli : Paahtaminen, grillaaminen

ORY0|B E & 0

|j Painon s&até saatavilla.

)

Y| |[Tehogrillaus : Lihan paistaminen, ruskistus

|M Tayta lokero vedella hoyrykypsennysta varten.

Joissakin uunitoiminnoissa lamppu voi
sammua automaattisesti alle 80 °C
ldmpétilassa.

Huomautus: Kostea kiertoilma

Taman toiminnon avulla maaritettiin
energiatehokkuusluokka (vastaamaan
standardeja EU 65/2014 ja EU 66/2014). Testit
seuraavan mukaisesti: IEC/EN 60350-1:

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin
energiatehokkuus olisi mahdollisimman
suuri.

Kun valitset tdman toiminnon, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua.

Tama toiminto sadstaa energiaa ruoanlaiton
aikana. Kun kaytat tata toimintoa, uunin
sisalampédtila voi poiketa lampétila-
asetuksesta. Kuumennusteho voi laskea.

E Esikuumenna laite ennen kypsennyksen aloitta-
mista.

E Kannatintaso. Lue liséa kohdasta Tuotteen kuvaus.

P1 Paahtopaisti, puoliraaka E 2

P2 Paahtopaisti, puolikypsa IE‘ 2

P3 Paahtopaisti, kypsa IE‘ 2

P4 |pihvi, puolikypsa ]=s

P5 Naudanpaisti/haudutettur:‘Elz

P6 Paahtopaisti, puoliraaka, LTC* E 2

P7 Paahtopaisti, puolikypsa, LTC* E 2

P8 Paahtopaisti, kypsa, LTC* E] 2

P9 Naudanfilee, puoliraaka LTC* El 2

P10 Naudanfilee, puolikypsa LTC*E]Z

P1M Naudanfilee, kypsa LTC* El 2

P12 Vasikanpaisti E‘E‘ 2

P13 Porsaanpaisti, niska tai lapa ﬂEI 2

Lataa taysi versio sivustolta www.ikea.com
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16

P14 Nyhtéporsaanliha LTC* E 2 P37 Kroketit, pakaste E] 3
P15 Porsaankylkipaisti, tuore IE‘ 2 P38 Ranskalaiset perunat, pakaste IE' 3
P16 PorsaankyljetE3 P39 |Liha-/kasvislasagne kuivilla Iasagnelevyill'alzl
2
P17 Lampaankoipi IuineenElZ B
P40 Perunapaistos 1
P18 Kana, kokonainen &] 200 mIli‘El 2 E B
El P41 |pizza tuore, ohut l_J** 100 mI=l2
P19 |Kana, puolikas (I3
P42 Pizza tuore, paksu IEEI 2
P20 Kana, rintapala EE 2 El
P43 |piirakkal=l2
P21 Kanan koivet, tuoreet E 3
P44 Patonki / Ciabatta / Vaalea leipa l_JM 150ml
P22 | Ankka, kokonainen E"E] 2 2
P23 |Hanhi, kokonainen [L1=)2 P45 |raysipva-rruisteips2lar] 150mi=] 2
P24 |uinamureke (]2 *LTC (Low Temperature Cooking) -
P25 |Kokonainen kala, gri”attuBZ Kypsennys matalassa lampdtilassa
P26 |kalafilee [1[=] 5 Alavalikko: Asetukset
P27 | juustokakku B 2 Asetus Arvo
Kellonaika Muuta
P28  |omenakakku (s 100- 150 mi=] 2 o1
Nayton kirkkaus 1-5
P29 Omenatorttu IE‘ 2 02
Painikedanet 1- Adnimerkki, 2 -
P30  |omenapiirakka Elﬂ] 100 - 150 m|E| 2 03 Napsautus, 3 - Adni
B pois paalta
P31 |Brownies 04 Aanenvoimakkuus 1-4
P32 | muffinssit LJaa) 100 150 ml=] 2 05 |Aestin Paalle/Pois paalta
P33 |Kakku |eipévuoaSSaBZ 06 Uunivalo paalle/Pois paalta
P34 |paistetut perunat El 2 07 Pikakuumennus Paalle/Pois paalta
P35 Lohkoperunat B 3 08 Demo-tila -
P36 |Grillatut sekavihannekset EI 3 09 Ohjelmistoversio Tarkista
10 Palauta tehdasasetukset | Kylla / Ei
Vianmaaritys

Jos laitteessasi on ongelmia, tarkista luku
Vianmaadritys kayttdoppaan tdydesta

versiosta, joka on saatavilla osoitteessa:
www.ikea.com:

Lataa taysi versio sivustolta www.ikea.com



SUOoMI

Energiatehokkuus

Tuotetietolomake ja tuotetiedot Euroopan unionin energiamerkinta- ja

ekologisen suunnittelun ja asetusten mukaan

Toimittajan nimi

IKEA

Mallin tunniste

STENABY 006.221.36
STENABY 706.002.06

Energiatehokkuusluokka

81.2

Energiatehokkuusluokka

A+

Energiankulutus normaalikaytdssa Yla- ja alalampd -toiminnossa

0.93 kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila

0.69 kWh/kierros

Pesien lukumaara

1

Lampolahde Sahko
Adnimer.voimak 721
Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
STENABY 006.221.36 31.1kg
Massa
STENABY 706.002.06 31.1kg

telmia tehon mittaukseen.

IEC/EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut sdhkétoimiset kodinkoneet - Osa 1: Mallistot, uunit, hdyryuunit ja grillit - Mene-

Tehonkulutuksen tuotetiedot ja enimmaisaika soveltuvan alhaisen

virrankulutuksen saavuttamiseen

Virrankulutus valmiustilassa

0.8W

Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se voi saavuttaa automaattisesti sopivan pienen virrankulutuksen

20 min

Lataa taysi versio sivustolta www.ikea.com




EAANHNIKA

MepLypawn tpoidvtog

FEVLKN ETILOKOTINGN

LI,

LT

Mivakag eAgyxou

EvepyoTtoilnon Kat arnevepyoToinon
TNG GUOKEUNG

I va EVEPYOTIOLHOETE T CUOKEUT):

1. Ztpédte Tov SLaKOTITN TIPOYPAPHATWY
yla va eTiAEEETe T AeLtoupyla.

2. StpéPte Tov SLAKOTITN EAEyXOU yLa va
TPOOAPUOCETE TG pUBULCELG.

I va amevePYOTIOLOETE Tr) CUOKEUN:

oTpEPTE TOV SLAKATITN yLa Ta TIpoypappata

otn Béon off[0]

ETtLOKOTINGN Tivaka XelpLotnpiwv

18

Mivakag xelplotnpiwv

ArakdTing poypappdtwy Bépuavong
0006vn

Atakdmtng Aettoupyiag

BepPaVTLKO OTOLXELD

Aapmtrpag

AvepLOTrpag

AVAyAUQO TUNAPA ECWTEPLKOU TOU
(poU’pvou - Aoxelo yLa Ttov kabapLopod pe
VEPO

ItpL&n oxapag, apatpoupevn
©£0€Lg oXapag

HE ONSgoENE

Evéeitelg 066vng
0006vn pe AeLTOUPYLEG TIAAKTPWV:

.|- ? 'j':'o > DEMO
-CHE-BHHEEE,

n:s
QRS ¢ &

H ouokeur) elvat KAELSWHEVN.

YropevoU: Mayeipepa pe BorBeLa.

YropevoU: PuBpioelg

n em\oyn Taxela mpoBéppavon eivat evep-
yoTtotnpevn.

S| Y@ >¢|m

To payeipepa otov atpd eival evepyototn-

W pévo.

@ Miéote To yLa va pubuioete TLg AsLtoupyieg
TOU XpOVOSLaKOTTN.

R» Miéote mapatetapéva to yLa va pubpioete
TN Aettoupyia: Taxeia tpoBéppavon.

O TMLEOTE TO YLO VO EVEPYOTIOLOETE KaL VAt

QTIEVEPYOTIOLOETE TOV AQUTITPA TNG OU-
OKEUNG.

@ Miéote mapatetapéva to yLa va pubpioete
N Asttoupyia: KAetdwpa.

OK MiéoTe TO yLa va eMBERALIOETE TNV €TTL-
Aoyr) oag.

1 €MAOYr XPOVOUETPNTHG Elvat Evepyo-
TIoLNpévN.

N €MAOYN XpOVOG PayeLpEUaTog elval evep-
yortotnpévn.

DD

%)
4
o
B

n em\oyn XpovokaBuotépnan évapéng i
VaL EVEPYOTIOLNHEVI.

n em\oyn XpovodLakdmtng Aettoupylag i~
VaL EVEPYOTIOLNHEVI.

Q@

MNa va kavete AqPn tng mARpoug €kdoong, eMLokepBeite tn StevBuvon www.ikea.com



EAANHNIKA

Mrdpa tpodSou - UTTOSELKVUEL OTITLKA TTO-
TE N GUOKEUN YTAVEL OTNV KABOopPLopEVN
Beppokpactia f TOTe OAOKANPWVETaL 0 Xpo-
VOG HayELPEUATOG.

Kabnpepuwvn xprion

Mpoypdappata B€ppaveng

Ogpudg Aépag : OpoLopopYo YrioLpo, TpuPepd-
8a, Enpavon

Navw/Kdatw @éppavan : Napadootakd Priotpo

SteamBake / KaBapLopog pe Nepo : Maysipepa
oToV ato / Kabaplopdg

0| &

3
4
3

Katapuypéva tpo@Lpa : Tnyavitég atdteg, ma-
TATEG KUSWVATEG, OTIPLVYK POAG

AeLtoupyia Nitoa : Wrowdo nitoag

Kdatw Ogppavon : WrioLdo Kek

Yypog Oeppog Aépag : Wriolpo

TKPLA : ®puydviopa, PricLpo oTo yKpLA

O|R0|®) (

<

3] |TkpLA pe O@gppo Aépa : WroLpo Kpéatog, posStopa

O Aapmtrpag pmopet va amevepyottoln et
autopata og Beppokpaocia kdtw anoé 80°C
Katd T SLAPKELO OPLOPEVWV AELTOUPYLWV
TOU Youpvou.

ZNHELWOELG OXETLKA ME: YYpOg
Oeppog Agpag

AuTH n A&Ltoupyia XpnolpoToOnke yia
OUPHOPYWON HE TNV TAEN EVEPYELAKNG
amo&0o0nG Kat TLG aTtALTrOELG yLd ToV
OLKOAOYLKO oXeSLaopo (cUpPwva pe EU
65/2014 kat EU 66/2014). AoKLpEG cUPPWVa
pe to: IEC/EN 60350-1.

H mopta tou poupvou Ba Tipémel va eivat
KAELOTH KATA TN SLAPKELA TOU PAYELPEUATOG,
£T0L WOTE N AeLToupyla va pn Stakomretat
KaL 0 oUpVoG va AELTOUpYEL PE TNV
uPnAdTeEPN Suvath EVEPYELAKN AOS00M.
‘Otav xpnotpototeite autrv tn Asttoupyia, o

AQuTTAPAG amevepyoToLelTal autdpata
peta amd 30 SeutepOAETITa.

19

Autr n A&ttoupyia oxeSLACTNKE yLa va
eEolkovopeite evépyela katd to YroLpo.
‘Otav xpnotuototeite autr tn Asttoupyia, N
Beppokpacia 0To E0WTEPLKO TOU PoUpVOU
pTopel va Stagépel amo tn pubuLopévn
Beppokpaocia. H Beppavtikn Loyl pmopel va
HELWOEL.

ELcaywyn: Mevol =

Avoi&te To MevoU yLa va amoKTroETe

TpOoPaon og TLata Kat pubpioelg yla

Mayeipepa pe BoriBeLa.

1. Ztpédrte tov Slakdmn yLa ta
TIpOypApATa OTO —.

H 006vn gppavidet ‘/f, i3,

2. XtpéYte Tov SLakdTTn Asttoupylag kat
ETIAEETE TO €lKOVISLO yLa va petaPeite

0TO UTtodEVOU. MECTE TO KOUMTIL oK.

YmopevoU: Mayeipepa pe BondsLa

Aelavta

ﬂ AatiBetal puBuLon Bapouc.

l*’* FEpLOTE TO AQVAYAUPO THNHA TOU ECWTEPLKOV TOU
(POUPVOU PE VEPO YL Payelpepa aTov atpo.

‘Z] MpoBEPUAVETE T GUOKEUN TIPLV EEKLVIOETE TO pa-
velpepa.

E Entime&o oxapag. AvatpéEte otnv evdtnta Mept-
ypagn Tpoidvrtog.

P1 ¥ntd Bodwvo, Aiyo YPnpévo B 2

P2 WYnto Bodwo, pétpla Pnuévo El 2

P3 ¥nto Bodwvo, kahonpévo El 2

P4 MrmipLloAa, pétpia Ppnpévn mzl 3

P5 Wntd Bodwvo / otyoPnpévo EE] 2

P6 ¥ntd Bodwvo - Atyo Ppnuévo LTC* E 2

MNa va kavete AqPn tng mApoug €kdoong, emLokepBeite tn StevbBuvon www.ikea.com
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P7 Wnto Bodwo - pétpia Ppnuévo LTC* IE‘ 2 P34 Wntég natdtsqlzl 2
P8 Ynto Bodwo - kahonuévo LTC* El 2 P35 Péteg E 3
P9 Bo&wo pNéTo, Alyo Pnuévo LTC* El 2 P36 Wntd avapikta Aaxavikd B 3
P10 |Boswoé puiéto, pétpia Ynpévo LTC* IE' 2 P37 |kpoxéree, katepuypiveg IE‘ 3
P1 Bo&wo pNéto, kahoPnuévo LTC* E 2 P38 Matdreg, KATePUYHEVES E] 3
P12 |wno pooydpt r:lE‘ ) P39 Aaavia pe Kpéag / AaXavikd pe oTeyvd @UAa
Cupapkwv 12
P13 Wntdg xopvdg AaLHog 1 wHOTAATN r:IEl 2 E
P40 Matdrteg Oykpatév 1
P14 YOKOpUEVO XOLPLVO (TTOUAVT) LTC* E 2 IE“ I
P41 dpéokia mitoa, Aertr 0N A2) 100 ml
P15 Xolpvo Kapé, PpEoko El 2 2
P16 Xotpwd maisakia E 3 P42 |nitoa @péokLa, xovtpr L0un mzl 2
P17 |Mmovt apviod pe kékara El 2 P43 [k E 2
P18 [oadkAnpo kotémouro &J 200 mlﬂEl 2 P44 Mmaykéta / Ciabatta / AsUko Ppwpi lﬂ 150ml
P19 MLo6 KOTOTIOUAO B 3 2
Ywpt oAkr g dAeong / olkaing / pavpo
P20 21\60G KOTOTTOUAOU IZIE‘ 2 P45 Yoopt A+ 150ml 2
P21 5 ) ¢ , . ,
KotdmouAo proutia, (ppEGK(lE 3 *LTC - Mayapspa o€ Xaw.]}\n GEDIJOKPCIGLCI
P22 |ndma, OAOKANPN r:IEl 2 , ,
YTtopevou: PuBpicelrg
P23 |xAva, ondkAnen |jE| 2
PUBuLON Twin
P24 |pore KLPAG E] 2 01 Qpa ANayr|
P25 WdpL o0AOKANPO, OTO YKPLA EI 2 02 dwrewdtnra 08évng  [1-5
P26 Wapt pETo EE 3 "Hyot MAAKTpwv 1- Hxntwo onpa, 2 -
03 KA, 3 - Artevepyo-
P27 CheesecakeEZ moinon fixou
‘Evtaon BopBntn 1-4
P28 ke prirou ()l 100 - 150 mi=] 2 04 n Boupned
XPOovoSLaKAOTTNG AeL- Evepyoroinon / arme-
P29 Tdapta priAou E] 2 05 toupytag vepyoroinon
[} 5G PoU E { / -
P30 [wnporica (e 100150 mE 2 06 |Punomseatmo  [evoronclnen  are
. . Tayeia mpoBéppavon Evepyormoinon / ame-
P31 Kék Brownies El 07 vepyorolnon
P32 |kewmuffins 0JI2a) 100150 ml=] 2 08  |Aeoupyia Demo -
P33 |kéw ppatZonag El 2 09 ‘Ek800N AoyLopitkoU ‘EAeyx0G
10 Enavagopd OAwv twv  |Nat / OxL

pubuioewv

MNa va kavete AqPn tng mARpoug €kdoong, emLokeWBeite tn StevBuvon www.ikea.com
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AVTLUETWTILGT TTPOBANHATWY

EAV QVTIPETWTILOETE KATIOLO TIPOPBANUA HE TN €k&oon tou Eyxelpidiou Xpriotn mou
OUOKEUN 0ag, avatpeEte otnv evotnta SiatiBetat otn StevBuvon: www.ikea.com.
«AVTLUETWTILON TIPOPANPATWY» OTNV TIANPN

EvepyeLakr) anodoaon

DUANO TIANPOYPOPLWYV TIPOLOVTOG KAl TTANPOPOPLEG TIPOLOVTOG CUMPWVA PE
TOUG KAVOVLOHOUG EVEPYELAKNG ETILGIHAVONG KAL OLKOAOYLKOU OXESLAGHOU
™G EE

‘Ovopa TpopnBeuTr IKEA

T

AgiKTNG EVEPYELAKNG ATTOS00NG 81.2

TAEn evepyelaknig anddoong A+

KatavaAwon evépyeLag Pe Bactko poptio, cupPatikn Aettoupyila 0.93 kWh/kUKkAo

K(l'[C[V(fl)\’u)Ol'] £VEPYELAG HE BaoLkO popTio, Aettoupyia pe uroBordnon 0.69 kWh/kUkAho

avepLotrpa

ApLBUGG KOAOTHTWY 1

Mnyn Beppdtntag HAekTpLKn evépyela

‘Evtaon 721

TuTog poupvou Evtol {opevog polpvog

MZa STENABY 006.221.36 31.1kg
STENABY 706.002.06 31.1kg

IEC/EL 60350-1 - OLKLOKEG NAEKTPLKEG CUOKEUEG PAYELPEUATOG - MEPOG 1: ZELPEG, PoUPVOL, PoUpvoL atpol Kat YKp\ - MéBo-
8oL pérpnong tng anodoong.

MAnpowopieg tpoidvTog yLa TNV KatavaAwaor) LoxUog Kal Tov HEYLETO Xpovo
eniteuvEng tng KatdAAnAng AeLtoupyiag xapnAng toxvog

KatavaAwon LoxVog o€ Kataotach avapovrg 0.8W

Mé£yLoTog XpOVOG TTOU amaLTe(Tal WOTe 0 EE0TIALOMOG VA ETILTUXEL QUTOHATA TNV KATAAANAN Aettoupyia xapn- |20 Aert.
ARG Loxvog

MNa va kavete AqPn tng mARpoug €kdoong, eMLokepBeite tn StevBuvon www.ikea.com



LATVIESU

Produkta apraksts

Visparéjs parskats

LT

Vadibas panelis

lerices ieslégSana un izslégSana

Lai ieslégtu ierici:

1. Pagrieziet karsé3anas funkciju parslégu,
lai atlasttu funkciju.

2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai pielagotu
iestattjumus.

Pagrieziet karsé3anas funkciju parslégu

pozicija izslégts, lai izslégtu ierici.

Vadibas panela parskats

HE aSSgoENE

22

Vadibas panelis

KarséSanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators
Sildelements

Lampa

Ventilators

Cepeskrasns tilpnes reljefs — Tvertne
tiridanai ar adeni

Plaukta atbalsts, iznemams
Plauktu lTmeni

0 >) DEMO

[ | _ll_ll_lag

h:min:s

Iy sTART
sTop ‘/f

o] Nuwmlulu
JA

o
@
o
$
CD\

lerice ir blokéta.

Apaksizvélne: Gatavosanas paligs.

Apaksizvélne: lestatfjumi

D

Nospiediet, lai iestatitu taimera funkcijas.

R»

Nospiediet un turiet nospiestu, lai iestatitu
funkciju: Atra uzsilSana.

Gatavosana ar tvaiku aktivizéta.

&

W%

©
)) Ir aktivizéts Atra uzsilsana.
G

Q

Ir aktivizéts Laika atgadinajums.

Ir aktivizéts Gatavo3anas laiks.

6 Nospiediet, lai ieslégtu un izslégtu ierices
apgaismojumu.
@ Nospiediet un turiet nospiestu, lai iestatitu
funkciju: Blokésana
OK Nospiediet, lai apstiprinatu savu atlasi.

Displeja indikatori

Displejs ar galvenajam funkcijam.

@ Ir aktivizats Atlikta starta laiks.
@ Ir aktivizéts Laika skaitisana.

Progresa josla: vizuali norada, kad iericé
sasniegta iestatita temperatdra vai pagajis
gatavosanas laiks.

Lai lejupieladétu pilnu versiju, apmeklgjiet vietni www.ikea.com
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Ikdienas lietoSana

Karsésanas funkcijas

& KarséSana ar ventilatoru : Vienmériga cep3ana,
saudzigums, kaltéSana

S Augs./Apakskarsésana : Tradicionala cepsana

n SteamBake / Tiri$ana ar tdeni : Tvaicé$ana / TirT-
sana

€

¥

Saldéta partika : Kartupeli fri, kartupelu kroketes,
pilditie rullisi

Picas funkcija : Picas cepsana

23

1. Pagrieziet karséSanas funkciju
grozampogu uz —.

Displeja redzams % {5,

2. Pagrieziet vadibas grozampogu un
atlasiet ikonu, lai ieklatu apakSizvélné.

Nospiediet OK.

ApaksSizvélne: GatavoSanas paligs

Apzimé&jumi

|j Pieejama svara pielago3ana.

Ventilatora kars. ar mitrumu : Cep3ana

Q Apakskarsésana : Kiku cepSana
@
™

Grils : Grauzdésana, grilésana

] [Infratermiska griléSana : Galas cep3ana, apbri-
ninasana

|M Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar Gdeni gata-
vosanai ar tvaiku.

E Pirms &diena gatavo3anas uzsildiet ierici.

B Plaukta lTmenis. Skatiet sadalu Produkta apraksts.

DaZu cepeskrasns funkciju darbibas laika
apgaismojums var izslégties automatiski,
temperatdrai nokritot zem 80°C.

leslégtas piezimes. Ventilatora kars.
ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar: IEC/EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabat aizvértam
cep3anas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péc 30 sekundém.

ST funkcija ir paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika. Izmantojot So funkciju,
temperatdra cepedkrasns iekSpusé var
atSkirties no iestatitas temperatdras.
SildiSanas jaudu ir iesp&jams samazinat.

leklGSana: Izvélne =

Atveriet Izvélni, lai pieklGtu gatavoSanas
paliga édieniem un iestatijumiem.

P1 Liellopu galas cepetis, pusjéls E 2

P2 Liellopu galas cepetis, vid&ji izcepts El 2

P3 Liellopu galas cepetis, labi izceptsBZ
P4 Steiks, vidéji izcepts mzl 3
P5 Beef roast / sutinats |jE| 2

P6 Liellopu galas cepetis, pusjéls GZT* E 2

P7 Liellopu galas cepetis, vidéji izcepts GZT* B 2

P8 Liellopu galas cepetis, labi izcepts GZT* E 2

P9 Liellopa fileja, pusjéla GZT* E 2

P10 Liellopu galas fileja, vidéji izcepta, GZT* IE‘ 2

P1M Liellopu galas fileja, pilniba izcepta, GZT* El 2
P12 Tela galas cepetis EE 2
P13 |cakas kakla vai pleca cepetis |jE| 2

P14 Plucinata cakgala GZT* |E| 2

P15 Cakas mugura, svaigaElZ
P16 Cakas ribasES
P17 Jéra kaja ar kaulu E 2

Lai lejupieladétu pilnu versiju, apmeklgjiet vietni www.ikea.com
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P18  |vista vesela |M| 200 mIr:‘E' 2 P39 Galas / darzenu lazanja ar sausajam makaronu
’ plaksném Bz
P19 Puse vistasE|3 IE'
P40 Kartupelu sacepums 1
P20 |vistas kratina EE‘ 2 Iz' E
EI P41 |svaiga pica, plana LJM 100 mi=l 2
P21 Vistas stilbini, svaigi 3
- P42 |svaiga pica, bieza IEEI 2
P22 Pile, vesela r:IEl 2 B
P43 Salais pirags 2
P23 Zoss, vesela ﬂEI 2 E
P44 |Bagete/ Ciabatta / baltmaize uM 150ml
P24 Galas rulete |E| 2 2
P25 |vesela zivs, grileta El 2 p45  |Pilngraudu/rudzu/ rupjmaizemw 150ml
P26 |zivs fileja (1]=; 2
P27 |sierakaka =)z * GZT - gatavo3ana zema temperatara
P28 | abotkaka (1)) 100 - 150 miE] 2 Apaksizvélne: lestatijumi
P29 |Abolu tarte E] 2 lestatijums Vértiba
_ Diennakts laiks Mainit
P30 |Abolu pirags ()l 100 - 150 mi=] 2 01
P31 Braunij EI 02 Displeja spilgtums 1-5
Taustinu skana 1— pikstiens, 2 —
P32 |musini 2l 100- 150 ml=] 2 03 ’ ' k|ik§")k]s’ 3_ okana
izslégta
P33 KékSSBZ 04 Skanas signala skalums [1-4
P34 Krasnf cepti kartupeli El 2 05 Laika skaitiSana leslégts / Izslégts
P35 DaivinasElB 06 Apgaismojums (lampa) |leslégts / Izslégts
P36 Grilati jauktie darzeni El 3 07 Atra uzsilsana leslégts / Izslégts
P37 Kroketes, saldetas E 3 08 Demonstracijas rezZims |-
P38 Kartupeli, saldéti E 3 09 Programmataras versija | Parbaude
10 Nodzést visus iestatiju- |Ja/Né
mus

TraucéjummekléSana

Ja jums rodas probléma ar jasu ierici, skatiet
informaciju TraucdjummekléSana Lietotaja

instrukcijas pilnaja versija, kas pieejama:
www.ikea.com.

Energoefektivitate

Lai lejupieladétu pilnu versiju, apmeklgjiet vietni www.ikea.com
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Produkta informacijas lapa un produkta informacija saskana ar Eiropas
Savienibas ekodizaina un energomarké&juma noteikumiem

Piegadataja nosaukums

IKEA

Modela identifikacija

STENABY 006.221.36
STENABY 706.002.06

Energoefektivitates indekss

81.2

Energoefektivitates klase

A+

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

0.93 kWh/cikla

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora rezima

0.69 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots Elektriba
Skalums 721
Cepeskrasns veids lebavéjama cepeskrasns
STENABY 006.221.36 31.1kg
Svars
STENABY 706.002.06 31.1kg

veiktspé&jas mérisanas metodes.

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskrasnis un grili —

Produkta informacija par energijas patérinu un maksimalo laiku, kas
nepiecieSams, lai sasniegtu attiecigo zemas jaudas reZimu

Jaudas patérin$ gaidstaves rezima

0.8W

Maksimalais laiks, kas nepiecieSams, lai aprikojums automatiski sasniegtu attiecigo zemas jaudas rezimu

20 min.

Lai lejupieladétu pilnu versiju, apmeklgjiet vietni www.ikea.com
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Gaminio apraSymas

Bendroji apzvalga

LT

Valdymo skydelis

Prietaiso jjungimas ir iSjungimas
Kad jjungtumeéte prietaisa:

1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle,
kad pasirinktuméte.

2. Pasukite valdymo reguliatoriy, kad
pakeistuméte nustatyma.

Kai prietaisg norésite iSjungti, pasukite

kaitinimo funkcijy reguliatoriy j iSjungimo

padétj

Valdymo skydelio apZvalga

HE aSSgoENE

26

Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Ekranas

Valdymo rankenélé

Sildymo elementas

Lempute

Ventiliatorius

Orkaités vidaus jduba -
vandeniu

Lentynos atrama, iSimama
Vietos lentynoje

Indas valymui

-CBE-B8'8E0E;
QO Gm s

Prietaisas yra uZrakintas.

Submeniu: Kepimo vadovas.

Submeniu: Nustatymai

Greitas jkaitinimas - jjungta.

Jjungta ruosimo garuose funkcija.

te funkcija: Greitasis jkaitinimas.

@ Paspauskite, kad nustatytuméte laikmacio
funkcijas.
R» Paspauskite ir palaikykite, kad jjungtume-

Laikmatis - jjungta.

meéte prietaiso lempute.

_‘6: Paspauskite, kad jjungtuméte ar iSjungtu-

Kepimo laikas - jjungta.

te funkcijg: UZraktas.

5 Paspauskite ir palaikykite, kad jjungtume-

@ Atidéto paleidimo laikas - jjungta.

OK

pasirinkima.

@ Laikmatis - jjungta.

Paspauskite mygtuka, kad patvirtintuméte

Ekrano indikatoriai

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis:

Progreso juosta rodo, kada prietaisas pa-
siekia nustatytg temperatara arba kada bai-
giasi maisto gaminimo trukme.

Jei norite atsisiysti visg versija, apsilankykite www.ikea.com
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Kasdienis naudojimas

Kaitinimo funkcijos

Karsto oro srautas : Tolygus kepimas, minkstu-
mas, dZiovinimas

&)

Apatinis + virSutinis kaitinimas : Tradicinis kepi-
mas

SteamBake / Valymas vandeniu : Gaminimas ga-
ruose / Valymas

@0

27

Ekrane matysite % @}

2. Norédami atverti submeniu, valdymo
rankenéle pasirinkite jo piktograma.
Paspauskite OK,

Submeniu: Kepimo vadovas

2
3

Saldytas maistas : Gruzdintos bulvytés, keptos
bulvytés, bandelés su jdaru

Paaiskinimas

Picos programa : Picos kepimas

|j Galima svorio korekcija.

Apatinis kaitinimas : Pyragy kepimas

|M Jei norite naudoti ruoSimo garuose funkcijg, pripil-
dykite orkaités vidaus jdubg vandens.

Drégnas konvek. kepimas : Kepimas

E Prie$ pradédami gaminti maistg prietaisg jkaitinki-
te.

ORD|B)| &

Grilis : Skrudinimas, kepimas ant groteliy

E Lentynéles lygis. Zr. Gaminio apradymas.

<

Y| |[Turbo grilis : Mésos kepimas, skrudinimas

Pasirinkus kai kurias orkaites funkcijas,
lemputé gali iSsijungti automatiskai
temperatarai nukritus Zemiau 80 °C.

Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams (kaip numato
EU 65/2014 ir EU 66/2014). Patikros pagal:
IEC/EN 60350-1.

Gaminant maistg orkaités durelés turi bati
uzdarytos, kad funkcija nebaty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcija, lempute
automatiskai iSsijungs po 30 sekundZiy.

Si funkcija ruosiant maistg padeda taupyti
energija. Naudojantis Sia funkcija
temperatdra orkaitéje gali skirtis nuo
nustatytos. Kaitinimo galia gali bati
mazesne.

jvedimas: Meniu =

Atverkite meniu, kad galétuméte pasirinkti

kepimo vadovg ar nustatymus.

1. Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo
rankenéle j — padétj.

P1 Jautienos kepsnys, lengvai iSkeptas E 2

P2 Jautienos kepsnys, vidutiniskai iSkeptas IE‘ 2

P3 Jautienos kepsnys, gerai i§keptas|E|2

P4 Kepsnys, vidutiniskai iSkeptas mEl 3

P5 Jautienos kepsnys / troskintas E‘E‘ 2

P6 Jautienos kepsnys, lengvai iSkeptas, LTC* El
2

Jautienos kepsnys, vidutiniskai iSkeptas, LTC*

2

p7

P8 Jautienos kepsnys, gerai iSkeptas, LTC* El 2

P9 Jautienos filé, lengvai iSkepta LTC* El 2

P10 |Jautienos file, vidutiniskai igkepta LTC* E' 2

P11 Jautienos filé, gerai iSkepta LTC*E‘Z

P12 VerSienos kepsnys IjE 2

P13 Kiaulienos sprandinés kepsnys t‘E‘ 2

P14 |piegyta kiauliena, LTC* =P

P15 Kiaulienos nugaring, sviezia El 2

P16 Kiaulienos §onkau|iukai|E|3

P17 |trienos koja su kaulu El 2

Jei norite atsisiysti visg versija, apsilankykite www.ikea.com
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Mésos / darZoviy lazanija su sausais makaron
P18 Visas vi§éiukaslﬂ 200 mIE‘E‘Z P39 20viy lazanija su sausal y

El Iakétaislzlz
P19 |puse vistiuko (=3
e P40 Bulviy pIok§tainisE|1

P20 |vistienos kratinele EE' 2 . Iz' E
P41 |3vietia pica, plona LJM 100 mi=l 2

P21 |vigtienos §EII”E‘9|]é5r Sviezios EI 3 P42 |3viesia pica, stora IEE 2
P22 | antis, vi 2
ntis, visa P43 |kizas E 2

P23 Z3sis, visa IiEl 2 Prancaziskasis batonas / ¢iabata / balta duona

P44
P24 MésosvyniotinisE]Z lA—*J 150mI|EIE|2

) _ S o
P25 Visa zuvis, kepama ant groteliy El 2 P45 Viso grado / ruginé / juoda duonalz'u
150ml 2
P26  |zuvies fie (s
LTC* - kepimas Zemoje temperataroje (létas
P27 Varskes pyragasElZ kepimas)

P28 Biskvitinis obuoliy pyragas E&J 100 - 150

Submeniu: Nustatymai
mIE]Z y

P29 Obuoliy tartaleté El 2 Nustatymai Reiksmeé
01 Paros laikas Pakeisti
P30 Obuoliy pyragas El*_*J 100 - 150 mIE] 2 —
02 Ekrano rySkumas 1-5
P31 |Sokoladiniai sausainéliai IE' - -
Mygtuky tonai 1-signalas, 2 -
e 03 spragteléjimas, 3 -
P32 |Kkeksiukai E&J 100 -150 mIE] 2 garsas igjungtas
P33 |Biskvitinis pyragas El 2 04 Ispéjamo signalo garsas |1- 4
P34 Keptos bulvés E 2 05 Laikmatis ljungti / iSjungti
P35 Kepti bulviy ketvirciai E‘ 3 06 Orkaités apSvietimas |jungti / iSjungti
P36 | ant groteliy kepamos jvairios darzoves IE‘ 3 07 Greitas jkaitinimas liungti / Ejungti
P37 Kroketai, uzZaldyti E|3 08 Demonstracinis rezimas |-
P38 |¢ 5 Programinés jrangos Tikrinti
Saldytos bulvytés B 3 09 versija
10 Atkurti visus nustaty- Taip / ne
mus
Gedimy Salinimas
Kilus nesklandumams perskaitykite Salinimas”; visg instrukcijos versijg rasite:
naudojimo instrukcijos skyriy ,Gedimy www.ikea.com.

Energijos efektyvumas

Jei norite atsisiysti visg versija, apsilankykite www.ikea.com
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Gaminio informacinis lapas ir informacija apie gaminj atitinka ES energijos
vartojimo efektyvumo Zenklinimo ir ekologinio projektavimo reglamentus

Tiekejo pavadinimas

IKEA

Modelio identifikatorius

STENABY 006.221.36
STENABY 706.002.06

Energijos efektyvumo rodyklé

81.2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé

A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir rezimg

0.93 kWh/ciklas

riaus rezima

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir ventiliato-

0.69 kWh/ciklas

Angy skaicius

1

Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 721
Orkaités tipas Integruotoji orkaité
) STENABY 006.221.36 31.1kg
Mase
STENABY 706.002.06 31.1kg

ploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir griliai. - Eks-

Informacija apie gaminio energijos suvartojimg ir laika, per kurj pasiekiamas

taikomas maZos galios rezimas

Energijos sanaudos budéjimo rezimu

0.8W

Laikas, per kurj automatiSkai pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

20 (min)

Jei norite atsisiysti visg versija, apsilankykite www.ikea.com
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Opis produktu

0gélne informacje

LT

Panel sterowania

Wiaczanie i wylgczanie urzadzenia.

Aby witgczy¢ urzadzenie:

1. Obrocic¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybra¢ funkcje.

2. Obroci¢ pokretto sterowania, aby
wyregulowac ustawienia.

Obrocic pokretto wyboru funkcji pieczenia w

potozenie wylgczenia, aby wytgczy¢

urzadzenie

Widok panelu sterowania

D

Nacisng¢, aby ustawi¢ funkcje timera.

R»

Nacisngc i przytrzymac , aby ustawic funk-
cje: Szybkie nagrzewanie

6 Nacisna¢, aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ oswiet-
lenie urzadzenia.
@ Nacisng¢ i przytrzymac , aby ustawic¢ funk-
cje: Blokada
OK Nacisng¢, aby potwierdzi¢ wybor.

Wskazniki na wyswietlaczu

Wyswietlacz z podstawowymi funkcjami:

30

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Ekran

Pokretto sterowania

Grzatka

Lampa

Wentylator

Wneka komory - zbiornik systemu
czyszczenia wodg

Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

HE aSSgoENE

-CBE-B8'8E0E;
QO Gm s

Urzadzenie jest zablokowane.

Podmenu: Gotowanie wspomagane.

Podmenu: Ustawienia

Pieczenie parowe jest wigczone.

&

Y2

&
D) |swbkie nagrzewanie jest wi.
w»

A

Minutnik jest wh.

Czas pieczenia jest wh.

@ Uruchomienie z opéznieniem jest wt.

@ Stoper jest wt.

Pasek postepu - wskazuje, kiedy urzadze-
nie osiggnie ustawiong temperature lub
czas pieczenia dobiegnie korca.

Aby pobra¢ petng wersje, zapraszamy na witryne internetowa www.ikea.com
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Codzienne uzytkowanie

Funkcje pieczenia

& Termoobieg : Rdwnomierne pieczenie, uzyskanie
delikatnej konsystencji, suszenie

S Goérna/dolna grzatka : Tradycyjne pieczenie

SteamBake / Czyszczenie wodg : Gotowanie na
parze / Czyszczenie

Potrawy mrozone : Frytki, ¢wiartki ziemniaczane,
butki

Funkcja Pizza : Pieczenie pizzy

Grzatka dolna : Pieczenie ciast

Termoobieg wilgotny : Pieczenie

Grill : Opiekanie, grillowanie

0|80
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Wejscie: Menu =

Otworzy¢ Menu, aby przej$¢ do potraw z

gotowaniem wspomaganym i ustawien.

1. Obrdci¢ pokretto wyboru funkg;ji
pieczenia na —.

Wyswietlacz pokazuje \/\@ 5,

2. Obroci¢ pokretto sterujace i wybrac
ikone, aby przej$¢ do podmenu. Nacisnac

przycisk OK.

Podmenu: Gotowanie wspomagane

Legenda

"] [Turbo grill : Pieczenie migsa, przyrumienianie

|j Dostepna regulacja ciezaru.

Podczas dziatania niektérych funkgji
piekarnika oswietlenie moze wytgczy¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej
80°C.

Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg
wilgotny

Funkcji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgji
nie byto zaktdcane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscia
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wylgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia. Podczas uzywania tej
funkcji temperatura w komorze moze sie
rézni¢ od temperatury ustawionej. Moze
nastapi¢ zmniejszenie mocy grzania.

|M Do pieczenia parowego nalezy napetni¢ wgtebienie
woda.

E Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wstepnie na-
grzac urzadzenie.

El Poziom umieszczania potraw. Patrz Opis produktu.

P1 Pieczen wotowa, lekko wypieczona El 2

P2 Pieczer wotowa, Srednio wypieczona B 2

P3 Pieczen wotowa, dobrze wypieczona E 2

P4 Stek, srednio wypieczony EE 3

P5 Wotowina pieczona/duszona ﬂEl 2

P6 Pieczen wotowa, lekko wypieczona PNT* IE‘ 2

P7 Pieczen wotowa, Srednio wypieczona PNT* E]
2

P8 Pieczen wotowa, dobrze wypieczona PNT* E
2

P9 Filet wotowy, lekko wypieczony PNT* E 2

P10 Filet wotowy, $rednio wypieczony PNT* B 2

P1 Filet wotowy, dobrze wypieczony PNT* E 2

P12 Pieczen cieleca EB 2

P13 Pieczen wieprzowa z karkéwki lub topatki E

2

Aby pobra¢ petng wersje, zapraszamy na witryne internetowa www.ikea.com
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Rozwigzywanie problemoéw

Jesli wystapi problem z tym urzadzeniem,
prosze zapoznac sie z rozdziatem
Rozwigzywanie probleméw w petnej wersji

P14 Wieprzowina rwana PNT* E] 2 P37 Krokiety, mrozoneE] 3
P15 Schab wieprzowy, éwiezyB 2 P38 Frytki, mrozone El 3
P16 |7eberka wieprzowe E 3 P39 Lazania migsna/warzywna z ptatami suchego
makaronu 2
P17 Udziec jagniecy z koécinlz El
P40 Zapiekanka ziemniaczana 1
P18 Caty kurczak &J 200 mllja 2 IE E
EI P41 |pizza swieza, cienka LJM 100 mIt=l 2
P19 |potowa kurczaka =3
P42 Pizza $wieza, gruba EE' 2
P20 |piers kurczaka EE 2 B
P43 Quiche 2
P21 Udka z kurczaka, $wieze B 3
P44 Bagietka / Ciabatta / Biaty chleb l_JM 150ml
P22 |Kkaczka, cata E"El 2 2
P23 Ges, cata ﬂEl 2 P45 Chleb petnoziarnisty / zytni / ciemny@&]
P24 Klops IE' 2 150mi—2
* . . e
P25 | Cala ryba, grillowana (=) 2 PNT - pieczenie w niskiej temperaturze
P26  |Filet rybnyleh Podmenu: Ustawienia
P27  |sernik El 2 Ustawienie Wartos¢
Aktualna godzina Zmien
P28  |szariotka Blaa) 100 - 150 mE] 2 01 g
Jasnosc¢ wyswietlacza 1-5
P29 |tarta jabtkowa E] 2 02 Y
Dzwieki przyciskow 1-Sygnat, 2 - Klik, 3 -
Szarlotka amerykariska ‘E‘lﬂ 100 - 150 ml 03 e prey Diw)i/gk wyt
P30 :
2 04 Gtosnosc sygnatu 1-4
P31 Brownies EI 05 Stoper WA / Wyt
P32 |Babeczki E&] 100 - 150 mIB 2 06 Oswietlenie piekarnika [W+ 7 Wyt.
P33 |keks El 2 07 Szybkie nagrzewanie WA / Wyt
P34 Pieczone ziemniaki B 2 08 Tryb demonstracyjny -
P35 |pieczone ziemniaki, ¢wiartki El 3 09 Wersja oprogramowa- | Sprawdzanie
P36 = i
Grillowane mieszane warzywa 3 10 Wyzeruj wszystkie usta- | Tak / Nie

wienia

instrukcji obstugi dostepnej na stronie:
www.ikea.com.

Aby pobra¢ petng wersje, zapraszamy na witryne internetowa www.ikea.com
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Efektywnos¢ energetyczna

33

Informacje o produkcie i karta produktu wedtug rozporzadzen UE dotyczacych
oznakowania energetycznego i ekoprojektowania

Nazwa dostawcy

IKEA

Dane identyfikacyjne modelu

STENABY 006.221.36
STENABY 706.002.06

cji

Wskaznik sprawnosci energetycznej 81.2

Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonalny 0.93 kWh/cykl
Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej wentyla- [0.69 kWh/cykl

Liczba komér

1

Zrédia ciepta

Elektrycznos¢

Pojemnos¢

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

STENABY 006.221.36 31.1kg

STENABY 706.002.06 31.1kg

we i grille - Metody pomiaru wydajnosci.

EN 60350-1 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Piece kuchenne, piekarniki, piekarniki paro-

Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego czasu do
osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejscie urzadzenia do odpowiedniego trybu niskiego poboru

mocy

20 min

Aby pobra¢ petng wersje, zapraszamy na witryne internetowa www.ikea.com
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Opis vyrobku

VSeobecny prehlad

LT

Ovladaci panel

Zapnutie a vypnutie spotrebica
Zapnutie spotrebica:

1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu.

2. Otocenim ovladaca upravte nastavenia.

Ak chcete spotrebic vypnut: otocte ovladac

funkcii ohrevu do polohy Vypnuté@

Prehlad ovladacieho panela

HE aSSgoENE
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Ovladaci panel
Ovladac funkcii ohrevu
Displej

Otocny ovladac
Ohrevny prvok
Osvetlenie

Ventilator

Priehlbina dutiny - Nadoba na Cistenie
vodou

ZasUvacia lista, odstranitelna
Urovne rostu v rire

[ | _ll_ll_lag

N h:min:s
OFIY¢

o] o T o

@

Spotrebic je zablokovany.

Podponuka: Podporované varenie.

Podponuka: Nastavenia

)

.

<
D) |Funkeia Rychle zohrievanie je aktivovans.
&

L

Ukazovatele na displeji

Displej s klu€¢ovymi funkciami:

@ Stlatenim nastavite funkcie ¢asovaca.
R» Stlacenim a podrzanim nastavite funkciu: Varenie parou je aktivované.
Rychle zohrievanie.
B Stlacenim zapnete a vypnete osvetlenie Funkcia Casomer je aktivovana.
spotrebica. -
— — - - Funkcia Cas pripravy je aktivovana.
@ Stlacenim a podrzanim nastavite funkciu:
Blokovanie. STOP
oK Stlatenim potvrdite vyber. @ rF:gnkma Nastavit odloZeny 3tart je aktivova-
@ Funkcia Casovat je aktivovana.

Lista priebehu - vizudlne indikuje, kedy
spotrebic dosiahne nastavenu teplotu ale-
bo kedy sa skon¢i ¢as pripravy.

Ak si chcete stiahnut aplnud verziu, prejdite na www.ikea.com




SLOVENSKY

KaZdodenné pouZivanie

Funkcie ohrevu

& Teplovzdusné Pecenie : Rovnomerné pecenie,
jemnost, suSenie

Tradicné pecenie : Traditné pecenie

SteamBake / Cistit' vodou : Parné pecenie / Ciste-
nie

Mrazené pokrmy : Hranolceky, americké zemiaky,
jarné zavitky

35

Na displeji sa zobrazuje symbol % @
2. Otocenim oto¢ného ovladaca a stlacenim
ikony prejdete do podponuky. Stlacte

tlacidlo: OK,

Podponuka: Podporované varenie

Legenda

Pizza : PeCenie pizze

|j K dispozicii je nastavenie hmotnosti.

Dolny ohrev : Pecenie kolacov

|M Priehlbinu dutiny rury napliite vodou na parné pe-
enie.

VIhky hortci vzduch : Pecenie

IZ‘ Pred petenim spotrebi¢ predhrejte.

Gril : Zapekanie, grilovanie

0|80

E Urovefi rostu. Pozrite si ¢ast Opis vyrobku.

] |[Turbo gril : Pecenie masa, zapekanie

Pri niektorych funkciach rary a teplote pod
80 °C sa mbZe osvetlenie automaticky
vypnut.

Poznamky k: VIhky horci vzduch

Tato funkcia bola pouZzitd na splnenie
poZziadaviek triedy energetickej U€innosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podla:
|IEC/EN 60350-1.

Dvierka rury maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena o najefektivnejsia
prevadzka rury.

Ked pouZzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie
pocas pripravy jedal. Ked pouZijete tuto
funkciu, teplota v dutine sa mdéZze liit od
nastavenej teploty. Vykon ohrevu méze byt
znizeny.

Vstup: Ponuka —

Otvorenim ponuky ziskate pristup k
pokrmom a nastaveniam funkcie Sprievodca
pecenim.

1. Otoctte ovladat funkcii ohrevu na —.

P1 Hovadzie pecené, neprepecené |E| 2

P2 Hovéadzie pecené, stredne prepecené El 2

P3 Hovédzie pecené, prepecené E 2

P4 Steak, stredne prepeceny E“E] 3

P5 Hovéadzie pecené/dusené |jE| 2

P6 Hovéadzie pecené, neprepecené LTC* E 2

P7 Hovadzie pecené, stredne prepecené LTC* El
2

P8 Hovadzie pecené, prepecené LTC* B 2

P9 Hovédzie filety, neprepecené LTC* B 2

P10 Hovéadzie filety, stredne prepecené LTC* B 2

P1M Hovadzie filety, prepecené LTC* El 2

P12 Telacie pecené r:IEl 2

P13 Pecena bravcova krkovicka alebo plece |jE|
2

P14 Trhané pecené bravcové LTC* B 2

P15 [Braveové kars, cerstve E 2

P16 Bravcové tenké rebierka E 3

P17 Jahnacie stehno s kostami E 2

Ak si chcete stiahnut aplnud verziu, prejdite na www.ikea.com
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RieSenie problémov

Ak sa vyskytne problém so spotrebi¢om,
pozrite si Cast RieSenie problémov v pinej

Energeticka ucinnost

P18 Kuracie celé &J 200 mIEE] 2 P40 Zapecené zemiaky E 1
P19 Polovica kurcata IE' 3 P41 Cerstva pizza, tenka Elﬁj 100 mIEl 2
P20  |kuracie prsia mEl 2 P42 |¢erstva pizza, hruba EE' 2
P21 Kuracie stehng, Cerstvé B 3 P43 Slany kolac El 2
P22 Kacka, celd r:IEl 2 P44 Bageta/ciabatta/biely chlieb &J 150mlm
P23 Hus, celd |jE| 2 2
P24 |sekans |E| 2 P45 Celozrnny/razny/tmavy chlieblz'lﬂ 150ml
ekana
2
P25 |cels ryba, grilovana El 2 L. L, .
*LTC - pecenie pri nizkej teplote (Low
P26  |rybie e 1I=]s Temperature Cooking)
P27 v kola¢ .
maronovy kotse =2 Podponuka: Nastavenia
P28  |jablkovy kolae [3)lr 100 - 150 ml=] 2 :
Nastavenie Hodnota

P29  |jablkova torta El 2 01 Presny Cas Zmenit
P30 |jablkovy kolae [3)lar) 100 - 150 ml=] 2 02  [|fasdispleja 1-5
P31 |Brownies - fok. susienky (=] Tony tlacidiel 1- pipnutie, 2 - Klik-

03 nutie, 3 - vypnutie
P32 Mufﬁny@&] 100-150 ml=) 2 —_— zvuku

04 Hlasitost zvuku 1-4
P33 |Bochnikovy kolsz =l2 —

05 Casovac Zap./Vyp.
P34 Pecené zemiaky B 2 —

06 Osvetlenie rary Zap./Vyp.
P35 | Americke zemiakyBB - - -

07 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.
P36 Grilovana miesana zeIeninaElS —

08 ReZim Demo -
P37 Krokety, mrazené E 3 - -

09 Verzia softvéru Kontrola
P38 Hranolceky, mrazenéE|3 _

- - - - — 10 Zrusit' vietky nastavenia [Ano/nie
P39 Méasové/zeleninové lasagne so suchymi platka-
mi cestovin 2

verzii ndvodu na pouZzivanie, ktory je k
dispozicii na: www.ikea.com.

Ak si chcete stiahnut aplnud verziu, prejdite na www.ikea.com
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Harok s informaciami o vyrobku a informacie o vyrobku v sulade s predpismi
EU o energetickom oznacovani a ekodizajne

Néazov dodavatela IKEA

STENABY 006.221.36
STENABY 706.002.06

Identifikacia modelu

Index energetickej Ucinnosti 81.2

Trieda energetickej icinnosti A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradicny rezim 0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej ntenej [0.69 kWh/cyklus

konvekcie

Pocet vykurovacich casti 1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 721

Typ rary Zabudovana rara

Hrmotnost STENABY 006.221.36 31.1kg

STENABY 706.002.06 31.1kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebice pre domdacnost - Cast 1: Sporaky, rary, parné rury a grily - metédy merania
vykonu.

Informaécie o vyrobku tykajlce sa spotreby energie a maximalneho €asu na
dosiahnutie prislusného reZimu nizkej vykonnosti

Spotreba energie v pohotovostnom rezime 0.8W

Maximalny ¢as potrebny na automatické dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho vykonu 20 min

Ak si chcete stiahnut apinud verziu, prejdite na www.ikea.com
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Produktbeskrivning

Allman oversikt

LT

Kontrollpanel

Sla pa och stanga av produkten
For att sla pa ugnen:

1. Valj en tillagningsfunktion genom att
vrida pa funktionsvredet.

2. Vrid kontrollvredet for att justera
installningarna.

Stang av ugnen genom att vrida vredet for

tillagningsfunktioner till avstangt Ia'ge@

Oversikt av kontrollpanelen

Kontrollpanel

Display
Installningsvred
Varmeelement
Lampa

Flakt

o |~ o Jo B Joo I |-

for vattenreng6ring
BY ugnsstegar, borttagbara
Hyllplaceringar

-CBE-B8'8E0E;
QRTw ¥  ©
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Funktionsvred for tillagningsfunktioner

Ugnsutrymmets nedsankning - Behallare

Produkten &r last.

Undermeny: Tillagningshjalp.

Undermeny: Installningar

D

Tryck pa for att stalla in timerfunktioner.

R»

Tryck och hall in for att stélla in funktio-
nen: Snabbuppvarmning

6 Tryck for att sla pa och stanga av ugnslam-
pan.
@ Tryck och hall in for att stélla in funktio-
nen: Las
OK Tryck pa for att bekréfta ditt val.

Indikeringar pa displayen

Display med installda knappfunktioner:

Angtillagning &r aktiverad.

Tidur ar aktiverad.

&

Y2

&
D) [snabbuppvarmning ér aktiverad.
w»

A

Tillagningstid ar aktiverad.

@ Tidsférdréjd start ar aktiverad.

@ Upptimer &r aktiverad.

Forloppsindikator - indikerar visuellt nar
produkten nér den instéllda temperaturen
eller nér tillagningstiden &r slut.

Ladda ner den fullstéandiga versionen pa www.ikea.com
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Daglig anvandning

Tillagningsfunktioner

Tillagning med varmluft : Jamn bakning, mér-
het, torkning

&)

Over-/undervarme : Traditionell bakning

SteamBake / Aqua Clean : Tillagning med anga /
Rengéring

@0

39

Displayen visar % @
2. Vrid pa kontrollvredet och valj ikonen for

att 6ppna undermenyn. Tryck pa OK,

Undermeny: Tillagningshjalp

9
3
3

Fryst mat : Pommes frites, potatisklyftor, varrul-
lar

Teckenférklaring

|j Viktjustering &r tillganglig.

Pizza/Paj : Pizza

|M Fyll ugnens halrum med vatten fér angtillagning.

Undervarme : Mjuka kakor

‘z‘ Férvdarm ugnen innan du bérjar laga mat.

Bakning med fukt : Bakning

El Ugnsniva. Se Produktbeskrivning

Grill : Rosta, grilla

O|RD|®)

)

] |Varmluftsgrillning : Steka och bryna kétt

P1 Rostbiff, rare IE' 2

Lampan kan slackas automatiskt vid en
temperatur under 80°C med vissa
ugnsfunktioner.

Anvisningar om: Bakning med fukt

Den har funktionen anvandes for att uppfylla
kraven pa energieffektivitetsklass och
ekodesign (enligt EU 65/2014 och EU
66/2014). Tester enligt: IEC/EN 60350-1.

Ugnsluckan ska vara stangd under
tillagningen sa att funktionen inte avbryts
och ugnen fungerar med hoégsta méjliga
energieffektivitet.

Om du anvander den har funktionen slacks
lampan automatiskt efter 30 sekunder.

Denna funktion ar for att spara energi under
tillagningen. Nar du anvander den har
funktionen kan temperaturen i ugnen skilja
sig fran instélld temperatur. Varmeeffekten
kan minska.

G4 in pa: Meny —
Oppna menyn fér att komma &t ratter med
tillagningshjalp och instéllningar.

1. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner
till =.

P2 Rostbiff, medium E 2

P3 Rostbiff, well done B 2

P4 Biff, medium mEl 3

P5 Stek av notkott / braserad E‘E‘ 2

P6 Rostbiff, rare LTT* |E| 2

P7 Rostbiff, medium LTT* =2

P8 Rostbiff, well done LTT* E 2

P9 Filé av notkétt, rare LTT* =2

P10 Filé av notkott, medium LTT* B 2

P11 [Fil¢ av notkstt, done LTT* =P

P12 Kalvstekﬂzlz

P13 Flaskstek - hals eller bog E 2

P14 Pulled pork LTT*E‘Z

P15 Flaskkarré, férsklEl 2

P16 Revben fran grisES

P17 Lammfiol med benEZ

P18  |Hel kyckiing &J 200 ml|j|E| 2

P19 Halv kycklingE3

Ladda ner den fullstédndiga versionen pa www.ikea.com
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P20 Kycklingbrost EE] 2 P40 Potatisgratang IE‘ 1
P21 Kycklinglar, farska E 3 P41 Farsk pizza, tunn @M 100 mIIE' 2
P22 Anka, hel E‘E‘ 2 P42 |Farsk pizza, tjock EE' 2
P23 |gss, nel =2 P43 |quicheEl2
P24 Kottfarslimpa E] 2 P44 Baguette / ciabatta / ljust bréd &J 150m||z|
P25 |Helfisk, grillad E| 2 2 |E|
P26 FiskfiléleB P45 Fullkorn / rag / morkt grovt brod U
150ml 2
P27 CheesecakeEZ #LTT - L3 il .
- Lagtemperaturtillagning
P28 | Appelkaka [)lar 100 - 150 mi=] 2
Undermeny: Instéllningar
P29 |Appeltarte E 2 y 9
R Installni Vard
P30 | Appelpaj ()l 100 - 150 mi=]) 2 e - e
01 Klockslag Andra
P31 Brownies E - I
02 Ljusstyrka for display 1-5
P32 |mutfins ()t 100150 ml=] 2 . , .
03 Knappljud 1L le, 2 - Klick, 3 -
P33 [sockerkaka El 2 Codeanarval 1Ju4 al
04 judsignal volym -
P34 Bakad potatis IE' 2
05 Upptimer Pa/Av
P35 KnytorlEl3 Py Ty
06 elysning a/Av
P36 |crillade grénsaker IE‘ 3 Snabb - - oaA
07 nabbuppvarmning a/Av
P37 |kroketter, frysta B 3 5 "
08 emoldge -
P38 Pommes frites, frysta El 3
- - 09 Programversion Kontrollera
Kott / vegetarisk lasagne med torra lasagnep-
P39 " — -
lattor 2 10 Aterstéll alla instéllning- |Ja/Nej
ar
Felsékning

Om du stoter pa ett problem med din
produkt, se Felsokning i den fullstandiga

Energieffektivitet

versionen av anvandarhandboken som finns
pa: www.ikea.com.

Ladda ner den fullstéandiga versionen pa www.ikea.com
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Produktinformationsblad och produktinformation enligt EU:s
energimarknings- och ekodesignférordningar fér

1

Leverantérens namn

IKEA

Modellidentifiering

STENABY 006.221.36
STENABY 706.002.06

Energieffektivitetsindex 81.2
Energieffektivitetsklass A+
Energiforbrukning med en standardlast, konventionellt lage 0.93 kWh/cykel

Energiforbrukning med en standardbelastning, varmluftslage

0.69 kWh/cykel

Antal kaviteter

1

Varmekalla Elektricitet
Volym 721
Typ av ugn Inbyggd ugn
STENABY 006.221.36 31.1kg
Massa
STENABY 706.002.06 31.1kg

att mata prestanda.

IEC/EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater for matlagning - Del 1: Sortiment, ugnar, angugnar och grillar - metoder for

Produktinformation om effektforbrukning och maxtid for att uppna tillamplig

lagtemperaturtillagning

Effektforbrukning i vilolage

0.8W

Maxtiden som krévs for att utrustningen automatiskt ska uppna det lampliga stromsparlaget

20 min

Ladda ner den fullstédndiga versionen pa www.ikea.com
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